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รูปที่ 4.31 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในระบบที่เวลา 72 ช่ัวโมง 
                 หลังเลี้ยงคลอเรลลา                 75 
รูปที่ 4.32 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในน้ําคลอเรลลาที่เวลา 0 ช่ัวโมง 
                 กอนเติมหวัเชื้อไรแดง                 76 
รูปที่ 4.33 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในระบบเลี้ยงไรแดงที่เวลา 72 ช่ัวโมง 
                 หลังเลี้ยงไรแดง                 76 
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