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กากไขมันจากบอดักไขมันโรงงานปลากระปองจํานวน 3 แหง ที่ใชในการเตรียม
อาหารไกเนื้อถูกนํามาใหความรอนที่อุณหภูมิประมาณ 105 องศาเซลเซียส นานประมาณ 2 ช่ัวโมง
คร่ึง เพื่อกําจัดน้ําและสิ่งเจือปนอื่นๆ ซ่ึงไดทําการวิเคราะหสมบัติทางกายภาพและเคมีในกากไขมัน
กอนใหความรอน ไดแก ความชื้น มีคาอยูในชวงรอยละ 19.79-25.62 คาความเปนกรด-ดาง
ประมาณ 4.77-5.63 ปริมาณโปรตีนรอยละ 1.34-1.96 นอกจากนี้ ไขมัน เลขไอโอดีน คาเปอร
ออกไซด (meq/Kg sample) และเลขซาปอนนิฟเคชัน มีคาอยูในชวงประมาณ  73.60-76.48, 34.07-
39.39, 8.17-37.37 และ 196.03-216.74 ตามลําดับ และสําหรับกากไขมันหลังใหความรอน มีคา
ความเปนกรด-ดาง โปรตีน เถา (รอยละ)  เลขไอโอดีน คาเปอรออกไซด เลขซาปอนนิฟเคชัน และ
พลังงานรวม (cal/g) อยูในชวง 4.73-5.34, 0.14-0.16, 0.19-0.59, 31.60-37.01, 11.19-41.98, 185.71-
212.47 และ 8119.03-9308.67 ตามลําดับ 

ชนิดของกรดไขมันในกากไขมันจากโรงงานทั้ง 3 แหง ทั้งกอนและหลังใหความ
รอน (คิดเปนรอยละของกรดไขมันทั้งหมด) พบกรดไขมันชนิดไมอ่ิมตัว ไดแก กรดโอเลอิก พบ
สูงสุดประมาณรอยละ 22 กรดไลโนเลอิกประมาณรอยละ 43 กรดโดโคซาเฮกซาโนอิก (DHA) 
ประมาณรอยละ 13 และกรดแอลฟาไลโนลีนิกประมาณรอยละ 4.8 และพบกรดไขมันชนิดอิ่มตัว 
ไดแก กรดพาลมิติกประมาณรอยละ 37.6 กรดสเตียริกประมาณรอยละ 11.8 และกรดไมริสติก
ประมาณรอยละ 8 นอกจากนี้ยังพบกรดอิโคซาเพนทาโนอิก (EPA) อีกเล็กนอย และสําหรับใน
อาหารไกเนื้อที่ใชเล้ียงชวงอายุ 0-3 สัปดาห พบวาทั้ง 5 สูตรอาหารมีกรดไขมันอยูในชวงตางๆ 
ไดแก กรดไลโนเลอิกรอยละ 23.10-30.41 กรดโอเลอิกรอยละ 19.21-30.30 แกมมาไลโนเลนิกรอย
ละ 4.26-7.40 แอลฟาไลโนเลนิกรอยละ 0.94-2.20 กรดพาลมิติกรอยละ 16.05-23.46 และกรดสเตีย
ริกรอยละ 5.15-9.68 และในอาหารที่ใชเล้ียงไกเนื้อชวงอายุ 4-6 สัปดาห ก็ประกอบดวยกรดไขมัน
ชนิดเดียวกัน คือกรดไลโนเลอิครอยละ 16.50-25.95 กรดโอเลอิกรอยละ 29.79-37.16 กรด
แกมมาไลโนเลนิกรอยละ 0.45-3.49 กรดแอลฟาไลโนเลนิกรอยละ 0.52-2.21 กรดพาลมิติกรอยละ 
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21.19-29.03 และกรดสเตียริกรอยละ 4.78-9.32 นอกจากนี้ พิจารณากรดไขมันในซากไกเนื้ออายุ  
42 วัน ที่เล้ียงดวยอาหารทั้ง 5 สูตร ในสวนของไขมันชองทอง พบกรดโอเลอิกอยูในชวงรอยละ 
38.05-44.60 กรดไลโนเลอิกรอยละ 16.57-20.16 กรดแอลฟาไลโนเลนิกรอยละ 0.56-1.15          
กรดพาลมิติกรอยละ 24.38-26.37 และกรดสเตียริกรอยละ 5.48-6.62 และสวนของเนื้ออกพบกรด
โอเลอิกรอยละ 32.58-38.41 กรดไลโนเลอิกรอยละ 16.92-18.55 กรดพาลมิติกรอยละ 22.47-26.17 
และกรดสเตียริกรอยละ 7.43-9.31 

ผลการทดแทนน้ํามันปาลมดวยกากไขมันจากโรงงานปลากระปองในระดับตางๆ 
ตอสมรรถนะการเจริญเติบโต ปริมาณอาหารที่กิน ประสิทธิภาพการใชอาหารและอัตราการตาย 
ตลอดจนคุณภาพซากของไกทดลองในชวงอายุ 0-2, 0-4 และ 0-6 สัปดาห โดยใชไกเนื้ออายุ 1 วัน 
(คละเพศ) จํานวน 400 ตัว แบงกลุมการทดลองแบบสุมตลอดเปน 5 กลุมๆ ละ 4 ซํ้าๆ ละ 20 ตัว 
สูตรอาหารที่ใชเล้ียงไกแตละกลุมจะมีการทดแทนกากไขมันปริมาณตางกัน ไดแก T1 = ใชกาก
ไขมันรอยละ 0, T2 = ใชกากไขมันรอยละ 25, T3 = ใชกากไขมันรอยละ 50, T4= ใชกากไขมัน    
รอยละ 75 และ T5 = ใชกากไขมันรอยละ 100 พบวา น้ําหนักเพิ่ม ปริมาณอาหารที่กิน ประสิทธิภาพ
การใชอาหาร อัตราการตายไมมีความแตกตางกัน (P>0.05) เมื่อเพิ่มการทดแทนกากไขมันถึงระดับ
รอยละ 100 ในทุกชวงอายุ แตมีแนวโนมเพิ่มขึ้นตามระดับการทดแทนกากไขมันที่เพิ่มขึ้น และ
สําหรับการศึกษาลักษณะทางซากของไกเนื้อ (เฉลี่ยทั้งเพศผูและเพศเมีย) ก็พบวาไกทดลองที่ไดรับ
อาหารทดแทนดวยกากไขมันระดับตางๆ มีเปอรเซ็นตซากไมแตกตางกัน (P>0.05) และสําหรับ
ตนทุนคาอาหารตอน้ําหนักไก 1 กิโลกรัม พบวา สูตรอาหารที่มีการทดแทนดวยกากไขมัน 100% มี
ตนทุนต่ําที่สุด (P<0.05)  ตลอดการทดลอง สวนความพึงพอใจของผูบริโภค พบวาอยูในระดับพึง
พอใจปานกลาง 

จากการศึกษาในครั้งนี้สรุปไดวา การทดแทนน้ํามันปาลมดวยกากไขมันจาก
โรงงานปลากระปองในระดับตางๆ ในอาหารไกเนื้อตลอดชวงอายุ พบวา สามารถเลี้ยงโดยการแบง
ใหอาหารในระยะแรก คือ 0-3 สัปดาห เปนอาหารสูตรควบคุม เนื่องจาก เนื่องจากปริมาณการกิน
ไดนอยกวาสูตรอื่น แตไมมีผลตอประสิทธิภาพการใชอาหาร จากนั้นเปลี่ยนเปนสูตรอาหารที่มีการ
ทดแทนกากไขมันในระยะหลัง ซ่ึงไมมีความแตกตางกันของปริมาณอาหารที่กิน แตใหน้ําหนักเพิ่ม
และประสิทธิภาพการใชอาหารดีกวา รวมถึงตนทุนที่ต่ํากวา แตหากพิจารณาถึงตนทุนคาอาหาร
เปรียบเทียบกับประสิทธิภาพการใชอาหารของไกเนื้อตลอดการทดลอง พบวาสามารถใชสูตร
อาหารที่มีการทดแทนกากไขมันไดถึงระดับรอยละ 100 ของไขมันทั้งหมด ไดในทุกระยะของการ
เล้ียงโดยใหผลตอประสิทธิภาพการเลี้ยงไมแตกตางกัน แตจะชวยลดคาอาหารไดมากกวาสูตร
ควบคุม ดังนั้น การใชกากไขมันจากบอดักไขมันเปนแหลงพลังงานในอาหารไกเนื้อจึงเปนแนวทาง
ในการจัดการของเสียเหลือทิ้งจากโรงงานปลากระปอง ซ่ึงสามารถเพิ่มมูลคาไดอีกทางหนึ่ง 
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ABSTRACT 
 

Some chemical and physical properties of fat scum (FS) from three canned fish 
plants grease trap were investigated before replacing of palm oil in broiler diets. Before mixing 
with other diet ingredients fat scum was heated at 105๐C for 2 hr. 30 min. in order to reduce 
moisture and microorganism. The moisture content (%) and pH before heating were found at 
19.79-25.62 and 4.77-5.63. Some chemical properties i.e. crude protein (%), ether extract content, 
Iodine number,  peroxide value (mq/Kg sample) and saponification number in before heating fat 
scum were also investigated and found at 1.34-1.96, 73.60-76.48, 34.07-39.39, 8.17-37.37 and 
196.03-216.74, respectively. While after heating were investigated on pH, crude protein, ash, 
iodine number, peroxide value, saponification number and gross energy (cal/g) were found at 
4.73-5.34, 0.14-0.16, 0.19-0.59, 31.60-37.01, 11.19-41.98, 185.71-212.47 and 8119.03-9308.67, 
respectively. 

The fatty acid content (percentage of total fat) in before and after heating FS 
from three plants were found that unsaturated fatty acid i.e. oleic acid, linoleic acid, docosa 
hexanoic acid (DHA) and α-linolenic acid about 22, 43, 13 and 4.8 percentage highest found 
respectively and saturated fatty acid i.e. palmitic acid, stearic acid and myristic acid about 37.6, 
11.8 and 8 percentage respectively. Fatty acid content in diets for 0-3 weeks broiler take were 
found linoleic acid, oleic acid, γ-linolenic acid, α-linolenic acid, palmitic acid and stearic acid 
about 23.1-30.41, 19.21-30.30, 4.26-7.40, 0.94-2.20, 16.05-23.46 and 5.15-9.68 percentage 
respectively and same content fatty acid found on 4-6 weeks were about 16.50-25.95, 29.79-
37.16, 0.45-3.49, 0.52-2.21, 21.19-29.03 and 4.78-9.32 percentage respectively. In abdominal fat, 
fatty acid content were found oleic acid, linoleic acid, palmitic acid and stearic acid about 38.05-
44.6, 16.57-20.16, 24.38-26.37 and 5.48-6.62 percentage respectively and same content fatty acid 
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found in breast were about 32.58-38.41, 16.92-18.55, 22.47-26.17 and 7.43-9.31 percentage 
respectively. 

Replacing palm oil to FS in broiler diets used six-week experiment was 
conducted on the growth performance and carcass characteristics of broiler chickens (0-2, 0-4 and 
0-6 weeks of age). Four hundred head of 1 day old (mixed sex) broilers were randomly allotted to 
5 dietary treatments, in a completely randomized design experiment. There were four replications 
in each treatment with 20 chicks per pen. The dietary treatment were T1= 0 % FS, T2= 25% FS, 
T3= 50% FS, T4= 75% FS and T5= 100% FS, respectively. The results showed no significant 
(P>0.05) difference among treatments in terms of weight gain, feed intake, feed conversion rate, 
mortality rate and carcass characteristics when FS was replaced up to 100% of the diet compared 
with control diet. No significant difference in mortality rate was found among groups. The 
average mortality in control was 1.32-4.35%. Lowest cost of feed/Kg broiler weight in 100% FS 
in all experiment. The customer assessment was found to be at medium pleasure level.  

This study conclude that  replacing palm oil to various level of FS in broiler 
diets were found that could be allotted to used control diet in 0-3 weeks for reduced feed intake 
while not effective for feed conversion rate (FCR) and then change to FS diet replaced in 4-6 
weeks for high FCR and low cost of feed. In another, if cost of feed is only interest factor, using 
100% FS diet replaced in overall experiment, lowest feed cost occurred while not different of 
reared performance with other groups. As a result showed that replacing of FS from grease trap in 
broiler diets was an alternative for canned fish plant waste management. 
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