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บทที่ 4

สรปุและขอเสนอแนะ

1.สถานภาพของเศษอาหารและการจัดการเศษอาหารในปจจุบัน พบวาปริมาณเศษอาหารที่เกิด
จากโรงแรมและหางสรรพสินคา คิดเปน   7.1  ตัน/วัน และมีสวนที่ถูกนํ าไปใชประโยชนโดยการนํ า
ไปเล้ียงสกุรเทากับ  75.92 เปอรเซ็นต และอีก 24.08 เปอรเซ็นตเปนมูลฝอยที่เทศบาลรับไปกํ าจัด
2.ลักษณะของเศษอาหารจากโรงแรมและหางสรรพสินคาในเขตเทศบาลนครหาดใหญที่นํ าไป
เลีย้งสกุร มคุีณคาทางโภชนาการสวนใหญอยูในเกณฑมาตรฐานความตองการโภชนะตาง ๆ ของ
สุกรหากเทียบในนํ้ าหนักแหง       แตอยางไรก็ตามการนํ าเศษอาหารไปเลี้ยงสัตวก็มีขอจํ ากัดหรือ
จุดออนดังนี้คือ

2.1  มเีปอรเซ็นตความชื้นของเศษอาหารคอนขางสูงเกินกวามาตรฐานตามพระราช
บัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว

2.2  ไมมกีารควบคุมกระบวนการจัดการเศษอาหารที่ฟารมเลี้ยงสุกรที่เปนมาตรฐานเดียว
กนั  โดยคนเลีย้งสุกรแตละเจาจะจัดการเศษอาหารกอนนํ าไปเลี้ยงสุกรตามพื้นฐานความรูของแต
ละคน
3.ลักษณะของเศษอาหาร    ในสวนที่ทางโรงแรมและหางสรรพสินคาในเขตเทศบาลนครหาดใหญ
ไดทิง้นัน้ ถาพจิารณาในแนวทางการนํ ากลับมาใชประโยชนใหมในการนํ าไปเลี้ยงสุกร ตามรูปแบบ
ทางเลอืกที ่ 1 จะมขีอจํ ากัดในแงที่วาถึงอยางไรก็ตาม ก็ไมสามารถนํ าเศษอาหารที่ไดทิ้งนั้นมา
เลีย้งสกุรไดทัง้หมดแนนอน อยางไรก็ตองมีเศษอาหารที่สุกรกินไมไดจริง ๆ และตองเหลือทิ้ง ดังนั้น
แนวทางการใชประโยชนจากเศษอาหาร   ทีท่างโรงแรมและหางสรรพสินคาในเขตเทศบาลนคร
หาดใหญไดทิง้ จึงควรเปนในรูปแบบที่มีการหมักทํ าปุยเขามารวมดวย แตอยางไรก็ตามไมวาจะ
เปนในรูปแบบทางเลือกที่ 1 หรือ 2 ก็ตองมีของเสียเกิดขึ้นอยูดี        แตของเสียดังกลาวทางผูรับ
เศษอาหารของแตละทางเลือกควรเปนผูดํ าเนินการในการจัดการ  รูปแบบทางเลือกทั้ง 2 แบบที่นํ า
เสนอนัน้ ทางผูวจิยัเพียงตองการเพิ่มโอกาสในการนํ าเศษอาหารกลับไปใชประโยชนใหมากที่สุด
4.จากคาปริมาณเศษอาหารที่เกิดขึ้นทั้งหมดในโรงแรมและหางสรรพสินคา   ในระบบของเทศบาล
นครหาดใหญ พบวามีคาปริมาณเศษอาหารที่ใหคนเลี้ยงสุกรเทากับ  5.4 ตัน/วัน ในขณะที่
ปริมาณเศษอาหารทีท่ิง้มีคาเทากับ  1.7 ตัน/วัน  รวมปริมาณเศษอาหารทั้งหมดที่เกิดขึ้นในโรงแรม
และหางสรรพสินคาในระบบของเทศบาลนครหาดใหญเทากับ  7.1 ตัน/วัน    เมื่อเทียบกับปริมาณ
มลูฝอยทัง้หมดทีเ่กิดขึ้นในเขตเทศบาลนครหาดใหญ  227.69 ตัน/วัน             จะเห็นไดวาปริมาณ
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เศษอาหารเฉพาะที่เกิดจากแหลงกํ าเนิดที่เปนโรงแรมและหางสรรพสินคามีคาเปน       3.56 %
ของปรมิาณมูลฝอยทั้งหมดตอวันในเขตเทศบาลนครหาดใหญ
                  อยางไรก็ตาม ถึงแมจะมีการเสนอแนวคิดตาง ๆ ในการนํ าเศษอาหารกลับมาใช
ประโยชนใหม แตหลักการที่ไมควรมองขามไปก็คือการลดปริมาณมูลฝอยที่แหลงกํ าเนิด  นั่นคือ
การพยายามท ําใหเกิดปริมาณเศษอาหารนอยที่สุด      ซึ่งทางโรงแรมและหางสรรพสินคาควรมี
การควบคมุมใิหเกิดของเสียขึ้นมาก ในสวนที่ทางโรงแรมและหางสรรพสินคาสามารถควบคุมได
เชนในแหลงก ําเนิดที่เปนหองครัว ก็ดูแลเร่ืองกระบวนการผลิตอาหาร หรือการปรุงประกอบอาหาร
สวนในแหลงก ําเนิดที่เปนหองรับประทานอาหารพนักงาน ก็ควบคุมปริมาณอาหารใหสมดุลกับ
จ ํานวนพนกังาน  โดยลดปริมาณอาหารที่ปรุงลงจนกวาจะมีปริมาณเศษอาหารเกิดขึ้นนอยลงใน
ระดับหนึ่ง เปนตน

    อยางไรก็ตาม  งานวจิยัทีเ่สนอใหดํ าเนินการตอเพื่อไดรับขอมูลที่เปนประโยชนมากขึ้น
สํ าหรบัการจัดการเศษอาหารของโรงแรมและหางสรรพสินคาในเขตเทศบาลนครหาดใหญ มีดังนี้
คือ

    1.ควรศึกษาถึงขอมูลเกี่ยวกับลักษณะทางเคมีของเศษอาหารที่จะนํ าไปเลี้ยงสุกรเพิ่ม
เตมิจากทีผู่วจิัยไดทํ าการศึกษา  อาจจะเปนเรื่องของพวกสารเปนพิษ (toxic substance) หรือพวก
โลหะหนัก เปนตน

   2.ควรศึกษาถึงความคุมทุนทางดานเศรษฐศาสตรในการนํ าเศษอาหารไปเลี้ยงสุกรหรือ
หมกัทํ าปุย

  3.ศึกษาภาวะความเสี่ยงของระบบการนํ ามูลฝอยในรูปเศษอาหารไปเลี้ยงสัตว
  4.ควรศกึษารปูแบบเทคโนโลยีที่เหมาะสมและมีประสิทธิภาพมากขึ้นในการนํ าเศษ

อาหารไปเลี้ยงสัตว โดยเฉพาะอยางยิ่งการนํ าไปเลี้ยงสุกร
  5.ศึกษาความเปนไปไดในการลดปริมาณเศษอาหารจากโรงแรมและหางสรรพสินคาใน

เขตเทศบาลนครหาดใหญ
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