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ภาคผนวก ก

การประเมินการใชประโยชนไดของแรธาตุ

ภาพภาคผนวกที่ 1 อุปกรณในการเก็บมูลและปสสาวะ
ที่มา : ประพจน (2543)

ภาพภาคผนวกที่ 2 ไกเพศผูที่ตัดขนบริเวณทวารออก เพื่อความสะดวกในการใสอุปกรณเก็บมูล
และปสสาวะ

ที่มา : ประพจน (2543)
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ภาพภาคผนวกที่ 3 ไกเพศผูพรอมอุปกรณบังคับ
ที่มา : ประพจน (2543)

ภาพภาคผนวกที่ 4 การปอนวัตถุดิบอาหารใหไกทดลอง
ที่มา : ประพจน (2543)

ภาพภาคผนวกที่ 5 ไกเพศผูที่ใสอุปกรณเก็บมูลและปสสาวะเรียบรอยแลว
ที่มา : Sibbald (1986)
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การปอนอาหาร

ตารางภาคผนวกที่ 1 สวนประกอบของวัตถุดิบอาหารสัตวในสูตรอาหารไกไข

วัถถุดิบอาหารสัตว จํานวน
ขาวโพด 80.90
กากถั่วเหลือง 8.60
ปลาปน 8.00
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 1.50
เปลือกหอย 0.20
เกลือ 0.30
พรีมิกซ (วิตามิน-แรธาตุ) 0.50
รวม 100.00

ขั้นตอนการปอนอาหารสัตวใหกับไกทดลอง
1. ชั่งน้ําหนักวัตถุดิบอาหารสัตวที่จะปอนตามปริมาณที่กําหนด (ประมาณ 40 กรัม) ลงในถวย
อลูมิเนียมที่แหงสะอาด
2. นําไกออกจากกรงขังเดี่ยว ทําการชั่งและบันทึกน้ําหนักไกทดลอง
3.  นําไกที่ชั่งน้ําหนักแลวไปใสในอุปกรณบังคับไกสําหรับปอนอาหาร
4. เติมน้ําลงไปในวัตถุดิบที่จะปอนจนวัตถุดิบเปยกพอหมาดๆ เพื่อใหสะดวกในการปอน
5.  ใชมือปนวัตถุดิบอาหารสัตวที่จะปอนใหมีขนาดเสนผาศูนยกลางประมาณ 0.7-1.0 เซนติเมตร
เปนแทงยาวประมาณ 1-2 เซนติเมตร
6.  จับไกอาปากและแหงนคอขึ้นเล็กนอยแลวนําวัตถุดิบที่ปนไวใสลงไปในคอไก
7.  ปอนวัตถุดิบอาหารสัตวจนหมด
8.  นําไกออกจากอุปกรณบังคับไก และนําไกมาใสอุปกรณในการเก็บมูลและปสสาวะ
9. นําไกกลับเขากรงขังเดี่ยว
หมายเหตุ  : ขณะปอนอาหารถาไกมีอาหารติดคอใหหยุดปอนอาหาร และรีบใหน้ําทันที



49

ราคาวัตถุดิบ

ตารางภาคผนวกที่ 2 ราคาของวัตถุดิบอาหารสัตวที่ใชในการประกอบสูตรอาหารเลี้ยงไกทดลอง

วัตถุดิบอาหารสัตว (%) ราคา (บาท/ก.ก.)
ขาวโพด 5.90
กากถั่วเหลือง 12.30
ปลาปน 19.00
น้ํามันปาลม 19.30
เปลือกหอย 3.60
หินปูน 2.00
ยิปซั่ม 2.50
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 14.00
เกลือ 4.70
ดีแอล-เมทไธโอนีน 180.00
พรีมิกซ 138.76

หมายเหตุ : ราคาที่ตรวจสอบจากภาควิชาสัตวศาสตร คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัย
สงขลานครินทร ป 2544
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ภาคผนวก ข

ขอมูลพื้นฐาน

ตารางภาคผนวกที่ 3  ปริมาณมูล วัตถุแหง สมดุลแคลเซียมในมูลและปสสาวะไกไขเพศผู เมื่อได
รับวัตถุดิบแหลงแคลเซียมชนิดตางๆ และไกระยะอดอาหาร

วัตถุดิบอาหารสัตว ซ้ําที่ ปริมาณแคลเซียม
ที่กิน

(กรัมของน้ําหนัก
แหง)

ปริมาณมูล

(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

วัตถุแหงของมูล
(%)

สมดุล
แคลเซียม

1 - 6.93 94.81 -0.063
2 - 4.58 93.46 -0.011

กลุมอดอาหารกอน
การทดลองปอนวัตถุดิบ
ทั้ง 4 ชนิด 3 - 3.62 94.90 -0.057

4 - 5.01 96.47 -0.056
5 - 6.72 94.21 -0.362
6 - 6.80 96.59 -0.117
7 - 6.17 96.01 -0.389

(หาคา metabolic fecal
และ endogenous
urinary calcium)

8 - 5.17 96.02 -0.177
9 - 6.25 96.32 -0.043

10 - 6.00 95.44 -0.016
11 - 5.07 96.20 -0.022
12 - 5.02 94.86 -0.095

คาเฉล่ีย 5.61 95.43 -0.117
SD 1.02 0.99 0.129

1 - 6.66 95.98 -0.564
2 - 4.06 92.92 -0.351

กลุมอดอาหารกอน
การทดลองปอนวัตถุดิบ
ทั้ง 4 ชนิด 3 - 3.90 92.78 -0.269

4 - 7.02 92.50 -0.321
5 - 5.22 94.43 -0.217
6 - 6.80 93.39 -0.319
7 - 6.41 95.26 -0.305
8 - 6.23 93.58 -0.285
9 - 5.03 91.99 -0.262

10 - 8.60 93.24 -0.284
11 - 6.19 93.81 -0.211
12 - 4.37 90.77 -0.130

คาเฉล่ีย 5.87 93.38 -0.293
SD 1.39 1.40 0.104



51

ตารางภาคผนวกที่ 3 (ตอ)

วัตถุดิบอาหารสัตว ซ้ําที่ ปริมาณแคล
เซียมที่กิน

(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

ปริมาณมูล
(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

วัตถุแหง
ของมูล

(%)

แคลเซียม
ในมูล
(%)

สมดุล
แคลเซียม

แปงขาวโพด 1 - 4.89 92.20 - -0.273
2 - 3.56 91.47 - -0.351
3 - 2.91 87.25 - -0.137
4 - 3.01 88.07 - -0.352
5 - 3.48 92.16 - -0.155
6 - 3.27 93.79 - -0.199
7 - 3.67 91.81 - -0.074
8 - 4.60 88.64 - -0.079
9 - 6.37 91.93 - -0.007

10 - 6.34 92.46 - -0.016
11 - 4.70 92.57 - -0.139
12 - 3.20 87.62 - -0.106

คาเฉล่ีย 4.17 90.83 -0.157
SD 1.217 2.26 0.116
ไดแคลเซียมฟอสเฟต 1 2.095 13.39 95.00 1.774 0.320

2 2.095 12.22 94.79 1.586 0.508
3 2.095 10.75 95.64 1.502 0.592
4 2.095 10.64 93.58 1.716 0.379
5 2.095 13.50 96.69 2.063 0.032
6 2.095 12.65 95.53 1.499 0.596
7 2.095 10.97 96.22 1.856 0.238
8 2.095 10.82 95.50 1.844 0.250
9 2.095 13.24 96.16 1.916 0.178

10 2.095 11.26 94.10 1.798 0.297
11 2.095 14.28 90.85 1.889 0.205
12 2.095 14.61 95.44 2.273 -0.178

คาเฉล่ีย 2.095 12.36 94.96 1.810 0.285
SD 0 1.44 1.56 0.22 0.22
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ตารางภาคผนวกที่ 3 (ตอ)

วัตถุดิบอาหารสัตว ซ้ําที่ ปริมาณแคล
เซียมที่กิน

(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

ปริมาณมูล
(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

วัตถุแหง
ของมูล

(%)

แคลเซียม
ในมูล
(%)

สมดุล
แคลเซียม

เปลือกหอย 1 2.855 9.83 94.48 1.658 1.196
2 2.855 10.03 95.26 1.861 0.993
3 2.855 6.09 95.35 1.262 1.592
4 2.855 9.01 95.99 2.011 0.843
5 2.855 10.70 96.28 1.993 0.862
6 2.855 10.69 95.99 1.506 1.348
7 2.855 5.90 96.05 1.286 1.568
8 2.855 8.07 95.91 1.759 1.095
9 2.855 8.87 96.99 1.610 1.244

10 2.855 8.97 95.19 2.249 0.605
11 2.855 10.11 92.24 1.673 1.181
12 2.855 8.84 95.43 1.609 1.245

คาเฉล่ีย 2.855 8.93 95.43 1.706 1.148
SD 0 1.59 1.19 0.29 0.29
หินปูน 1 3.053 9.96 96.40 2.472 0.580

2 3.053 10.43 96.08 2.623 0.429
3 3.053 7.91 96.67 2.120 0.932
4 3.053 9.93 93.46 1.410 1.643
5 3.053 12.70 96.72 2.984 0.068
6 3.053 9.60 96.15 1.965 1.087
7 3.053 8.79 96.64 2.362 0.690
8 3.053 10.38 96.27 2.766 0.286
9 3.053 9.47 96.48 2.636 0.416

10 3.053 10.77 96.16 2.627 0.425
11 3.053 12.70 96.95 2.776 0.276
12 3.053 10.93 95.14 2.438 0.614

คาเฉล่ีย 3.053 10.30 96.09 2.432 0.621
SD 0 1.40 0.95 0.43 0.43
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ตารางภาคผนวกที่ 3 (ตอ)

วัตถุดิบอาหารสัตว ซ้ําที่ ปริมาณแคล
เซียมที่กิน

(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

ปริมาณมูล
(กรัมของน้ํา
หนักแหง)

วัตถุแหง
ของมูล

(%)

แคลเซียม
ในมูล
(%)

สมดุล
แคลเซียม

ยิปซั่ม 1 1.925 9.21 89.24 1.544 0.380
2 1.925 9.64 90.18 1.408 0.516
3 1.925 7.08 88.52 1.308 0.577
4 1.925 9.37 89.33 1.300 0.625
5 1.925 10.61 89.18 1.817 0.107
6 1.925 6.98 89.09 0.996 0.928
7 1.925 9.48 89.80 1.511 0.413
8 1.925 8.31 88.88 1.679 0.245
9 1.925 11.8 90.19 1.479 0.445

10 1.925 12.34 90.03 1.490 0.434
11 1.925 12.23 90.17 1.705 0.219
12 1.925 10.39 90.00 1.722 0.202

คาเฉล่ีย 1.925 9.79 89.55 1.500 0.424
SD 0 1.79 0.58 0.22 0.22

ตารางภาคผนวกที่ 4 น้ําหนักตัวไกกอนการทดลองและสิ้นสุดการทดลองในการประเมินวัตถุดิบทั้ง
4 ชนิด โดยวิธีชีวภาพ

ตัวที่ อดอาหาร
ครั้งที่ 1

อดอาหาร
ครั้งที่ 2

แปงขาวโพด ไดแคลเซียม
ฟอสเฟต

เปลือกหอย หินปูน ยิปซั่ม

กอน หลัง กอน หลัง กอน หลัง กอน หลัง กอน หลัง กอน หลัง กอน หลัง
1 2650 2600 2900 2750 2640 2550 2700 2600 2740 2650 2750 2660 2810 2750
2 2870 2800 3000 2900 2850 2800 2890 2800 2850 2800 2900 2830 3000 2900
3 2830 2760 2900 2830 2940 2900 2770 2730 2730 2700 2840 2770 2880 2790
4 2550 2440 2700 2560 2650 2500 2600 2500 2600 2600 2700 2650 2720 2630
5 2690 2550 2610 2500 2610 2550 2450 2400 2500 2450 2560 2460 2600 2500
6 2850 2810 3300 2900 2850 2750 2850 2750 2900 2850 3000 2940 3000 2950
7 2850 2750 2800 2650 2800 2740 2840 2800 2840 2780 2900 2780 2860 2800
8 2770 2690 2700 2600 2700 2600 2860 2600 2700 2650 2910 2730 2800 2720
9 2900 2820 2850 2700 2900 2790 2850 2780 2950 2850 2730 2640 2750 2690
10 2700 2550 2750 2650 2600 2500 2650 2550 2650 2590 2700 2680 2780 2640
เฉล่ีย 2766 2677 2851 2704 2754 2668 2746 2651 2746 2692 2799 2714 2820 2737
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ตารางภาคผนวกที่  5 อัตราการไข ( Hen-day egg production) ของไกที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุ
ดิบทั้ง 3 ชนิดเปนแหลงแคลเซียมในชวงอายุ 29-41 สัปดาห

สูตรที่ ซ้ําที่ อัตราการไข ที่สัปดาหตาง ๆ (%)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1 1 85.71 71.43 85.71 92.86 59.52 90.48 97.62 76.19 90.48 90.48 88.1 97.62
1 2 88.1 88.1 90.48 80.95 78.57 71.43 83.33 66.67 83.33 88.1 80.95 88.1
1 3 66.67 76.19 78.57 59.52 61.9 83.33 78.57 66.67 71.43 57.14 57.14 65.71
1 4 83.33 78.57 95.24 83.33 80.95 90.48 92.86 73.81 95.24 88.1 90.48 100
เฉล่ีย 80.95 78.57 87.5 79.17 70.24 83.93 88.1 70.83 85.12 80.95 79.17 87.86
2 1 80.95 92.86 88.1 78.57 73.81 83.33 88.1 73.81 80.95 71.43 88.57 91.43
2 2 83.33 80.95 76.19 69.05 42.86 76.19 78.57 69.05 88.1 80.95 78.57 83.33
2 3 97.62 95.24 83.33 90.48 78.57 97.62 92.86 69.05 83.33 90.48 95.24 95.24
2 4 85.71 83.33 78.57 73.81 64.29 78.57 78.57 69.05 80.95 61.9 54.76 64.29
เฉล่ีย 86.9 88.1 81.55 77.98 64.88 83.93 84.52 70.24 83.33 76.19 79.29 83.57
3 1 59.52 54.76 57.14 57.14 52.38 59.52 66.67 50 59.52 57.14 47.62 59.52
3 2 64.29 57.14 64.29 69.05 33.33 47.62 52.38 47.62 38.1 30.95 40.48 54.76
3 3 61.9 69.05 54.76 69.05 59.52 66.67 71.43 71.43 69.05 73.81 64.29 73.81
3 4 42.86 47.62 54.76 57.14 45.71 54.29 65.71 37.14 34.29 48.57 60 54.29
เฉล่ีย 57.14 57.14 57.74 63.1 47.74 57.02 64.05 51.55 50.24 52.62 53.1 60.6
4 1 83.33 78.57 85.71 85.71 69.05 71.43 76.19 66.67 88.1 90.48 97.62 92.86
4 2 90.48 100 92.86 97.62 80.95 97.62 100 83.33 95.24 92.86 95.24 97.62
4 3 80.95 90.48 78.57 78.57 83.33 78.57 85.71 76.19 85.71 90.48 97.62 92.86
4 4 92.86 85.71 83.33 85.71 78.57 90.48 90.48 69.05 83.33 92.86 90.48 88.1
เฉล่ีย 86.9 88.69 85.12 86.9 77.98 84.52 88.1 73.81 88.1 91.67 95.24 92.86
5 1 97.62 85.71 85.71 92.86 85.71 97.62 90.48 71.43 78.57 80.95 85.71 83.33
5 2 100 90.48 92.86 92.86 69.05 71.43 83.33 76.19 92.86 90.48 92.86 85.71
5 3 78.57 69.05 76.19 78.57 64.29 85.71 78.57 61.9 76.19 73.81 71.43 83.33
5 4 71.43 80.95 85.71 69.05 76.19 95.24 88.1 64.29 76.19 78.57 76.19 80.95
เฉล่ีย 86.9 81.55 85.12 83.33 73.81 87.5 85.12 68.45 80.95 80.95 81.55 83.33
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ตารางภาคผนวกที่  6 น้ําหนักไขเฉลี่ยของไกที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุดิบทั้ง 3 ชนิดเปนแหลง
แคลเซียมในชวงอายุ 29-41 สัปดาห

สูตรที่ ซ้ําที่ น้ําหนักไขเฉล่ียที่สัปดาหตาง ๆ (กรัม)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1 1 60.43 59.86 56.74 59.76 58.99 58.69 60.02 60.44 60.4 60.94 61.75 62.97
1 2 56.86 56.14 53.59 55.63 57.14 55.74 56.92 58.81 57.73 57.87 57.05 59.52
1 3 59 57.14 55.38 57.49 57.47 58.58 57.88 58.43 60.18 57.64 57.92 58.02
1 4 57.43 57 55.94 56.09 59.12 58.55 58.83 60.46 60.05 60.19 60.49 61.48
เฉล่ีย 58.43 57.54 55.41 57.24 58.18 57.89 58.41 59.54 59.59 59.16 59.3 60.5
2 1 62.14 60.86 58.47 59.33 62.83 61.72 62.04 62.55 63.16 62.47 63.09 64
2 2 60.57 60.43 58.04 59.2 59.71 61.35 59.67 62 61.28 61.17 61.51 62.54
2 3 58.86 58.29 55.6 56.94 59.54 58.88 57.15 58.74 60.38 61.6 60.12 60.15
2 4 59.71 57.86 56.58 58.54 59.99 60.93 61.23 61.55 62.69 61.28 61.36 62.13
เฉล่ีย 60.32 59.36 57.17 58.5 60.52 60.72 60.02 61.21 61.88 61.63 61.52 62.21
3 1 61.29 60 58.81 60.66 61.55 62.31 61.28 62.05 62 61.03 61.84 64.21
3 2 56.86 55.29 55 56.6 55.03 54.28 56.91 57.69 58.33 57.62 57.9 59.59
3 3 58.71 58.57 57.45 60.03 61.6 58.38 60.35 61.3 62.62 62.2 61.7 63.74
3 4 56.57 55.43 54.12 56.74 55.65 54.86 53.88 53.93 55.91 57.53 57.43 57.64
เฉล่ีย 58.36 57.32 56.35 58.51 58.46 57.46 58.11 58.74 59.72 59.6 59.72 61.3
4 1 61.57 61.29 58.89 59.39 60.62 60.22 61.31 60.43 61.07 62.1 62.46 64.03
4 2 56.86 56.29 53.86 55.7 57.69 59 57.78 57.52 58.04 58 57.81 58.25
4 3 61.57 60.86 59.44 60.13 52.6 61.79 61.48 62.34 62.06 62.72 63.35 64.91
4 4 56.86 58.14 56.31 57.68 57.86 58.28 57.05 58.08 58.65 58.45 58.65 59.33
เฉล่ีย 59.22 59.15 57.13 58.23 57.19 59.82 59.41 59.59 59.96 60.32 60.57 61.63
5 1 56.43 56.43 54.43 56.33 56.4 56.58 56.02 57.77 57.5 57.12 57.06 58.23
5 2 56.86 55.43 55.96 56.72 56.65 55.83 58.9 57.47 57.2 57.3 57.37 59.29
5 3 56.86 55.29 55.15 56.48 57.2 57.23 56.69 57.21 57.33 57.6 56.83 58.31
5 4 57.14 58.14 56.57 57.17 59.91 59.2 57.74 58.58 58.93 59.86 59.73 59.98
เฉล่ีย 56.82 56.32 55.53 56.68 57.54 57.21 57.34 57.76 57.74 57.97 57.75 58.95
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ตารางภาคผนวกที่ 7 ปริมาณอาหารที่กินเฉลี่ยของไกที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุดิบทั้ง 3 ชนิด เปน
แหลงแคลเซียมในชวงอายุ 29-41 สัปดาห

สูตรที่ ซ้ําที่ ปริมาณอาหารที่กินเฉล่ียที่สัปดาหตาง ๆ (กรัม)
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1 1 110.7 107.1 101.2 108.3 104.8 108.3 108.1 129.8 112.6 110 106.4 108.3
1 2 105.2 99.52 107.1 97.62 100.7 105.7 104.1 119.8 108 107.1 111.4 106
1 3 101.7 93.81 103.1 96.9 95.71 102.1 96.43 99.29 100.6 104.6 102 116
1 4 97.14 94.88 103.6 103.1 101.2 108.8 95.95 100.2 103.9 106.3 108.3 112.4
เฉล่ีย 103.7 98.84 103.8 101.5 100.6 106.2 101.1 112.3 106.3 107 107 110.7
2 1 109.5 110.2 107.6 103.1 97.38 108.3 101.9 82.62 103 105.4 110 111
2 2 104.4 106.4 106.7 103.6 101 104.1 107.1 109.1 111.9 108.3 112.9 114.4
2 3 110.8 111.4 102.4 97.86 104.1 108.6 104.3 102.5 109.1 105.8 112.4 113.1
2 4 110.8 101.9 106.9 101.2 105.7 107.1 101.6 104.5 107.1 108.9 102.9 101.2
เฉล่ีย 108.9 107.5 105.9 101.4 102 107 103.7 99.67 107.8 107.1 109.5 109.9
3 1 107.5 104.8 110 105 107.4 109.5 100 107.3 105 100 106.3 109.8
3 2 104.4 104.1 106.7 117.9 112.9 96.19 107.9 110 108.1 105.5 111.9 109.3
3 3 111.7 104.1 92.38 109.1 103.1 107.1 101.2 103.1 102.9 106.4 111 111.9
3 4 85.24 102.4 108.8 105.5 114.4 114.3 101.2 97.14 96.86 97.86 96.86 101.4
เฉล่ีย 102.2 103.8 104.5 109.3 109.4 106.8 102.6 104.4 103.2 102.4 106.5 108.1
4 1 108 109.9 111.9 103.3 106.8 94.64 97.86 106.9 110.7 110.2 115.5 114.3
4 2 111.6 100.5 109.5 108.8 104.5 106.4 101.7 103.8 102.4 105.7 106.4 106.9
4 3 106.7 95 97.62 112.4 108.3 110.2 98.33 102.1 106.2 108.1 110.7 115
4 4 106 91.07 114.1 104.8 104.8 107.9 101.4 99.76 101.2 101.7 110.2 112.7
เฉล่ีย 108 99.11 108.3 107.3 106.1 104.8 99.82 103.2 105.1 106.4 110.7 112.2
5 1 115.7 106.2 99.64 111.4 109.2 109.3 103.3 103.3 100.7 100 104.8 106.1
5 2 111.2 111.2 111.9 112.4 107.1 95.95 100 101.2 110.4 107.5 110 107.4
5 3 99.76 98.93 106.6 106.7 101.2 101.2 98.57 101.4 99.17 110 102.4 107.1
5 4 93.57 94.05 109.8 109.1 101 109.5 102.9 101.6 101.2 103.8 106.9 117.7
เฉล่ีย 105.1 102.6 107 109.9 104.6 104 101.2 101.9 102.9 105.3 106 109.6
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ตารางภาคผนวกที่ 8  น้ําหนักไข น้ําหนักไขแดง น้ําหนักเปลือกไข ฮอก ยูนิต (haugh unit) ความ
หนาเปลือกไข และสีไขแดงของไกไขที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุดิบแหลง
แคลเซียม  3 ชนิดในชวงอายุ 29-33 สัปดาห

แหลงแคลเซี่ยม ซ้ําที่ น้ําหนัก
ไข

(กรัม)

น้ําหนัก
ไขแดง
(กรัม)

น้ําหนัก
เปลือกไข

(กรัม)

ความสูง
ของไขขาว

ความหนา
เปลือกไข

(มิลลิเมตร)

สีไขแดง

เปลือกหอย 1 62 15.48 5.87 75.53 0.375 10
2 57.5 14.69 5.36 78.34 0.361 10
3 60.92 15.34 5.71 74.69 0.385 10.33
4 61.16 14.77 6 80 0.393 10.56

เฉล่ีย 60.395 15.07 5.735 77.14 0.379 10.223
หินปูน 1 61.5 13.62 5.84 71.71 0.392 10.11

2 60.12 15.2 5.64 77.86 0.377 10.22
3 62.67 15.91 5.73 82.46 0.371 10.44
4 59.48 15.22 5.77 75.93 0.386 10.33

เฉล่ีย 60.943 14.988 5.745 76.99 0.382 10.275
ยิปซั่ม 1 61.61 16.59 4.58 83.07 0.31 10.77

2 57.33 16 4.56 83.58 0.319 10.375
3 61.87 16.17 4.86 82.46 0.307 10.56
4 57.27 15.47 4.6 83.15 0.31 10.71

เฉล่ีย 59.52 16.058 4.65 83.065 0.312 10.604
1 56.59 14.58 6.43 81.23 0.418 10.67
2 58.37 14.67 5.68 72.63 0.391 10.44

เปลือกหอย+
หินปูน

3 61.6 15.74 5.69 76.72 0.393 10.22
4 60.39 14.14 5.49 76.47 0.365 10.00

เฉล่ีย 59.238 14.783 5.823 76.763 0.392 10.333
1 56 14.59 5.32 77.27 0.399 10.11
2 59.51 16.19 5.58 73.48 0.383 10.44

เปลือกหอย+
ยิปซั่ม

3 59.21 15.64 5.42 76.83 0.36 10.67
4 60.51 16.13 5.5 76.27 0.367 10.44

เฉล่ีย 58.808 15.638 5.455 75.963 0.377 10.415
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ตารางภาคผนวกที่ 9  น้ําหนักไข น้ําหนักไขแดง น้ําหนักเปลือกไข ฮอก ยูนิต (haugh unit) ความ
หนาเปลือกไข และสีไขแดงของไกไขที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุดิบแหลง
แคลเซียม  3 ชนิดในชวงอายุ 34-37 สัปดาห

แหลงแคลเซี่ยม ซ้ําที่ น้ําหนัก
ไข

(กรัม)

น้ําหนัก
ไขแดง
(กรัม)

น้ําหนัก
เปลือกไข

(กรัม)

ความ
สูงของ
ไขขาว

ความหนา
เปลือกไข

(มิลลิเมตร)

สีไขแดง

1 61.63 15.26 5.78 73.15 0.365 10.45
เปลือกหอย 2 58.03 14.65 5.42 73.05 0.358 10.67

3 61.28 15.6 5.6 67.31 0.363 11
4 60.99 15.02 5.8 77.28 0.377 10.78

เฉล่ีย 60.483 15.133 5.65 72.698 0.366 10.725
1 62.74 15.88 5.64 67.16 0.353 10.67

หินปูน 2 60.9 14.86 5.61 75.64 0.37 10.89
3 55.79 14.67 5.4 75.72 0.364 10.67
4 60.67 15.07 6.08 74.64 0.395 10.78

เฉล่ีย 60.025 15.12 5.683 73.29 0.371 10.753
1 60.07 17.01 4.42 75.8 0.27 11.22

ยิปซั่ม 2 60.11 14.96 4.91 82.72 0.309 10.89
3 59.8 16.17 4.5 82.31 0.281 11.22
4 60.19 15.56 3.53 83.31 0.293 11.11

เฉล่ีย 60.043 15.925 4.34 81.035 0.288 11.11
1 61.98 15.29 5.72 76.87 0.398 11.11
2 59.09 15.1 5.87 72.29 0.379 11.44

เปลือกหอย+
หินปูน

3 62.06 15.44 5.76 69.16 0.375 10.78
4 55.28 15.04 5.76 75.18 0.346 10.89

เฉล่ีย 59.603 15.218 5.778 73.375 0.375 11.055
1 56.79 15.85 5.17 71.52 0.353 10.67
2 60.2 16.37 5.63 68.19 0.374 11.44เปลือกหอย+

ยิปซั่ม 3 58.8 15.42 5.35 73.72 0.35 11.11
4 57.49 15.85 4.74 78.9 0.334 11

เฉล่ีย 58.32 15.873 5.223 73.083 0.353 11.055
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ตารางภาคผนวกที่ 10  น้ําหนักไข น้ําหนักไขแดง น้ําหนักเปลือกไข ฮอก ยูนิต (haugh unit)
ความหนาเปลือกไข และสีไขแดงของไกไขที่ไดรับอาหารที่ใชวัตถุดิบ
แหลงแคลเซียม  3 ชนิดในชวงอายุ 38-41 สัปดาห

แหลงแคลเซี่ยม ซ้ําที่ น้ําหนัก
ไข

(กรัม)

น้ําหนัก
ไขแดง
(กรัม)

น้ําหนัก
เปลือกไข

(กรัม)

ความสูง
ของไข
ขาว

ความหนา
เปลือกไข

(มิลลิเมตร)

สีไขแดง

เปลือกหอย 1 63.39 15.89 5.85 75.19 0.369 10.67
2 60.86 16.16 5.40 74.13 0.351 10.89
3 62.28 15.97 5.57 76.12 0.355 11.11
4 63.62 16.56 5.96 72.92 0.375 10.78

เฉล่ีย 62.538 16.145 5.695 74.59 0.363 10.863
หินปูน 1 62.67 15.82 5.82 67.67 0.366 11.44

2 63.61 16.78 5.82 68.39 0.369 11.11
3 59.78 16.29 5.20 73.65 0.311 10.78
4 65.10 17.40 5.93 63.89 0.356 11.11

เฉล่ีย 62.79 16.573 5.693 68.4 0.351 11.11
ยิปซั่ม 1 65.36 17.97 4.79 80.93 0.300 11.56

2 60.40 16.59 4.87 74.78 0.303 10.89
3 63.50 17.02 5.02 71.35 0.310 11.00
4 60.96 17.14 5.17 71.09 0.308 11.33

เฉล่ีย 62.555 17.18 4.963 74.538 0.305 11.195
1 62.77 15.59 5.78 71.2 0.364 11.56
2 63.46 16.02 5.79 65.86 0.359 11.33

เปลือกหอย+
หินปูน

3 67.12 17.06 5.73 63.81 0.344 11.33
4 62.84 15.88 5.27 68.9 0.343 11.00

เฉล่ีย 64.048 16.138 5.643 67.443 0.353 11.305
1 58.25 16.62 5.24 69.63 0.340 10.56
2 61.90 17.19 5.78 64.30 0.310 10.78

เปลือกหอย+
ยิปซั่ม

3 59.29 16.06 5.13 68.82 0.333 10.67
4 61.16 16.45 5.53 74.72 0.349 10.89

เฉล่ีย 60.15 16.58 5.42 69.368 0.333 10.725
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ตารางภาคผนวกที่ 11 วัตถุแหง ปริมาณเถาที่ปราศจากไขมัน แคลเซียม และฟอสฟอรัสใน
กระดูกนองของไกไข

สูตรที่ ซ้ําที่ วัตถุแหง เถา Ca (%) P (%)
(%) % วัตถุแหง น้ําหนัก

แหง
วัตถุแหง น้ําหนัก

แหง
วัตถุแหง

1 1 94.60 64.31 23.86 25.22 9.82 10.38
1 2 94.80 63.74 23.45 24.74 9.93 10.47
1 3 94.88 58.08 22.56 23.78 9.28 9.78
1 4 95.15 64.44 24.47 25.72 10.18 10.70

เฉล่ีย 94.86 62.64 23.59 24.87 9.80 10.33
2 1 95.06 64.73 24.74 26.03 10.33 10.87
2 2 95.09 62.38 23.87 25.10 9.78 10.28
2 3 95.02 58.86 22.74 23.93 9.35 9.84
2 4 95.20 61.48 24.49 25.72 10.10 10.61

เฉล่ีย 95.09 61.86 23.96 25.20 9.89 10.40
3 1 95.03 57.74 22.50 23.68 9.51 10.01
3 2 95.20 62.01 22.83 23.98 9.87 10.37
3 3 95.70 63.31 24.60 25.71 10.13 10.59
3 4 95.52 62.53 24.05 25.18 9.95 10.42

เฉล่ีย 95.36 61.40 23.50 24.64 9.87 10.35
4 1 95.09 63.34 25.56 26.88 10.25 10.78
4 2 95.51 62.87 24.99 26.16 9.82 10.28
4 3 95.92 60.82 25.04 26.11 9.98 10.40
4 4 96.37 62.53 25.80 26.77 10.23 10.62

เฉล่ีย 95.72 62.39 25.35 26.48 10.07 10.52
5 1 96.40 59.97 23.07 23.93 9.76 10.12
5 2 95.99 61.79 22.38 23.31 9.78 10.19
5 3 95.95 62.26 26.70 27.83 10.52 10.96
5 4 96.13 64.75 26.59 27.66 10.63 11.06

เฉล่ีย 96.12 62.19 24.69 25.68 10.17 10.58
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ภาคผนวก ค

เครื่องมือวัดคุณภาพไข

ภาพภาคผนวกที่ 6 ชุดเครื่องมือวัดคุณภาพไข

ภาพภาคผนวกที่ 7 การชั่งน้ําหนักไข
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ภาพภาคผนวกที่ 8 การวัดความสูงของไขขาว

ภาพภาคผนวกที่ 9 การแยกไขขาวออกจากไขแดง
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ภาพภาคผนวกที่ 10 การวัดสีไขแดง

ภาพภาคผนวกที่ 11 การชั่งน้ําหนักไขแดงที่ไดจากการแยกไขขาวออก
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