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N	�-��� 
 

N	�-���  �  �	
��/�&	�2kk	�	#%���
��Q�� 
 
�2��
 $ 
 �����%���"����B��� �� 
  
��`��	
 
 ��� ���]%����F��!B��*1"�������	�
�
�����"����B��� ��$%� ���]%� K"'��� �� "��"���

��/��������!� $%F ���]%������; 1-1.5 �(�
	��
� 
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N	�-���  %  �	
��/�&	�0�	'����2� �̀ (Net weight) 
�2��
 $ 
 �����%����� 2 
��/����  
  
��`��	
 
 1.��� ���]%����F��!B��*1"�������	�
��
� !����� 10  ���]%� ������ /*�F���# �)����� 
$%���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� 
 2. ��� ���]%�
�0%�D� �������)�����  ���&������;�
��%���)����� �B�E	K"' 
 
�)����� �B�E	 = �)����� $%���*1"�������	�
��
�
�0%� ���]%� - �)����� $%� ���]%�/*�D� 
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N	�-���  �  �	
��/�&	��/�/�����	� ���
�
�$ (2546) 
 
�2��
 $ 
 �����%���"����� (Hunter Lab)  
 
��`��	
 
 ���
��%'������*�F�/�����"$��" 0.5 �(�
	��
� $%������%���"����� K"'���,�����$%�
"0��$0��$%���*1"F�	��;������� %��������K"',�0��FF CIE Lab K"'��������"&"0!����� L*, a* /*� 
b* 
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N	�-���  �  �	
��/�&	�2 ���� ��	�/�	����0����-�� /�/�����	� ���
�
�$ (2546) 
 
�2��
 $ 
 �����%� Texture analyzer  
 
��`��	
 
 ���" ���]%� ���
��%'�����*1"�������	�
��
���*1"�
1������F+�;� ����"�B;*� �;�
���"0�����)%���=�� K"',�0�����" Knife blade set �����*1"�������	�
��
� ,�/���%�,�0F�	��;
�������%'+�
�� #�� *��$%�,F��" ,�0,F��"��������+�
���� �
��%��%� �� ����*��%����$%���*1"������
�	�
��
� ��"���/��
0���+��B" (Compression peak load) ,�����'$%��	�
�� (N) 
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N	�-���  �  �	
��/�&	��	������
//&	� (pH) 
 
�2��
 $ 
 1. �����%���"�������� �"-"��� (pH meter) 
 2. �����%��<w� (Blender) 
 
��`��	
 
 ����
��%'��� 10  ���/*0��<w� �F�)����	��
� 20 �	**	*	
� (%�
������ 2:1) /*0�!#����&���"���
�������� �""��� K"',�0�����%���"�������� �"-"��� (pH meter) 
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N	�-���  m  �	
��/�&	 Water activity (aw) 
 
�2��
 $ 
 1.�����%���"��� Water activity  (aw)   
 2. ��" 
 3. �$�'� 
 
��`��	
 
 1. ���" ���]%�/*0����
��%'�����*1"�������	�
��
�����F,�0*��%�'" 
 2. ���
��%'��������F*��%�'"/*0�����"�����"��� awK"'�����%���"��� aw 
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N	�-���  *  �	
�/����
���� �̀N	!)��	
P&	�*�0� (Sterility test) (BAM, 2001) 
 
�2��
 $ 
 1. 
+0F�����)% (Incubator) 
 2. ��0%�#��������)% (Autoclave) 
 3. ������"D� ���]%� 
 4. �����%��<w� (Blender) 
 
�	
���� 
 1. Plate count agar (PCA) 
 2. bromocresol purple broth 
 3. liver broth 
 4. ���*�*�'K(�"�'��*%&�"� �0%'*� 0.1 
 5. �B0� (agar) 
 6. �%E��%* �����$0�$0��0%'*� 70 
 
��`��	
 
 1. �B��
��%'���%���� ���]%� 15  ���]%� 
 2. /F��%���� ���]%�%% ���� 3  *B�� ��% 
     - %���� ���]%� 3  ���]%� � 1F���%B;�-+�	�0%��
��%��"����������� �""���/*��������  
                    �����B��� ��  

    - %���� ���]%� 6  ���]%� F�����%B;�-+�	 37 °C %'����0%' 14 ��� 
    - %���� ���]%� 6  ���]%� F�����%B;�-+�	 55 °C %'����0%' 7 ��� 
3. ����%��F ����"��*� ��� ���]%��	)�&�0���%B;�-+�	�0%� 
4. ��1" ���]%�"0�'�%E��%* �%,�0/�0�/*0����"D� ���]%����=��� ��������)%/*0����" 

 ���]%� 
5. �"�%F"��
�%&���) 
 
   �/���������
�,���)*��	�	#)��	
��
�k 
1. �B��
��%'���%���� ���]%����F����%'����0%' 3  ���]%� (/
�*�%B;�-+�	) 
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2. ����

��%'������=��� ��
��C� �F���*�*�'�)��� *�%,�%�
������ 50:50 ��	��; 2 
�	**	*	
�*�,�%���� bromocresol purple broth 

3. ���&�F�����%B;�-+�	 37 °C 2 �*%" /*���� %B;�-+�	 55 °C 2 �*%" ������*� 48-72 
����K�� 

4. I0������)%�!�	�%����!���*��'�!� ��������������*�%� 
 
    �	
�/����2����
�,$��0�'�/ 
1. �!�%!��
��%'���"0�'���*�*�'K(�"�'��*%&�"� �0%'*� 0.1 
2. ����
%���� ���]%�����������$0�$0� 10-1 /*� 10-2 !����� 1 �	**	*	
� *�,�!���
��

���)%!����� 4 !�� 
3. ��%���� PCA *�&������; 20 �	**	*	
� =��,�0�$0� �� �%,�0�B0�/$1�
�� 
4. ���&�F�����%B;�-+�	 37 °C 2 !�� /*���� %B;�-+�	 55 °C 2 !�� ������*� 48-72 ����K�� 
5. ��F!�����!B*	����'����� 	"$#)� 
 
 �	
�/����2����
�,$���W�&)*��	�	#)��	
��
�k 
1. �B��
��%'���%���� ���]%����F����%'����0%' 3  ���]%� (/
�*�%B;�-+�	) 
2. ����

��%'������=��� ��
��C� �F���*�*�'K(�"�'��*%&�"� ,�%�
������ 50:50 ��	��; 

2 �	**	*	
�*�,�%���� liver broth !����� 4 �*%" 
3. ���B0���F&�0$0��F������;��#����#��$%��*%" 
4. ���&�F�����%B;�-+�	 37 °C 2 �*%" /*���� %B;�-+�	 55 °C 2 �*%" ������*� 48-72 

����K�� 
5. I0������)%�!�	�%����!�� 	"/ ��"��=����B0� 
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N	�-���  g  �	
��/�&	 Total soluble solid 
 
�2��
 $ 
 1. �����%���"��� Total soluble solid (Handrefractometer) 
 2. �����%��<w� (Blender) 
 
��`��	
 
 ����
��%'��� 10  ���/*0��<w� �F�)����	��
� 20 �	**	*	
� (%�
������ 2:1) /*0�!#����&���"��� 
Total soluble solid "0�'�����%���"��� Total soluble solid (Handrefractometer) 
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N	�-���  p  �	
����
	�'$'	�
��	 %�� Reducing sugar ( Shaffer ��� Somogyi, 1933 ) 
 
�2��
 $ 
 1. F� � %�� $��" 100, 250, 500 /*� 1,000 �	**	*	
� 
 2.  ��'/ 0� 
 3. Volumetric flask $��" 1 *	
� 
 4. /���/ 0��� 
 5.  ��"�� �%� 
 6. $�"/ 0���D���"��	����� 
 7. �����%����� 2 
��/���� 
 
�	
���� 
 1. Potassium Iodide (KI)  
 2. Sodium Carbonate (Na2CO3)     
 3. Potassium Sodium Tartate (KNa.tartate) 
 4. Cupper Sulphate (CuSO4) 
 5. Sodium Hydrogen Carbonate (NaHCO3) 
 6. Potassium Iodated (KIO3) 

7. D-Glucose 
 
��`��	
 
 1. �
��'����*�*�' Shaffer-Somogyi carbonate 50 reagent K"' *�*�' 5  ���$%� KI , 25 
 ��� $%� Na2CO3  /*� 25  ���$%� KNa.tartate ,��)�� 500 �	**	*	
� �
	� 75 �	**	*	
�$%�
���*�*�' CuSO4 (100  ���
�%*	
�)  =��� ��'/ 0�(#���*�'$%� ��'!�%'+�,
0=	�$%���*� /*0�
�
	� 20  ���$%� NaHCO3 /*� 5  ���$%� KI I��'���*�*�',��,� Volumetric flask $��" 1 *	
� 
/*0�,�� 250 �	**	*	
�$%� 0.1 N $%� KIO3 �
	��)��,�0��F*	
�/*0�� 1F&�0,�$�"/ 0�������D���"
��	�$0����� �%�,�0 
 2. ����

��%'��� 5 �	**	*	
������ Glucose 0.5-2.5 �	**	 ��� (,� �;����
��%'�������	��;
�)��
�*� 	���� ����" 1,�0��� dilution $%�
��%'��� /*0�,�0 5 �	**	*	
� $%� dilution /��) �
	��)��%�  
5 �	**	*	
� 
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 3. �
	����*�*�'����
��'�&�0,�$0% 1 ��	��; 5 �	**	*	
� ��"�� �*%""0�'!B /*0�/��
�*%",��)���"�%" 15 ���� (
%���)���*�*�'���%'+�,��*%"
0%�����S��%'+�"0�' I0�&����/�"������
�)��
�*%'+�,����*�*�'��  ������ ����" 
0%����,���) 
 4. ����%��F��*���� ��/��,��)��/$1��
��%*"%B;�-+�	 

5. ��� �� �%��%�����
� %�/"����� 	"$#)�%% ,�0��" 
6. ��� ����"��� ��"+" *��/���������'���*��� 650 nm 
7. ��� blank K"',�0�)�� *���/��
��%'��� 
 

�	
��	 Standard curve 
 1. ,�0
��%'����)��
�*����������$0�$0�/���%� ��� ���
��'�
��%'��������"�'� �F
��%'��� 
�����$0�$0�$%��)��
�*��
���� 0, 0.5, 1, 1.5, 2, /*� 2.5 �	**	 ��� 
 2. ��� ����"��� ��"+" *��/���������'���*��� 650 ��K���
� 
 
                ������������$0�$0��)��
�*$%�
��%'��� K"' ����"��� ��"+" *��/�����&"0&����'F �F
��� ��"+" *��/��$%�
��%'����)��
�*��
���� 1!�&"0�����$0�$0�$%��)��
�*,�
��%'���%% �� 
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N	�-���  k   �	
����
	�'$'	�&	��	�'�� (TBARS) (Buege and Aust, 1978) 
 
�2��
 $ 
 1. �
�&SS�� 
 2. �*%"D�� *�'� 
 3. F� � %�� 
 

�	
���� 
 1. 0.0375% TBA  

 2. 15% Trichloroacid  
 3. 0.25 N HCl 
 
��`��	
 
 1. �
	�
��%'��� 0.5  ���,����*�*�' TBA ��	��; 2.5 �	**	*	
� 
 2. 
0����*�*�'=��,��)���"�%"������*� 10 ���� 
 3. ���,�0�'1�K"'�)��&�* 
 4. �����'�/' ���*�*�'���������1��%F 3,600 x g. ������*� 20 ���� 
 5. ��"��� O.D. ��� 532 ��K���
� 
 6. �����;��	��; TBARS (Thiobarbituric reactive substances) ,��+�$%� malonaldehyde 
K"'����'F���'F �F ��S��
���� ��'������ TBARS ���� �	**	 ���$%� malonaldehyde/kg. 
sample 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 97 

N	�-���  t  �	
����
	�'$�
��	 +�

�� )*��� �̀���/	� (A.O.A.C., 2000) 
 

�2��
 $ 
1. �*%"'�%'K��
�� (Kjeldahl flask)  
2. �
�'�%'K��
�� 
3. �B" *���K��
��  
4. $�"�+���
+�$��" 250 �	**	*	
� (Erlenmeyer flask) 
5. $�"���F��	��
� (Volumetric flask) $��" 100 �	**	*	
� 
6. F	���
 $��" 25 �	**	*	
� (Bruett) 
7.  ��"�� �%� 
8. ����
 $��" 5 �	**	*	
�./*� 10 �	**	*	
� 
9. *+ / 0� (Glass bead) 
10. �����%�����&SS�����	'� 4 
��/���� 

 

�	
���� 
1.  �"(�*S+�	 �$0�$0� 
2. ���������	 	�	'� ,�0�%���%��(�*�S
 (CuSO4)  /*� K
/���(�'�(�*�S
 (K2SO4) ,� 

                    %�
������ 1: 5 
3. ���*�*�' �"� *�% �$0�$0� 0.02 �%����* 
4. K(�"�'�&R"�% &("� �$0�$0� 60% 
5. ���*�*�' �"F%�	 �$0�$0� 4%  
6. %	�"	���
%��(Indicator) �������=��������� ���	*��" ���	*��F*+ /*�KF�K����-     

(%* ��� 
 
��`��	
 

%�0�
���	
,&�, 

 
1. ����
��%'��� ($%�/$1�) ,�0&"0�)����� /���%�F� ��"�� �%� �����; 0.5-1  ���  

,�0�	"�	" ,��*�,��*%"������F'�%'K��
��/*����/F*���"0�' 
2. �
	����������	 	�	'� 5  ��� /*�  �"(�*S+�	 �$0�$0� 20 �	**	*	
� 
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3. ����*%"'�%',��
�'�%'/*0���� %F��''���������D���%F$�",��"���/*������%� 
"� !�F&% �",�0���'F�0%' 

4. ���"��	�(������%�"� !�F&% �"/*��
�'�%' /*0�
�)�%B;�-+�	 200 °C ��*� 30 ����  
!� ��)����F�
	��%B;�-+�	���� 350 °C '�%'
�%%�  60 ���� !�&"0���*�*�',� 

5. �*�%'�	)�,�0�'1� 
6. �����I��'*�,�$�"���F��	��
�$��" 100 �	**	*	
�/*�,�0�)�� *���*0���*%"'�%',�0 

��"���*�*�'
��%'��� /*0����F��	��
�,�0&"0 100 �	**	*	
�� 1F&�0 *���
�%&� 
 

%�0�
���	
��������W
�


 
1. !�"%B� �;� *��� /*0����"��	�(�,�0�����0%� /*����"�)���*�%�'1������%���F/��� 
2. ���$�"�+���
+� $��" 125 �	**	*	
� (#��F��!B �"F%�	  (4%) ��	��; 5 �	**	*	
� /*� 

�)�� *��� 5 �	**	*	
� (#���
	�%	�"	���
%�����'F�0%'/*0�&��%���F$%���*���� *���&"0 K"',�0�����*�'
$%�%B� �;���F/���!B��*�,����*�*�' �"��) 

3. "+"���*�*�'
��%'���"0�'����
/FF ������ $��"����!B 10 �	**	*	
� ,��*�,���%� 
,��
��%'��� /*0��
	�K(�"�'�&R"�% &("�*�&� 20 �	**	*	
� 

4.  *��������; 10 ���� *0���*�'%B� �;���F/���"0�'�)�� *���*�,�$�"�%���F 
5. &
�
�
���*�*�'��� *���&"0"0�' �"� *�%����������$0�$0� 0.02 �%����* !����*�*�' 

��*��'����������� 
6. �����;����	��;K��
��!� �+
� 

 
 
 
K"'��� 
 a   =   ��	��;$%����*�*�' �"� *�%���,�0�����	**	*	
� 
 b   =   ��	��;$%����*�*�' �"� *�%���,�0 �F blank �����	**	*	
� 
 N  =   �����$0�$0�$%����*�*�' �"� *�%�����%����* 
 W =   �)����� 
��%'������� ��� 
 Factor  =  
���*$���������� 

( �)�����  ������+*$%�&�K
�!� = 14.007 ) 

 

��	��;K��
�� (%)   =   ( a-b ) x N x 14.007 x factor 
             W 
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N	�-���  u �	
����
	�'$�
��	 W%��� (A.O.A.C., 2000) 

 
�2��
 $ 

1. %B� �;��B"� �"&$��� (soxhlet apparatus) ��� %F"0�'$�" 0� *�������F,�� 

�����*�*�' (%��*
(soxhlet) �����%���F/���(condenser) /*��
�,�0�����0%�(heating mantle) 

2. �*%",��
��%'��� ( extraction thimble) 
3. ���*� 
4. KI"+"������)� 
5. �����%�����&SS��%'���*��%�'" 
6. 
+0%F&SS�� 
 

��`��	
 
1. %F$�" 0� *�������F����	��;&$��� (#����$��"����!B 250 �	**	*	
� ,�
+0%F&SS�� 

������*� 3 ����K�� /*0����%% !� 
+0%F��,��&�0,�KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!�%B;�-+�	*"*�
���� �F%B;�-+�	�0%�/*0������)����� ���/���%� 

2. ����
��%'���%����F� ��"�� �%�������F�)�����  �����; 1-2  ��� ��%,�0�	"�	" ,�� 
*�,��*%"������F,��
��%'��� �*B�"0�'���*��
��%,�0���*�*�'�� �� ��!�'
��%'�����������% 

3. ����*%"
��%'���,��*�,�(%��*
 
4. �
	����
�����*�*�'��K
�*�'�%���%�� *�,�$�"��&$�����	��; 200 �	**	*	
� /*0� 

���F��
�,�0�����0%� 
5. ��� ��� �"&$���������*� 14 ����K�� K"'���F�����0%�,�0�'"$%�������*�*�' 

 *���
��!� %B� �;���F/���"0�'%�
�� 150 �'"
�%���� 
6. ����%��F 14 ����K�� ����*%"
��%'���%% !� ,�(%��*
/*� *���� 1F������*�*�' 

!���*�%������*�*�',�$�" *��
�'��*1 �0%'"0�'�����%�����'
�����*�*�' 
7. ���$�"��&$���&�%F,�
+0%F&SS�����%B;�-+�	 80-90 °C !�/�0� /*0���� 

%% !� 
+0%F��,��&�0,�KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!��'1�/*0������)�����   
8. ��� *�F&��$0�
+0%F %F()�����)�*� 30 ���� !�&"0=*
���$%��)����� ���������)��%����)� 


	" ��&��� 	� 1-3 �	**	 ��� 
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�	
��	��  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

��	��;&$��� (%)   =   100 x �)����� &$����*��%F 
              �)����� 
��%'�����	��
0� 
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N	�-���  v �	
����
	�'$�
��	 ��	�*�0� +/,�� �̀��)�
4���Wwwx	 (A.O.A.C.,1990) 

 
�2��
 $ 

 
1. 
+0%F%B;�-+�	 105 °C 
2. -������������)� 
3. KI"+"������)� 
4. �����%�����&SS�� 
 

��`��	
 

 
1. %F-����������F��������)�,�
+0%F&SS�� ���%B;�-+�	 105 °C ������*� 3 ����K��/*0� 

                            ���%% !� 
+0%F��,��&�0,�KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!�%B;�-+�	$%�-����*"*� 
                     ���� �F%B;�-+�	�0%�/*0������)�����  

2.  ���������$0% 1 ()�� !�&"0=*
���$%��)����� ���������)��%����)�
	" ��&��� 	� 1-3  
�	**	 ��� 

3. ����
��%'���%�������
0%� ����������)�,�0&"0�)����� ���/���%� 1-3  ��� ,��*�,�
-������������)�(#�����F�)����� /*0����&�%F,�
+0%F&SS�����%B;�-+�	 105 °C ��� 5-6 ����K�� 
/*0����%% !� 
+0%F��,��&�0,�KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!�%B;�-+�	$%�-����*"*����� �F
%B;�-+�	�0%�/*0������)����� -����
�0%�
��%'�����)� !� ��)���� *�F&��$0�
+0%F%�   ����������"	�
!�&"0=*
���$%��)����� ���������)��%����)�
	" ��&��� 	� 1-3 �	**	 ��� 
 
�	
��	��  
 
 
 

 
 
 
 

��	��;������)� (%)  =  100 x =*
���$%��)����� 
��%'��� �%�%F/*��*��%F 
�)����� 
��%'��� �%�%F 
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N	�-���  O �	
����
	�'$�
��	 �5�	 (A.O.A.C., 2000) 

 
�2��
 $ 

 
1. �
��=�  
2. I0�' ���F�)%���*�%F (porcelain crucible) 
3. KI"+"������)� 
4. �����%�����&SS�� 
 

��`��	
 
 

1. �=�I0�' ���F�)%���*�%F,��
��=����%B;�-+�	 600 °C ������*� 3 ����K�� ��"��	
(�
�
��=��%!�%B;�-+�	-�',�$%��
��=�*"*�I#������; 200 °C /*0����%% !� �
��=���,��&�0,�
KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!�%B;�-+�	*"*����� �F%B;�-+�	�0%�/*0������)�����  

2. �=�()��%� ���)�*������; 30 ���� /*� ���������$0% 1 !�&"0=*
���$%��)����� �������
��)��%����)�
	" ��&��� 	� 1-3 �	**	 ��� 

3. ����
��%'���%����,�0&"0�)����� ���/���%� 2  ��� ,��*�,�I0�' ���F�)%���*�%F(#�����F
�)�����  ���&��=�,�
+0����!���"���� /*0�����$0��
��=� �=����%B;�-+�	 600 °C ��� 3����K�� ��"
��	
(��
��=��%!�%B;�-+�	-�',�$%��
��=�*"*�I#������; 200 °C  /*0����%% !� �
��=���
,��&�0,�KI"+"������)� �*�%'�	)�&�0!�%B;�-+�	*"*����� �F%B;�-+�	�0%�/*0������)�����   !� ��)����
 *�F&��$0�
+0%F%�   ����������"	�!�&"0=*
���$%��)����� ���������)��%����)�
	" ��&��� 	� 1-3 
�	**	 ��� 
 

�	
��	��  
 
 
 

 
 
 

��	��;�I0� (%)  =  100 x �)����� 
��%'����*���=� 
        �)����� 
��%'�����	��
0� 
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N	�-���  y �	
����
	�'$'	�
��	 �	
�,���), (A.O.A.C., 2000) 
 

�2��
 $ 

 
1. %B� �;��B"����	��;����'��%,' (Labconco) (#����� %F"0�'F� � %��$��" 600 

�	**	*	
�  
 
�2��
 $�����&� ����2��
 $)'���	�
���  

 
2.  ��"�� �%� whatman �F%�� 54 
3. $�" �%�/FF�B��� �� (Suction flask) 
4.  ��' �%� (Buchner funnel) 
5. I0�' ���F�)%���*�%F 
6. 
+0%F&SS�� 
7. �
��=� 
8. KI"+"������)� 
9. �����%�����&SS��%'���*��%�'" 
10.  �"(�*S+�	 �$0�$0� 1.25% 
11. K(�"�'�&R"�% &("��$0�$0� 1.25% 
12. �%�	*/%* %R%*��$0�$0� 95% 

 
��`��	
 
 1. ��� ��"�� �%����F� ��! �� 	 � %F,�
+0%F%B;�-+�	 105 °C ������*� 1 ����K��
/*0����%% ��,��,�KI"+"������)�/*������)�����  � 1F&�0,�0 �%�,�$�)�
%�
�%&� ($0% 6) 
 2. ����
��%'���(#��=��� ��� �"&$���%% /*0� *�,�F� � %������+� ������F�	�������         
����'��%,' $��" 600 �	**	*	
� 
 3. �
	� �"(�*S+�	 ������$0�$0� 1.25% ��	��; 200 �	**	*	
� 
 4. ���F� � %��F�%B� �;�,�0�����0%�(#��
�%�$0� �F%B� �;���F/��� /*0����"�)���*�% 
%B� �;���F/��� 
�0%����"��	
(�&S 
 5. 
0�,�0�"�%"��� 30 ���� 
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 6.  �%�$;��0%�=��� ��"�� �%���������)����� /*0� 
 7. *0��"0�'�)���0%�!� �������)��*0����"�������� �" 
 8. I��' � ���&"0*�,�F� � %��,F�"	� 

9. �
	�K(�"�'�&R"�% &("��$0�$0� 1.25% ��	��; 200 �	**	*	
� 
10. ���F� � %��F�%B� �;�,�0�����0%�(#��
�% �F%B� �;���F/��������"	� /*�
0�
�%%�  

30 ���� 
11.  �%�$;��0%�=��� ��"�� �%�/=���"	� 
12. *0��"0�'�)���0%�!��)��*0����"��������"��� 
13. *0��"0�'�%�	*/%* %R%*�(95%) ��	��; 10 �	**	*	
� 
14. ��� ��"�� �%�
�0%� � ,��*�,�I0�' ���F�)%���*�%F %F/�0�,�
+0%F&SS��%B;�-+�	 

105 °C �����; 3 ����K�� /*0��	)�,�0�'1�,�KI"+"������)� 
 15. �����)����� /*0�%F()��%� ���)����)�*� 30 ���� !� ������&"0=*
���$%��)����� ���������)� 2 
���)�
	"
�% ��&��� 	� 1-3 �	**	 ��� 
 16. ���I0�' ���F�)%���*�%F
�0%� � ���%F/�0�/*0�&��=� �����"�'� �F ���	���������	��;
�I0� 
 17. �����;����	��;����'��%,'!� �+
� 
 
       =*
���$%��)����� 
��%'����*��%F/*��*���=� 
    ��	��;����'��%,'�	"����  =     100  X  

                 �)����� 
��%'�����	��
0� 
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N	�-���     �	
�
������2 N	!�	��
��	����-�� 

  1 ����/����	��
��	����-��/��,�� �̀!

 �	�*���
��	   

       (Quantitative Descriptive Analysis : QDA)  
���%.........................................................................������............................................��*�.................... 
 
 

*���-��
N� O$  =*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� 
%�������	 K��"�����	�
��%'������������%,�0
�%&���)
��*� �;������FB$0��*���/*����
�����%����'��0�
��
��$���
�)�.�  �F��0��� */���%����,�0&�0�
��%/�"�
��/�����������&"0,�0
&�0 �F
��%'���/
�*�
��%'���,�*� �;���)�J 
����������	"��������������B",� ������
��/��
*� �;���)�J$%�=*	
-�;\�
��%'��� 
 
1. ���� ��
	�u (Appearance) 
 1.1 �� 
 
 
      %�%�                                                              �$0� 

 
2. ����� (Odor) 
 2.1  *	����� 
 

 
      �0%'                         ��  
 
3. ���0����-�� (Texture) 
 3.1 ����/$1� 
 
                                                                                                                                   
     �0%'                   ��  
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4. �����
� (Flavor) 
4.1  *	����� 
 
 

      �0%'                                        �� 
  
5. 
���.�  
 
 
    ��1��0%'                                     ��1���  
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  2 ����/����	��
��	����-��/��,�� �̀�	
)'��������	�*����� 

       9-Point Hedonic Scale 
 
���%.........................................................................������............................................��*�.................... 
 
*���-��
N� O$  =*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� 
��	*�0���   �B;��	�
��%'������������%!� ���(0�'&����$��/*0�,�0��/�������%F$%�
/
�*�
��%'������
�� �F�����+0�# $%����������
�%=*	
-�;\��� ����B" K"'����"�F��/�������%F
"����) 
  1 = &���%F�� ����B"   6 = �%F�*1 �0%' 
  2 = &���%F��     7 = �%F��� *�� 
  3 = &���%F��� *��   8 = �%F��  
  4 = &���%F�*1 �0%'   9 = �%F�� ����B" 
  5 = �.'J 


'��
���,&	� �2 ���� � 

       
��        
 *	����� ("�)        
����/$1�        
 *	�������(��F������)        
������1�        
�����%F���        
 

%��������� 
.............................................................................................................................................................
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 

$%F�B;��� 
 
 



 108 

  3 ������5	���	'
��-4��
�+N�����W�
&�-��
N� O$���./���&��'��!	�
$�

�2 

       �
��Q�� (Consumer Survey) 
          /FF�%FI����)����������#��$%�����	!�'����%�  ��
����=*	
-�;\���*1"������
�	�
��
�F��!B ���]%� ( Development of Canned Cashew Nuts (Anacardium occidentale L.) ) 
$%�������� B�
*� %B
�� �� �# ����	���K� ��$����K�K*'�%���� 
����	�'�*�'��$*����	���� $0%�+*�������
%F!��������K'���%'���'	��������F����	!�'��) K"'
$0%�+*��*����)!�&����=* ���F,"J
�%������)��	)� $%F�B;�B �������,�0����������% 
 
��	�`��	, ��*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� ����=*	
-�;\�%���������1!�+� �����I��F������
����%�������� ,�0��� %F%����������� ���%���&�/���+�����%����&"0 
��	�����	 :  �B;���������%����'   √  *�,�  (  )  ���%,���%�������0����
%F���������1�����������   
                   ����B" 
�&����� 1 $0%�+*� ��'� �F=+0F�	K-� 
1. �
� 
 (  )  ��'    (  )  ��	� 
2. %�'B 
 (  )  
��� ��� 15 �7   (  )  15-20 �7   (  )  20-30 �7  

(  )  30-40 �7   (  )  40-50 �7   (  )  50 �7$#)�&�  
3. ����� 
 (  )  
B�E   (  )  %	�*��   (  ) %���J ��FB............. 
4. %���
 
 (  )  �� ���'�/�� �# ��  (  )  �0�$�'   (  )  $0���� �� 
 (  )  *+ !0��   (  )  EB� 	!����
��  (  )  %���J ��FB............
5. ��'&"0
�%�"�%� 
 (  )  
��� ��� 5,000 F��  (  )  5,001 - 10,000 F��   

(  )  10,001 - 15,000 F��  (  )  15,001 -  20,000F�� $#)�&�  
(  )  20,001 F�� $#)�&�  
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�&����� 2 $0%�+*� ��'� �F
A
	 ��� ��F�	K-� 
 6. �����%F��F��������*1"�������	�
��
����%&�� 
 (  )  �%F 
              (  )  &���%F   ��
B=* ............................................................. 
7. ����I��,� ����F��������*1"�������	�
��
�$%����� 

(  ) &����F�������*'   ��
B=* .............................................................   
(  )  �0%' ��� 1 ���)�
�%�"�%�   (  )   1- 3 ���)�
�%�"�%�    

  (  )  ��  ��� 3 ���)�
�%�"�%�   
8. ��*1"�������	�
��
�/���+���	","���������'��F��������/*0� (
%F&"0��  ��� 1 ���
%F) 
 (  )  ����      (  )  �%" 
 (  )  
0�      (  )  %F (��'  � *�%)   

(  )  ��*�%F (�)��=#)�  ��  �)��
�* )      
(  )  ����=��$%�%���� (/ ��*�'� =�" '�� �F� %��� ��' ����
0�)  
(  ) %���J ��FB................................. 

9. ��	��;��*1"�������	�
��
��������F�	K-�,�/
�*����)� 
 (  )  �0%' ��� 20  ��� (12 ��*1")   (  )  �����; 20  ��� (12 ��*1") 
 (  )  �����; 40  ��� (24 ��*1")   (  )  �����; 60  ��� (36 ��*1") 
 (  )  �����; 80  ��� (48 ��*1")   (  )  ��  ��� 80  ��� (48 ��*1")  
10. �I������������(�)%��*1"�������	�
��
�����F������ (
%F&"0��  ��� 1 ���
%F) 
 (  )  �0�����
�	��0�  (  )  �0���	�	����� (7-11, /S�	*�������, 108 �0%�) 
 (  )  �0���0�����&�   (  )  
*�" 

(  )  %���J ��FB .................................     
11. ��
B=*$%�����,� ����F��������*1"�������	�
��
� (�*�% 
%F 1 $0%) 
 (  )  �
��%����$%�$F���)'� ����$%�����  (  )  �
��%���&���� %F����%����  
 (  )  �
��%�B$-�
     (  ) %���J ��FB................................. 
12. �<��������������F,� ��F�	K-���*1"�������	�
��
�  (�*�% 
%F 1 $0%) 
 (  )  ����/
�     (  )  � 1F�� ��&"0&����� 

(  )  ��(�)%&"0'�      (  )  �� *	�����  
(  )  ���)%���=��/$1�    (  )  ����
	 
(  ) %���J ��FB................................. 
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�&����� 3 $0%�+*� ��'� �F=*	
-�;\� 
  =*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%���)���� �������*1"�������	�
��
�
��=��� ��*� "0�'�)���0%� /*0�F��!B ���]%� (#��*� �;�=*	
-�;\�!��*0�'�*#� �F��*1"� �*�"���
F��!B,�IB�%�*+�	���'�S%'*�/*�$�',��0%�
*�"����&� /*��*0�'�*#� �FI���*	��
0����$�'%'+�����&�

���0%�
*�"���� �� K"'=*	
-�;\���	"��)����=*	
-�;\������0�����
	E�����
	$%���*1"������
�	�
��
� K"'&���� ��,������
	�/
�����%��B���,"J /*������F��!B ���]%��
��%,�0,� ��
�0%�
��F����������$%�$F���)'�'������ 
�
2 	*��-��
N� O$������	��
����'�	, √√√√  )�*&������&	���/�&	�'�	�������2/ 

*� �;� �0%'� 	�&� 
%"�/*0� �� � 	�&� ���'��
B 
��     
$��"     
����/$1�     
����1�     
13. �B;'%���F=*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%���)���%&�� 
 (  )  '%���F 

(  )  &��'%���F �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 
(  )  &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡  

14. I0��� =*	
-�;\���	"��)�� �����$�'
���0%�
*�"����&��B;!�(�)%���%&�� 
(  )  (�)%      
(  )  &��(�)% �
���  ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 
(  )  &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 

15. ����=*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� ���� 30 F�� 125  ���
�% 1  ���]%� �B; 
       �	"���%'���&� 

(  )  I+ � 	�&� �������
0%� ����% ...................................    
(  )  
%"�/*0�   
(  )  /
�� 	�&� �������
0%� ����% ................................... 
(  )  &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 

%���������¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡
¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡...¡¡¡... 

$%F�B;��� 
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  4 ������5	��	
,��
��%��-4��
�+N�����W�
&�-��
N� O$���./���&��'��!	�
$ 

       �

�2�
��Q�� (Consumer Acceptance) 
           /FF�%FI����)����������#��$%�����	!�'����%� ��
����=*	
-�;\���*1"������
�	�
��
�F��!B ���]%� (Development of  Canned Cashew Nuts (Anacardium occidentale L.) 
$%�������� B�
*� %B
�� �� �# ����	���K� ��$����K�K*'�%���� 
����	�'�*�'��$*����	���� $0%�+*�������
%F!��������K'���%'���'	��������F����	!�'��) K"'
$0%�+*��*����)!�&����=* ���F,"J
�%������)��	)� $%F�B;�B �������,�0����������% 
 
��	�`��	, ��*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� ����=*	
-�;\�%���������1!�+� �����I��F������
����%�������� ,�0��� %F%����������� ���%���&�/���+�����%����&"0 
��	�����	  �B;�������������' √   *�,� (  ) ���%,���%�������0����
%F��������	"��������������B" 
 
�&����� 1 $0%�+*� ��'� �F=+0F�	K-� 
1. �
� 
 (  )  ��'    (  )  ��	� 
2. %�'B 
 (  )  
��� ��� 15 �7   (  )  15-20 �7   (  )  20-30 �7  

(  )  30-40 �7   (  )  40-50 �7   (  )  50 �7$#)�&�  
3. ����� 
 (  )  
B�E   (  )  %	�*��    
   (  )  ��	�
�    (  ) %���J ��FB............. 
4. %���
 
 (  )  �� ���'�/�� �# ��  (  )  �0�$�'   (  )  $0���� �� 
 (  )  *+ !0��   (  )  EB� 	!����
��   ( )  %���J ��FB............ 
5. ��'&"0
�%�"�%� 
 (  )  
��� ��� 5,000 F��  (  )  5,001 - 10,000 F��   

(  )  10,001 - 15,000 F��  (  )  15,001 -  20,000 F��  
(  )  20,001 F�� $#)�&�    
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�&����� 2 $0%�+*� ��'� �F
A
	 ��� ��F�	K-� 
 6. �����%F��F��������*1"�������	�
��
����%&�� 
 (  )  �%F 
              (  )  &���%F   ��
B=* ............................................................. 
7. ����I��,� ����F��������*1"�������	�
��
�$%����� 

(  ) &����F�������*'   ��
B=* .............................................................   
(  )  �0%' ��� 1 ���)�
�%�"�%�   (  )   1- 3 ���)�
�%�"�%�    

  (  )  ��  ��� 3 ���)�
�%�"�%�   
8. ��*1"�������	�
��
�/���+���	","���������'��F��������/*0� (
%F&"0��  ��� 1 ���
%F) 
 (  )  ����      (  )  �%" 
 (  )  
0�      (  )  %F (��'  � *�%)   

(  )  ��*�%F (�)��=#)�  ��  �)��
�* )      
(  )  ����=��$%�%���� (/ ��*�'� =�" '�� �F� %��� ��' ����
0�)  
(  ) %���J ��FB................................. 

9. ��	��;��*1"�������	�
��
��������F�	K-�,�/
�*����)� 
 (  )  �0%' ��� 20  ��� (12 ��*1")   (  )  �����; 20  ��� (12 ��*1") 
 (  )  �����; 40  ��� (24 ��*1")   (  )  �����; 60  ��� (36 ��*1") 
 (  )  �����; 80  ��� (48 ��*1")   (  )  ��  ��� 80  ��� (48 ��*1")  
10. �I������������(�)%��*1"�������	�
��
�����F������ (
%F&"0��  ��� 1 ���
%F) 
 (  )  �0�����
�	��0�  (  )  �0���	�	����� (7-11, /S�	*�������, 108 �0%�) 
 (  )  �0���0�����&�   (  )  
*�" 

(  )  %���J ��FB .................................     
11. ��
B=*$%�����,� ����F��������*1"�������	�
��
� (�*�% 
%F 1 $0%) 
 (  )  �
��%����$%�$F���)'� ����$%�����  (  )  �
��%���&���� %F����%����  
 (  )  �
��%�B$-�
     (  ) %���J ��FB................................. 
12. �<��������������F,� ��F�	K-���*1"�������	�
��
�  (�*�% 
%F 1 $0%) 
 (  )  ����/
�     (  )  � 1F�� ��&"0&����� 

(  )  ��(�)%&"0'�      (  )  �� *	�����  
(  )  ���)%���=��/$1�    (  )  ����
	 
(  ) %���J ��FB................................. 
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�&����� 3 $0%�+*� ��'� �F=*	
-�;\� 
 =*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%���)���� �������*1"�������	�
��
���=���
 ��*� "0�'�)���0%� F��!B ���]%�/*0�������)% (#��*� �;�=*	
-�;\�!��*0�'�*#� �F��*1"� �*�"���
F��!B%'+�,�IB�%�*+�	���'�S%'*������$�'
���0%�
*�"����&� K"'=*	
-�;\���	"��)!���0�����
	
E�����
	$%���*1"�������	�
��
� &���� ��,������
	�/
�����%��B���,"J �����I���" ���]%�
/*���F����������$%�$F���)'�'���������%��� %F%����&"0 
 
 �
2 	*��-��
N� O$������	��
����'�	, √√√√  )�*&������&	���/�&	�'�	�������2/ 

 

*� �;�$%�
=*	
-�;\� 

�%F��  
 
(5) 

�%F 
��� *�� 

(4) 

�.'J 
 
(3) 

&���%F 
��� *�� 

(2) 

&���%F 
��  
(1) 

*� �;���� c      
��      

 *	��      
����
	      

���)%���=��      
�����%F���      
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13. �B;'%���F=*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%���)���%&�� 
 (  )  '%���F 

(  )  &��'%���F �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 
(  )  &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡  

14. I0��� =*	
-�;\���	"��)�� �����$�'
���0%�
*�"����&��B;!�(�)%���%&�� 
(  )  (�)%      
(  )  &��(�)% �
���  ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 
(  )  &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 

15. ����=*	
-�;\���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� ���� 50 F�� 
�% 1  ���]%� (100  ���)  
       �B;�	"���%'���&� 

(  )  I+ � 	�&� �������
0%� ����% ...................................    
(  )  
%"�/*0�   
(  )  /
�� 	�&� �������
0%� ����% ................................... 

                (  )    &��/��,! �
��� ¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 

 

%���������¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡
¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡ 
¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡.¡¡¡¡¡
¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡.
¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡¡. 

 
                $%F�B;��� 
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N	�-���  /  �	
#a��	�	
�&�-&	���	�
���)�-��
N� O$���./���&��'��!	�
$       

                       �

�2�
��Q�� (Agro-Industry Development Center for  

                       Export(ADCET), 2006) 
 
���/2�����`��	
 
  1. �����%��%�
	��
%��F���# %B;�-+�	'���0% Ellab �� ��F���# ������FF
���*$/*�
��������;
�%�$0������%�
	�
� ������"0�'��%���F�����; ��%���!� ��'��%��K��%�����*!����� 
15  � �'  K"' � ���",�0 � ���� % � ��"��F�����;�B J  1  � ���  � �' ��%�� K��%� ���� * 
(Copper/Constantan) ����'�� 15 ��
� I+ 
�%�$0���0%������)%=���!B"����%�
�%�*% � *�'�*1%� ��
(#�/*���/��"�� �����*�'��'(#��%'+�-�',���0%������)%I+ ����%������$1���%��K��%�����* 
Copper/Constantan ��	" T K"'���*% �/
��*��B0�
��$��"����������$%� ����" /*�I+ 

	"
�)�
��!B"�����"����0%��0�����B",���0%������)% �% !� ��'���*�'�$1���"������F
	"
�)���"
%B;�-+�	-�',�-����F��!B/*0� '������'��%��K��%�����*/FF Free lead �
��%,�0��"%B;�-+�	$%�

�� *��I��'�������0%�-�',���0%������)% K"'!���� ����"����'F���'F/*�
	"
�� ��%���
%B;�-+�	&�
�0%� �F�����%���%��"%B;�-+�	$%���0%������)% (��%��K��	�
%��/FF��%�,��*%"/ 0� 
M.I.G. Thermometer /*�� "��"����"��) 
  2.�
��'�%���� ���]%��
��%,�0,� ���"�%FK"'�
	���)����� F��!B!� � 
	 10% 
�
��%�
	��%�
������$%�$%�/$1�
�%$%���*�,�=*	
-�;\��������!�����&�&"0,� ��=*	
 
  3.
	"
�)���%��K��%�����*���!B"�0%��0�����B"$%�-����F��!B���,�0,� ���"�%F (���
 #�� *��$%� ���]%�) 
  4. ���=*	
-�;\�����	)�,������B"���'F&�0����*�'�$1�$%���%��K��%�����* K"',�0
�*�'�$1�%'+�F�	��; #�� *��$%��	)�=*	
-�;\� 
  5. ��F���$0%�+* �����=��������0%�$%�=*	
-�;\�%'����0%'����B"!����� 12 
 ���]%� !�  ���"�%F!����� 2 �%F ,�/
�*�/FF/*�$��"$%� ��F��!B 
  6. �"*%����%B;�-+�	��	��
0�$%�=*	
-�;\�%'+�,���"�F
�������B"�������!�����&�&"0,�
 ��=*	
 
  7. ���=*	
-�;\����!��"�%F,�!B"����0%��0�����B"$%���0%������)% !� ��)�F��!B
 ���]%�!��*%�,�0�
1��B 
� �0�"0�' ���]%�$��" 307 x 113 (2 �	)�)  ��!�"���'�/FF,�0/=�� �)�  
  8. ��� F0 I+ �����;!� $0%�+* �����=��������0%�$%� ���]%�����0%��0�����B"K"'
�	E�$%� Patashnik (#������ �������� lethal-rate !� ��)����$0%�+*��*�-%B;�-+�	 $%�=*	
-�;\����
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�"*%�
��!�%F/*������	�%� ���)�"0�'�	E�����;	
���
�� K"',�0����<!!�'$%� ����������0%� 
¢fh� /*� ¢j� (#��&"0��!�  ����" ��S�(�	-*1% $%�$0%�+* �����=��������0%� (%�
�� ��
�'$%�
���)%����%�!� �����0%������*�%,���������'1�=*	
-�;\� ������	"���,���� F0 $%� ���"*%�) 
  9.$�)�
%�,� ��&*�%� ��,���0%������)%/��
�)�$%��0%���	F�
	 ���;�
%B
��� ���� �
� ($��" 1 
� �0�) ����'*��%�'",� ��&*�%� �� "��
�%&���) 
      9.1������F ��&*�%� ��/*�"#�%B;�-+�	,�0I#�!B" ����"$%���0%������)%%'�����
����	�E	-�
/*�I+ 
0%� 
0%�&����� ��&*�%� ������%����"��$%���%&%�)���*� 
��� ��� 100 psi 
     9.2 &����� ��&*�%� ��
�0%� ����  ��� 1 ��0%������)% 
     9.3 =+0�����0������F�B���0%������)%!�
0%���	F�
	
��$�)�
%� ��&*�%� ����)%'���
�$0���" �
��%,�0����,!��� %� ��&"0��F�'%% !� ��0%������)%%'�����F+�;� 
     9.4 $�)�
%� ��&*�%� ��������F ���]%�$��" 307 x 113 (2 �	)�) ���%,��� ��� 
 ��!�"���'�/FF,�0/=�� �)�,�
� �0�������F��0%������)%/��
�)� ($��" 1 
� �0�) 
  $�)���� 1 : ���"��*����%��F�'%� ��/*���%��F�'�)���
1���� 
  $�)���� 2 : ���"��*����%&%�)���$0�/*���%�F��'�&%�)���$0��
1���� F���# ��*� 0 ���� 
  $�)���� 3 : ���"��*����%��F�'�)������% �%1�.&%.!�. ��%��K��	�
%��%B;�-+�	I#� 103 °C 
   �*��!� =���$�)���� 2 %'����0%' 5 ���� ���%%�!!���� �����)� 
  $�)���� 4 : ��"��*����%��F�'%� ������% �%1�.&%.!�. ��%��K��	�
%��%B;�-+�	I#�  

108 °C �*��!� =���$�)���� 3 %'����0%' 2 ���� ���%%�!!���� �����)� 
  $�)���� 5 : ��	����F��*�������)%����%�%1�.&%.!�. ��%��K��	�
%��I#�%B;�-+�	��� ����"&�0
   (�*��!� =���$�)���� 4 %'����0%' 1 ����) 
-��	
�/��� 

- Can size    = 307 x 113 (2pcs) 
- Number of cans  = 12 
- Style of  stacking  = Stacked with divider plate 
- Max. Filling weight (gm) = 110 
- Net weight (gm)  = 110 
- pH    = 5.6 
- Process Temp./Time  = 115°C /60 mins 
- Initial Temp. (°C)  = 34.0 
- Come-up-time (mins) = 8 
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Heating parameter 
- fh    = 34.5 
- f2    = 58.9 
- j    = 0.753 
- Xbh   = 41.06 
- Lethality (F0)  = 4.0 (F) 

  
Note : 
 - 0.01% Ascorbic acid 

- ������)�$%���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� 12%-16% 
 - $��"��*1"�������	�
��
� $��" 3 (575-620 ��*1"
�% 	K* ���) /*� $��" 5 (770-880 
��*1"
�% 	K* ���) 
 - !�  ���"*%�
F��� $��"��*1"�*1  $��" 3 (575-620 ��*1"
�% 	K* ���) ������)�
��� 
(12%) �� �����=��������0%��0�����B" 
 F = Formula Method 
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N	�-���  
  ��
�����������2��
 $���)*�)��	�����, 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
-�
��� %F-��=�� ��� 1 %B� �;����,�0,� ���# �� �����=��������0%� 

                                             $%���*1"�������	�
��
�F��!B ���]%� 
Figure 1 Equipments for studying in heat penetration of canned cashew nuts  
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-�
��� %F-��=�� ��� 2 ��*1"�������	�
��
�F��!B ���]%�  

Figure 2 Canned cashew nuts 

 

 

 

 

 

 

 
 




