
บทที่ 4 
บทสรุป ขอจํากัด ปญหาและขอเสนอแนะ 

 
บทสรุป 
 

1. ปจจัยบางประการที่มีผลตอการแยกสารละลายNaCl น้ําตาล และองคประกอบ
บางชนิดของน้ําปลาเจือจางดวยกระบวนการนาโนฟลเตรชัน 
          จากการศึกษาพบวาคาการกักกันของสารละลายน้ําตาลซึ่งเปนสารที่ไมมีประจุจะ
ขึ้นอยูกับขนาดของอนุภาคกับขนาดรูพรุนของเมมเบรน สวนคาการกักกันของสารละลายซึ่งเปน
สารที่มีประจุ เชนNaCl น้ําปลาเจือจางและสารละลายผสมระหวางNaClหรือน้ําปลาเจือจางหรือ
น้ําตาลซูโครสจะขึ้นอยูกับผลของขนาดและประจุของสารละลาย สวนผลของความเขมขนของ
สารละลายตอคาการกักกันพบวาคาการกักกันมีคาสูงเมื่อความเขมขนของสารละลายต่ําและคาการ
กักกันเพิ่มขึ้นเมื่อความดันขับและความเร็วตามขวางเพิ่มขึ้น สวนฟลักซของเพอมิเอทลดลงเมื่อ
ความเขมขนของสารละลายเพิ่มขึ้นและเมื่อความดันขับและความเร็วตามขวางของการดําเนินงาน
เพิ่มขึ้นมีผลทําใหฟลักซของเพอมิเอทเพิ่มขึ้น 

2. ผลของรูปแบบการดําเนินการตอการแยกNaClออกจากน้ําปลาดวยกระบวนการ
ไดอะฟลเตชันโดยใชเมมเบรนระดับนาโนฟลเตรชัน 
            จากการศึกษาพบวากระบวนการไดอะฟลเตรชันแบบตอเนื่องสามารถกักกันโปรตีน
และNaClในน้ําปลาไดมากกวากระบวนการไดอะฟลเตรชันแบบไมตอเนื่องและ ลําดับขั้นตอนของ
กระบวนการไดอะฟลเตรชันแบบตอเนื่อง/การทําใหเขมขนสามารถกักกันโปรตีนและNaClได
มากกวาการทําใหเขมขน/กระบวนการไดอะฟลเตรชันแบบตอเนื่อง 

3. คุณสมบัติของน้ําปลาที่ไดจากกระบวนการไดอะฟลเตรชันและทําใหเขมขนขึ้น
เปรียบเทียบกับน้ําปลาตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมไทย 

จากการศึกษาพบวาน้ําปลาหลังจากแยกNaClออกและทําใหเขมขนขึ้นมีปริมาณ
ไนโตรเจนทั้งหมดและอะมิโนไนโตรเจนต่ํากวาน้ําปลาตามมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
ประมาณ 3 เทา  
 
ขอจํากัดและปญหา 

1. เมมเบรนที่ใชในการศึกษามีอยางจํากัด 
 2. ไมสามารถควบคุมอุณหภูมิของตัวอยางในถังสารปอนใหคงที่ได 
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ขอเสนอแนะ 
 
          1. ควรมีการศึกษาถึงปจจัยอ่ืนๆเชนอุณหภูมิและวัสดุ เมมเบรนเพื่อดูถึงการ
เปลี่ยนแปลงของฟลักซของเพอมิเอทและคาการกักกันองคประกอบของน้ําปลา   
          2. ควรเลือกใชเมมเบรนที่ม ีMWCO ต่ํากวานี้เพื่อที่จะใหไดคาการกกักนัโปรตีนของ
น้ําปลาที่สูงกวานี้  
  
 


