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ผลของการใชความรอนและความดนัสงูตอคณุลกัษณะทางเคมกีายภาพและกลิน่รสของขาวขาวดอก
มะลิ 105 (Oryza sativa, L.) สุก และผลการเก็บรักษาขาวสารตอการเปล่ียนแปลง

คุณภาพของขาวสุก
Effect of Heat and High Pressure on Physicochemical Properties and Flavour Quality

of Cooked Khao Dawk Mali 105 Rice (Oryza sativa, L.) and Effect of Milled Rice
Storage on the Changes of Cooked Rice Qualities
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