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ภาคผนวก ง

 กิจกรรมพื้นที่ทํ าการวิจัยในโรงพยาบาลระโนด

ภาพภาคผนวกที่ 6  โรงพยาบาลระโนด  จังหวัดสงขลา

ภาพภาคผนวกที่ 7  โรงครัว  โรงพยาบาลระโนด
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ภาพภาคผนวกที่ 8  วัดอุณหภูมิกลางภาชนะขณะปรุง

ภาพภาคผนวกที่ 9  การตักแบงเสิรฟโดยวิธี non-touch technique
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ภาพภาคผนวกที่ 10  อาหารขณะเตรียมใสถวยมีฝาปดสํ าหรับผูปวยหองพิเศษ

ภาพภาคผนวกที่ 11  ตักแบงใสถาดหลุมเสิรฟสํ าหรับผูปวยหองสามัญ
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ภาพภาคผนวกที่ 12  รถเข็นบรรจุอาหาร กอนนํ าจายผูปวย

ภาพภาคผนวกที่ 13  อางลางจานแบบ 3 ตอน
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ภาพภาคผนวกที่ 14  จัดเรียงภาชนะในหมออบกอนทํ าการอบ

ภาพภาคผนวกที่ 15  หลังการอบเปดฝาหมออบภาชนะเพื่อระบายความรอน
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ภาพภาคผนวกที่ 16  จัดอบรมเจาหนาที่การใชระบบ HACCP ทีป่ฏิบัติงานในโรงครัว
                           ของโรงพยาบาลระโนด
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ภาพภาคผนวกที่ 17  อบรมการใชอุปกรณ ในโรงครัวของโรงพยาบาลระโนด



104

 ตารางภาคผนวกที่ 1  รายชื่อผูเขารวมประชุมแผนงาน HACCP
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ตารางภาคผนวก 2  ตัวอยางแบบบันทึกอุณหภูมิ/เวลาในการปรุงอาหารสํ าหรับผูปวย (RN-F01)
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