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บทคัดยอ

โครงงานนี้ศึกษากลีเซอโรไลซิสระหวางกลีเซอรอลที่ไดจากกระบวนการผลิตไบ-
โอดีเซลกับไขปาลมสเตียรีน โดยกลีเซอรอลดิบที่ใชมีความเขมขนของกลีเซอรอล 70 เปอรเซ็นต
ปริมาณ NaOH (วัดในรูป Na2O) 2.8 เปอรเซ็นต พบวาสภาวะที่เหมาะสมในการทําปฏิกิริยากลี-
เซอโรไลซิส  คือสัดสวนโมลกลีเซอรอลดิบตอไขปาลมสเตียรีน 2.5 ตอ 1 อุณหภูมิ 200 องศา-
เซลเซียส เวลา 20 นาที ภายใตความดัน 26-36 เซนติเมตรปรอท ผลผลิตที่ไดใหความบริสุทธิ์และ
รอยละผลได (% Yield) ของโมโนกลีเซอไรด 65.4 และ 89.4 เปอรเซ็นต ตามลําดับ การลด
ปฏิกิริยายอนกลับหลังจากทําปฏิกิริยาเสร็จสิ้นใชน้ําหลอเย็น เพ่ือใหอุณหภูมิลดลงจาก 200 อง-
ศาเซลเซียส เปน 80 องศาเซลเซียสภายในเวลา 10 นาที ดวยอัตราการไหล 18 ลิตร/นาที กลีเซอ-
รอลสวนเกินจะถูกกําจัดออกดวยการเติมกรดไฮโดรคลอริกเขมขน 37 เปอรเซ็นต ปริมาณ 1
มิลลิลิตรตอสารผสมที่ไดจากการทําปฏิกิริยา 100 กรัม ใหแยกชั้นออกมา  ตอดวยการลางดวยน้ํา
รอนเพื่อกําจัดกลีเซอรอลที่กรดไมสามารถกําจัดออกมาได การเพิ่มความความเขมขนของโมโน-
กลีเซอไรดหลังผานขั้นตอนการกําจัดกลีเซอรอลทําโดยการตกผลึกในตัวทําละลายไอโซออกเทน
โดยใชสาร 20 กรัมตอตัวทําละลาย 100 มิลลิลิตร เวลาตกผลึก 8 ช่ัวโมง พบวาการตกผลึกที่
อุณหภูมิ 36 องศาเซลเซียส จะไดผลึกที่มีความบริสุทธิ์ของโมโนกลีเซอไรดสูงถึง 85 เปอรเซ็นต
หลังจากนั้นเมื่อนําผลึกดังกลาวไปตกผลึกซ้ํา พบวาความเขมขนของโมโนกลีเซอไรดสูงถึง 99
เปอรเซ็นต
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Abstract

The feasibility of glycerolysis of palm stearin with crude glycerol derived from
the production of biodiesel was studied. Crude glycerol (70 % purity) contains about 2.8 % of
NaOH catalyst  in the form of Na2O. Optimum conditions of glycerolysis process were  2.5 mol
of crude glycerol per 1 mol of palm stearin, a reaction temperature of 200 °C, a reaction time of
10 minutes and pressure of 26-36 cm Hg. Up to 65.4% purity of monoglyceride and 89.4% yield
were observed under the optimum conditions. The reverse reaction of glycerolysis was minimized
using cooling water (flow rate of 18 L/min.)  to reduce the temperature from 200 to 80°C within
20 min. Removal of residual glycerol was done by adding 37% hydrochloric acid (1 ml per 100 g
reaction mixture) followed by hot water washing. The purity of monoglyceride was increased
through crystallization using an isooctane solvent in the ratio of 20 g of reaction mixture per 100
ml of isooctane. It was observed that 85% purity of monoglycerides could be obtained through
crystallization at 36°C. After two steps of crystallization, 99 % purity of monoglycerides was
reached.


