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บทที่ 4 
 

สรุป 
 

1. กลีเซอรอลดิบทีไ่ดจากการผลิตไบโอดีเซลมีรอยละของกลีเซอรอล 70 เปอรเซ็นต และรอยละ
ของดางโซเดียมไฮดรอกไซด (วัดในรูป Na2O) 2.8 เปอรเซ็นต  
2. สภาวะที่เหมาะสมในการทําปฏิกิริยากลีเซอโรไลซิสของกลีเซอรอลดิบกบัไขปาลมสเตียรีนคือ 
ใชสัดสวนโมลระหวางกลีเซอรอลดิบตอไขปาลมสเตียรีน 2.5 ตอ 1 อุณหภูมิทําปฏิกิริยา 200 
องศาเซลเซียส เวลาทําปฏิกิริยา 20 นาท ีโดยควบคุมความเร็วรอบใบพัดที่ 200 รอบ/นาที ความ
ดัน 26 ถึง 36 เซนติเมตรปรอท ไดโมโนกลเีซอไรดเปอรเซ็นต Yield 89.4 เปอรเซ็นต 
3. สารผสมทีผ่านการทําปฏิกิริยากลีเซอโรไลซิสจากสภาวะที่เหมาะสม เมื่อทําการลดอุณหภูมิจาก 
200 องศาเซลเซียส เปน 80 องศาเซลเซียส ภายในเวลา 10 นาที  พบวาไมมีผลตอการลดลงของ
โมโนกลีเซอไรดอันเนื่องจากปฏิกิริยายอนกลับมากนัก  แตถาปลอยใหสารผสมเย็นตัวตาม
ธรรมชาติปริมาณโมโนกลีเซอไรดจะลดลงอยางเห็นไดชัด 
4. การกําจดักลีเซอรอลที่เหลือจากการทําปฏิกิริยากลีเซอโรไลซิส ทาํโดยการเติมกรดไฮโดรคลอ-
ริก 37 เปอรเซ็นต 1 มิลลิลิตรตอสารผสม 100 กรัม สามารถทําใหกลีเซอรอลแยกชั้นออกมาได 
หลังจากนั้นทาํการลางดวยน้ํารอนอีกครั้ง ก็สามารถลางกลีเซอรอลที่ตกคางไดอีก โดยปริมาณสาร
ผสมที่ผานการลางมีปริมาณกลีเซอรอลเหลืออยูเพียง 0.13 เปอรเซ็นต 
5. การตกผลึกสารผสมที่ผานการกําจดักลเีซอรอลออกดวยตัวทําละลาย Isooctane ใชความเขมขน
สาร 20 กรัม/ตัวทําละลาย 100 มิลลิลิตร อุณหภูมิ 36 องศาเซลเซียส เวลา 8 ช่ัวโมง สามารถทําให
ไดความบริสุทธิ์ของโมโนกลเีซอไรดสูงถึง 85 เปอรเซ็นต และเมื่อนาํสารไปตกผลึกซ้าํที่ 40 องศา-
เซลเซียส โดยใหความเขมขนเดิม จะไดความบริสุทธิ์ของโมโนกลีเซอไรดสูงถึง 99 เปอรเซ็นต 
 
 
ขอเสนอแนะ 
 
1. การศึกษาในสวนของปฏิกิริยายอนกลับหลังผานการทําปฏิกิริยากลีเซอโรไลซิสควรทําการศึกษา
หาอัตราการลดลงของอุณหภูมิตอเวลาวามีปริมาณเทาไหร  
2. การศึกษาการตกผลึกโมโนกลีเซอไรดดวยตัวทําละลาย Isooctane ในงานวิจัยนี้พบวาสามารถทาํ
ใหความเขมขนโมโนกลีเซอไรดสูงข้ึนและสามารถแยกชนิดโมโนกลีเซอไรดออกมาไดตามชวง 
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อุณหภูมิ แตยังไมสามารถนาํมาใชในการผลิตที่แทจริงได จึงควรทําการศึกษาเพิ่มเพื่อใหได
สภาวะการตกผลึกที่เหมาะสมตอไป 
3. ผลึกโมโนกลีเซอไรดที่ไดมีปริมาณโมโนกลีเซอไรดถึง 99 เปอรเซน็ต และเปนโมโนกลีเซอไรด
ชนิด Monopalmitate ประมาณ 95 เปอรเซ็นต จึงควรทาํการศึกษาเพิม่เติม เพ่ือใหไดความบริสุทธิ์
ของโมโนกลีเซอไรดตามชนดิของกรดไขมันสูงข้ึนอยางต่าํเปน 99 เปอรเซ็นต ซึ่งโมโนกลีเซอไรด 
จัดเปนเกรดคณุภาพสูงและมีราคาที่สูงมาก 
4. โมโนกลีเซอไรดที่ไดควรมีการทดสอบคาตางๆ ตามมาตรฐานของโมโนกลีเซอไรดในทองตลาด 
เพ่ือใหสามารถเปรียบเทียบคุณภาพกันได 


