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    1    องคประกอบทางเคมีของวัสดุที่ใชในการทําปุยหมัก    31 
    2    ผลของเสนใยปาลมและกากตะกอนดีแคนเตอรผสมกันในอัตราสวนตางๆ    
       ตอปริมาณธาตุอาหารหลักจากวัสดุเศษเหลือโรงงานสกัดน้ํามันปาลม  
       เมื่อส้ินสุดการหมัก 60 วัน         45 
    3    ผลของอัตราสวนของเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร(DC) ตอ 
       คุณภาพของปุยหมักจากการบมที่อุณหภูมิหอง (27-28 oC) เปนระยะเวลา 60 วัน  47 
   4    ผลของหัวเชื้อชนิดตางๆตอปริมาณธาตุหลักของปุยหมักจากวัสดุเศษเหลือโรงงาน 

สกัดน้ํามันปาลม เมื่อส้ินสุดการหมัก 60 วัน        55 
   5    ผลของหัวเชื้อชนิดตางๆ ตอคุณภาพของปุยหมักจากการบมที่อุณหภูมิหอง  
      (27-28 oC) เปนระยะเวลา 60 วัน        56 
   6     ผลของปุยเคมีและปุยหมักผสม ALA ที่ระดับความเขมขน 6 uM ตอความสูง  
       น้ําหนักสด น้ําหนักแหง ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และคลอโรฟลลรวม 
       ของผักบุง (Impomoea  aquatica Forsk.)       66 
   7    ผลของปุยเคมีและปุยหมักผสม ALA ที่ระดับความเขมขน 60 uM ตอความสูง  
       น้ําหนักสด น้ําหนักแหง ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี และคลอโรฟลลรวม 
       ของตนหอม (Allium cepa var. aggregatum)      72 
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ภาพที่                       หนา 
    1 กระบะกระบะที่ใชในการผลิตปุยหมัก      24 
   2   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
 ตออุณหภูมิระหวางการทําปุยหมัก        32 
  3   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
     ตอคาพีเอชระหวางการทําปุยหมัก       35 
  4   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
     ตอปริมาณความชื้นระหวางการทําปุยหมัก      37 
  5   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
      ตอปริมาณคารบอนระหวางการทําปุยหมัก      39 
  6   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
     ตอปริมาณไนโตรเจนระหวางการทําปุยหมัก     42 
  7   ผลของอัตราสวนในการผสมเสนใยปาลม (PPF) และกากตะกอนดีแคนเตอร (DC) 
      ตออัตราสวนคารบอนตอไนโตรเจนระหวางการทําปุยหมัก    43 
8 ผลของหัวเชื้อชนิดตางๆตออุณหภูมิ (A) ความชื้น (B) และพีเอช (C)  
 ระหวางการทําปุยหมักจากวัสดุเศษเหลือโรงงานสกัดน้ํามันปาลม   48 
9 ผลของหัวเชื้อชนิดตางๆ ตอปริมาณอินทรียคารบอน (A) ปริมาณไนโตรเจน (B)  

และอัตราสวนคารบอนตอไนโตรเจน (C) ระหวางการทําปุยหมักจากวัสดุเศษเหลือ 
   โรงงานสกัดน้ํามันปาลม        51 
10 ผลของการเจริญ  พีเอช  และปริมาณกรด  5-อะมิโนลีวูลินิกตอระดับความเขมขน  

ของกรดลีวูลินิกในการเลี้ยงเชื้อ Rhodobacter  capsulatus  SS3  ในถังหมัก 
      ขนาด 5  ลิตร ภายใตสภาวะมีอากาศเล็กนอย-มีแสง (3,000 ลักซ) ที่อุณหภูมิ  
        37 องศาเซลเซียส        58 
   11 ผลของปุยหมักที่ผสม ALA ในความเขมขนตางๆ ตอตอความสูง  (A) น้ําหนักสด (B)  
         และน้ําหนักแหง (C) ของผักบุง (Impomoea  aquatica Forsk.)   61 
    12 ผลของปุยหมักที่ผสม ALA ในความเขมขนตางๆ ตอปริมาณ คลอโรฟลลเอ (A)           
              คลอโรฟลลบี (B) และคลอโรฟลลรวม (C) ของผักบุง (Impomoea  aquatica Forsk.) 63 
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รายการภาพ (ตอ) 
 

ภาพที่           หนา 
    13  ผลของปุยเคมีและปุยหมักที่ผสม ALA ในความเขมขนตางๆ ตอความสูง (A) น้ําหนักสด  
    (B) และน้ําหนักแหง (C) ของตนหอม (Allium cepa  var. aggregatum)    68 
    14  ผลของปุยหมักที่ผสม ALA ในความเขมขนตางๆ ตอปริมาณคลอโรฟลลเอ (A)  
    คลอโรฟลลบี (B) และคลอโรฟลลรวม (C) ของตนหอม  

(Allium cepa var. aggregatum)         70 
  15   กราฟมาตรฐานของน้ําหนักเซลลแหงในการเลี้ยงเชื้อ  Rhodobacter  capsulatus  SS3   
       ในอาหารกลูตาเมต-มาเลต ที่มีเกลือ 3% ภายใตสภาวะมีอากาศเล็กนอย-มีแสง 
       (3,000 ลักซ) ที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส        92 
  16   กราฟมาตราฐานของ ALA         93 
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