
สารบาญ

บทคัดยอ
Abstract
กิตติกรรมประกาศ
สารบาญ
รายการตาราง
รายการภาพ
บทที่
1.  บทนํา
                 บทนําตนเรื่อง
                 ตรวจเอกสาร

1. แบคเทอริโอซิน
2. การทํางานของแบคเทอริโอซิน
3. แบคทีเรีย Lactobacillus casei ssp. rhamnosus  SN 11

และแบคเทอริโอซินที่สราง
4. ปจจัยที่ตองคํานึงถึงในการผลิตแบคเทอริโอซิน
5. การผลิตแบคเทอริโอซินโดยใชแหลงสารอาหารที่เปน

วัสดุเศษเหลือ
6. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากแบคทีเรียแลกติก
7. การวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของสาร

                 วัตถุประสงค
2.  วัสดุ  อุปกรณและวิธีการ
                 วัสดุ
                 อุปกรณ
                 วิธีการ
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สารบาญ  (ตอ)

3.  ผลการทดลองและวิจารณผล
                 1. การเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11  ในอาหาร  MRS
                 2. การวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํานึ่งปลาทูนาและ
                     น้ํามะพราว
                 3. การเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11  การผลิต
                     แบคเทอริโอซินและการเปลี่ยนแปลงของพีเอชในอาหารที่ดัดแปลง
                     ที่ใชน้ํามะพราวและน้ํานึ่งปลาทูนาเปนสวนประกอบของอาหาร
                     เลี้ยงเชื้อ
                 4. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ  Lactobacillus  casei  ssp.
                     rhamnosus SN11
                 5. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ L.  casei  ssp. rhamnosus
                    SN11  โดยใช Amberlite XAD-4  รวมกับเทคนิคโครมาโทกราฟ

6. การปรับปรุงเทคนิคที่ใชในการทําบริสุทธิ์เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและ
   ปริมาณผลิตผลของแบคเทอริโอซินที่ผลิตจากเชื้อ

                    L.  casei  ssp. rhamnosus SN11
                 7. การวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ
                    L.  casei  ssp. rhamnosus SN11
                 8. การศึกษาคุณสมบัติบางประการของแบคเทอริโอซินบริสุทธิ์ที่ผลิต
                    ไดจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN11
4. สรุปผลการทดลอง
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เอกสารอางอิง
ภาคผนวก
                ก. วิธีเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ
                ข.  การเตรียมสารเคมีและวิธีวิเคราะห
ผลงานตีพิมพเผยแพรจากวิทยานิพนธ
ประวัติผูเขียน
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รายการตาราง

ตารางที่ หนา
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11.

องคประกอบทางเคมีของน้ํานึ่งปลาทูนา
องคประกอบตางๆ ในน้ํามะพราว
ตัวอยางขั้นตอนการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซิน
สูตรอาหารที่ใชในการเลี้ยงเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN11 ทั้ง 9 
สูตร โดยดัดแปลงจากสูตรอาหาร MRS  และ Medium I  ใหมี
ปริมาณ  น้ํานึ่งปลาทูนาและน้ํามะพราวในสัดสวนที่แตกตางกัน
อัตราสวนของบัฟเฟอร  A  และบัฟเฟอร  B  ที่ใชในการชะ
แบคเทอริโอซิน  ที่เวลาตางๆ
อัตราสวนของบัฟเฟอร  A  และบัฟเฟอร  B  ที่ใชในการชะ
แบคเทอริโอซินออกจากคอลัมน  Resource RPC  ที่เวลาตางๆ
ผลการวิเคราะหองคประกอบเบื้องตนของน้ํามะพราว
และน้ํานึ่งปลาทูนา
ข้ันตอนการทําบริสุทธิ์บางสวนและกิจกรรมการยับยั้งเชื้อ S. aureus
ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11
ข้ันตอนการทําบริสุทธิ์โดยใช  Amberlite XAD-4 เปนตัวดูดซับและ
กิจกรรมการยับยั้งเชื้อ S. aureus ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ
L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
การปรับปรุงเทคนิคที่ใชในการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ
L.  casei  ssp. rhamnosus   SN11  และกิจกรรมการยับยั้งเชื้อ             
S. aureus  ของแบคเทอริโอซินที่ได
ผลของเอนไซมยอยโปรตีน  อุณหภูมิ  และพีเอชตอความคงตัวของ
แบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
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กลไกการทําลายแบคทีเรียอินดิเคเตอรของโมเลกุลของ
แบคเทอริโอซิน
ลักษณะการกระจายตัวของแบคเทอริโอซินในการวิเคราะหหา
น้ําหนักโมเลกุลของสาร
กราฟแสดงการเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
ในอาหาร  MRS
การเจริญของเชื้อ  การเปลี่ยนแปลงพีเอชและกิจกรรมการยับยั้ง
ของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
กิจกรรมการยับยั้งแบคทีเรียอินดิเคเตอรของแตละสวนที่แยกได
จากคอลัมน
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์โดยใชคอลัมน RP-18
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทํารีโครมาโทกราฟโดยใชคอลัมน
RP-18
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินโดยใช
คอลัมน  Resource RPC
ลักษณะแบนของ active fraction  ของแบคเทอริโอซินที่ผาน
การทําบริสุทธิ์
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินโดยการ
ปรับปรุงเทคนิคการทําบริสุทธิ์
น้ําหนักโมเลกุลของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp.
rhamnosus SN 11
โครมาโทแกรมที่ไดจากการวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของ
แบคเทอริโอซินโดยวิธี  EMS
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ผลการทดสอบหาประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรียอินดิเคเตอร
ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11
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