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บทที่
1.  บทนํา
                 บทนําตนเรื่อง
                 ตรวจเอกสาร

1. แบคเทอริโอซิน
2. การทํางานของแบคเทอริโอซิน
3. แบคทีเรีย Lactobacillus casei ssp. rhamnosus  SN 11

และแบคเทอริโอซินที่สราง
4. ปจจัยที่ตองคํานึงถึงในการผลิตแบคเทอริโอซิน
5. การผลิตแบคเทอริโอซินโดยใชแหลงสารอาหารที่เปน

วัสดุเศษเหลือ
6. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากแบคทีเรียแลกติก
7. การวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของสาร

                 วัตถุประสงค
2.  วัสดุ  อุปกรณและวิธีการ
                 วัสดุ
                 อุปกรณ
                 วิธีการ
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สารบาญ  (ตอ)

3.  ผลการทดลองและวิจารณผล
                 1. การเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11  ในอาหาร  MRS
                 2. การวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของน้ํานึ่งปลาทูนาและ
                     น้ํามะพราว
                 3. การเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11  การผลิต
                     แบคเทอริโอซินและการเปลี่ยนแปลงของพีเอชในอาหารที่ดัดแปลง
                     ที่ใชน้ํามะพราวและน้ํานึ่งปลาทูนาเปนสวนประกอบของอาหาร
                     เลี้ยงเชื้อ
                 4. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ  Lactobacillus  casei  ssp.
                     rhamnosus SN11
                 5. การทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ L.  casei  ssp. rhamnosus
                    SN11  โดยใช Amberlite XAD-4  รวมกับเทคนิคโครมาโทกราฟ

6. การปรับปรุงเทคนิคที่ใชในการทําบริสุทธิ์เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและ
   ปริมาณผลิตผลของแบคเทอริโอซินที่ผลิตจากเชื้อ

                    L.  casei  ssp. rhamnosus SN11
                 7. การวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ
                    L.  casei  ssp. rhamnosus SN11
                 8. การศึกษาคุณสมบัติบางประการของแบคเทอริโอซินบริสุทธิ์ที่ผลิต
                    ไดจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN11
4. สรุปผลการทดลอง
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เอกสารอางอิง
ภาคผนวก
                ก. วิธีเตรียมอาหารเลี้ยงเชื้อ
                ข.  การเตรียมสารเคมีและวิธีวิเคราะห
ผลงานตีพิมพเผยแพรจากวิทยานิพนธ
ประวัติผูเขียน

หนา
86
95
96
98

109
110



รายการตาราง

ตารางที่ หนา
1.
2.
3.
4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

องคประกอบทางเคมีของน้ํานึ่งปลาทูนา
องคประกอบตางๆ ในน้ํามะพราว
ตัวอยางขั้นตอนการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซิน
สูตรอาหารที่ใชในการเลี้ยงเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN11 ทั้ง 9 
สูตร โดยดัดแปลงจากสูตรอาหาร MRS  และ Medium I  ใหมี
ปริมาณ  น้ํานึ่งปลาทูนาและน้ํามะพราวในสัดสวนที่แตกตางกัน
อัตราสวนของบัฟเฟอร  A  และบัฟเฟอร  B  ที่ใชในการชะ
แบคเทอริโอซิน  ที่เวลาตางๆ
อัตราสวนของบัฟเฟอร  A  และบัฟเฟอร  B  ที่ใชในการชะ
แบคเทอริโอซินออกจากคอลัมน  Resource RPC  ที่เวลาตางๆ
ผลการวิเคราะหองคประกอบเบื้องตนของน้ํามะพราว
และน้ํานึ่งปลาทูนา
ข้ันตอนการทําบริสุทธิ์บางสวนและกิจกรรมการยับยั้งเชื้อ S. aureus
ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11
ข้ันตอนการทําบริสุทธิ์โดยใช  Amberlite XAD-4 เปนตัวดูดซับและ
กิจกรรมการยับยั้งเชื้อ S. aureus ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ
L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
การปรับปรุงเทคนิคที่ใชในการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินจากเชื้อ
L.  casei  ssp. rhamnosus   SN11  และกิจกรรมการยับยั้งเชื้อ             
S. aureus  ของแบคเทอริโอซินที่ได
ผลของเอนไซมยอยโปรตีน  อุณหภูมิ  และพีเอชตอความคงตัวของ
แบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
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รายการภาพ

ภาพที่ หนา
1.

2.

3.

4.

5.

6.
7.
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9.

10.

11.

12.

กลไกการทําลายแบคทีเรียอินดิเคเตอรของโมเลกุลของ
แบคเทอริโอซิน
ลักษณะการกระจายตัวของแบคเทอริโอซินในการวิเคราะหหา
น้ําหนักโมเลกุลของสาร
กราฟแสดงการเจริญของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
ในอาหาร  MRS
การเจริญของเชื้อ  การเปลี่ยนแปลงพีเอชและกิจกรรมการยับยั้ง
ของเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus  SN 11
กิจกรรมการยับยั้งแบคทีเรียอินดิเคเตอรของแตละสวนที่แยกได
จากคอลัมน
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์โดยใชคอลัมน RP-18
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทํารีโครมาโทกราฟโดยใชคอลัมน
RP-18
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินโดยใช
คอลัมน  Resource RPC
ลักษณะแบนของ active fraction  ของแบคเทอริโอซินที่ผาน
การทําบริสุทธิ์
โครมาโทแกรมที่ไดจากการทําบริสุทธิ์แบคเทอริโอซินโดยการ
ปรับปรุงเทคนิคการทําบริสุทธิ์
น้ําหนักโมเลกุลของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp.
rhamnosus SN 11
โครมาโทแกรมที่ไดจากการวิเคราะหน้ําหนักโมเลกุลของ
แบคเทอริโอซินโดยวิธี  EMS
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รายการภาพ (ตอ)

ภาพที่ หนา
13.

14.
15.

ผลการทดสอบหาประสิทธิภาพการยับยั้งแบคทีเรียอินดิเคเตอร
ของแบคเทอริโอซินจากเชื้อ L. casei ssp. rhamnosus SN 11
กราฟมาตรฐานโปรตีน
กราฟมาตรฐานน้ําหนักโมเลกุลของโปรตีนโดยวิธี
SDS-PAGE
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