
บทที่ 5

สรุปผลการทดลอง

1. การทดลองที่ 1
การเสริมเอนไซมไฟเตสลงในอาหารที่ระดับ 750 FYT/อาหาร 1 กิโลกรัม ทําใหคา

สัมประสิทธิ์การยอยโปรตีน และฟอสฟอรัสของวัตถุดิบจากพืชทั้ง 5 ชนิด ไดแก กากถั่วเหลือง กาก
เนื้อเมล็ดในปาลมน้ํามัน รําละเอียด ขาวโพด และมันสําปะหลัง มีคาสูงขึ้น

คาสัมประสิทธิ์การยอยโปรตีนของกากถั่วเหลืองมีคาสูงสุด รองลงมาคือ ขาวโพด มัน
สําปะหลัง รําละเอียด และกากเนื้อเมล็ดในปาลมตามลําดับ

คาสัมประสิทธิ์การยอยฟอสฟอรัสของมันสําปะหลังมีคาสูงที่สุด รองลงมาคือกากถั่ว
เหลือง รําละเอียด ขาวโพด และกากเนื้อเมล็ดในปาลมน้ํามันตามลําดับ

การเสริมเอนไซมไฟเตสทําใหคาฮีมาโตคริต และฮีโมโกลบินสูงขึ้นเมื่อเทียบกับชุดการ
ทดลองที่ไมเสริมเอนไซมไฟเตส และชนิดของวัตถุดิบที่ใชทดลองมีผลทําใหคาฮีโมโกลบินของปลา
นิลแตกตางกัน โดยกากถั่วเหลืองมีคาฮีโมโกลบิน นอยที่สุด สวนวัตถุดิบอ่ืนๆ มีคาใกลเคียงกัน

2. การทดลองที่ 2
จากผลการทดลองแสดงใหเห็นวาการใชคาสัมประสิทธิ์การยอยฟอสฟอรัสมาสราง

สูตรอาหารทําใหสูตรอาหารที่ไดมีปริมาณฟอสฟอรัสใกลเคียงกับความตองการของปลา ซึ่งการ
เสริมเอนไซมไฟเตสที่ระดับ 750 FYT/อาหาร 1 กิโลกรัม ในสูตรอาหารที่มีวัตถุดิบจากพืช ชวยให
การเจริญเติบโต ประสิทธิภาพการใชประโยชนจากโปรตีนในอาหาร และประสิทธิภาพการยอย
ฟอสฟอรัสดีข้ึน รวมถึงทําใหฟอสฟอรัสที่ถูกขับทิ้งนอยลง และการเสริมเอนไซมไฟเตสที่ระดับนี้ยัง
ชวยลดการเสริมอนินทรียฟอสเฟตในอาหารลงได โดยไมสงผลตอการเจริญเติบโตของปลา ผลการ
เสริมเอนไซมไฟเตสอยางเดียวไมมีผลตอการเก็บสะสมของฟอสฟอรัสในซาก และในกระดูกอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ แตการเสริมเอนไซมไฟเตสรวมกับอนินทรียฟอสเฟตมีผลทําใหการสะสมของ
ฟอสฟอรัสในซากและกระดูกเพิ่มข้ึน อยางมีนัยสําคัญ อยางไรก็ตามชนิดของเอนไซมไฟเตสที่มา
จากเหลงตางๆจะมีกลไกการทํางานภายใตอุณหภูมิ และความเปนกรดดางที่เหมาะสมแตกตางกัน 
เนื่องจากมีคุณสมบัติที่แตกตางกัน จึงควรเลือกใหมีความเหมาะสมกับลักษณะทางสรีระวิทยาของ
ทางเดินอาหารปลา เพื่อใหการทํางานของเอนไซมไฟเตสมีประสิทธิภาพสูงสุด
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