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39 สวนประกอบทางโภชนาการ  ในมูลของของปลาที่ไดรับกากเนื้อเมล็ด

ในปาลมนํ้ ามัน  เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 2) 89
40 สวนประกอบทางโภชนาการ ในมูลของปลาที่ไดรับกากถั่วเหลือง

เปนเวลา 4 สัปดาห (การทดลองที่ 2) 90
41 ประสิทธิภาพการยอยอาหารของปลาที่ไดรับกากเนื้อเมล็ดในปาลมนํ้ ามัน

เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 93
42 ประสิทธิภาพการยอยอาหารของปลาที่ไดรับกากถั่วเหลือง

เปนเวลา 4 สัปดาห (การทดลองที่ 3) 94
43 การเจริญเติบโตของปลาที่ไดรับกากเนื้อเมล็ดในปาลมนํ้ ามัน

เปนเวลา 4 สัปดาห (การทดลองที่ 3) 96
44 การเจริญเติบโตของปลาที่ไดรับกากถั่วเหลืองเปนเวลา 4 สัปดาห

(การทดลองที่ 3) 97
45 นํ้ าหนักที่เพ่ิมขึ้น  อัตราการเจริญเติบโตจํ าเพาะ และอัตราการรอดตาย

ของปลาที่ไดรับกากเนื้อเมล็ดในปาลมนํ้ ามัน  เปนเวลา 4 สัปดาห                    
(การทดลองที่ 3) 98

46 นํ้ าหนักที่เพ่ิมขึ้น  อัตราการเจริญเติบโตจํ าเพาะ และอัตราการรอดตาย
ของปลาที่ไดรับกากถั่วเหลือง  เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 99

47 อตัราการกินอาหาร  อัตราการเปลี่ยนอาหารเปนเนื้อ ประสิทธิภาพการใช
โปรตีน และการใชประโยชนจากโปรตีนสุทธิ  ของปลาที่ไดรับกากเนื้อ
เมล็ดในปาลมนํ้ ามัน  เปนเวลา 4 สัปดาห (การทดลองที่ 3) 101

(13)



รายการตาราง (ตอ)

       ตารางที่                                                                                                                 หนา
48 อตัราการกินอาหาร  อัตราการเปลี่ยนอาหารเปนเนื้อ ประสิทธิภาพ

การใชโปรตีน และการใชประโยชนจากโปรตีนสุทธิ  ของปลาที่ไดรับ
กากถั่วเหลือง  เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 102

49 สวนประกอบทางโภชนาการ  ของปลาทั้งตัวท่ีไดรับกากเนื้อเมล็ด
ในปาลมนํ้ ามัน  เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 104

50 สวนประกอบทางโภชนาการ ของปลาทั้งตัวท่ีไดรับกากถั่วเหลือง
เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 105

51 สวนประกอบทางโภชนาการ  ในมูลของของปลาที่ไดรับกากเนื้อเมล็ด
ในปาลมนํ้ ามัน  เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 107

52 สวนประกอบทางโภชนาการ ในมูลของปลาที่ไดรับกากถั่วเหลือง
เปนเวลา 4 สัปดาห  (การทดลองที่ 3) 108

(14)



รายการตาราง (ตอ)

ตารางที่                                                                                                                 หนา
       ตารางภาคผนวก ข   ท่ี     

1 คุณภาพนํ้ าสัปดาหท่ี  2 (การทดลองที่ 1)           141
2 คุณภาพนํ้ าสัปดาหท่ี  4 (การทดลองที่ 1) 142
3 คุณภาพนํ้ าสัปดาหท่ี  6 (การทดลองที่ 1) 143
4 คุณภาพนํ้ าสัปดาหท่ี  8 (การทดลองที่ 1) 144
5 คุณภาพนํ้ าสัปดาหท่ี  10 (การทดลองที่ 1) 145
6 คุณภาพนํ้ าเริ่มตนการทดลอง (การทดลองที่ 2) 146
7 คุณภาพนํ้ าสิ้นสุดการทดลอง (การทดลองที่ 2) 147
8 คุณภาพนํ้ าเริ่มตนการทดลอง (การทดลองที่ 3) 148
9 คุณภาพนํ้ าสิ้นสุดการทดลอง (การทดลองที่ 3) 149

(15)



รายการภาพ

        ภาพที่                                                                                                                หนา
1 ทฤษฎีแมกุญแจและลูกกุญแจ 4
2 ทฤษฎีเหนี่ยวนํ าใหพอดี 5
3 ผลของความเขมขนของเอนไซมตออัตราเร็วของปฏิกิริยา 5
4 ผลของอุณหภูมิตออัตราเร็วของปฏิกิริยา 6
5 ผลของความเปนกรดดางตออัตราเร็วของปฏิกิริยา 7
6 ผลของความเขมขนของสับสเตรตตออัตราเร็วของปฏิกิริยา 7
7 แผนผังการผลิตปลานิลซูเปอรเมลและปลานิล GMT 30
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