
 
บทที่ 5 

ผลการศึกษาและการวิเคราะหผล 
 

ผลจากการปรับเปลี่ยนแผนการอบและวิธีการอบไมที่ไดทําหลังการปรับปรุง แสดงใหเห็น
วาสามารถลดระยะเวลาในการอบลงได  สงผลใหมีการเพิ่มประสิทธิภาพในการอบ เพิ่มรอบของ
การอบมากขึ้น ชวยลดตนทุนการผลิต แรงงานที่ใชมีประสิทธิภาพที่สูงขึ้น และไดวิธีการที่สามารถ
ตรวจสอบไมในระหวางการอบไดตามความตองการ รวมถึงไดทราบผลหรือปจจัยที่มีตอ
กระบวนการอบซึ่งควรไดรับการปรับปรุงหรือพัฒนาใหดีขึ้นและสามารถนําไปประกอบในการคิด
พิจารณาเปนขอมูลพื้นฐานในการออกแบบการอบของผูที่ตองจะการสรางเตาอบไมยางพาราหรือผู
ที่สนใจทางดานนี้ สามารถสรุปผลการวิเคราะหไดดังนี้ 
 
5.1 ผลกอนหลังการปรับปรงุกระบวนการอบ 
  

จากการศึกษาการอบของไมทั้งสามขนาด คือไม 1 นิ้ว 1½ นิ้ว และ 2 นิ้ว ในการทดลองเก็บ
ขอมูลในไมแตละขนาดจะเก็บ 3 เตา ซ่ึงผลที่ไดเปนไปในทิศทางเดียวกันจึงไดนําขอมูลของไมที่อบ
มาแสดงเพียงหนึ่งเตาตอไมหนึ่งขนาด 
 5.1.1 ระยะเวลาในกระบวนการอบ 
 จากการอบไมยางพาราขนาด 1 นิ้ว กอนและหลังการปรับปรุงการอบ นําผลท่ีไดจากการ
เก็บขอมูลมาแสดงผลทําการเปรียบเทียบระยะเวลาในการอบและเปอรเซ็นตความชื้นไม  ในชวงตน
ของการอบจากภาพที่ 5.1 คาเปอรเซ็นตความชื้นของไมจะคงที่อยูที่ 80 % เปนผลเนื่องมาจาก
ขอจํากัดของเครื่องมือในการตรวจสอบที่สามารถอานคาไดสูงสุดที่ 80 % และจะเห็นวาในการอบ
หลังการปรับปรุงจะใชระยะเวลาในการอบที่ส้ันลงเมื่อเปรียบเทียบกับการอบที่ยังไมไดทําการ
ปรับปรุงซึ่งใชระยะเวลาในการอบ 224 ช่ัวโมง (9.3 วัน) เกินจากตารางการอบที่โรงงานกําหนดอยู
ที่ 8 วัน แตหลังจากทําการปรับปรุงกระบวนการอบแลวใชระยะเวลาในการอบเพียง 172 ช่ัวโมง 
(7.1 วัน) แตในการอบที่โรงงานทําอยูปกติจะมีระยะเวลาในการอบที่ยาวนานมากกวา 8 วัน ซ่ึงการ
อบหลังการปรังปรุงสามารถลดระยะเวลาในการอบลงได 2.2 วัน เมื่อเปรียบเทียบกับการอบกอน
ปรับปรุง จากการศึกษาและทดลองแลวนํามาหาคาเฉลี่ยในรอบการอบกอนการปรับปรุงจะใช
ระยะเวลาในการอบประมาณ 9 วัน สวนหลังการปรับปรุงจะใชระยะเวลาในการอบโดยเฉลี่ย 7.5 
วัน ซ่ึงสามารถลดระยะเวลาในการอบลง 1.5 วัน แตในการอบไมหนึ่งเตาตองมีระยะเวลาในการนํา
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ไมเขาและนําไมออกจากเตา โดยจะใชเวลา 12 ช่ัวโมงตอการนําไมเขาและนําไมออกจากเตาดังนั้น
จะมีระยะเวลาของการใชเตาที่เพิ่มขึ้น หากคิดเปนเปอรเซ็นตที่เพิ่มขึ้นของประสิทธิภาพในการอบ
ตอเดือนจะได 19 เปอรเซ็นต หากอบไมในรอบ 1 เดือน จะอบได 3.7 รอบ/เตา จากเดิมจะมีรอบการ
อบอยูประมาณ 3.1 รอบ/เตา/เดือน ไดรอบในการอบเพิ่มขึ้นเปน 0.6 รอบ/เตา/เดือน จากผลการ
วิเคราะหไดแสดงใหเห็นวาสามารถเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางานของเตาอบขึ้นจากเดิมที่เคยทํา
อยู 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพประกอบที่  5.1 ผลการเปรียบเทียบระยะเวลาและคาความชื้นไมกอนและหลังการปรับปรุง 

         แผนการอบ ไม 1 นิ้ว 
 

จากการอบไมยางพาราขนาด 1½ นิ้ว กอนและหลังการปรับปรุงการอบนําผลที่ไดจากการ
เก็บขอมูลนํามาแสดงในรูปแบบของกราฟแสดงการเปรียบเทียบระยะเวลาในการอบและเปอรเซ็นต
ความชื้นไม (แสดงดังภาพประกอบที่ 5.2) จะเห็นวาในการอบหลังการปรับปรุงจะใชระยะเวลาใน
การอบที่ส้ันลงเมื่อเปรียบเทียบกับการอบกอนทําการปรับปรุงซึ่งดูผลสรุปไดจากตารางที่ 5.1 ผลที่
ไดช้ีใหเห็นวาสามารถเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางานของเตาอบขึ้นจากเดิมที่ทําอยู 

จากการอบไมยางพาราขนาด 2 นิ้ว กอนและหลังการปรับปรุงกระบวนการอบ นําผลที่ได
จากการเก็บขอมูลมาแสดงผลในรูปแบบของกราฟแสดงผลการเปรียบเทียบระยะเวลาในการอบ 
(แสดงดังภาพประกอบที่ 5.3) จะเห็นวาในการอบหลังการปรับปรุงจะใชระยะเวลาในการอบที่ส้ัน
ลงเมื่อเปรียบเทียบกับการอบกอนทําการปรับปรุงซึ่งดูผลสรุปไดจากตารางที่ 5.1 ผลที่ไดช้ีใหเห็น
วาสามารถเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางานของเตาอบขึ้นจากเดิมที่ทําอยู 
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ภาพประกอบที่ 5.2 ผลการเปรียบเทียบระยะเวลาและคาความชื้นไมกอนและหลังการปรับปรุง 
 แผนการอบของไม 1½ นิ้ว 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

ภาพประกอบที่  5.3 ผลการเปรียบเทียบระยะเวลาและคาความชื้นไมกอนและหลังการปรับปรุง 
  แผนการอบของไม 2 นิ้ว 
 

จากการวิเคราะหกระบวนการอบที่โรงงานทําอยูกอนนั้นซึ่งนาจะลดระยะเวลาในการอบ
ใหนอยลงไดอีก ซ่ึงไดผลแสดงดังภาพประกอบที่ 5.1-5.3 เปนการเปรียบเทียบระยะเวลาในการอบ
ของไมขนาด 1, 1½ และ 2 นิ้ว แสดงใหเห็นวาสามารถลดระยะเวลาในชวงตนของการอบลงไดจริง
ตามที่วิเคราะหมาขางตนและสามารถลดระยะเวลารวมของการอบไมตลอดการอบโดยที่ไมก็มีคา
ความชื้นผานกอนกําหนดของแผนการอบที่โรงงานวางไว 
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ตารางที่ 5.1 แสดงผลการเปรียบเทียบกอนหลังการปรับปรุงกระบวนการอบ 
 

ระยะเวลาในการอบ 
(ชั่วโมง) 

รอบการอบ/ 
เตา/เดือน ขนาดหนา

ไม (นิ้ว) กอน
ปรับปรงุ 

หลัง
ปรับปรงุ 

กอน
ปรับปรงุ 

หลัง
ปรับปรงุ 

 
ประสิทธิภาพในการใชเตา
ท่ีไดเพิ่มขึ้น/ เดือน (%) 

1.0 224 172 3.1 3.7 19 
1.5  284 222 2.6 3.0 15 
2.0 347 293 1.9 2.3 21 

 
5.1.2 อุณหภูมใินการอบ 
จากภาพประกอบที่ 5.4 -5.6 แสดงการตั้งคาอุณหภูมิในการอบแบบเกาและแบบใหม ของ

ไม 1 1½ และ 2 นิ้ว ตามลําดับ ซ่ึงเปนการปรับเปลี่ยนอุณหภูมิที่แตกตางจากเดิมเพื่อเพิ่มอัตราเรง
การอบไม 

 
 
 
 
 
 

 
ภาพประกอบที่ 5.4   แสดงการตั้งคาอุณหภูมิการอบแบบเกาและแบบใหมของไม 1 นิ้ว 

 
 
 
 
 
 

 
ภาพประกอบที่ 5.5 แสดงการตั้งคาอุณหภมูิการอบแบบเกาและแบบใหมของไม 1½ นิ้ว 
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ภาพประกอบที่ 5.6 แสดงการตั้งคาอุณหภมูิการอบแบบเกาและแบบใหมของไม 2 นิ้ว 
 
จากการทดลองในการอบไมทุกครั้งหากอุณหภูมิภายในเตาอบสามารถขึ้นไปถึงอุณหภูมิ

ตามแผนการอบภายในระยะเวลาไมเกิน 14 ช่ัวโมง ตั้งแตเร่ิมตนทําการอบของเตานั้นๆ จะสามารถ
อบไมผานตามกําหนด และการอบของเตานั้นก็จะพบปญหาในการอบนอยมากหรือแทบจะไมมีเลย 
ยกตัวอยางเชนไม 2 นิ้ว อุณหภูมิในการอบวันแรกจะกําหนดไวที่ 65 °C เมื่อเร่ิมปดเตาแลวทําการ
อบระยะเวลาผานไปไมเกิน 14 ช่ัวโมง หากอุณหภูมิภายในเตาอบสูงขึ้นถึง 65 °C ตามกําหนดแลว 
เตานี้จะสามารถอบไมไดผานตามแผนการอบและมีผลเสียที่จะเกิดขึ้นกับไมตามปกติอยูในเกณฑที่
กําหนด แตหากเตาใดระยะเวลาเริ่มตนจากการอบผานเกิน 14 ช่ัวโมงไปแลวแตอุณหภูมิภายใน
หองอบยังไมไดตามกําหนด (ตามแผนการอบของไมแตละขนาด) แสดงวาเตานั้นมีปญหาเกิดขึ้น
ตองเขาไปตรวจสอบและแกปญหาโดยเร็วเพื่อไมใหเกิดผลเสียแกไม 

 
5.2 ผลท่ีไดจากกระบวนการอบหลังการปรบัปรุง 
 

ปจจุบันโรงงานมีอัตรากําลังการผลิตสูงสุด 40 เตา/เดือน ผลิตไมโดยแบงเปนสัดสวนของ
หนาไม 2, 1½  และ 1 นิ้ว คือ 50, 33, 17 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  คิดเปนมูลคาไมตอเดือน  ดังตอไปนี้ 

ขนาด 2  นิ้ว            มูลคา  14,938,000  บาท 
ขนาด 1 ½  นิ้ว       มูลคา  10,562,500  บาท 
ขนาด 1 นิ้ว            มูลคา     5,419,400  บาท 
รวมทั้งสิ้น              มูลคา   30,919,900  บาท 
หลังจากการปรับปรุงกระบวนการอบทําใหเวลาที่ใชในการอบลดลงไปจากเดิมที่ทําอยู 

โดยไม 2 นิ้ว ปกติจะใชเวลาในการอบเฉลี่ยประมาณ 15 วัน เมื่อปรับปรุงแผนการอบแลวใช
ระยะเวลาลดลงเหลือเฉลี่ยประมาณ 12.5 วัน ลดลงไปจากเดิม 2.5 วัน (16.67 %) ในรอบหนึ่งเดือน
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ปกติอบไมได 1.94 รอบ/เตา/เดือน แตจากการปรับแผนการอบสามารถอบไดเพิ่มขึ้นเปน 2.31 รอบ/
เตา/เดือน ในการอบไม 2 นิ้ว โดยเฉลี่ยจะอบไมโดยประมาณ 1,400 ลูกบาศกฟุต ซ่ึงสงขาย 
ลูกบาศกฟุตละ 275 บาท ถาอบแบบเดิมในหนึ่งเดือนจะมียอดขายได 746,900 บาท หลังจากอบ
แบบที่ปรับปรุงแลวสามารถเพิ่มมูลคาการผลิตขึ้นเปน 889,350 บาท ซ่ึงโรงงานจะสามารถเพิ่ม
มูลคาการอบไมซ่ึงขายไดเพิ่มขึ้นอีก 142,450 บาท/เตา/เดือน หรือสามารถที่จะเพิ่มกําลังการอบไม
ไดเพิ่มขึ้นอีก 224 ลูกบาศกฟุต/เตา จากปกติ  

หากคิดตามสัดสวนการผลิตไมแตละขนาดโรงงานอบไม 2 นิ้ว พรอมกันทั้งหมด 20 เตาตอ
เดือน โรงงานสามารถเพิ่มมูลคาของไมที่อบเพิ่มขึ้นและสามารถขายไมเพิ่มไดอีกถึง 2,849,000  
บาทตอเดือน ซ่ึงสามารถทํากําไรเพิ่มขึ้นไดจากการอบที่ปรับปรุงใหม 

สวนของไม 1½ นิ้ว ปกติการอบจะใชเวลาเฉลี่ยประมาณ 11 วัน เมื่อปรับปรุงตารางการอบ
ลดลงเหลือเฉลี่ยประมาณ 9.5 วัน ลดระยะเวลาในการอบลง 1.5 วัน (13.63 %) ในรอบหนึ่งเดือน
ปกติอบไมได 2.6 รอบ/เตา หลังจากการปรับปรุงแผนการอบสามารถอบได 3.0 รอบ/เตา/เดือน ใน
การอบไม 1½  นิ้ว โดยเฉลี่ยปริมาณไมที่ 1,250 ลูกบาศกฟุต/เตา สงขายลูกบาศกฟุตละ 250 บาท ถา
อบแบบเดิมในหนึ่งเดือนจะมียอดขาย 812,500 บาท แตถาอบแบบที่ปรับปรุงแลวจะขายไมได 
93,7500 บาท ซ่ึงโรงงานจะสามารถเพิ่มมูลคาการอบไมขายไดเพิ่มขึ้นอีก 125,000 บาท/เตา/เดือน 
หรือสามารถที่จะเพิ่มกําลังการอบไมไดเพิ่มขึ้นอีก 166 ลูกบาศกฟุต/เตา จากปกติ  

หากคิดตามสัดสวนการผลิตไมที่โรงงานอบไม 1½  นิ้ว พรอมกันทั้งหมด 13 เตาตอเดือน 
โรงงานสามารถเพิ่มมูลคาการผลิตของไมที่อบไดเพิ่มและจะสามารถขายไมเพิ่มขึ้นไดอีกถึง 
1,625,000  บาทตอเดือน ซ่ึงสามารถทํากําไรเพิ่มขึ้นไดจากการอบที่ปรับปรุงใหม 

สวนของไม 1 นิ้ว ปกติจะใชเวลาเฉลี่ยในการอบประมาณ 9 วัน เมื่อปรับปรุงตารางการอบ
จะใชเวลาลดลงโดยเฉลี่ยประมาณ 7.5 วัน ซ่ึงลดลงไป 1.5 วัน (16.67 %) ในรอบหนึ่งเดือนปกติอบ
ไมได 3.16 รอบ/เตา แตจากการปรับตารางการอบสามารถอบได 3.75 รอบ/เตา/เดือน ซ่ึงในการอบ
ไม 1 นิ้ว โดยเฉลี่ยจะอบอยูที่ประมาณ 1,000 ลูกบาศกฟุต/ เตา ซึ่งสงขายลูกบาศกฟุตละ 245 บาท 
ถาอบแบบเดิมในหนึ่งเดือนจะมียอดขาย 774,200 บาท แตถาอบแบบที่ปรับปรุงแลวจะสามารถเพิ่ม
มูลคาไมที่อบมากขึ้นทํายอดขายได 918,750 บาท หากคิดตามสัดสวนการผลิตไมแตละขนาด
โรงงานอบไม 1 นิ้ว พรอมกันทั้งหมด 7 เตาตอเดือน โรงงานสามารถเพิ่มมูลคาการผลิตไมเพิ่มขึ้น
และขายไมเพิ่มขึ้นไดอีกถึง144,550 บาท/เดือน หรือสามารถที่จะอบไมไดเพิ่มขึ้น 157 ลูกบาศกฟุต/
เตา/เดือน   

หากคิดตามสัดสวนการผลิตไมที่โรงงานอบไม 1นิ้ว ทั้งหมด 7 เตา/เดือน โรงงานสามารถ
เพิ่มมูลคาการผลิตของไมที่อบไดเพิ่มและจะสามารถขายไมเพิ่มขึ้นไดอีกถึง 1,011,850 บาท/เดือน  
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ซ่ึงสามารถทํากําไรเพิ่มขึ้นไดจากการอบที่ปรับปรุงใหม 
กลาวโดยสรุป   หลังจากการปรับปรุงกระบวนการอบไมแลวทั้งสามขนาดแลวทําใหได

มูลคาในการขายไมทั้งหมดที่อบสูงเพิ่มขึ้น ดังตอไปนี้ 
ขนาด 2  นิ้ว            มูลคา  17,787,000  บาท 
ขนาด 1 ½  นิ้ว       มูลคา  12,187,300  บาท 
ขนาด 1 นิ้ว            มูลคา     6,431,250  บาท 
รวมทั้งสิ้น              มูลคา   36,405,750  บาท 
มูลคาการผลิตที่เพิ่มขึ้นตอเดือน คือ 36,405,750 - 30,919,900 = 5,485,850.-  บาท 
คิดเปนมูลคาเพิ่ม 100 x( 5,485,850/ 30,919,900) = 17.74 %   
ดังนั้น  จึงพบวามูลคาเพิ่มในการผลิตสูงขึ้นเปนที่นาพอใจ 

 
5.3 อัตราสวนไมเสียกอนหลังการปรับปรงุ 
 
 อัตราสวนไมเสียจากการอบหลังปรับปรุงกระบวนการอบแลวยังมีอยูในเกณฑเดียวกับ
กอนการปรับปรุงหรือดีกวากอนการปรับปรุง โดยที่ปริมาณไมเสียไมเกิน 2 เปอรเซ็นต แสดงให
เห็นวากระบวนการอบที่โรงงานทําอยูกอนหนานั้นยังสามารถที่จะทําการปรับปรุงขึ้นมาอีกไดโดย
ที่ไมทําใหไมที่อบเกิดความเสียหายเพิ่มขึ้น (ดูรายละเอียดไดจากตารางไมเสียในภาคผนวก ง) 
 
5.4 ปจจัยพื้นฐานที่มีผลตอกระบวนการอบไมยางพารา 
 
 ในกระบวนการอบไมยางพาราซึ่งมีปจจัยพื้นฐานคือ  ระบบความรอน ระบบความชื้น และ
การหมุนเวียนของอากาศ ซ่ึงมีผลตอกระบวนการอบไมและเปนปจจัยที่ทําใหไมที่อบออกมาดีมี
ประสิทธิภาพ มีตําหนิในการอบนอย และสามารถอบไดตามแผนการอบ สามารถแยกออกไดตาม
ลักษณะของปจจัยตางๆ ดังนี้ 

5.4.1 ระบบความรอน 
เปนสวนหนึ่งของระบบพื้นฐานที่มีความสําคัญและจําเปนตอกระบวนการอบไมยางพารา  

ตองไดรับการเอาใจใสเพื่อใหประสิทธิภาพที่ไดออกมาดี  
 5.4.1.1 แหลงกําเนิดพลังงานงาน 
 ในสวนของแหลงกําเนิดพลังงานตองมีการจัดการควบคุมดูแลใหมีการจายไอได

ตลอดไมมีการตกหรือจายไอไมเพียงพอ  และมีตารางการบํารุงรักษาหมอตมน้ํา จัดทําความสะอาด
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อุปกรณหมอตมน้ําอยูเปนประจําอยางนอยปละสองครั้ง จากการสังเกตและการศึกษากรณีที่โรงงาน
ทําอยู  บอยครั้งมากที่หมอตมไอน้ํามีปญหาทําใหตองหยุดจายไอน้ําไปยังหองอบสงผลตอไมที่อบ
ทําใหเกิดผลเสียแกไม ดังนั้นควรมีการจัดการและจัดทําตารางการบันทึกของหมอตมน้ําเพื่อหารอบ
เวลาที่ควรตองปรับปรุงเพื่อวางแผนในการจัดไมเขาเตา แหลงกําเนิดพลังงานหรือหมอตมน้ํานี้ไม
ควรวางไกลจากหองอบมากเพราะจะสูญเสียพลังงานในการสงจายไอไปยังหองอบและควร
ออกแบบใหมีกําลังการผลิตที่มากเพื่อรองรับการขยายการสรางเตาเพิ่มขึ้นในภายหนา 

 5.4.1.2 ทอลําเลียงไอน้ําไปยังหองอบ 
 การจายไอน้ําจะใชทอเปนตัวลําเลียงไอน้ําไปยังหองอบ สวนของทอลําเลียงนี้จะ

วางใหมีความลาดเอียงเพื่อใหน้ําที่เกิดการกลั่นตัวภายในทอสามารถไหลไปยังวาลวปลอยน้ําทิ้งได
ไมเกิดการสูญเสียพลังงานความรอนจากการกลั่นตัวเปนหยดน้ํา และจะไมทําใหน้ําที่ควบแนนมี
โอกาสไหลไปรวมบริเวณใดบริเวณหนึ่งทําใหการถายเทความรอนบริเวณนั้นไมดีและอาจเกิดสนิม
ขึ้นภายในทอได 

5.4.1.3 คอยลใหความรอน 
คอยลใหความรอนแกหองอบควรไดรับการดูแลรักษา โดยเฉพาะบริเวณตัวครีบที่

ติดกับทอ  หากมีฝุน หรือส่ิงสกปกติดอยูจะสงผลใหประสิทธิภาพการถายเทความรอนต่ํา ทําให
อุณหภูมิในหองอบขึ้นชาและไมสามารถรักษาอุณหภูมิในหองอบใหคงที่ไวได พวกฝุนผงบางสวน
จะเกาะติดที่เพดานหองอบและตกลงมาติดบริเวณทอคอยลรอน เมื่อมีความชื้นในหองอบทําใหส่ิง
สกปรกเหลานี้เกาะติดกับแผนครีบของคอยลยิ่งขึ้นและไปขวางกั้นลมที่จะนําความรอนจากคอยล
ถายเทใหกับไม  จึงควรทําความสะอาดคอยลใหความรอนอยางสม่ําเสมอและตรวจสอบครีบของ
คอยลวามีการลมหรือเสียรูปหรือไม 

5.4.1.4 ปญหาของทอไอน้ําและการแกไข 
จากการเขาไปศึกษาพบวาปญหาหนึ่งที่ทําใหกระบวนการอบไมไมเปนไปตาม

เปาหมายที่กําหนดหรือตามตารางการอบเพราะเกิดปญหาจากทอไอน้ําที่ทําใหไมสามารถจายไอไป
ยังหองอบไดเต็มที่ดังนั้นจึงควรตรวจสอบปองกันและแกปญหาของทอไอน้ําดังนี้ 
   1) ฉนวนหุมทอ ทอไอน้ําจากหมอตมกอนเขาเตา จะตองหุมดวยฉนวน 
เพื่อลดการสูญเสียความรอน สําหรับทอรอนและทอพนไอน้ํา ถามีปญหาเรื่องการควบคุมอุณหภูมิ
ในเตาไมได (สูงกวาปกติ) แลวการหุมดวยฉนวนจะทําใหการควบคุมดีขึ้น 

2) ทอร่ัว ที่เกิดจากการเปนสนิมหรือรอยตอ จะทําใหส้ินเปลืองไอน้ําและ
สงผลตอการอานอุณหภูมิ ควรทําการซอมและทาสีทอดวยสีกันสนิม ซ่ึงเปนสีชนิดที่ไมทําใหการ
แผความรอนของทอลดลง 
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3) ทอหอย แทนยึดทอไอน้ําแนบกับโครงสรางนอกเตาและในเตา ถาเกิด
การชํารุดจะทําใหทอไอน้ําหอยและงอ สงผลใหไอน้ํากลั่นตัวและสะสมของตะกรันตรงบริเวณที่งอ 
ถึงขั้นอุดตันไดควรทําการซอมและปองกันการเกิดซ้ํา 

4) เศษตกคาง การไมทําความสะอาดประจํา จะเพิ่มเศษตกคางรอบเตา 
นอกจากจะลดประสิทธิภาพเตาแลวยังอาจทําใหติดไฟไดงาย จําเปนตองสะสางใหหมด 

5) วาลวลดความดันไอน้ํา   การขึ้นลงบอยครั้งของความดันไอน้ําเกิดมา
จาก การทํางานของวาลวลดความดันทํางานไมดี ถาซอมไมไดควรจะเปลี่ยนใหม 
   6) มาตรวัดความดันอานคาไมถูกตอง มาตรบางครั้งอาจจะใหคาไม
ถูกตองได ควรทําการตรวจกับมาตรที่อานคาไดถูกตอง และทําการปรับเปลี่ยนใหม 
   7) วาลวเปดปดไอน้ําอัตโนมัติ (Motor value) วาลวเปดปดไอน้ําอัตโนมัติ
อาจจะรั่วหรือเปดไมได หรือปดไมสนิท 
   8) ถาวาลวเปดไมได สาเหตุจะเกิดจากทออากาศรั่ว แผนบังคับการเปดปด 
ชํารุดหรือสกรูขันทออากาศขันแนนเกินไป 
   9) ถาวาลวควบคุมการเปดปดโดยใชกระแสไฟ สาเหตุสวนใหญจะเกิด
จากไมมีกระแสไฟไหลเขาขั้วตอเนื่องจากเกิดความสกปรกหรือข้ัวไมแนนจึงตองทําความสะอาด
และตรวจสอบ 
   10) สําหรับวาลวที่ปดไมสนิท เนื่องจากการสึกหรอของสวนประกอบ
ภายใน หรือมีตะกรันมาเกาะอยู จะสังเกตไดจากอุณหภูมิจะคอยๆ ลดจากที่ตั้งไว ดังนั้นจึงควรมี 
วาลวเปดปดอัตโนมัติและชิ้นสวนสําหรับเปลี่ยนตลอดเวลา 

11) วาลวเปดปดดวยมือ วาลวชนิดนี้เปนวาลวชนิด globe ดังนั้นการเปด
จําเปนตองเปดเต็มที่หรือปดใหสนิท ถาร่ัวก็ใหซอมหรือเปลี่ยน 
   12) วาลวดักไอน้ําชํารุด ควรปรึกษาบริษัทผลิตวาลวดักไอน้ําเมื่อมีปญหา 
แตสามารถแกปญหาเบื้องตนได ถาวาลวดักไอน้ําไมปลอยน้ําที่กล่ันตัว อาจจะเกิดจาก กําลังดันไอ
น้ําสูงเกินไป ไมมีน้ําอยูในวาลวดักไอน้ําหรือ รูระบายอุดตัน 

5.4.1.5 เครื่องมืออุปกรณควบคุม 
จากที่กลาวมาแลวในสวนของอุปกรณควบคุมการทํางานของระบบความรอนนั้น

โดยเฉพาะระบบที่ใชการควบคุมแบบอัตโนมัติควรไดรับการดูแลบํารุงรักษาอยูอยางสม่ําเสมอและ
ตรวจสอบการทํางานของอุปกรณวามีความเที่ยงตรงถูกตอง 

  1) ความสกปรกของตัวดักไอน้ํา เปนสาเหตุหนึ่งที่ทําใหตัวดักไอน้ําไม
ทํางาน ดังนั้นควรระบายสิ่งสกปรกทิ้งจากอุปกรณกับดักไอน้ําทุกๆ 30 วัน เนื่องจากหากน้ําใน
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ระบบไมถูกระบายออกจากระบบทอไอน้ําจะทําใหประสิทธิภาพการถายเทความรอนจากทอไอน้ํา
ลดลงและเปนสาเหตุของการเกิดการสึกกรอนของทอได  

2) การตรวจสอบการทํางานของวาลวตางๆ  การทํางานของวาลวไอน้ํา
เปนสิ่งสําคัญ ตําแหนงการเปดปดตองเปนไปตามสัญญาณจากตัวควบคุม โดยเฉพาะอยางยิ่งเมื่อไม
ตองการใหความรอนแกหองอบสูงกวาคาที่ตั้งไว วาลวจะตองปดสนิท นอกจากนี้การปดไมสนิท
ของวาลวจะทําใหเกิดการรั่วใตบาวาลวเปนสาเหตุของการเกิดสนิมและทําใหวาลวดังกลาวชํารุดได 
ทํานองเดียวกับการเปดสุดของวาลวก็มีความสําคัญ เพื่อใหไอน้ําสามารถไหลผานไปใหความรอน
แกหองอบไดตามตองการ  การตรวจสอบการรั่วของวาลวทําไดโดยฟงเสียงจากวาลว หากสัญญาณ
ส่ังใหวาลวปดสนิทแตยังคงไดยินเสียงการไหลของไอน้ําแสดงวามีการรั่ว  การตรวจสอบอีกวิธี
หนึ่งทําขณะที่ไมมีการอบในหองอบนั้น โดยตรวจเช็คคอยลไอน้ําในหองอบหรือทอที่อยูหนาวาลว
วารอนหรือไมเมื่อปดวาลวสนิท แผนภูมิบันทึกอุณหภูมิในหองอบก็สามารถบงบอกถึงความรอน
ต่ํา ตัวควบคุมจะสงสัญญาณไปยังวาลวไอน้ําใหปดเมื่อวัดคาอุณหภูมิใหสูงกวาจากคาที่ตั้งไว  การ
แกไขการรั่วของวาลวใหใชวิธีการปรับตั้งกานวาลวและสปริง รวมถึงการแตงผิวบาวาลวใหรับพอดี
กับตัววาลวเมื่อปดสนิท  สําหรับการตรวจเช็คการทํางานของวาลวที่ตําแหนงเปดสุด ใหวัดระยะยก
ของวาลวจากตําแหนงปดสุดถึงตําแหนงเปดสุดแลวเปรียบเทียบกับขอมูลผูผลิต 
 5.4.2 ระบบความชื้น 
 เปนปจจัยพื้นฐานอีกปจจัยหนึ่งที่สงผลใหไมที่อบออกมามีประสิทธิภาพดีหรือไมดี ไดตาม
วัตถุประสงคของการอบหรือไม  ระบบความชื้นเปนสวนที่ตองระบายความชื้นจากไมออกมา แลว
นําออกไปนอกหองอบเพื่อใหเกิดการถายเทความชื้นจากไมออกมาอยางสม่ําเสมอ มีอุปกรณที่
สําคัญที่ควรไดรับการเอาใจใสดังตอไปนี้ 
  5.4.2.1 ทอสเปรยจายไอน้ํา 
  ไอน้ําที่สเปรยไมควรมีน้ําปน ควรตรวจเช็คจุดระบายน้ําควบแนนออกใหแนใจวา
สามารถระบายทิ้งไดหากน้ําถูกสเปรยไปเกาะกับตัววัดอุณหภูมิก็จะทําใหการควบคุมการทํางาน
ของหองอบผิดพลาดไมเปนตามเงื่อนไขจริงที่ตองการ  อีกทั้งยังกอใหเกิดปญหาของสนิมตามมา
ดวย  และไอน้ําที่สเปรยตองกระจายในหองอบอยางสม่ําเสมอตลอดความยาวของหองอบ  การ
ตรวจดูสามารถทําในขณะที่หองอบวาง โดยการเปดวาลวสเปรยไอน้ํา  คอยสังเกตรูสเปรยที่เจาะไว
บนทอไอน้ําและสังเกตลักษณะการพุง  การกระจายของไอน้ําที่ออกมาวากระจายไปทั่วทั้งหองอบ
หรือไมเพื่อจะไดทําการแกไขตอไป 

 ในการพนไอน้ําและปลอยไอน้ําเขาทอรอนพรอมๆ กัน จะสงผลดีในดานการ
ประหยัดเวลาในการอบแตคุณภาพของไมจะดอยลงมากกวาเวลาที่ประหยัดได 
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  5.4.2.2 ชองระบายความชื้น  
 ซ่ึงชองระบายความชื้นทําหนาที่ลดความชื้นในหองอบไม  ขณะที่สเปรยไอน้ําใช

ในการเพิ่มความชื้นหากอุปกรณที่ทําหนาที่ทั้งสองอยางนี้ถูกควบคุมโดยอัตโนมัติ อุปกรณทั้งสอง
ไมควรทํางานพรอมกันและชองระบายความชื้นกับการสเปรยไอน้ําไมควรเปนไปอยางรวดเร็ว
เนื่องจากการทํางานชวงสั้นๆ อาจสงผลใหการควบคุมความชื้นในหองอบผิดพลาด ในสวนของฝา
ชองระบายอากาศเปดปดไดอยางปกติ  การออกแบบตองออกแบบใหความชื้นภายในหองอบ
สม่ําเสมอตลอดความยาวของหองอบ หากฝาชองระบายอากาศปดไมสนิทขณะที่มีการสเปรยไอน้ํา
จะทําใหความชื้นในหองอบไมสม่ําเสมอเนื่องจากจะมีการสูญเสียความชื้นออกไปทําใหส้ินเปลือง
ไอน้ําและมีอากาศเย็นจากภายนอกเขามา  เกิดการควบแนนของไอน้ํา ทําใหไมเกิดเชื้อราขึ้นไดและ
ยังสงผลตอการเกิดสนิมของอุปกรณที่เปนโลหะภายในหองอบอีกดวย  ดังนั้นจึงควรตรวจสอบการ
ปดเปดของชองระบายอากาศซึ่งมักอยูดานบนของหองอบอยางสม่ําเสมอ  การตรวจเช็คควรทําทั้ง
กรณีที่พัดลมเปลี่ยนทิศทางการหมุนทั้งสองทาง  ชวงเวลาที่เหมาะสมในการตรวจสอบการรั่วผาน
ชองระบายอากาศคือชวงเชาซึ่งบรรยากาศภายนอกมีอุณหภูมิต่ําความชื้นสูง 

5.4.3 ระบบการหมุนเวียนของอากาศ 
ระบบการหมุนเวียนของอากาศเปนปจจัยหนึ่งที่สําคัญที่จะชวยระบายความชื้นออกจาก

หองอบและเปนตัวพาความชื้นจากกองไมออกไป ซ่ึงมีวิธีการและขอปฏิบัติในการทํางานเพื่อจะให
การทํางานของระบบการหมุนเวียนของอากาศภายในเตาทํางานไดดีและมีประสิทธิภาพสูงสุด  ซ่ึง
อัตราการหมุนเวียนของกระแสอากาศ  การหมุนเวียนของกระแสอากาศตลอดเวลา ไมยอมแหงได 
เร็วกวาอากาศที่อยูนิ่ง และมีผลตอการอบไมอยางมากสามารถสรุปไดดังตอไปนี้ 

 5.4.3.1 ชุดพัดลมและเพดานหองอบ 
 อากาศที่ถูกควบคุมอุณหภูมิและความชื้นตองผานกองไมอยางสม่ําเสมอเพื่อพา

ความรอนไปสูไมทําใหเกิดการระเหยของน้ําในเนื้อไมและพาความชื้นหรือไอน้ําออกไป ปริมาณ
ของลมหรืออากาศที่เพียงพอจะทําใหการอบไมบรรลุผลตามความตองการ ชุดพัดลมเปนอุปกรณที่
สําคัญในการทําหนาที่ดังกลาว พัดลมและมอเตอรควรทํางานไดอยางมีประสิทธิภาพ ปราศจากการ
ส่ัน การหลุดหลวมของเสื้อพัดลมกับเพลา การสึกกรอนของใบพัด การตรวจเช็คอุปกรณดังกลาว
ควรทําดวยความระมัดระวังขณะที่สวิทซควบคุมปดการทํางานเทานั้น  

5.4.3.2 การหมุนเวียนกลับทิศทางของพัดลม  
ในกรณีที่พัดลมติดตั้งดานบนวางตามยาวตรงกลางของหองอบ  หากพัดลมมีการ

หมุนเพียงทิศทางเดียวก็ไมมีความแตกตางกับการวางพัดลมดานขางของหองอบ  กองไมดานที่พัด
ลมเปาอากาศเขาไปจะแหงเร็วกวาอีกดานหนึ่ง  เพราะฉะนั้นจึงควรมีการกลับทิศการหมุนของพัด
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ลม และควรทําทุก 2-3 ช่ัวโมง และความเร็วลมฝงตรงขามของกองไมเมื่อกลับทิศการหมุนของพัด
ลมควรใกลเคียงกัน ถาหองอบมีเทอรโมคัปเปลวัดอุณหภูมิหลายตําแหนงใหสังเกตการ
เปลี่ยนแปลงของอุณหภูมิที่ตําแหนงตาง ๆ เมื่อมีการกลับการหมุนพัดลม ควรตรวจดูวาพัดลมไดมี
การกลับทิศทางจริงตามที่ตัวควบคุมการทํางานและตรวจอุปกรณรีเลยสวิทซวาทํางานเปนปกติ
หรือไม 

5.4.3.3 การตรวจสอบและบาํรุงรักษา 
จากการทดลองและพบปญหาโดยสวนหนึ่งที่ทําใหเกิดความลาชาตอกระบวนการ

อบและไมที่ออกมาเกิดตําหนิ อันเนื่องมาจากมอเตอรของพัดลมชํารุดขณะที่อบไมอยูทําใหเตานั้น
ตองหยุดการอบเพื่อทําการเปลี่ยนมอเตอร  วิธีแกปญหาโดยที่อุปกรณตางๆ ของพัดลมควรไดรับ
ตรวจสอบความเสียหายที่เกิดขึ้นของตัวใบพัดลม  มอเตอร ลูกปน เพลา และอุปกรณอ่ืนๆ ทุกเดือน 
หากมีความเสียหายเพียงเล็กนอยจะไดทําการแกไขทําใหลดคาใชจายที่จะเกิดขึ้นเนื่องจากความ
เสียหายมากในภายหลังได โดยเฉพาะอยางยิ่งการสั่นของพัดลมซึ่งเปนสาเหตุหลักของการเสียหาย
และการไหลของลมไมสม่ําเสมอ หรือใหมีการจดบันทึกอายุการทํางานของอุปกรณตางๆ เมื่อครบ
กําหนดก็ทําการเปลี่ยนกอนทําการอบไม  เพื่อลดปญหาตางๆ ที่จะเกิดขึ้นตามมาภายหลังและจะทํา
ใหไมมีการหยุดการทํางานของเตาขณะทําการอบไมอยูซ่ึงจะไมสงผลเสียตอไมที่อยูในเตาอบ 
  ในสวนของการตรวจวัดความเร็วลมในหองอบอยางนอยที่สุดควรทําปละ 2 คร้ัง 
หรือทุกครั้งเมื่อหองอบมีการเปลี่ยนแปลงปริมาณไมที่เขาอบหรือมีการดัดแปลงอุปกรณตางๆ 
ภายในหองอบ เชนแผนกั้นลม ขนาดใบพัดลม หรืออุปกรณขับความเร็วลม ความเร็วลมในหองอบ
ตองเพียงพอที่จะนําความรอนไปสูไมและพาความชื้นออกไปและตองสม่ําเสมอทั้งหองอบเพื่อให
ไมแหงอยางสม่ําเสมอ ความเร็วลมควรวัดบริเวณชองวางของไมรองและบริเวณกองเปดของไม
หนุน 

5.4.3.4 แผนกัน้ลม (Baffle) 
  แผนกั้นลมทําหนาที่บังคับอากาศรอนใหไหลผานไปยังกองไม  ควรใชแผนกั้นลม
ทุกครั้งที่มีการอบ หากไมใชเปนที่แนนอนวาไมแตละกองจะแหงไมเทากัน อีกทั้งยังสูญเสียเวลา
และพลังงานในการอบ ลักษณะการไหลของอากาศและแผงกั้นลมที่สัมผัสกับกองไม หลังจากเสร็จ
ส้ินการอบ ควรตรวจสอบวาแผงกั้นลมสัมผัสกับกองไมดีหรือไมเพื่อนําไปปรับปรุงในการอบไม
ในครั้งตอไปโดยที่จะหาตําแหนงที่จะวางแผงกั้นลมใหสัมผัสกับกองไมมากที่สุดเพื่อใหเกิดการ
ระบายของลมไดดี  

5.4.3.5 การจัดเรียงไม 
1) ตําแหนงของไม (Sticker Placement) จุดประสงคหลักของไมคั่น  
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ประการแรกคือ ชวยใหกองไมมีชองวางสําหรับใหอากาศไหลผานไปอบแหงไมได  ประการที่สอง
เพื่อกระจายน้ําหนักของกองไมและถายน้ําหนักในแนวดิ่งจากดานบนลงสูดานลางผานไมคั่นและ
ไมหนุนใตกอง  หากไมคั่นที่จัดเรียงไมอยูในแนวเดียวกันจะทําใหน้ําหนักที่ถายลงมาไมผานจุด
เดียวกัน เปนสาเหตุใหเกิดการบิดงอในรูปแบบตางๆ ของไมที่อบ  การจัดเรียงไมที่ดีไมคั่นควรอยู
ในแนวคอลัมนเดียวกัน  แตในทางปฏิบัติอาจมีการเยื้องไปบางเล็กนอยแตไมควรเยื้องไปเกินกวา
ความหนาของไมคั่น เมื่อเทียบจากดานบนสุดของกองไมถึงดานลางสุด การตรวจดูวาไมคั่นอยูใน
แนวดิ่งเดียวกันหรือไม  สวนไมคั่นที่ขาดหายไปจะทําใหไมที่อบเกิดการบิดงอ โดยเฉพาะอยางยิ่ง
เมื่ออบไมขนาดใหญที่มีการแหงชา  นอกจากการบิดงอแลว การไหลของลมผานกองไมอาจถูกปด
กั้นจากไมที่งอหรือโกงตัว ทําใหคาความชื้นในไมมีความแตกตางกันมากขึ้น ดังนั้นการจัดเรียงไม
ควรตรวจสอบใหดีเพื่อไมใหมีไมคั่นขาดหายไป 

2) ไมคั่น (Sticker) ที่อยูบริเวณกองไม หากไมที่อบยาวไมเทากัน การจัด
วาง ไมคั่นในแตละชั้นที่ชิดขอบปลายไมทั้งสองขางจะทําใหแนวของไมคั่นตามแนวดิ่งไมตรงกัน
และอาจทําใหเกิดการบิดงอของไมขณะอบได จึงควรตรวจสอบแนวไมคั่นใหตรงกัน ในการ
จัดเรียงไมคั่น ที่ใชรองควรจะขยับเขามาจากปลายขอบไมทั้งสองดานประมาณ 1 เทาของความกวาง
ไมคั่น หากเรียงคั่นชิดขอบปลายไมพอดีเมื่อมีการขนยายกองไมเขาสูหองอบอาจทําใหเกิดการเลื่อน
หลนได แตถาเลื่อนไมคั่นเขามาดานในมากเกินไปเชน เล่ือนมา 2-3 เทาของความกวางไมคั่นอาจทํา
ใหปลายไมมีอิสระมีการบิดงอไดเชนกัน 

5.4.3.6 การจัดวางไมในกอง 
    1) หากมีไมที่ส้ันยาวไมเทากันปนอยู ใหพยายามจัดใหขอบปลายไมทั้ง
สองดานเรียงปดและควรจัดใหมีลักษณะเปนแผงสี่เหล่ียม และไมที่มีความยาวมากที่สุดควรจัดไว
บริเวณดานขางทั้งสอง  สวนไมที่มีขนาดสั้นใหจัดเรียงไวตรงกลางของแตละชั้น  การจัดเรียงไม
อาจมีการซอนเหลื่อมกันของไมในกองซึ่งจะเกิดการกั้นขวางทางไหลของลมผานชองวางของไม
คั่นและยังทําใหเกิดการบิดงอของไมที่ซอนเหลื่อมเหมือนกัน  การเรียงไมซอนกันจะทําใหกองไม
มั่นคงและอาจมีไมหลนขณะขนยายได  บริเวณดานขางของกองไมที่เปดเปนชองใหอากาศไหลผาน
ดานติดกับผนังหองอบทั้งสองดานจากบนลงลางตองไมเหล่ือมออกมา หากการเรียงเลื่อมกันเขาไป
ดานในมากวา 3 นิ้ว อากาศก็จะมีโอกาสไหลผานชองวางนี้ไดมากกวาบริเวณอื่น 

  2) การจัดวางไมในกองบนพาลเลตที่ทํามาจากเหล็กนั้นยังมีขอดีอีกอยาง
คือ น้ําหนักของตัวพาลเลตจะเปนตัวชวยกดทับไมไมใหไมเกิดการ โกง บิด งอ อีกทางหนึ่งดวย ทํา
ใหไมที่ผานกระบวนการอบออกมาแลวจะมีการบิดโคงลดนอยลง (แสดงดังภาพประกอบที่ 5.7) 
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ภาพประกอบที่ 5.7 กองไมที่ใชพาลเลตทําดวยเหล็ก 
 

   3) ตําแหนงของ พาลเลตหรือไมหนุนควรวางในแนวเดียวกับแนวคอลัมน
ของไมคั่น และไมควรวางในแนวเยื้องหรือเอียงออกไป ซ่ึงจะทําใหน้ําหนักกดทับไมสม่ําเสมอ
สงผลใหไมเกิดการบิดงอได และไมพาลเลตหรือไมหนุนที่ทํามาจากไมที่มีขนาดตางกันก็ไมควร
นํามาใชเชนกัน 
   4) ไมหนุนทําหนาที่เชนเดียวกับไมคั่นแตจะรับน้ําหนักของไมทั้งหมด 
ดังนั้นไมหนุนควรวางในแนวตรงกับไมคั่น ไมหนุนที่ใชควรมีความแข็งแรงเพียงพอที่จะรับ
น้ําหนักกองไมไดและควรมีขนาดหนาตัดที่เทากัน หากใชไมที่มีขนาดไมเทากันและไมเอาใจใสใน
การจัดวาง แมจะจัดเรียงกองไมและแนวไมคั่นอยางดี ก็ทําใหเกิดการบิดงอของไมขณะอบได
เนื่องจากน้ําหนักที่กดลงยังไมหนุนแตละทอนไมเทากัน หากใชพาลเลต ก็ควรตรวจสอบพาลเลตวา
ชํารุดหรือไมกอนที่จะนํามารองเปนไมหนุนเพื่อปองกันความเสียหายขณะทําการอบหรือทําการขน
ยาย 
 
5.5 ขอควรปฏบิัต ิ
 
 ในกระบวนการอบไมมีปจจัยหลายๆ ปจจัยที่เปนปจจัยยอยและสงผลรวมตอการอบไมซ่ึง
ก็ตองใหความสําคัญและเอาใจใสตอไมเชนกันในระหวางการอบ ดังนั้นผูปฏิบัติการอบตองมีความ
คํานึงและหมั่นตรวจสอบดูแลอุปกรณตลอดจนกระบวนการในการอบเพื่อใหบรรลุวัตถุประสงคใน
การอบจึงควรคํานึงถึงและควรทําการตรวจสอบ อุปกรณ เครื่องมือและสภาพเงื่อนไขตางๆ  

5.5.1 ระบบการหมุนเวียนของอากาศ (Air Circulation System) ควรคํานึงถึงและทําการ
ตรวจสอบดังนี้ 

1) ทิศทางหรือชองทางลมที่พัดผานทอไอรอน 
2) พัดลมและมอเตอรพัดลม 
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3) อุปกรณไฟฟาที่ใชทั้งหมด 
4) แผงกั้นลม 
5) ทอลมตางๆ 

5.5.2 ระบบการใหความรอน (Heating System) ควรคํานึงถึงและทําการตรวจสอบดังนี้ 
1) ทอสงไอรอนตางๆ ทั้งจากหมอน้ําและภายในเตาอาจเกิดสนิมขึ้น 
2) ความดนัไอที่ปรับตั้งไว 
3) เกยวัดความดันและวาลวควบคุม 
4) วาลวปดเปดไอตางๆ 
5) อุปกรณดกัไอน้ํา 
6) แผนครีบทีช่วยแผความรอนของทอไอรอน 

5.5.3 ระบบความชื้นในเตา (Humidifying System) ควรคํานงึถึงการตรวจสอบดังนี้ 
1) ระบบพนไอน้ํา 
2) ทอพนไอน้าํและวาลวปดเปด 
3) ปลองระบายอากาศ 

5.5.4 เครื่องบันทึกและอุปกรณควบคุม (Recording-controlling Instruments) ควรคํานึงถึง
และทําการตรวจสอบดังนี้ 

1) เครื่องปมลมและลมที่ใชในระบบควบคมุ (ถาใชระบบลมควบคุม) 
2) เทอรโมมิเตอร 
3) ทอลมตางๆ  
4) คูมือปฏิบัติการ 
5) สมุดบันทึกรายการตรวจสอบ 

5.5.5 สภาพและเงื่อนไขอื่นๆ ที่เกี่ยวของ ที่ควรคาํนึงถึงและทําการตรวจสอบดังนี ้
1) หลังคาและผนังเตาอบ 
2) ประตูเตาอบ 
3) รางรถไมเขาอบ/พื้นเตาอบ 
4) ไมคั่นที่ใช 
5) เครื่องมือวดัความชื้นไม 
6) สภาพของหองควบคุม 
7) หมอไอน้ํา 
8) คุณสมบัติผูควบคุม 
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9) อุปกรณความปลอดภัย 
10) ปายเตือนอันตรายและขอความที่จําเปน ฯลฯ 

 
5.6 ประสบการณของผูปฏิบัติการและผูดําเนินการ 
 
 จากการศึกษาปฏิบัติงานจริงในโรงงานไดพบวาประสบการณของของผูทําการอบไมและ
ผูดําเนินการเปนอีกสวนหนึ่งที่จะทําใหมีการปรับปรุงเปลี่ยนแปลงแกไขสถานการณเพื่อใหไมที่
ผานการอบออกมาดีมีประสิทธิภาพซึ่งสรุปไดดังนี้ 
 5.5.1. ลักษณะของตารางอบ ตารางอบที่ระบุกลุมของชนิดไมในแตละตารางนั้น ไมมี
ตารางอบใดที่จะเหมาะสมที่สุดสําหรับไมชนิดนั้นๆ โดยเฉพาะผูปฏิบัติการจะตองคอยสังเกตดูใน
ระยะแรกของการอบนั้นๆ วามีตําหนิเกิดขึ้นกับไมหรือไม เพราะในไมกลุมเดียวกันนี้บางชนิด
สามารถจะเรงใหแหงเร็วได แตบางชนิดก็ไมอาจจะทําได หากเห็นวาไมมีตําหนิเกิดขึ้น สามารถที่
จะลดความชื้นสัมพัทธลงไดอีก แลวแตกรณีซ่ึงก็จะทําใหไมแหงเร็วข้ึน 
 5.5.2. วัตถุประสงคของการอบและความสําคัญของตําหนิ  ตําหนิบางอยางอาจจะไมถือวา
มีความสําคัญ  หรือเปนอุปสรรคในการที่จะนําไมไปใชทําประโยชน  เชน รอยปริ  ถาหากไมนําไม
นั้นไปใชในลักษณะรับแรงแลวถือวาเปนตําหนิที่ไมมีความสําคัญ เพราะรอยปริแตกนี้ เมื่อไมแหง
หรือเย็นลง รอยปริแตกนั้นก็จะเขาชิดกันทําใหสังเกตเห็นไดยากขึ้น ในกรณีที่ไมบิดงอก็เชนกัน 
หากไมเหลานั้นจะตองนําไปแปรรูปใหเปนไมขนาดเล็กอีกครั้งหนึ่ง การบิดงอก็ไมถือวาเปนตําหนิ
ที่สําคัญ  จากเหตุผลดังที่กลาวขางตนนี้ผูปฏิบัติการอบสามารถจะพิจารณาปรับแตงตารางอบ
เพื่อที่จะใหไมที่อบนั้นแหงเร็วขึ้นได  โดยการปรับลดความชื้นสัมพัทธหรือเพิ่มอุณหภูมิ  หรือปรับ
ทั้งสองอยาง 
 5.5.3. ลักษณะของแผนไม ไมที่มีเสี้ยนตรง ปราศจากตําหนิสามารถทนตอสภาพท่ีรุนแรง
ภายในเตาอบไดดีกวาไมชนิดเดียวกันที่มีตําหนิ ไมที่เล่ือยตามเสนรัศมีจะเกิดตําหนิไดยากกวาไมที่
เล่ือยตัดเสนรัศมี ไมหนาแคบจะเกิดตําหนิยากกวาไมหนากวาง จากลักษณะและคุณสมบัติดังกลาว
นี้ แมแตไมชนิดเดียวกันก็สามารถจะปรับแตงตารางอบใหสามารถอบไมใหแหงเร็วข้ึนได 
 5.5.4. จากการศึกษาสังเกตในการอบสวนใหญหากเตาใดที่สามารถปรับอุณหภูมิของเตาให
สูงถึงกําหนดตามตารางการอบในวันแรกไดภายในระยะเวลา 10-14 ช่ัวโมง เตานั้นจะสามารถอบ
ไมไดตามระยะเวลาในการอบที่กําหนดไว แตหากเตาใดที่มีระยะเวลาในการปรับอุณหภูมิภายใน
หองอบไมไดตามระยะเวลาขั้นตนดังที่กลาวแลวการอบไมในเตานั้นจะใชระยะเวลาในการอบที่
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ยาวนานขึ้น และตองตรวจสอบหาสาเหตุวาเกิดอะไรขึ้นกับเตานั้นเพื่อหาทางแกไขตอไปกอนเกิด
ความเสียหายขึ้นกับไม 
 
5.7 ขอควรพิจารณาในการออกแบบเตาอบไมยางพารา 
 
 จากการศึกษาและวิเคราะหผลสําหรับโรงงานกรณีศึกษาจากปจจัยที่ไดกลาวมาแลวขางตน
เปนสาเหตุหนึ่งที่มีผลตอไมที่อบซึ่งทําใหสามารถควบคุมและดําเนินการอบไมใหเปนไปตาม
แผนการอบไดแลวนั้น ลักษณะของเตาอบก็เปนอีกหนึ่งสวนที่สําคัญที่ตองใหความสําคัญและตอง
พิจารณา ซ่ึงจะทําใหสามารถควบคุมกระบวนการอบใหเปนไปตามแผนการอบ ดังนั้นในการ
ออกแบบเตาจึงควรคํานึงถึงสิ่งตอไปนี้ 
 5.6.1 ลักษณะของเตาอบ  
  5.6.1.1 ตําแหนงของเตาอบ การวางตําแหนงไมควรตั้งไกลจากหมอตมน้ําเพราะ
ระยะทางในการลําเลียงไอน้ําจะทําใหสูญเสียพลังงานความรอนกอนจะถึงเตาอบและหองสุดทายที่
ไกลออกไปทําใหไดความรอนไมเต็มที่ และไมควรวางเตากระจายอยูหลายทิศทางควรใหอยูใกลกนั
และมีลักษณะที่สามารถจะจายไอน้ําไปยังเตาอบไดทั่วถึงทุกๆ เตาโดยปกติจะออกแบบเปนแบบ
หองติดๆ กันซึ่งจะประหยัดในสวนของคาใชจายในการสรางเตาอบแลวก็ยังประหยัดพลังงานใน
ระหวางอบ 
  5.6.1.2 เตาอบตองออกแบบใหสามารถที่จะเก็บความชื้นของเตาไวไดดีและมีการ
สูญเสียความชื้นนอยที่สุด ลักษณะของเตา หลังคาของเตามีความสําคัญมาก ถาหากหลังคามี
ลักษณะเปนฉนวนนอยจะทําใหอากาศภายในเตาเย็นลงเกิดเปนหยดน้ําเกาะบนเพดานเตาและหยด
ลงบนกองไมทําใหไมมีลักษณะสีคลํ้า ดังนั้นในการเลือกวัสดุที่ทําสวนของหลังคาควรเปนวัสดุที่ไม
เก็บความชื้นและเปนฉนวนเพื่อปองกันการเกิดหยดน้ําในระหวางการอบ เตาอบควรแบงออกเปน
สองสวนคือสวนของกองไมซ่ึงอยูดานลางและสวนของชุดพัดลม ทอความรอนและทอสเปรยไอน้ํา
ซ่ึงเปนสวนจายความรอนและทําใหเกิดการหมุนเวียนของอากาศภายในเตา 
  5.6.1.3 ดานหนาของหองอบอาจใชประตูอะลูมิเนียมบุดวยฉนวนใยแกว หรืออาจ
ใชโฟมบุแทนเพื่อปองกันการสูญเสียพลังงานและรักษาความรอนภายในเตา และการสูญเสียความ
รอนในเตาอีกประการหนึ่งจะเกิดจากประตูปดไมสนิท ดังนั้นในการออกแบบใหใชยางเสนชนิด
พิเศษติดรอบประตูและดานในประตูพรอมทั้งทาสีชนิดเดียวกับผนังเตาและเปนสีทนความรอนและ
กันความชื้น  สวนดานหนาของประตูใหญควรออกแบบใหมีประตูเล็กไวเพื่อเขาตรวจเตาและดู
ลักษณะของไมภายในเตาอบหรือนําเอาไมตัวอยางออกมาจากเตาเพื่อทดสอบไมในขณะทีท่าํการอบ



 116

อยู และยังใชเปนชองทางสําหรับสํารวจไมกอนจะเปดประตูปองกันการตกหลนของกองไมในเตา
ตอนเปดประตูเตาอบเพื่อนําไมออกจากเตา 
  5.6.1.4 การสรางหองอบควรจะออกแบบเปนแบบหองแถวติดๆ กันเพื่อเปนการ
ประหยัดและชวยรักษาความรอนของหองแตละหองไมใหมีการสูญเสียความรอนระหวางหองอบ 
เตาที่มีผนังหองติดกันก็จะสรางผนังชั้นเดียวแตในสวนของผนังหองที่อยูดานนอกสุดของแถวเตา
อบควรจะสราง 2 ช้ันโดยจะใชอุปกรณปองกันความรอนใสอยูดานในผนังเตาเพื่อปองกันการ
สูญเสียความรอนผานทางผนังเตาออกไปยังนอกหองอบ และใชอิฐเบาทนไฟในการสรางผนังเตา
ซ่ึงจะเปนการรักษาความรอนภายในเตาไดดีกวาอิฐทั่วไป เพราะเปนฉนวนไดดีกวา มีน้ําหนักเบา 
และมีความแข็งแรงอีกดวย 
  5.6.1.5 พื้นหองอบเปนอีกสวนหนึ่งที่มีความสําคัญตองคํานึงถึง ในการทําพื้นของ
หองอบตองมีการรองพื้นหรือใชวัสดุปองกันการสูญเสียความรอนของหองอบในขณะอบเพราะ
ความชื้นที่ขึ้นมาจากภายใตดินจะทําใหเกิดการสูญเสียพลังงานในหองอบในขณะอบ และในการเท
พื้นจะตองใหมีความลาดเอียงใหพอที่จะทําใหน้ําไหลออกจากเตาไดและควรทํารองน้ําเล็กๆ ไวดวย 
เพื่อชวยในการระบายน้ําอีกทางหนึ่งที่ทําใหเร็วขึ้นในชวงเริ่มตนของการอบจะเห็นผลไดอยาง
ชัดเจน บริเวณดานหนาหองอบควรมีคูน้ําขนาดเล็กผานหนาหองอบเพื่อเปนชองทางระบายน้ําที่
ออกมาจากหองอบดวย และบริเวณพื้นหองอบตองมีการขีดเสนเพื่อกําหนดตําแหนงในการวางกอง
ไมใหงายและสะดวกตอผูจัดวางไม  โดยใหหางจากผนังหองอบออกมาโดยประมาณ 50 เซนติเมตร  
เพื่อใหมีชองสําหรับการหมุนเวียนของอากาศที่จะไหลไปยังกองไมไดอยางทั่วถึง 
 5.6.2 แหลงกําเนิดพลังงาน 
 แหลงกําเนิดพลังงานจะใชหมอตมน้ําเปนแหลงกําเนิดพลังงาน ในการสรางแหลงกําเนิด
พลังงานตองสรางเผื่อรองรับการขยายกําลังการผลิตในอนาคตดวยและเผื่ออัตราการสูญเสีย
พลังงานที่อาจจะเกิดขึ้นในกระบวนการอบอีกดวย เชื้อเพลิงที่ปอนใหกับหมอตมน้ําอาจจะไดมา
จากวัตถุดิบหลายอยาง แตถาเปนโรงงานที่ทําการผลิตแบบครบวงจร  มีกระบวนการเลื่อยแปรรูป
ไมอยูดวยแลว สวนของขี้เล่ือยจะเปนสวนเกินของกระบวนการผลิตที่เหลือจากการเลื่อยไมทอน ซ่ึง
เปนสิ่งที่สรางปญหาใหกับหลายๆ โรงงาน ดังนั้นหากไดมีการออกแบบใหมีระบบการนําเอาขี้เล่ือย
ที่เกิดขึ้นจากการเลื่อย ปอนจายเขาหองเผาไหมของหมอตมน้ําเพื่อทําเปนเชื้อเพลิงก็จะเปนการลด
ปญหาตางๆ ที่จะเกิดขึ้นจากสวนเกินนี้แลวยังชวยประหยัดพลังงาน  ตนทุนและรักษาระบบ
ส่ิงแวดลอมใหกับโรงงานและลดตนทุนในการผลิตอีกดวย 
 5.6.3 ระบบการใหความรอน 
 ระบบการจายไอความรอนเขาหองอบ จะเปนระบบที่ตอจากทอไอน้ําทีจ่ายมาจากแหลง 



 117

กําเนิดพลังงาน และจะเปนสวนควบคุมการจายไอเขาไปยังหองอบ ซ่ึงจะตองออกแบบใหมีสอง
ชองทางของการจายไอ โดยใหมีการจายโดยตรงเพื่อใหไลน้ําที่มีคางอยูในทอและคอยลภายใน
หองอบ และอีกชองทางตองใหมีระบบควบคุมการจายไอเพื่อบังคับใหจายตามแผนการอบที่
กําหนดไว ซ่ึงไอน้ําจะผานตัวดักสิ่งสกปรก (บางที่จะไมมีการติดตั้งเนื่องจากคิดวาเปนการ
ส้ินเปลือง แตจะมีผลดีตอโซลีนอยและระบบการสเปรยไอที่ไมมีส่ิงสกปรก) เพื่อกรองส่ิงสกปรก
ออก แลวจายไอน้ําไปยังโซลีนอย โดยจะแยกออกเปนสองสวนคือ สวนหนึ่งโซลีนอยควบคุมการ
จายไอเขาสูทอพนไอน้ํา และสวนที่สองควบคุมการจายไอเขาคอยลเพื่อสรางความรอนแกหองอบ  
ในการควบคุมการจายไอสามารถที่จะทําไดทั้งระบบอัตโนมัติ(โดยใชโซลีนอยเปนตัวควบคุม) และ
ใหผูปฏิบัติงานเปนผูควบคุมการจายไอเขาสูเตาอบซึ่งระบบแรกจะใหความเที่ยงตรงและเกิดความ
ผิดพลาดขึ้นนอยกวาแตตองใหความสําคัญตอการตรวจเช็คอุปกรณของระบบเพื่อปองกันความ
ผิดพลาดที่อาจจะเกิดขึ้นไดเชนกัน 
 ในบริเวณทอไอน้ําที่เจาะผานเตาตองมีการอุดหลังจากฝงทอแลวเพราะจะเปนทางที่จะทํา
ใหเกิดการสูญเสียพลังงานความรอนขณะอบไมหากไมมีการปดชองรอยเจาะ 
 หลังจากไอน้ําผานคอยลทําความรอนแลวจะตองใหมีการกลั่นกรองไอน้ําซึ่งจะทําการแยก
น้ําที่เกิดการกลั่นตัวแลว กอนที่จะสงใหไหลกลับไปยังถังคอนเดนเซอรเพื่อปองกันการสูญเสีย
ความรอนของหองอบและการสูญเสียพลังงานในการกําเนิดความรอนโดยจะใชอุปกรณดักไอน้ํา 
เปนตัวแยกน้ําที่กล่ันตัวจากไอน้ํา และมีอุปกรณเช็ควาลวเปนสวนที่ปองกันการไหลกลับของน้ํา
รอน (ในบางที่อาจไมใชเพราะถือวาเปนการสิ้นเปลือง แตถามองในแงของการประหยัดพลังงาน
แลวจะชวยไดซ่ึงมองในระยะยาวจะใหผลคุมคากวาการไมติดตั้ง) ในการออกแบบการแยกน้ําออก
จากระบบวิธีที่งายที่สุดสําหรับการระบายหยดน้ําออกจากทอไอน้ํา คือ ออกแบบใหมีวาลวเปดทอ
ตรงจุดที่ต่ําที่สุด แลวปลอยใหหยดน้ําไหลออกไปสูบรรยากาศภายนอก แตการทําโดยวิธีนี้จะทําให
เสียไอน้ําไปดวย  ซ่ึงจะเปนผลเสียทําใหกําลังของไอน้ําลดลง ดังนั้นจึงตองใชอุปกรณดักไอน้ําเพื่อ
กําจัดหยดน้ําที่มีอยูภายในทอไอน้ํา โดยที่ไมทําใหความดันของไอน้ําลดลง นอกจากนี้ยังสามารถ
ระบายอากาศที่อาจมีอยูในทอออกมาภายนอกไดอีกดวย โดยการติดตั้งอุปกรณดักไอน้ําใหอยูในที่
ต่ํา เพื่อที่จะระบายหยดน้ําไดสะดวก 
 ในการออกแบบทอน้ํากลับสูถังคอนเดนเซอรซ่ึงหลังจากน้ําที่ผานกระบวนการกลั่นกรอง
ไอน้ําแลวซ่ึงจะวางอยูบนหลังเตาโดยจะตองออกแบบวางทอใหเอียง เพื่อชวยใหน้ําสามารถไหล
กลับไปยังถังคอนเดนเซอรไดงายขึ้น น้ําที่เกิดการกลั่นตัวจากกระบวนการอบจะไหลกลับมาเพื่อนํา
จายใหกับหมอตมน้ํา ซ่ึงจะชวยในการประหยัดพลังงานในการตมน้ําและยังลดปริมาณน้ําที่จะจาย
เขาไปในหมอตมน้ํา 
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 5.6.4 อุปกรณและสวนประกอบของเตาอบ 
  5.6.4.1 ทอลําเลียงจะเปนตัวนําความรอนจากแหลงกําเนิดพลังงาน โดยทอลําเลียง
ไอน้ําไมควรออกแบบใหใชหลายทอในการจายไอน้ําไปยังหองอบเพราะจะทําใหเกิดการสูญเสีย
พลังงานความรอน ทอลําเลียงควรมีการหุมดวยฉนวนกันความรอนหรือใยแกวเพื่อรักษาความรอน
ใหไปยังหองอบไดโดยไมทําใหเกิดการสูญเสียความรอนขณะทําการลําเลียง ยังปองกันการกลั่นตัว
ของไอน้ําที่กระทบกับความเย็นกับทอน้ําอีกดวย และควรทาสีทอดวยสีกันสนิมซึ่งเปนสีชนิดที่ไม
ทําใหการแผความรอนของทอลดลงและยังจะทําใหอายุการใชงานของทอไดยาวนานขึ้นอีกดวย 
  5.6.4.2 พัดลม 
   การจัดวางพัดลมในหองอบมีทั้งแบบวางขางและวางบนสําหรับเตาอบแบบหอง 
ซ่ึงการหมุนเวียนกลับทิศทางของพัดลมสําหรับหองอบที่มีการวางพัดลมดานขางจะไมสามารถกลับ
ทิศทางการหมุนของพัดลมได  ดังนั้นจึงควรวางพัดลมในลักษณะวางดานบนซึ่งพัดลมสามารถที่จะ
หมุนกลับทิศทางไดเพื่อใหลมสามารถกระจายไปไดทั่วทั้งหองอบ ตําแหนงที่เหมาะสมคือตรงกลาง
สวนบนของหองอบ และใบพัดตองมีการพลิ้วกลับทิศทางสลับกันของใบพัดเพื่อใหเกิดการหมุน
ของลมตามทิศทางที่หมุน ซ่ึงหากไมมีการกลับทิศทางของลม จะทําใหไมดานที่สัมผัสลมกอนจะมี
การแหงเร็วแตอีกดานที่สัมผัสลมสวนปลายจะแหงชากวา สงผลใหมีการแหงของไมที่ไมสม่ําเสมอ
ทั่วทั้งหองอบ จํานวนพัดลมที่ใชจะกําหนดโดยใชใหเกิดความเร็วของลมภายในหองอบอยูในชวง  
2-5 เมตรตอวินาที  
  ในการออกแบบควรใหพัดลมแตละชุดมีทิศทางการหมุนไปทางเดียวกันเพื่อให
เกิดการไหลของอากาศอยางสม่ําเสมอ ระยะหางระหวางใบแตละซี่ในชุดใบพัดเดียวกันควรเทากัน
เพื่อใหมอเตอรกินกระแสไฟฟาเทากัน ถาระยะหางระหวางใบไมเทากัน การสั่นและหลุดหลวมของ
ใบพัดลมอาจเกิดขึ้นได ชองเพลาเพดานที่ติดตั้งพัดลมควรมีที่วางพอที่จะสามารถเขาไปตรวจดูแล
บํารุงรักษาชุดพัดลมไดสะดวกและปลอดภัย หากบริเวณดังกลาวมีพื้นที่ไมเพียงพอและไมสะดวก
จะทําใหชุดพัดลมขาดการตรวจดูแล จะทําใหเกิดการชํารุดขณะทําการอบซึ่งจะสงผลเสียตอไมใน
เตา และในการเปดมอเตอรพัดลมควรออกแบบใหมีการเปดที่ไมพรอมกันทั้งหมดเพราะหากให
มอเตอรทํางานพรอมกันจะทําใชพลังงานไฟฟามากทําใหส้ินเปลืองพลังงานโดยไมจําเปน 
  5.6.4.3 แผงกั้นทิศทางลม 
  แผงกั้นทิศทางลมควรติดตั้งใชในเตาอบดวย โดยติดตั้งเพื่อใชบังคับใหทิศทางลม
ผานไหลวนลงไปสูกองไมหากไมมีการใชแผงกั้นทิศทางลมจะทําใหลมเกิดการไหลเวียนไปไมทั่ว
ทั่งหองอบ ซ่ึงในการออกแบบแผงกั้นลมเวลาอบไม โดยควรวางอยูดานบนกองไมใตชุดของคอยล
จายความรอน และจะตองสามารถปรับไดตามความตองการของลักษณะของกองที่วาง และในการ
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อบควรตั้งวางใหมีมุมเอียง 45 องศา เพื่อบังคับใหลมไหลวนไดทั่วถึงทั้งกองไม แผงกั้นลมทําหนาที่
บังคับอากาศรอนใหไหลผานกองไมมากกวาที่จะไหลไปทางชองวางดานบนกอง แผงกั้นลมควรอยู
ชิดกับทุกดานของกองไมในหองอบและไมควรเปดชองใหอากาศไหลผานไปไดระหวางการอบ 
กรณีที่ไมมีการหดตัวจากการอบเกิดชองวางระหวางแผงกั้นลมและกองไมทําใหอากาศไหลผาน  
ดังนั้นควรออกแบบแผงกั้นลมที่สามารถปรับใหเล่ือนไปชิดกองไมได ลักษณะการไหลของอากาศ
และแผงกั้นลมที่สัมผัสกับกองไมควรเปนไปตลอดการอบ หลังจากเสร็จสิ้นการอบ ควรตรวจสอบ
วาแผงกั้นลมสัมผัสกับกองไมดีหรือไมเพื่อนําไปปรับปรุงในการอบไมในครั้งตอไป 
  5.6.4.4 เทอรโมคัปเปล เปนอุปกรณตรวจสอบอุณหภูมิภายในหองอบ ตําแหนงที่
วางจะตองวางตรงกลางหองอบ และบริเวณดานหนาและหลังของเตาอบเพื่อใหไดคาเฉลี่ยของ
อุณหภูมิภายในหองอบซึ่งจะมีผลตอการสั่งจายไอของโซลีนอยเพื่อปรับอุณหภูมิภายในหองอบให
เปนไปตามแผนการอบ 
   5.6.4.5 คอยลใหความรอนเปนอุปกรณใหความรอนภายในหองอบจากไอน้ํา จาย
เปนความรอนไปสูเตาอบ จากการวิเคราะหการอบไมโดยใชคอยลแบบชั้นเดียวจะใหความรอนได
ดีกวาการใชคอยลแบบ 2 ช้ันเพราะระยะทางในการเคลื่อนที่ของไอน้ําจะสั้นกวาทําใหการสูญเสีย
พลังงานนอยกวาและสามารถที่จะระบายความรอนออกไปไดดีกวาสวนคอยลสองชั้นนั้นความรอน
ในตอนปลายจะคอย ๆ ลดลงเพราะความยาวของทอและอาจทําใหเกิดการรวมตัวเปนหยดน้ําทําให
มีความรอนไมสม่ําเสมอกันอีกดวย ซ่ึงจะสงผลตออุณหภูมิภายในหองอบทําใหไมเปนไปตาม
กําหนดและทําใหส้ินเปลืองพลังงานในการเพิ่มความรอนอีกดวยดังนั้นควรเลือกคอยลแบบชั้นเดียว
ในการใชงาน 
   5.6.4.6 ทอสเปรยจายไอน้ํา 
   ทอสเปรยจายไอน้ําเปนอุปกรณที่ชวยในการสรางไอน้ําใหเกิดขึ้นภายในหองอบ
โดยจะใชทอขนาดเสนผานศูนยกลางภายใน 1¼-2 นิ้ว แลวเจาะรูขนาดเสนผาศูนยกลางประมาณ ¼ 
นิ้ว ทุกๆ ระยะ 1 ฟุต การออกแบบติดตั้งอาจวางทอตามยาวหรือตามขวางของเตา และวางใหเอียง
ทํามุม 45 องศา หันเขาหาคอยลเพื่อใหไอน้ําพนผานไปยังกองไม และควรวางอยูใกลกับพัดลม 
เพื่อที่จะใหพัดลมทําใหเกิดการกระจายความชื้นไดเร็วขึ้น และทอไอน้ําที่จะทําการสเปรยควรจะมี
ความความลาดเอียง ใหน้ําที่เกิดการควบแนนที่อยูในทอสามารถระบายทิ้งออกไปได 
   5.6.4.7 ชองระบายความชื้น การวางตําแหนงจะวางใหอยูทั้งสองขางของเตาอบ
โดยเอาพัดลมเปนแกนกลางซึ่งในอุปกรณตัวนี้ดานที่ลมผานจะนําบรรยากาศภายนอกเขามาใน
หองอบแตอีกดานตรงขามจะนําบรรยากาศภายในออกไปนอกหองอบซึ่งจะสลับกันไปตามลักษณะ
การกลับทิศทางทางการหมุนของพัดลม  
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   การเปดปดชองระบายความชื้นนี้สามารถออกแบบโดยใชการควบคุมแบบ
อัตโนมัติหรือจะใชผูปฏิบัติการเปนผูเปดปดก็ได แตความแมนยําและความเที่ยงตรงแบบแรกจะทํา
ไดดีกวา ในการเปดเปดชองระบายความชื้นตองใหมีการเปดปดได 90 ° เพื่อใหมีการระบาย
ความชื้นออกไดดีและตองมีการตรวจสอบอยูสํ่าเสมอ  ฝาชองระบายอากาศตองเปดปดไดอยางปกติ  
การออกแบบตองใหความชื้นภายในหองอบสม่ําเสมอตลอดความยาวของหองอบ  หากฝาของชอง
ระบายอากาศปดไมสนิทขณะที่มีการสเปรยไอน้ําเพื่อเพิ่มความชื้นภายในหองอบ  จะทําให
ความชื้นในหองอบไมสม่ําเสมอเนื่องจากเกิดการสูญเสียความชื้นออกไปทําใหส้ินเปลืองไอน้ําและ
มีอากาศเย็นจากภายนอกเขามา เกิดการควบแนนของไอน้ํา ทําใหไมเกิดเชื้อราข้ึนไดและยังสงผล
ตอการเกิดสนิมของอุปกรณที่เปนโลหะภายในหองอบอีกดวย  การกําหนดการปดเปดชองชอง
ระบายตองใหเปดปดพรอมกันเพื่อใหมีการระบายความชื้นไดสม่ําเสมอตลอดทั้งหองอบ 
  5.6.4.8 เมื่อมีการใชการควบคุมระบบแบบอัตโนมัติจําเปนตองมีกลองควบคุมการ
ทํางานดังนั้นในการกําหนดที่ตั้งของกลองควบคุมควรติดตั้งไวบริเวณใกลเตาอบเพื่อใหงายและ
สะดวกตอการตรวจสอบเตาอบและสภาพภายในเตาอบจากกลองควบคุมวาเปนไปตามแผนการอบ
หรือไมหากอยูไกลจากเตาจะทําใหไมสะดวกในการตรวจสอบและอาจจะไมมีการตรวจสอบของ
เตากับอุปกรณควบคุม 
 ในบทนี้ไดกลาวถึงผลการศึกษาและการวิเคราะหผลดังที่ไดกลาวมาแลวและในบทตอไป
จะเปนการสรุปและขอเสนอแนะโดยสังเขป 


