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บทคัดย่อ 

 

วตัถุประสงคข์องงานวจิยัน้ีเพื่อศึกษาคุณภาพของกลว้ยเล็บมือนางอบแหง้ดว้ยพลงังานหมุนเวยีนและ

การเก็บรักษา  โดยทดลองอบแหง้กลว้ยเลบ็มือในช่วงอุณหภูมิ 50-80°C ค่าความช้ืนเร่ิมตน้อยูใ่นช่วง 280-

320% dry-basis และอบแหง้จนความช้ืนสุดทา้ยของกลว้ยเล็บมือนางอยูใ่นช่วง 23-28% dry-basis  

เบ้ืองตน้ ทาํการทดลองศึกษาหาความช้ืนสมดุลของกลว้ยเล็บมือนา  แบบคายความช้ืน โดยใชว้ธีิสถิต 

ท่ีอุณหภูมิ 40-60°C โดยใชส้ารละลายเกลืออ่ิมตวัควบคุมค่าความช้ืนสัมพทัธ์ในช่วง 0.10-0.90 จากนั้นนาํ

ผลของค่าความช้ืนท่ีเขา้สู่สมดุลมาวเิคราะห์ สมการถดถอยดว้ยวธีิกาํลงัสองนอ้ยท่ีสุด พบวา่ รูปแบบจาํลอง

ทางคณิตศาสตร์ของ Modified Smith สามารถอธิบายผลการทดลองไดดี้ท่ีสุด โดยมีค่า  R2 เท่ากบั 0.9700 

และมีค่า RMSE เท่ากบั 0.7322 SSE เท่ากบั 0.7989 และ Chi-square  (χ2 

ผลการศึกษาจลนพลศาสตร์การอบแหง้และ คุณภาพของกลว้ยเลบ็มือนาง โดย ทาํการทดลองอบแหง้ 

อุณหภมิูอบแหง้ในช่วง 60-100 °C ดว้ยพลงังานความร้อนจากก๊าซชีวภาพและก๊าซปิโตรเลียมเหลวเพื่อ

เปรียบเทียบกนั พบวา่อตัราการอบแหง้กลว้ยเล็บมือนางข้ึนกบัอุณหภูมิอบแหง้ สาํหรับการทดสอบคุณภาพ

ทางกายภาพของผลิตภณัฑ ์ พบวา่ ร้อยละการหดตวัของสภาวะการอบแหง้  มีร้อยละการหดตวั เพิ่มข้ึนเม่ือ

อุณหภมิูอบแหง้เพิ่มข้ึน สาํหรับการเปล่ียนแปลงคุณภาพ ไดแ้ก่ ค่าสี ค่ามุมสี ค่าความเขม้สีมีแนวโนม้ไปใน

ทิศทางเดียวกนั ส่วนผลการวเิคราะห์ลกัษณะของเน้ือสมัผสัของ กลว้ยเลบ็มือนางอบ  พบวา่จะมีค่าความแขง็

และความเหนียวเพิ่มข้ึน เม่ืออุณหภูมิท่ีใชใ้นการอบแหง้สูง  จากการ พฒันาสมการแบบ จาํลอง ทาง

คณิตศาสตร์เอมพิริคลั พบวา่ รูปแบบสมการของ Page อธิบายผลการทดลองของกลว้ยเล็บมือนางไดดี้ท่ีสุด  

) 0.0255 ซ่ึงมีค่านอ้ยที่สุด 

สาํหรับการศึกษาบรรจุภณัฑแ์ละ ระยะเวลาในการเก็บรักษากลว้ยเล็บมือนาง อบแหง้ 0-60 วนั จาก

การวเิคราะห์คุณภาพสีกลว้ยเล็บมือนางอบ พบวา่ เม่ือระยะเวลาในการเก็บรักษากลว้ยเล็บมือนางเพิ่มข้ึน ค่า

ความสวา่ง (L*) และค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของกลว้ยเล็บมือนางอบก็จะลดตํ่าลง แต่ค่าสีแดง (a*) ของ

กลว้ยเล็บมือนางท่ีบรรจุในบรรจุภณัฑช์นิด Nylon/LLDPE ท่ีอุณหภูมิ  5°C ไม่เปล่ียนแปลงตามระยะเวลา

การเก็บรักษาท่ีเพิ่มข้ึน และเม่ือพิจารณาการทดสอบทางประสาทสัมผสั พบวา่ ความยอมรับไดส้าํหรับ

ผูบ้ริโภค ในดา้นของสี ความหวาน กล่ินหอม ลกัษณะเน้ือสัมผสั และความชอบโดยรวมของกลว้ย

เล็บมือนางอบอยูใ่นระดบัปานกลาง และประการสุดทา้ยบรรจุภณัฑท่ี์สามารถเก็บรักษาคุณภาพของกลว้ย

เล็บมือนางหลงัการอบแหง้ไดดี้ท่ีสุด คือ บรรจุภณัฑช์นิด Nylon/LLDPE ซ่ึงควรเก็บรักษาผลิตภณัฑไ์วท่ี้

อุณหภูมิ 5°C  

คาํสาํคญั: กลว้ยเลบ็มือนาง, ความช้ืนสมดุล, สมบติัทางกายภาพ. การเก็บรักษา 
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Abstract 

 

The main objective of this project research was to study quality of cultivated banana dried using 

renewable energy and its storage period. The cultivated banana samples, which have initial moisture 

content of 280-320% dry-basis, were dried at temperature ranging of 50-80°C until the desired final 

moisture content was in range between 23 and 28% dry-basis. 

First of all, the experiment was run on evaluation of equilibrium moisture content by static 

desorption technique at surrounding temperature of 40-60°C and control relative humidity ranging of 

0.10-0.90 by using saturated salt solution. The equilibrium moisture content in each surrounding 

temperature and RH value was regression analyzed by the least square method. The results showed that 

the predicted data using the Modified Smith was the best fitting to the experimental data at the highest root 

mean square error (RMSE) of 0.9700, the lowest Sum Square error (SSE) value and the Chi-square value 

of 0.7989 and 0.0255, respectively. 

The experiment of drying kinetics and quality of cultivated banana was studied under the conditions 

of drying temperature of 60-100°C by using biogas and liquefied petroleum gas (LPG) sources. The 

results showed that drying rate of cultivated banana relatively depended on drying temperature. Due to 

quality analysis on physical properties showed that percentages of shrinkage colorness have the same trend 

as drying temperature dependence whilst the texture of dried cultivated banana in terms of hardness ad 

stickiness was relatively dependent on drying temperature. For the drying kinetics analysis experiment 

showed that the simulated data using the Page model was the best fitting to the experiment data. 

For the storage life time study, the dried cultivated banana in each drying conditions were stored 

from 0-6- days and sampling analyzed. The results showed that increase of storage time relatively affect to 

decrease of whiteness and yellowness value of the dried samples contrast with the redness value of dried 

samples. And the sensory evaluation of dried cultivated banana samples showed that overall acceptability 

of dried banana was the intermediate level. Finally the dried cultivated banana storage with Nylon/LLDPE 

polymer bag was the best storage condition when the dried samples kept in temperature of 5°C. 
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