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บทคัดยอ 

การศึกษาวิจัยในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจ.สุราษฎรธานีครั้งนี้  มี
วัตถุประสงค คือ 1) เพ่ือประเมินสภาพ ปญหาอุปสรรค ประโยชนท่ีไดรับและปจจัยความตอเนื่อง
ของการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด  2) เพ่ือวิเคราะหและกําหนดดัชนีการจัดการ
ส่ิงแวดลอมท่ีเกิดจากการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด และ 3) เพ่ือไดองคความรูวิชาการ
ท่ีเปนทางเลือก/มาตรการสนับสนุนหรือสงเสริมการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใน
กลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล ไดทําการศึกษาในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จํานวน 7 
โรงงาน วิธีการศึกษาประกอบดวยการใชแบบสอบถาม การสํารวจในภาคสนาม การสัมภาษณ และ
การประชุมกลุมยอยผูท่ีเกี่ยวของ รวมท้ังการใชขอมูลทุติยภูมิ  จากการศึกษาพบวา โรงงานมีการใช
เครื่องมือทางการจัดการส่ิงแวดลอมและความปลอดภัย คือ การอนุรักษพลังงาน ระบบ ISO 
14001/EMS ระบบ ISO 18000 และมีระบบธรรมมาภิบาลส่ิงแวดลอม คิดเปนรอยละ 71 14 14  และ  
14 ตามลําดับ โรงงานมีการระบุวาไมมีการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คิดเปนรอยละ 
100 ของโรงงานท้ังหมด แตส่ิงนี้สะทอนใหเห็นถึงความไมเขาใจและการยังไมเขาถึงหลักการของ 
CT ท่ีแทจริงของบุคลากรของกลุมอุตสาหกรรมดังกลาว เนื่องจากพบวาสวนใหญโรงงานไดมีการ
นําหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดซ่ึงอยูบนพ้ืนฐานของ pollution prevention ไปใชงาน
แลว เชน การประยุกตใชหลักการทาง green productivity (GP), waste minimization และกรอนุรักษ
พลังงาน สําหรับ ปญหา อุปสรรค และปจจัยท่ีสงผลตอการประยุกตใชและความไมตอเนื่องของ
การใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คือ 1)ไมมีนโยบายบริษัท 2)ลูกคาไมรองขอ  3)ขาดเงินทุน
สนับสนุน และ4)การขาดขอมูลท่ีปรึกษา คิดเปนรอยละ 86 57 57 และ 29 ตามลําดับ นอกจากนี้ พบ
คาดัชนีของการใชทรัพยากรและพลังงานและคาดัชนีการเกิดของเสีย โดยพบวาสวนใหญโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหารทะเลมีคาดัชนีการใชทรัพยากรเชนน้ําและไฟฟา คอนขางใกลเคียงกับท่ีกรม
โรงงานอุตสาหกรรมกําหนดในป 2546 และพบวาโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมีดัชนีการใชไฟฟา
และน้ําสูงกวาอุตสาหกรรมอาหารทะเลกระปอง นอกจากนี้พบวามีคาดัชนีตัวใหมท่ีไมปรากฏใน
รายงานของกรมโรงงานฯคือ ดัชนีการใชน้ําเย็น การใชฟน และคาผลไดของวัตถุดิบ และสําหรับ



 
 
 

(6) 
 
ดัชนีการเกิดของเสีย พบวามีคาดัชนีปริมาณการเกิดน้ําเสียท่ีเกิดขึ้น คา BOD load และกากของเสีย
จากโรงงานของอุตสาหกรรมอาหารแชแข็งในชวง 58.74-92.89 ม3/ตันผลิตภัณฑ  11.4-64.61 kg 
BOD/ตันผลิตภัณฑ และ 87.5-353 kg/ตันผลิตภัณฑ ตามลําดับ ในขณะท่ีกลุมอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลบรรจุกระปองมีคานอยกวา  โดยมีคาในชวง 2.22-44.55 ม3/ตันผลิตภัณฑ  2.45-15.98 kg 
BOD/ตันผลิตภัณฑ และ 20.0-163.5 kg/ตันผลิตภัณฑ ตามลําดับ  นอกจากนี้ไดมีขอเสนอแนะเพ่ือ
เปนทางเลือก/มาตรการสนับสนุนหรือสงเสริมการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเล 
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Thesis Title Assessment of Cleaner Technology Application in Seafood  
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Author Miss  Katiya Pannaray 
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Academic Year 2013 

Abstract 
 

The objectives of this research on the sea food industry in Surat Thani province 
are as follows; 1) to assess the situation, troubles, benefits and factors affecting the continuous 
application of CT (cleaner technology) 2) to analyze and determine the environmental 
management index from CT application and 3) to provide alternatives/measures to support or 
promote the application of CT in the sea food industry. 7 factories of seafood industry were used 
to study. The study was conducted by using questionnaire, field survey, interview and group 
meeting as well as documentary reviews for secondary data. The results illustrated that the 
seafood factories applied environmental management and safety tools in terms of energy 
conservation, ISO 14001/EMS, ISO 18000 and good governance with 71, 14, 14, and 14 %, 
respectively.  Furthermore all factories (100%) said that not use CT. This reflected that the 
personnel of these factories did not understand the principles of CT well. Since, the results found 
that almost of the investigated factories applied the principles of CT (pollution prevention) such 
as green productivity (GP), waste minimization and energy conservation. For problems, obstacles 
and factors affected the continuous CT application, it was found to be 1) no policy, 2) customer 
not request, 3) lack of funding support, and 4) lack of information on the consultants with the 
percentages of 86, 57, 57, and 29, respectively. In addition, it was determined the resources and 
energy consumption index and waste generation index of the sea food factories. It was found that 
sea food factories in Surat Thani had similar index of electricity and water consumption as the 
Department of Industrial Work addressed in BE. 2546. The frozen sea food factories had the 
values of electricity and water consumption index higher than the sea food canning factories.  In 
this study, it was determined new index in terms of cool water usage, firewood consumption, 



 
 
 

(8) 
 
yield of raw material used and the index for waste generation. It was noted that the index in terms 
of wastewater generation, BOD load and solid waste generation of frozen sea food factories were 
determined to be 58.74-92.89 m3/tone product, 11.4-64.61 kg BOD/tone product and 87.5-353 
kg/product, respectively.  In the other hand, the sea food canning factories had the lower index 
values with the numbers of 2.22-44.55 m3/ tone product, 2.45-15.98 kg BOD/tone product and 20-
163.5 kg/tone product, respectively. Finally, the recommendation and suggestion on the 
alternatives/ measures in order to support CT application in the sea food industry was also 
included.   
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บทที่ 1 

บทนํา 
 

ความสําคัญและที่มาของการวิจัย  

อุตสาหกรรมอาหารเปนอุตสาหกรรมประเภทหนึ่ง ท่ีประเทศไทยใหการ
สนับสนุน เนื่องจากประเทศไทยเปนประเทศท่ีมีความอุดมสมบูรณของทรัพยากรธรรมชาติจึง
เหมาะแกการทําเกษตรกรรม ปศุสัตว และการประมง ซ่ึงรายไดหลักของประเทศมาจากการสงออก
ประเภทสินคาเกษตรเปนหลัก เชน ขาว ยางพารา มันสําปะหลัง อาหารทะเล เปนตน      สงผลให
ประเทศไทยมีการประกาศนโยบายดานอาหารและอุตสาหกรรมเกษตรในการเปน “ครัวของโลก”   
เม่ือป2546 (สถาบันอาหารแหงชาติ, 2551) และเพ่ิมขีดความสามารถสําหรับสินคาอาหารโดยการ
ทํา benchmarking เพ่ือเปรียบเทียบประสิทธิภาพการดําเนินงานท้ังภายใน และนอกองคกร  
(สถาบันอาหารแหงชาต,ิ 2545) อุตสาหกรรมอาหารทะเลนับเปนอุตสาหกรรมหลักของประเทศท่ี
สรางรายไดใหกับประเทศอยางเปนกอบเปนกํา โดยเฉพาะอยางยิ่งมูลคาทางเศรษฐกิจของ
อุตสาหกรรมอาหารทะเลในธุรกิจสงออกท่ีมีมูลคาในระดับกวา 1 พันลานเหรียญสหรัฐฯ  
(Asia Pacific Food Industry Thailand, 2006) จึงเปนท่ียอมรับวาประเทศไทยเปนผูผลิตและสงออก
อาหารทะเลช้ันนําของโลกในลําดับตนๆ   อุตสาหกรรมอาหารทะเลไดมีการพัฒนาแบบกาว
กระโดด จากเดิมท่ีนําวัตถุดิบจากแหลงธรรมชาติ และผานกระบวนการผลิตท่ีไมซับซอนมาเปน
การพัฒนาผลิตภัณฑดวยเทคโนโลยีตางๆ ทําใหผลิตภัณฑอาหารทะเลในปจจุบันมีความ
หลากหลายมากขึ้น ผลิตภัณฑพรอมรับประทานแบบใหมๆ มีการออกสูตลาดอยางสมํ่าเสมอและ
ตอเนื่อง ไปจนถึงการพัฒนาบรรจุภัณฑท่ีมีคุณภาพ รักษากล่ินรส ความสดของอาหารไดยาวนาน
ขึ้น  จึงสงผลใหอุตสาหกรรมอาหารทะเลเปนอุตสาหกรรมท่ีไดรับความสนใจ และงายตอการ
พัฒนาเพ่ือการลงทุน ดังจะเห็นไดจากโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในประเทศท่ีมีจํานวนมาก
ท้ังในภาคกลาง ภาคตะวันออก และภาคใตของประเทศ เนื่องจากบริเวณตําแหนงท่ีตั้งเหมาะสมใกล
แหลงวัตถุดิบ สะดวกในการขนสง  การเก็บรักษา และมีคุณภาพวัตถุดิบสูง จึงกอใหเกิดการจางงาน
และรายไดประชาชาติท่ีสูงขึ้น เกิดการเช่ือมโยงระหวางกิจกรรมการผลิตอ่ืนๆ ท่ีเปนอุตสาหกรรม
สนับสนุน เชน การผลิตกระปอง ผลิตภัณฑพลาสติก บรรจุภัณฑ สารเคมี สารปรุงแตง 
หองปฏิบัติการตรวจวิเคราะห และอ่ืนๆ จากการขยายตัวดานเศรษฐกิจในภาคอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลอยางตอเนื่อง ทําใหประเทศไทยเปนประเทศท่ีมีการสงออกเปนอันดับ 4 ในเอเชีย รองจาก 
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ญี่ปุน จีน และอินเดีย ซ่ึงรูปแบบการสงออกสินคาสวนใหญจะเปนประเภทอาหารทะเลบรรจุ
กระปอง และอาหารทะเลแชแข็ง โดยสินคาสงออกท่ีสําคัญ คือ ทูนากระปอง กุงแชแข็ง และหมึก
แชแข็ง โดยตลาดสงออกอาหารทะเลท่ีสําคัญของไทยคือ สหรัฐอเมริกา ญี่ปุน กลุมประเทศ EU 
ประเทศแคนาดา จีน เกาหลีใต และไตหวัน เปนตน (Asia Pacific Food Industry Thailand, 2006) 

เนื่องจากอุตสาหกรรมอาหารทะเลแตละประเภทมีความแตกตางในกระบวนการ
ผลิต เชน ปริมาณน้ําใช วัตถุดิบ พลังงาน และทรัพยากรตางๆ จึงสงผลใหแตละกิจกรรมใน
กระบวนการผลิตมีของเสียเกิดขึ้น และสงผลกระทบตอส่ิงแวดลอมตามมา เชน มลพิษทางน้ํา 
มลพิษทางอากาศ กากของเสีย กล่ิน และการปลดปลอยกาซเรือนกระจก  (บงกช กิตติสมพันธ, 
2550) จากประเด็นดังกลาวทําใหผูบริโภคหรือสังคมเริ่มผลักดัน และตองการเกี่ยวกับผลิตภัณฑท่ี
เปนมิตรตอส่ิงแวดลอมมากขึ้น สงผลใหผูประกอบการอุตสาหกรรมอาหารทะเลตองให
ความสําคัญในการปองกันมลพิษส่ิงแวดลอม เชน การบําบัดน้ําเสีย มลพิษทางอากาศ ตองปรับตัว
เพ่ิมขึ้นเพราะแนวคิดการจัดการดังกลาวเปนการปองกันท่ีปลายทอ (end of pipe) ซ่ึงไมสามารถลด
ปญหามลพิษส่ิงแวดลอมไดอยางมีประสิทธิภาพ ประกอบกับคาใชจายในการบําบัดสูง ซ่ึงเปนการ
ลงทุนท่ีไมกอใหเกิดกําไรทางธุรกิจ ดังนั้นการจัดการส่ิงแวดลอมท่ีจะมีประสิทธิภาพและสามารถ
เปนเครื่องมือในการปองกันและแกไขปญหาดานทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอมไดตองมี
แนวคิดท่ีเปล่ียนไปจากเดิม  โดยมุงเนนดานการจัดการท่ีสามารถกอใหเกิดประโยชนท้ังสองดานไป
พรอมกัน (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546) จึงทําใหผูประกอบการอุตสาหกรรมอาหารทะเลมีการ
นํานโยบายระบบมาตรฐานคุณภาพ และเครื่องมือบริหารการจัดการส่ิงแวดลอมตางๆมาประยุกตใช
ในองคกร และกระบวนการผลิต เชน ระบบมาตรฐาน GMP (good manufacturing practice), 
HACCP (hazard analysis and critical control point ) ISO 9001 ISO 14001 รวมถึงการใชกลยุทธ
ของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด (cleaner technology: CT) หรือการผลิตเพ่ือส่ิงแวดลอม (green 
productivity: GP)  ซ่ึงระบบมาตรฐานดังกลาวเปนระบบท่ีสามารถลดปญหาส่ิงแวดลอม และเพ่ิม
ศักยภาพในการผลิต กลาวคือ กอใหเกิดการพัฒนาภาคธุรกิจอุตสาหกรรมควบคูไปกับการรักษา
ส่ิงแวดลอม สงผลใหผูประกอบการอุตสาหกรรมอาหารทะเลมีการนําหลักการแนวทางดังกลาวไป
ประยุกตใช โดยการสนับสนุนผลักดันของหนวยงานภาครัฐท่ีเกี่ยวของอยางตอเนื่อง เชน  กรม
ควบคุมมลพิษ สถาบันอาหารแหงชาติ กรมโรงงานอุตสาหกรรม สถาบันส่ิงแวดลอมไทย และ
หนวยงานอ่ืนท่ีเกี่ยวของกับการสงเสริมปองกันส่ิงแวดลอม (สถาบันส่ิงแวดลอมไทย, 2548) 
กอให เกิดความสําเร็จ และถือเปนการจัดการส่ิงแวดลอมในเชิงรุก แมบางสวนของกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเลจะมีการดําเนินการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไปแลว แตกระแส
กดดันทางส่ิงแวดลอมตางๆ เชน ปญหาโลกรอน เกษตรอินทรีย ผลิตภัณฑฉลากเขียว และปญหา
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ดานพลังงาน คงเปนประเด็นท่ีสงผลใหกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลจะตองพัฒนาการผลิตควบคู
กับการคํานึงถึงประเด็นดานส่ิงแวดลอมอยางตอเนื่อง เพ่ือสามารถตอบสนองตอความตองการของ
สังคม และผูบริโภค 

จังหวัดสุราษฎรธานี เปนจังหวัดหนึ่งท่ีมีศักยภาพในการสงออกอาหารทะเลของ
ประเทศไทย เนื่องจากมีท้ังอุตสาหกรรมอาหารทะเลขนาดเล็ก ขนาดกลาง และใหญจํานวน 12 โรง 
(กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2552 ) ซ่ึงแบงออกเปน 2 
กลุมใหญ คือ กลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง และกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช
แข็ง ซ่ึงสถานท่ีตั้งโรงงานอยูกระจัดกระจายในหลายพ้ืนท่ีของจังหวัด  โดยบางโรงงานตั้งอยูใกล
กับแหลงชุมชน จึงอาจสงผลใหเกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอมบริเวณโดยรอบโรงงาน หรือชุมชน
ใกลเคียงไดหากระบบการจัดการส่ิงแวดลอมภายในโรงงานไมเหมาะสม และไมมีประสิทธิภาพ จึง
ทําใหแตละโรงงานจําเปนตองวางมาตรการ หรือนโยบายดานการจัดการส่ิงแวดลอม และเครื่องมือ
ดานการจัดการส่ิงแวดลอมมาประยุกตใช โดยเฉพาะเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ประกอบกับ
ระยะเวลาของการประกอบการของแตละโรงงานท่ีแตกตางกันทําใหแตละโรงงานยอมมี
ประสบการณในการบริหารจัดการ และนโยบายในดานการจัดการส่ิงแวดลอมตลอดจนการปรับรับ
เครื่องมือในการจัดการส่ิงแวดลอมตางๆ ท่ีมีความแตกตางกัน อยางไรก็ตามจังหวัดสุราษฎรธานี
เปนจังหวัดหนึ่งท่ีไดใหความสําคัญตอการสงเสริม การดําเนินงาน และการขยายกําลังการผลิต
อุตสาหกรรมอาหารทะเล และในปพ.ศ. 2548-2549 จังหวัดสุราษฎรธานียังไดมีการกําหนดดัชนีช้ี
วัดความสําเร็จของการบริหารจัดการในดานอุตสาหกรรม โดยพิจารณาจากโรงงานอุตสาหกรรมท่ี
มีการดําเนินการปรับใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด หรือ ISO 14000 ไวดวย (ไกรวัส ราญฎร และ
และลัฆวี ปรีชัย, 2549) ดังนั้นคาดวาท่ีผานมาโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล ในจังหวัดสุราษฎร
ธานี ไดมีการเรียนรูและนําเครื่องมือการบริหารจัดการส่ิงแวดลอมในรูปของเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดมาประยุกตใชอยูบาง แตในการดําเนินงานคาดวาอาจยังประสบปญหา อุปสรรค ขาดความ
ตอเนื่อง และการตรวจติดตามการดําเนินงาน ดังนั้นการจัดทําโครงการวิจัยเรื่อง “การประเมินการ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเลภายในจังหวัดสุราษฎรธานี” 
จะทําใหสามารถรับรูถึงขอมูล ประเด็นปญหา อุปสรรค สถานการณ  และปจจัยตางๆท่ีสงผล
กระทบตอการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัด 
สุราษฎรธานีได ซ่ึงจะเปนประโยชนตอการกําหนดแนวทาง และมาตรการในการขับเคล่ือนดาน
การจัดการส่ิงแวดลอมในเชิงรุกของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสุราษฎรธานีตอไป 
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การตรวจเอกสาร 

1.อุตสาหกรรมอาหารทะเล 

ประเทศไทยไดกาวเขาสูยุคการคาเสรี ระบบเศรษฐกิจการคาไรพรมแดน ทําให
อุตสาหกรรมอาหารทะเลไดมีการพัฒนาแบบกาวกระโดด จากเดิมท่ีนําวตัถุดิบจากแหลงธรรมชาติ 
และผานกระบวนการผลิตท่ีไมซับซอนมาเปนการพัฒนาผลิตภัณฑดวยเทคโนโลยีตางๆ ทําให
ผลิตภัณฑอาหารทะเลในปจจุบันมีความหลากหลายมากขึ้น ประเด็นท่ีสําคัญท่ีสุดสําหรับผลิตภัณฑ
อาหาร คือ ความสะอาด ปลอดภัยของผูบริโภค ซ่ึงในประเทศไทยไดมีหนวยงานท้ังของทางภาครัฐ
และภาคเอกชนใหความสนับสนุนในเรื่องของเทคโนโลยีดานความสะอาด ปลอดภัยแกผลิตภัณฑ
อาหารทะเลสดและแปรรูป เชน ในปจจุบันกวารอยละ 80 ของผูประกอบการตางมีระบบ GMP  
และขั้นตอไปคือ การมี HACCP เปนขอกําหนดท่ีสําคัญ (โดยเฉพาะอยางยิ่งสําหรับผูสงออกไปยัง
ตลาดตางประเทศ) นอกจากนี้แลวในสวนตนสายการผลิตซ่ึงเปนสวนท่ีปอนวัตถุดิบใหกับ
อุตสาหกรรมอาหารทะเลแปรรูป ไดมีการสนับสนุนอยางเปนรูปธรรมของสมาคมอาหารแชแข็ง
แหงประเทศไทยในการกําหนดแนวปฏิบัติระบบการจัดการส่ิงแวดลอม ( code of conduct ) ใน
โครงการ bio-shrimp และ การมี GAP (good agricultural practice) สําหรับฟารมเล้ียง เพ่ือใหได
วัตถุดิบท่ีสะอาดและปลอดการปนเปอนกอนนําไปแปรรูป และเขาสูกระบวนการทางการขายและ
การตลาดตอไปจนถึงผูบริโภคอยางปลอดภัย (Asia Pacific Food Industry Thailand, 2006) รูปแบบ
ผลิตภณัฑท่ีสงออกสวนใหญเปนอาหารทะเลบรรจุกระปองและอาหารทะเลแชแข็ง สินคาสงออกท่ี
สําคัญ  คือ  ทูนากระปอง  กุงแชแข็ง และหมึกแชแข็ง  โดยสถานท่ีตั้งโรงงานแปรรูปสวนใหญจะ
ตั้งอยูใกลแหลงวัตถุดิบ ท้ังภาคกลาง ภาคตะวันออก และภาคใต โดยในพ้ืนท่ีภาคใตสวนใหญจะอยู
บริเวณจังหวัดสงขลา ระนอง ชุมพร ภูเก็ต นครศรีธรรมราช กระบ่ี สตลู ปตตาน ีและสุราษฎรธานี  

อุตสาหกรรมในจังหวัดสุราษฎรธานี  มีจํานวนโรงงานอุตสาหกรรมประมาณ 730 
โรงงาน โดยสวนใหญตั้งอยูในเขตอําเภอเมืองสุราษฎรธานีมากท่ีสุด  (สารานุกรมจังหวัดสุราษฎร
ธาน,ี 2553) สวนใหญจะเปนอุตสาหกรรมท่ีตอเนื่องจากผลผลิตทางเกษตรกรรม เชน น้ํามันปาลม
ดิบ อุตสาหกรรมยางพารา อุตสาหกรรมปลาปน อุตสาหกรรมอาหารทะเล โดยเฉพาะอุตสาหกรรม
อาหารทะเล สถานท่ีตั้งสวนใหญจะกระจัดกระจายอยูในหลายพ้ืนท่ีของจังหวัด โดยสามารถแบง
จํานวนโรงงานท้ังหมด 12 โรง (กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตว
น้ํา, 2552 ) และสามารถแบงกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลได 2 กลุมหลัก คือ กลุมอาหารทะเล
บรรจุกระปอง และกลุมอาหารทะเลแชแข็ง  
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1.1 กรรมวิธีการผลิตของโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล  

1.1.1 อุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแขง็   
ผลิตภัณฑอาหารทะเลแชแข็ง  คือ  วัตถุดิบจําพวกอาหารทะเลสด  ไดแก กุง  ปลา  

หมึก  และปู  ท่ีถูกเตรียมใหพรอมสําหรับการนําไปประกอบอาหาร ซ่ึงการตัดแตงและทําความ
สะอาดผลิตภัณฑสวนหนึ่งอาจมีการแปรรูป  เชน  การชุบเกล็ดขนมปง  การบดแลวขึ้นรูป  หรือ
การปรุงใหสุกกอน แตท้ังนี้กรรมวิธีการผลิตอาหารทะเลแชแข็งมีขั้นตอนหลักๆ  ใกลเคียงกันดังนี้ 
และสามารถแสดงไดในภาพท่ี 1 (กรมควบคุมมลพิษ, 2548) 

(1) การรับวัตถุดิบ การเก็บรักษาคุณภาพอาหารทะเลกอนสงโรงงานแปรรูป ผู
จําหนายจะควบคุมอุณหภูมิใหต่ํากวาจุดเยือกแข็งอุณหภูมิไมเกิน-18 OC โดยการใชน้ําแข็งผสม
เกลือกลบ หรือการเก็บไวในน้ําทะเลผสมน้ําแข็ง วัตถุดิบอาหารทะเลอาจอยูในรูปแชแข็ง เนื่องจาก
เปนวัตถุดิบท่ีนําเขามาจากตางประเทศ หรือสามารถหาไดในบางฤดูกาลเทานั้น 

(2) การลาง สวนใหญการลางทําความสะอาดวัตถุดิบท่ีไดรับจะใชน้ําสะอาดเย็น
ผสมคลอรีนท่ีความเขมขนระดับประมาณรอยละ 3-5 และอาจเติมเกลือเพ่ือลดอุณหภูมิของน้ํา การ
ลางวัตถุดิบอาจกระทําโดยการใชวิธีจุมลางในภาชนะ หรือลางผานสายพานท่ีมีน้ําฉีดลางบน
สายพาน หรือท้ังสองวิธีรวมกัน การลางในขั้นตอนแรกน้ําท่ีผานการลางจะมีการเจือปนดวยเลือด
และส่ิงเจือปนอ่ืนๆ ปริมาณสูง    ดังนั้นจึงตองมีการลางเพ่ิมอีกหลายครั้งเ พ่ือลดปริมาณ
เช้ือจุลินทรีย 

(3) การตัดแตงขั้นตน วัตถุดิบท่ีเปนปลาจะถูกสงไปทําการตัดหัว ขอดเกล็ด ควัก
ไส ดึงกาง และอาจมีการลอกหนัง หากเปนปลาใหญ วัตถุดิบท่ีเปนหมึกจะถูกลอกหนัง  เอา
กระดองออก  ตัดตาและถุงหมึก  สวนกุงจะถูกหักหัว  แกะเปลือกไวหาง จากนั้นวัตถุดิบท้ังหมดก็
จะถูกลางใหสะอาดดวยน้ําเย็น  สวนเศษซากจะถูกรวบรวมไวเพ่ือเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรม
อาหารสัตว  น้ําเสียจากขั้นตอนนี้ไดจากการลางวัตถุดิบและการละลายวัตถุดิบแชแข็ง 

(4) การตัดแตงขั้นสุดทาย วัตถุดิบจะถูกตัดแตงและแลใหมีลักษณะตามความ
ตองการ จากนั้นลางทําความสะอาดอีกครั้งดวยน้ําเย็น เพ่ือกําจัดเศษเนื้อจากการตัดแตงออกใหหมด  
ท้ังนี้ระหวางการตัดแตง  อาจมีการใชน้ําแข็งรักษาอุณหภูมิวัตถุดิบ  เพ่ือคงคุณภาพ  ความสด และ
ลดอัตราการเติบโตของเช้ือจุลินทรีย 

(5) การคัดขนาดคุณภาพและช่ังน้ําหนัก  หลังจากการลางในขั้นตอนท่ี 4 วัตถุดิบ
จะถูกนําไปสะเด็ดน้ํากอนทําการคัดขนาดคุณภาพ และช่ังน้ําหนักเพ่ือบรรจุลงบรรจุภัณฑตอไป  
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(6) การบรรจุภัณฑ เนื้อปลา กุงหรือหมึก จะถูกนําไปเรียงลงบล็อก  กอนจะถูก
นําไปแชแข็งไวท่ีอุณหภูมิต่ํามากๆ โดยอาจต่ําถึง -40°C  ท้ังนี้  เพ่ือใหสินคามีอุณหภูมิไมเกิน -18°C  
จากนั้นอาหารทะเลเหลานั้นจะถูกเคาะออกจากบล็อก  เพ่ือนําไปบรรจุลงถุงและกลองตามลําดับ 

(7) การสงมอบ ผลิตภัณฑท่ีแลวเสร็จจะถูกจัดเก็บโดยการแชแข็งในหองเย็นของ
บริษัท และรักษาอุณหภูมิของเนื้อสัตวไวท่ีไมเกิน -18°C  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

การรับวัตถุดิบ 

การทําความสะอาด 

การทําความสะอาด 

การแชแข็ง 

การคัดขนาดและคุณภาพ 

การช่ังน้ําหนัก 

การทําความสะอาด 

การตัดแตง และแล 

การกําจัดสวนท่ีไมตองการ 

การจัดเก็บเพื่อรอจําหนาย 

การบรรจุภัณฑ 

น้ําเสีย, เศษวัตถุดิบ 
ปลาสด 

น้ํา,น้ําแข็ง, ไฟฟา 
 

    น้ํา, ไฟฟา น้ําเสีย, เศษวัตถุดิบ 

น้ํา, ไฟฟา 
  เศษวัตถุดิบ 

น้ํา, ไฟฟา 
 น้ําเสีย 

 เศษวัตถุดิบ 

 น้ําเสีย น้ํา, ไฟฟา 

บรรจุภัณฑ,น้ํา,ไฟฟา,น้าํแข็ง 

น้ํา, ไฟฟา 

 ไฟฟา 

 เศษบรรจุภัณฑ,เศษผลิตภัณฑ,น้ําเสีย 

ภาพที่1 :    แผนผังกระบวนการผลิตอาหารทะเลแชแข็ง 
ที่มา: กรมควบคุมมลพิษ (2548) 
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1.1.2 อาหารทะเลบรรจุกระปอง  
ผลิตภัณฑอาหารทะเลบรรจุกระปองลักษณะโดยท่ัวไป  คือ  วัตถุดิบจําพวกอาหาร

ทะเลสด  ไดแก กุง  ปลา  หมึก  และปู นํามาผานกระบวนการแปรรูปและบรรจุกระปอง 
อุตสาหกรรมอาหารทะเลกระปองเปนอุตสาหกรรมท่ีทําการผลิตเพ่ือตอบสนองการบริโภคจาก
ตางประเทศเปนสําคัญ สวนความตองการบริโภคภายในประเทศนับเปนสัดสวนท่ีนอยเม่ือ
เปรียบเทียบกับปริมาณการผลิตท้ังหมด และในชวงท่ีผานมาอาหารทะเลกระปองท่ีมีการสงออก
มากท่ีสุด คือ ปลาทูนากระปอง  สําหรับการผลิตปลาทูนากระปองมีขั้นตอนในการผลิต ดังนี้ และ
สามารถแสดงไดในภาพท่ี 2 (สํานักงานสงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม, 2551) 

(1) การทําความสะอาดปลาดวยน้ําผสมคลอรีน ทําความสะอาดปลาโดยในชวงนี้
ยังไมตองมีความประณีตมากนัก 

(2) การแชปลาในน้ําเกลือ นําปลาวัตถุดิบแชในน้ําเกลือเพ่ือขจัดกล่ินคาว และกล่ิน
อ่ืนๆ ของวัตถุดิบ 

(3) การทําความสะอาดโดยการผาทอง เอาไสออก นําปลาทําความสะอาดโดยผา
ทอง เอาไสออก แลวนําไปนึ่งใหสุก เพ่ือเลาะหนัง กระดูก และเลือดสีดําออก จากนั้นจึงบรรจุ
กระปองแลวนําไปเขาเครื่องช่ังใหไดมาตรฐาน 

(4) การนําเขาเครื่องนึ่ง (exhauster) โดยปลาท่ีบรรจุกระปองแลวจะนําไปนึ่งใหสุก
ท่ีอุณหภูมิ 102 OC นานประมาณ 15-20 นาที 

(5) การปรุงแตงรส โดยการเทน้ําท่ีเกิดจากการนึ่งท้ิง แลวใสเครื่องปรุงตามความ
ตองการ เชน น้ําเกลือ น้ํามันพืช ซอสมะเขือเทศ จากนั้นนําไปปดฝากระปอง 

(6) การฆาเช้ือการนํากระปองท่ีบรรจุ และปดผนึกเรียบรอยแลวเขาเครื่องฆาเช้ือ
โรค ท่ีอุณหภูมิประมาณ 117-120 OC โดยใชเวลานานประมาณ 55 นาที 

(7) การทําใหเย็น (cooling) เพ่ือถายเทความรอนท่ีสะสมอยูในอาหารโดยเร็ว 
เนื่องจากถาปลอยใหอาหารกระปองคลายความรอนเองโดยธรรมชาติจะทําใหเกิดผลเสีย คือ อาจทํา
ใหเนื้อปลาสุกเกินไป ลักษณะเนื้ออาจเปล่ียนแปลงไป และเปนการทําลายคุณคาทางอาหาร 

(8) การปดฉลาก และตรวจสอบคุณภาพ โดยทางโรงงานจะมีการสุมตรวจสอบ
คุณภาพกอนการสงไปจําหนาย 
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ภาพที่ 2:    แผนผังกระบวนการผลิตปลาทูนาบรรจกุระปอง 
ที่มา: สํานักงานสงเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม (2551) 

 

วัตถุดิบทูนา 

ทูนาแชแข็ง ทูนาสด 

ละลายน้ําแข็ง 

ทําความสะอาดเอาไสออก 

นําปลาไปนึ่งหรือตม 

ทําใหเย็น 

ขูดหนังและแกะกาง 

ทําความสะอาด 

บรรจุและปดผนึก 

ลาง

อบความรอนฆาเช้ือ 

บรรจุกลอง 
ปดฉลาก 

เก็บเพื่อรอจําหนาย 

ทําใหเย็น 

สกัดเปนน้ํามัน
ปลา 

หัวปลาและกาง 

อาหารสัตว 

น้ําเสีย 

ปุยชีวภาพ 
บําบัดและ
ปลอยท้ิง 
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2.  นโยบาย กฎหมาย มาตรการ และกระแสกดดันดานส่ิงแวดลอมที่เกี่ยวของ 

ตั้งแตพระราชบัญญัติการสงเสริมการอนุรักษพลังงานและพระราชบัญญัติสงเสริม
และรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอมแหงชาติ พ.ศ.2535  ไดถือกําเนิดขึ้น  กฎหมายตางๆ  ท่ีใชในการ
กํากับดูแลและสงเสริมประเด็นดานส่ิงแวดลอมและพลังงานก็เริ่มมีการนํามาประกาศใชเพ่ิมขึ้น
เรื่อยๆ 

2.1 นโยบายและการวางแผนในการปองกันมลพิษของประเทศไทยที่สําคัญ มีดังนี้ 
1)  แผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 11 (พ.ศ. 2555-2559) ให

ความสําคัญในการปองกันและแกไขปญหามลพิษของประเทศไทยเปนไปอยางมีประสิทธิภาพทัน
ตอการเปล่ียนแปลงของโลก รวมท้ังคุณภาพส่ิงแวดลอมท่ีดีและอยูในเกณฑมาตรฐานท่ีกําหนดไว 
(กรมควบคุมมลพิษ, 2555) 

2) แผนจัดการมลพิษ พ.ศ. 2555-2559 มีวัตถุประสงคเพ่ือกําหนดกรอบและทิศทาง
ในการจัดการมลพิษของประเทศไทยในอีก5 ปขางหนาท่ีทันตอสถานการณเพ่ือใหการปองกันและ
แกไขปญหามลพิษอยางมีประสิทธิภาพ ซ่ึงแผนจัดการมลพิษมีความเช่ือมโยงและสอดคลองกับ
แผนจัดการคุณภาพส่ิงแวดลอม พ.ศ. 2555-2559และแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาตฉิบับท่ี 
11(กรมควบคุมมลพิษ, 2555) 

3)  พ.ร.บ.  สงเสริมและรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอมแหงชาติ  พ.ศ.2535 : นโยบาย
หลัก 6 ประการ เนนเรื่องของทรัพยากรธรรมชาติ การปองกันและการกําจดัมลพิษ แหลงธรรมชาติ
และศิลปกรรมส่ิงแวดลอมชุมชน การศึกษาและประชาสัมพันธเพ่ือส่ิงแวดลอมและเทคโนโลยีเพ่ือ
ส่ิงแวดลอม (สํานักเทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

4)  แผนแมบทแหงชาติวาดวยการผลิต ท่ีสะอาด  ของกรมควบคุมมลพิ ษ
กระทรวงวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและส่ิงแวดลอม ประกาศใชเม่ือ 26 มีนาคม 2545 (สํานัก
เทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

5)  แผนนโยบายดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดสําหรับอุตสาหกรรมไทย ของ
กรมโรงงานอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม พ.ศ. 2542 (สํานักเทคโนโลยีน้ําและการจัดการ
มลพิษโรงงาน, 2546) 

6) แผนแมบทการพัฒนาวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม ของกรมสงเสริม
อุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม ประกาศใชเม่ือ 10 พฤศจิกายน พ.ศ.2542 (สํานักเทคโนโลยี
น้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 
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7) โครงการอนุรักษพลังงานตามพระราชบัญญัติสงเสริมและอนุรักษพลังงาน พ.ศ. 
2535 (สํานักเทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

2.2 กฎหมายส่ิงแวดลอมและระเบียบ/มาตรการที่เกี่ยวของ  
ในการปฏิบัติงานทางอุตสาหกรรม  มีความจําเปนท่ีตองทราบรายละเอียดของ

กฎหมายและมาตรฐานตางๆ ดวยถือเปนหนาท่ีท่ีตองรับผิดชอบของสถานประกอบท่ีตองรูและ
นําไปปฏิบัติ กฎหมายส่ิงแวดลอมสําคัญท่ีสถานประกอบการตองรูและถือปฏิบัติ คือ (สํานัก
เทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 
 

2.2.1 กฎหมายเกีย่วกบัการจัดการมลพิษอุตสาหกรรมทางน้ํา 
1) ประมวลกฎหมายอาญา พ.ศ. 2499 (สํานักอัยการสูงสุด) หามปลอยส่ิงท่ีเปน

อันตรายในแหลงน้ําเพ่ือการบริโภค 
2) พ.ร.บ. น้ําบาดาล พ.ศ. 2520 (กระทรวงอุตสาหกรรม) ควบคุมการปลอยมลพิษ

ลงสูบอน้ําบาดาล 
3) พ.ร.บ. การบํารุงรกัษาลําคลอง พ.ศ. 2526 (กระทรวงเกษตรและสหกรณ) หาม

ท้ิงน้ําเสีย/ขยะ 
4) พ.ร.บ.รักษาความสะอาดและความเปนระเบียบเรียบรอยของประเทศ พ.ศ. 2535 

(ราชการสวนทองถ่ิน) หามท้ิงขยะในน้ํา 
5) พ.ร.บ.การเดินเรือในนานน้ําไทย (ฉบับท่ี 14) ตามท่ีไดแกไขใน พ.ศ. 2535 

(กระทรวงคมนาคม) หามท้ิงส่ิงของทุกประเภทรวมท้ังน้ํามัน / สารเคมี ในแมน้ํา หนอง บึง 
ทะเลสาบ 

6) พ.ร.บ.โรงงานพ.ศ. 2535 (กระทรวงอุตสาหกรรม) ควบคุมการปลอยมลพิษจาก
โรงงาน 

7) พ.ร.บ.สงเสริมและรักษาคุณภาพส่ิงแวดลอมพ.ศ.2535 (กระทรวงวิทยาศาสตร 
เทคโนโลยีและส่ิงแวดลอม) ควบคุมการปลอยมลพิษจากแหลงชุมชน  

2.2.2 กฎหมายเกีย่วกบัการจัดการมลพิษทางอากาศ 
1)  พ.ร.บ. โรงงาน พ.ศ. 2535 (กระทรวงอุตสาหกรรม) 
2)  พ . ร . บ . ส ง เ ส ริ ม แ ล ะ รั ก ษ า คุ ณ ภ า พ ส่ิ ง แ ว ด ล อ ม  พ . ศ .  2 5 3 5 

กระทรวงวิทยาศาสตรเทคโนโลยีและส่ิงแวดลอม (สํานักเทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษ
โรงงาน, 2546) 
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2.3 แนวทางการจัดการส่ิงแวดลอมโดยใชกฎระเบียบและมาตรการภายใตขอตกลงทาง
ส่ิงแวดลอมระหวางประเทศ  

2.3.1 องคการการคาโลก (world trade organization: WTO) 
WTO เปนองคการระหวางประเทศท่ีทําหนาท่ีดูแลการคาโลกใหเปนระเบียบและ

เปนธรรม ประเทศท่ีเปนสมาชิก WTO   มีหนาท่ีตองปฏิบัติตามกฎของความตกลงตางๆ ซ่ึงอยู
ภายใต WTO ในปจจุบันมีกฎท่ีอาจเกี่ยวของกับเรื่องการคาและส่ิงแวดลอมของไทย  คือ  ความตก
ลงแกตต  ความตกลงตางๆ  อันเปนผลมาจากการเจรจาอุรุกกวัย และประเด็นตางๆ ไดแก ทรัพยสิน
ทางปญญาท่ีเกี่ยวกับการคา มาตรการลงทุนท่ีเกี่ยวของกับการคาและการคาบริการ และการจัดตั้ง
คณะกรรมการวาดวยการคาและส่ิงแวดลอม (committee on trade and environment: CTE) เพ่ือ
ศึกษาความสัมพันธระหวางการคาและส่ิงแวดลอม ท้ังนี้ ในชวงเริ่มตนคณะกรรมการ CTE ไดรับ
มอบหมายใหทําการศึกษาใน 10 ประเด็น (กรมควบคุมมลพิษ,2553) ไดแก  

1) ความสัมพันธระหวางบทบัญญัติของ WTO กับความตกลงส่ิงแวดลอมระหวาง
ประเทศ (multilateral environmental agreements: MEAs)  

2) ความสัมพันธระหวางนโยบายส่ิงแวดลอมท่ีเกี่ยวกับการคาและบทบัญญัติ 
WTO  

3) ความสัมพันธระหวางระบบการคา พหุภาคีกับการเก็บภาษ ีการปดฉลาก หีบหอ 
และการนํากลับมาใชใหม  

4) ความโปรงใส ในการใชมาตรการการคาและมาตรการส่ิงแวดลอม  
5) กลไกยุติขอพิพาท  
6) ผลกระทบของมาตรการส่ิงแวดลอมตอการเปดตลาด และผลประโยชนดาน

ส่ิงแวดลอม ท่ีเกิดจากการยกเลิก การจํากัด หรือบิดเบือนการคา  
7) การสงออกสินคาตองหามในประเทศ   
8) ความสัมพันธระหวางส่ิงแวดลอมกับความตกลง วาดวยทรัพยสินทางปญญา  
9) ความสัมพันธระหวางความตกลงวาดวยการคาบริการกับส่ิงแวดลอม 
10) บทบาทของ NGOs (non-governmental organization) 
 
2.3.2 มาตรการภายใตความตกลงทางส่ิงแวดลอม 
1) พิธีสารมอนทรีออล (montreal protocol on substances that deplete the ozone 

layer, 1987) 
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2) อนุสัญญาบาเซล (basel convention on the control of transboundary 
movements of hazardous waste and their disposal, 1989) 

3)  อนุสัญญาวาดวยการเปล่ียนแปลงของช้ันบรรยากาศ (framework convention 
on climate change) 

4) ความตกลงการคาเสรีอเมริกาเหนือ (north american free trade agreement: 
NAFTA) ความตกลง NAFTA เปนการตกลงการคาฉบับแรกท่ีมีการรวมเรื่องส่ิงแวดลอมไวอยาง
ชัดเจน เชน บทบัญญัติท่ีเกี่ยวกับการลงทุนในประเทศสมาชิก และมาตรฐานทางส่ิงแวดลอมท่ี
เกี่ยวของกับการคา 

5)  การประชุมส่ิงแวดลอมท่ี Rio de Janiro  ประเทศบราซิล  ค.ศ.1992  ถือเปนการ
ประชุมสุดยอดของโลกดานส่ิงแวดลอม (the earth summit) ครั้งท่ี 2 (ครั้งท่ี 1 จัดท่ีกรุงสตอกโฮม 
ประเทศสวีเดน ค.ศ. 1977 ไดขอสรุป  เชน  การเปล่ียนแปลงสภาพภูมิอากาศ (climate change)  
เนื่องจากผลของสภาวะเรือนกระจก (green house effect) จากผลของการปลอย green house gases 
เชน กาซคารบอนไดออกไซด กาซมีเทน กาซไฮโดรฟลูโอโรคารบอน (HFCs) เปอรฟลูโอโร
คารบอน (PFCs) และซัลเฟอรเฮกซาฟลูโอโรด 

6) การประชุมส่ิงแวดลอมท่ีเกียวโต ประเทศญี่ปุน ซ่ึงเปนการสนับสนุนขอตกลง
จากประเด็นการประชุมสุดยอดส่ิงแวดลอมโลกครั้งท่ี 2 ท่ี Rio de Janiro (สํานักเทคโนโลยีน้ําและ
การจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

2.3.3 ความรวมมือทางเศรษฐกิจในเขตเอเซีย-แปซิฟค (asia-pacific economic 
cooperation: APEC) 

ท่ีผานมาการประชุม APEC เนนการศึกษาการใชมาตรการทางเศรษฐกิจตางๆ 
รวมท้ังการถายทอดเทคโนโลยีทางส่ิงแวดลอมในหมูประเทศสมาชิก นอกจากนี้ยังมีการพิจารณา
ความเปนไปไดในการประสานมาตรฐานทางส่ิงแวดลอมระหวางประเทศ เพ่ือหาแนวทางความ
รวมมือระดับภูมิภาค ตลอดจนแผนการปฏิบัติของอาเซียนเรื่องส่ิงแวดลอม เชน โครงการรวบรวม
ขอมูลท่ีเกี่ยวของกับส่ิงแวดลอม โครงการสนับสนุนการวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีสะอาด (สํานัก
เทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

 3.  เคร่ืองมือการจัดการส่ิงแวดลอม  
3.1 ระบบการจัดการส่ิงแวดลอม (environmental management system: EMS) และ

เคร่ืองมือที่ใช 
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ระบบการจัดการส่ิงแวดลอม  คือ กระบวนการจัดการรูปแบบใหมท่ีตองคํานึงถึง
องคประกอบ ท้ังระบบการผลิต การจัดสง การจําหนาย และ การจัดการกับซากเศษเหลือท้ิง โดย 
จะตองทําการตรวจหาผลกระทบดานส่ิงแวดลอม (environmental impact measurement) ท่ีเกิดขึ้น
จริงกับ กระบวนการผลิต ซ่ึงแตเดิมนั้น โรงงานผูผลิต จะเนนเฉพาะแคราคา และมาตรฐานดาน
คุณภาพของสินคาเทานั้น แตในปจจุบันนอกจากจะคํานึงถึงคุณภาพของตัวสินคาแลว ยังจะตอง
รวมไปถึง มาตรฐานดานสุขภาพอนามัย ความปลอดภัย และ สภาพแวดลอม ท่ีการผลิตจะมีผล
โดยตรงท้ังกอนหรือหลังการผลิต โดยจะดูรวมไปถึงการทํางานท้ังระบบในหนวยงาน และจะตอง
สามารถทําการเช่ือมโยงผลกระทบตอส่ิงแวดลอมเหลานั้นเทียบกับมูลคาทางเศรษฐศาสตร หรือ 
เทียบมูลคาเปนจํานวนเงิน ท่ีจะเรียกวา “บัญชีตนทุนส่ิงแวดลอม” (environmental management 
account – EMA) ท่ีจะเก็บรวบรวมขอมูล  คํานวณ  และทํารายงาน       ท้ังทางดานเศรษฐศาสตร 
(economical) สังคม (social) และระบบนิเวศน (ecological) ท้ัง 3 สวนเขามาพิจารณาในการคิด
ตนทุน สินคาและบริการ ท้ังกระบวนการ เครื่องมือ (management tools) ท่ีใชสําหรับระบบการ
จัดการส่ิงแวดลอม (คณะกรรมการทรัพยากรและส่ิงแวดลอม, 2551) มีดังนี้ 

3.1.1 การออกแบบผลิตภัณฑที่เปนมิตรตอส่ิงแวดลอม (eco-design) 
เปนการวางมาตรฐานการผลิตใหม โดยจะคํานึงถึงส่ิงแวดลอมตั้งแตตอนเริ่มตน

การออกแบบ ซ่ึงผูผลิตตองศึกษาในการออกแบบผลิตภณัฑนั้นๆวา จะใชวัสดุอะไรท่ีไมเปนพิษตอ
ส่ิงแวดลอม วัสดุท่ีนํามาใชตองใชพลังงานเทาไรในการใหไดมาซ่ึงวัตถุดิบนั้น ปริมาณ กาซ
คารบอนไดออกไซด ท่ีปลอยออกมาเทาไร การขนสง ใชพลังงานเทาไร และ เม่ือนํามาใชผลิต 
สินคานั้น ขณะใชงานมีขนาดพลังงานท่ีใชเทาไร และสามารถลดการใชพลังงานไดหรือไม มีระบบ
พัก เม่ือไมใชงาน ท่ีเรียกวา standby mode หรือไม และหลังจากใชผลิตภณัฑนัน้แลวตอนส้ินสุด
อายุการใชงาน สินคานัน้สามารถเอาไปรีไซเคิลไดท้ังหมดหรือไม จึงควรออกแบบมาเพ่ือการรี
ไซเคลิ โดยคํานึงถึงการถอดแยกช้ินสวนไดงาย และวัสดุไมเจือปนสารอ่ืนๆ เพราะจะทําใหแยกสาร
โลหะยาก ไมสามารถนําไปรีไซเคิลไดงาย การออกแบบเชนนี้นิยมเรียกวา design for environment 
(DFE)  นั่นก็หมายถึง  ตองออกแบบวางแผนกันตั้งแตเริ่มตน การออกแบบเชิงนิเวศน (eco design) 
นี้กําลังเปนท่ีนิยมอยางมากในประเทศช้ันนําเชน ญี่ปุน ยุโรป และ อเมริกา และไดบรรจุลงใน
หลักสูตรการเรียนการสอนแลวใหถือเปนแนววิชาการใหม เพราะจะตองคํานึงถึงท้ังดานวัสดุ
ศาสตร การแปรสภาพ เคมี ฟสิกส เฉพาะทางในแตละวัสด ุและการเรียนรูท่ีดีท่ีสุดคือการไปดูงานท่ี
โรงงานรีไซเคิล เพ่ือดูวิธี การถอดคดัแยก และ การนํากลับมารีไซเคิล ทําอยางไร มีความยากงาย
เพียงใด แลวจึงจะสามารถนํามากําหนดเปนนโยบายไดตอไป (ศูนยเทคโนโลยีโลหะและวัสดุ
แหงชาต ิ, 2550)  
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3.1.2 การประเมินวัฏจักรชีวิตผลิตภัณฑ (life cycle assessment : LCA)  
การประเมินวัฏจักรชีวิต คือ กระบวนการวิเคราะหและประเมินคาผลกระทบของ

ผลิตภัณฑท่ีมีตอส่ิงแวดลอมตลอดชวงชีวิตของผลิตภัณฑ ตั้งแตการสกัดหรือการไดมาซ่ึงวัตถุดิบ 
กระบวนการผลิต การขนสงและการแจกจาย การใชงานผลิตภัณฑ การใชใหม หรือแปรรูป และ
การจัดการเศษซากของผลิตภัณฑหลังการใชงานซ่ึงอาจกลาวไดวา พิจารณาผลิตภัณฑตั้งแตเกิดจน
ตาย (cradle to grave) โดยมีการระบุถึงปริมาณพลังงานและวัตถุดิบท่ีใช รวมถึงของเสียท่ีปลอยออก
สูส่ิงแวดลอมและการประเมินโอกาสท่ีจะสงผลกระทบตอระบบนิเวศและสุขอนามัยของชุมชน 
เพ่ือท่ีจะหาวิธีการในการปรับปรุงผลิตภัณฑใหเกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอมนอยท่ีสุด ท้ังนี้จะรวม
ในทุกกระบวนการ ทุกกิจกรรม จะแยกยอยลงลึกไปถึงอะไหล หรือ วัตถุดิบยอยท่ีนํามาใชการการ
ผลิตดวย ซ่ึงจะดูท้ัง 4 สวนคือ การผลิต การขนสง การใชงาน และ การจัดการกับซากท่ีเหลือใชแลว 
เรียกไดวาท้ังกระบวนการของชีวิตผลิตภัณฑ ตั้งแตเกิดจนไปถึงจุดส้ินสุด โดยขอมูลของแตละ
ขั้นตอนจะถูกเก็บไวในฐานขอมูล ผูผลิตอะไหล ช้ินสวนวัตถุดิบ รวมถึงผูท่ีอยูในวงจรโซหวงอุป
สงคโดยมีการดําเนินการใน 2 ขั้นตอนหลัก (ศูนยเทคโนโลยีโลหะและวัสดุแหงชาต ิ, 2550) ดังนี้ 

1) การบงช้ีและระบุปริมาณของภาระทางส่ิงแวดลอม (environmental loads)  
การบงช้ีและระบุปริมาณของภาระทางส่ิงแวดลอม (environmental loads) ในทุก

กิจกรรมท่ีเกีย่วของ หรือท่ีเกดิขึน้ตลอดวัฏจกัรชีวติของผลิตภัณฑนั้น ๆ เชน พลังงานและวัตถุดิบท่ี
ถูกใช การปลอยของเสียและการแพรกระจายของมลภาวะทางส่ิงแวดลอม 

2) การประเมินและการหาคาของผลกระทบตอส่ิงแวดลอม(environmental 
impacts)  

การประเมินและการหาคาของผลกระทบตอส่ิงแวดลอม (environmental impacts) 
ท่ีมีโอกาสเกิดขึ้น โดยพิจารณาจากปริมาณภาระทางส่ิงแวดลอมตาง ๆ ท่ีถูกบงช้ี  มาใน ขั้นตอน
แรก 

3.1.3 การจัดซ้ือผลิตภัณฑที่เปนมิตรตอส่ิงแวดลอม (green procurement) 
เปนการปรับระบบการจัดซ้ือ จัดจางใหม จะตองคํานึงถึงผูจําหนายท่ีจะมานําเสนอ

ผลิตภัณฑ อะไหล ช้ินสวน หรือ วัตถุดิบ ฯลฯ วาไดนําเสนอผลิตภัณฑ ท่ีเปนมิตรตอส่ิงแวดลอม
หรือไม ซ่ึงจะตองรวมไปถึงวัสดุท่ีนํามาใชผลิต การขนสง การใชงาน และสามารถนํากลับมา  
รีไซเคิลได  โดยดูท้ังหมดท่ีเกี่ยวของกับวงจรโซหวงอุปสงค (supply chain) ท้ังกระบวนการ เพราะ
ผลิตภัณฑจะเปนมิตรตอส่ิงแวดลอมไมได หากอะไหลช้ินสวนอ่ืนๆท่ีนํามาประกอบไมไดรับการ
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ควบคุมหรือไมไดเปนมิตรตอส่ิงแวดลอมเลยหรืออยางนอยก็กอใหเกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอมให
นอยท่ีสุด (คณะกรรมการทรัพยากรและส่ิงแวดลอม, 2551) 

3.1.4 การจัดการเศษของเหลอืจากการผลิตและการใชงาน 
โดยยึดหลักการ 3R  คือ reduce reuse และ recycle เปนกระบวนการจัดการกับเศษ

ซากท่ีเหลือจากการใชผลิต หรือ ใชงานผลิตภัณฑนั้นๆโดยนําเอาเศษซากมาซอมแซม  หรือ ปรับ
สภาพ และนํากลับมาใชใหม (reuse) หรือนํามาแยกช้ินสวนออก เปนวัตถุดิบชนิดตางๆ เชน 
กระดาษ พลาสติก เหล็ก อลูมิเนียม ทองแดง น็อต สกรูโลหะผสม ตางๆ เปนตน และนําเอาช้ินสวน 
วัตถุดิบท่ีไดมาจากการถอดแยกนําสงใหโรงงานปรับสภาพ เพ่ือนํากลับมาใชใหมอีก เพ่ือเปน
วัตถุดิบในการผลิตอีกครั้ง การนําเอากระบวนการ 3R มาใช จะตองมีระบบจัดเก็บรวบรวมซ่ึงอาจ
เปนของภาครัฐ ท้ังสวนกลาง หรือสวนทองถ่ิน หรืออาจเปนจุดรับคืนของภาคเอกชน เจาของ
ผลิตภัณฑ หรือตัวแทนจําหนาย โดยคาใชจายในการขนสงไมมากเกินไปจนทําใหการทํารีไซเคิลไม
คุมคา โรงงานจะคัดแยกช้ินสวนอยางถูกหลักวิธี และรูจักสารพิษ ตางๆ หรือ กรรมวิธีในการถอด
คัดแยก (ซ่ึงโรงงานท่ีจะทําการคัดแยกนี้จะตองไดรับใบอนุญาตจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม 
ประเภท 105/106) และสงตอไปใหโรงงานท่ีจะปรับสภาพ บําบัด กําจัด ตอไป ท้ังนี้ปญหาหลักของ
การรีไซเคิลในไทยนั้น ก็คือ ผูประกอบการรายยอยท่ีไมไดอยูในระบบ ไมมีความรูมากพอเรื่อง
สารพิษ และไปรับซ้ือจากตามบานเรือน ท่ีเรานิยมเรียกวา “ซาเลง” ซ่ึงจะนํามาใหราน ซ้ือ-ขายของ
เกา ทําการคัดแยก ซ่ึงกระทําไมถูกวิธี และอาจเปนอันตรายได ทําใหเศษ ซาก ไมมีปริมาณมาก
เพียงพอ และไมคุมคาในการวางอุปกรณเครื่องจักร สําหรับโรงงานท่ีถูกตองตรงตามหลักวิชาการ 
ทําใหไมคุมคาการลงทุน นอกจากนี้คาใชจายในการท้ิง การขนสง การผานกระบวนการรีไซเคิล 
จะตองใหผูใชเปนผูออกคาใชจาย การดําเนินการจัดการตามกระบวนการ 3R เปนเรื่องท่ีดีหากมี
กฎหมาย และมีระบบการออกแบบมาเพ่ือรีไซเคิล คือ สามารถถอดช้ินสวนออกไดงาย และวัตถุดิบ
ท่ีใชก็เปนวัตถุดิบท่ีสามารถนํากลับมาใชใหมได (recyclable) ไมใชเปนวัตถุดิบเจือปนสารอ่ืนๆ
มากมาย จนไมอาจนํากลับมาใชไดอีก และจะตองไปผานกระบวนการซับซอนกวาจะไดวัตถุดิบท่ี
บริสุทธ์ิกลับมาอีก การลดปริมาณ (reduce) ซ่ึงเปนอีกหลักการหนึ่งของ 3R เปนการลดปริมาณ ลด
ขนาดของผลิตภัณฑ ในการออกแบบการผลิต ผูออกแบบจะทําการศึกษาจากสินคารุนเดิมท่ีมีอยูใน
ตลาด และมาทําการออกแบบสินคารุนใหมใหมีขนาดเล็กลง ลดจํานวนน็อต สกรู หรือ กาว เพ่ือให
การถอด คัดแยกไดงาย เม่ือนํามารีไซเคิลแลว ดังนั้นกระบวนการ 3R จึงเปนกระบวนการท่ีเหมาะ
สําหรับการสรางวงจรของผลิตภัณฑท่ียั่งยืน แตจะตองไดรับความรวมมือจากภาครัฐ การออก
กฎหมาย เพ่ือจัดเก็บ คาจัดการ จิตสํานึกของการคัดแยกขยะ เพ่ือใหระบบ 3R ดําเนินไปไดอยาง
สําเร็จ(คณะกรรมการทรัพยากรและส่ิงแวดลอม, 2551) 
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3.1.5 สินคาฉลากเขียว (green labeling products)  
ฉลากเขียว คือ ฉลากท่ีใหกับผลิตภัณฑท่ีมีคุณภาพและมีผลกระทบตอส่ิงแวดลอม

นอยกวาเม่ือนํามาเปรียบเทียบกับผลิตภัณฑท่ีทําหนาท่ีอยางเดียวกัน ขอดีของการมีฉลากเขียวติดอยู
บนผลิตภัณฑ คือ ใชเปนเครื่องหมายใหกับผูบริโภคทราบวาผลิตภัณฑนั้นเนนคุณคาทาง
ส่ิงแวดลอม ผูบริโภคจะไดเลือกซ้ือถูกตองตามวัตถุประสงค ในสวนผูผลิตหรือผูจัดจําหนายจะ
ไดรบัผลประโยชนในแงกําไร เนื่องจากมีการบริโภคผลิตภัณฑเหลานั้นมากขึ้น ผลักดันใหผูผลิต
รายอ่ืนๆตองแขงขันกันปรับปรุงคุณภาพของสินคาหรือบริการของตนในดานเทคโนโลยี  โดย
คํานึงถึงผลกระทบตอส่ิงแวดลอมเปนสําคัญ ท้ังนี้เพ่ือใหเกิดการยอมรับของประชาชนและสง
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจแกผูผลิตเองในระยะยาว ฉลากเขียวจึงเปนเครื่องมืออยางหนึ่งท่ีชวย
ปองกันรักษาธรรมชาติผานทางการผลิตและการบริโภคของประชาชน สวนหนึ่งความพอใจของ
ผูบริโภคจะเปนแรงผลักดันสําคัญในการเปล่ียนแปลงรูปแบบการผลิตสินคา เชน การปดฉลากเขียว
กับผลิตภัณฑท่ีเปนมิตรตอส่ิงแวดลอม  ซ่ึงเปนท่ีตองการของผูบริโภคท่ีมีท้ังความตื่นตัวในเรื่อง
การอนุรักษส่ิงแวดลอม  และใหความสําคัญกับการรักษาสุขอนามัยของตน  เชน  สินคาท่ีทําจาก
กระดาษ  เครื่องหนัง ส่ิงทอ  ไมและเฟอรนิเจอร อาหาร ดอกไม  เสนใยตางๆ ผงซักฟอก พลาสติก  
ตูเย็น  เครื่องปรับอากาศ  และเครื่องใชภายในบาน  การปดฉลากเขียวในปจจุบันยังขึ้นอยูกับความ
สมัครใจของผูผลิตสินคาแตละรายท่ีจะยื่นขอฉลาก  ซ่ึงกําลังจะเปนเครื่องมือทางการตลาดท่ีสําคัญ
และอาจเปนเครื่องมือกีดกันทางการคาในทางออมอีกประเภทหนึ่ง (สันทนา อมรไชย, 2552) 

3.1.6 ระบบมาตรฐาน ISO 14000  
 ISO 14000 เปนมาตรฐานสากลสําหรับการจัดการส่ิงแวดลอมขององคกรให

เกิดผลกระทบตอส่ิงแวดลอมนอยท่ีสุด ประกอบดวยอนุกรมของมาตรฐาน 5 เรื่อง คือ ระบบการ
จัดการส่ิงแวดลอม การตรวจติดตามส่ิงแวดลอม การใชฉลากผลิตภัณฑเพ่ือส่ิงแวดลอม การ
ประเมินผลสมรรถนะการดําเนินงานดานส่ิงแวดลอม และการประเมินวงจรชีวิตผลิตภัณฑ 
มาตรฐานท่ีเปนแกนของอนุกรมท้ังหมด คือ ISO 14001 ซ่ึงเปนมาตรฐานวาดวยขอกําหนด
รายละเอียดสําหรับระบบการจัดการส่ิงแวดลอม (ศิริจันทร ทองประเสริฐ, 2539) 

4.  เงื่อนไขแรงกดดันทางส่ิงแวดลอม 
4.1 สภาวะเรือนกระจก (green house effect) 

ผลกระทบจากการเปล่ียนแปลงสภาพภูมิอากาศ เนื่องมาจากสภาวะโลกรอนได
กลายเปนปญหาท่ีท่ัวโลกกําลังเผชิญอยู และมีความพยายามในการบรรเทาและปองกันมิใหเกิด
ปญหารุนแรงขึ้น สําหรับประเทศไทยแมวาภาคอุตสาหกรรมจะปลอยกาซเรือนกระจกนอยกวาภาค
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พลังงานและภาคการเกษตร แตก็เปนภาคเศรษฐกิจท่ีมีศักยภาพในการลดการปลอยกาซเรือนกระจก
อันเปนมูลเหตุของสภาวะโลกรอนได (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2551) โดยการปลอยกาซเรือน
กระจกของประเทศไทย ป 2546 ดังแสดงในตารางท่ี 1 ผลกระทบจากภาวะโลกรอนท่ีเห็นไดชัดเจน
ในระยะส้ันแกประเทศไทยไดกอใหเกิดความเสียหายตอผลผลิตทางการเกษตรจํานวนมาก โดย
ผลกระทบดังกลาว อาจสงผลตอสถานะของไทยในการเปนผูผลิตสินคาเกษตรอันดับตนของโลก 
รวมถึงการสงเสริมยุทธศาสตรการคาครัวไทยสูครัวโลก ประเทศไทยไดรวมโครงการภายใตกลไก
การพัฒนาท่ีสะอาด (clean development  mechanism : CDM) ท่ีสามารถชวยลดการเกิดกาซเรือน
กระจกท่ีมีศักยภาพ ซ่ึงสามารถสรุปได 2 วิธีหลัก คือ  

-การหลีกเล่ียงการปลอยกาซเรือนกระจก เชน การปรับปรุงประสิทธิภาพการใช
พลังงานและการปรับเปล่ียนใชเช้ือเพลิงท่ีสะอาด เปนตน  

-การดูดซับกาซเรือนกระจกท่ีมีอยูในบรรยากาศ เชน การปลูกปา และการเพ่ิม
ความสามารถในการดูดซับกาซเรือนกระจกของดิน เปนตน และหลักเกณฑโครงการท่ีสามารถ
ดําเนินการภายใต CDM 

การดําเนนิการภายใต CDM สามารถทําใหกาซเรือนกระจกลดลงอยางเปน
รูปธรรมและสามารถวัดได ชวยใหบรรลุถึงการพัฒนาอยางยั่งยืนของประเทศ (บงกช กิตติสมพันธ, 
2550) 
ตารางที่ 1: กิจกรรมหรือแหลงท่ีมีการปลอยกาซเรือนกระจกของประเทศไทย ป 2546 

ที่มา:  บงกช กิตติสมพันธ (2550) 
 
          4.2 เกษตรอินทรีย  

เกษตรอินทรีย คือ ระบบการผลิตท่ีคํานึงถึงสภาพแวดลอมรักษาสมดุลของ
ธรรมชาติและความหลากหลายของทางชีวภาพโดยมีระบบการจัดการนิเวศวิทยาท่ีคลายคลึงกับ

แหลงปลอยกาซเรือนกระจก กาซเรือนกระจก (%) 
ภาคพลังงาน 
ภาคอุตสาหกรรม 
ภาคการเกษตร 
ขยะ และของเสีย  
การเปล่ียนแปลงการใชท่ีดินและปาไม 

56.1 
5.4 
24.1 
7.8 
6.6 

Total 100 
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ธรรมชาติ และหลีกเล่ียงการใชสารสังเคราะหไมวาจะเปนปุยเคมี สารเคมีกําจัดศัตรูพืชและ
ฮอรโมนตาง ๆ ตลอดจนไมใชพืชหรือสัตวท่ีเกิดจากการตัดตอทางพันธุกรรมท่ีอาจเกิดมลพิษใน
สภาพแวดลอม เนนการใชอินทรียวัตถุ เชน ปุยคอก ปุยหมัก ปุยพืชสด และ ปุยชีวภาพในการ
ปรับปรุงบํารุงใหมีความอุดมสมบูรณ เพ่ือใหตนพืชมีความแข็งแรง สามารถตานทานโรคและแมลง
ดวยตนเอง รวมถึงการนําเอาภูมิปญญาชาวบานมาใชประโยชนดวย ผลผลิตท่ีไดจะปลอดภัยจาก
สารพิษตกคางทําใหปลอดภัยท้ังผูผลิตและผูบริโภคและไมทําใหสภาพแวดลอมเส่ือมโทรมอีก
เกษตรอินทรียเกิดขึ้นในยุโรป นิยามของเกษตรอินทรียจะแตกตางกันไปตามขอกําหนดของ
หนวยงานรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรียของแตละประเทศ สําหรับการผลิตสินคาเกษตรอินทรีย
ในประเทศไทย เริ่มเม่ือป พ.ศ. 2535 โดยกรมวิชาการเกษตร รวมกับ บริษัทในเครือนครหลวงและ
บริษัทในเครือสยามวิวัฒน ผลิตขาวอินทรียในทองท่ีจังหวัดพะเยา และเชียงราย เนื้อท่ีประมาณ 
10,000 ไร ไดผลผลิตรวม 1,200-1,500 ตัน สงไปจําหนายยังตางประเทศภายในการควบคุมของ
องคกรตรวจสอบคุณภาพประเทศอิตาลี ซ่ึงเปนสมาชิกสัมพันธการเกษตรอินทรียระหวางประเทศ 
(IFOAM) มีการผลิตกลวยหอมอินทรียสงไปยังประเทศญี่ปุน มีการผลิตขาวอินทรียสงไปขายยัง
สหภาพยุโรปภายใตเครือขายของมูลนิธิสายใยแผนดิน จังหวัดอุบลราชธานี เปนตน ป พ.ศ. 2542-
2546 กรมการสงเสริมการสงออก กระทรวงพาณิชย รวมกับ กระทรวงเกษตรและสหกรณ 
สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย และมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร จัดทํา
โครงการนํารองการเกษตรเพ่ือการสงออกโดยรวมกับผูสงออกจํานวน 6 บริษัท ตั้งเปาหมายผลิต
พืชอินทรีย 6 ชนิด เพ่ือการสงออกคือ หนอไมฝรั่ง ขาวโพดฟกออน กลวยไข สัปปะรด ขิงและ
กระเจี๊ยบเขียว เพ่ือสงไปจําหนายยังประเทศสิงคโปร ฮองกง ญี่ปุน ยุโรป และสหรัฐอเมริกา 
ประเทศท่ีมีการซ้ือขายเกษตรอินทรียมากท่ีสุด 10 อันดับแรก คือสหรัฐอเมริกา ญี่ปุน เยอรมัน 
อังกฤษ อิตาลี ฝรั่งเศส สวิสเซอรแลนด เดนมารก ออสเตรเลีย เนเธอรแลนด และสวีเดน  เปนตน 
(กรมวิชาการเกษตร, 2543) 

5.  เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด (cleaner technology) เปนเครื่องมือท่ีใชสําหรับการ

จัดการส่ิงแวดลอม และปองกันมลพิษท่ีแหลงกําเนิด ซ่ึงไดมีผูใหความหมายเกี่ยวกับหลักการ
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ดังนี ้                       

เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คือ การปรับปรุงหรือเปล่ียนแปลงกระบวนการผลิต
หรือผลิตภัณฑ เ พ่ือใหการใช  วัตถุดิบ พลังงาน และทรัพยากรธรรมชาติ   เปนไปอยางมี
ประสิทธิภาพ โดยใหเปล่ียนเปนของเสียนอยท่ีสุด หรือไมมีเลย  จึงเปนการลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิด 
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ท้ังนี้รวมถึงการเปล่ียนวัตถุดิบ  การใชซํ้า และการนํากลับมาใชใหม  ซ่ึงจะชวยอนุรักษส่ิงแวดลอม
และลดตนทุนในการผลิตพรอมกัน(สํานักเทคโนโลยีน้ําและการจัดการมลพิษโรงงาน, 2546) 

เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คือ กลยุทธในการปรับปรุง  ผลิตภัณฑ บริการ และ
กระบวนการอยางตอเนื่องเพ่ือจัดการทรัพยากรอยางมีประสิทธิภาพ  ใหเปล่ียนเปนของเสียนอย
ท่ีสุดหรือไมมีเลย  การลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิดจึงเปนท้ังการรักษาส่ิงแวดลอม  และการลดคาใชจาย
ในการผลิตไปพรอมกัน(สํานักนโยบายและแผนทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอม, 2550) คําท่ีมี
นัยเดียวกับคําวา“เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด” (cleaner technology) คือ 

(1)  การปองกันมลพิษ (pollution prevention) คําจํากัดความท่ีใชสําหรับ
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในสหรัฐอเมริกา 

(2)  การผลิตท่ีสะอาด (cleaner production) เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใน
กระบวนการผลิต 

(3)  การลดของเสีย (waste minimization) เปนสวนหนึ่งของเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด 

(4)  การผลิตเพ่ือส่ิงแวดลอม (green productivity) คําจํากัดความท่ีใชสําหรับ
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดประเทศญี่ปุน 

เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด เริ่มมาจากโครงการ industry and environment: 
programme activity centre อันเปนงานของ united nations environment programme หรือท่ีมีช่ือยอ
วา UNEP IE/ PAC ซ่ึงเปนหนวยงานจัดทําหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดขึ้นและใช
เฉพาะในกลุมอุตสาหกรรมเปนสําคัญ  กิจกรรมไดเริ่มในป พ.ศ. 2532 เปนตนมาและไดแพรขยาย
เปนวงกวางมากขึ้น โดยเฉพาะในกลุมประเทศอุตสาหกรรมท้ังในยุโรป อเมริกา และเอเชีย 
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเริ่มมีบทบาทมากขึ้นและไดหยิบยกขึ้นเปนประเด็นสําคัญในระเบียบ
วาระการประชุมท่ี 21 (agenda 21) ของการประชุมระดับโลกเกี่ยวกับส่ิงแวดลอมและการพัฒนา 
(UNCED) ท่ีกรุงริโอ เด จาเนโร ประเทศบราซิล ในป พ.ศ. 2535 ท่ีกําหนดใหประเทศสมาชิก
ตระหนักถึงการรักษาสภาพแวดลอมควบคูไปกับการพัฒนา โดยเฉพาะภาคอุตสาหกรรมท่ีผลิต
สินคาแตกลับปลอยมลพิษในรูปแบบตางๆ ท่ีทําลายสภาพแวดลอม (ธเรศ ศรีสถิต, 2549) 

สําหรับประเทศไทย การนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาใช มีวัตถุประสงคเพ่ือ
เปนการเสริมสรางความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก เนื่องจากความไดเปรียบดานตนทุน
และแรงงานของอุตสาหกรรมไทยมีนอยลง รวมถึงเปนการพัฒนาขีดความสามารถ และ
ประสิทธิภาพของการประกอบธุรกิจเพ่ือการพัฒนาแบบยั่งยืน ใหสอดคลองกับแผนพัฒนา
เศรษฐกิจ และสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 8 ซ่ึงกระทรวงอุตสาหกรรมไดตระหนักถึงความสําคัญของ
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การนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเขามาชวยในการลดตนทุนการผลิต สงผลใหคุณภาพสูงขึ้น ของ
เสียลดนอยลงสภาพแวดลอมดีขึ้น โดยการใชกฎหมายและมาตรการเสริม เชน ใหความเขาใจกับ
ประชาชน การใชกระบวนการผูกอมลพิษเปนคนจาย ไมกอใหเกิดมลพิษ สนับสนุนการมีสวนรวม
ของภาคอุตสาหกรรม การสนับสนุนดานการเงิน เชน การยกเวนคาธรรมเนียม การลดหยอนภาษี 
การสนับสนุนในเรื่องการกู หรือสิทธิประโยชนตางๆ การพัฒนาบุคลากร และการจัดตั้งศูนย
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงภาคอุตสาหกรรมเขามีสวนรวมเพ่ือพิจารณากําหนดหลักเกณฑการ
ใหสิทธิประโยชน โดยโรงงานจะตองมีการจัดทํารายงานการปองกันมลพิษเพ่ือเสนอตอกรม
โรงงานดวย สําหรับอุตสาหกรรมรายสาขาท่ีจะเริ่มดําเนินการกอนไดแก นม อาหารกระปอง 
อาหารทะเลแชแข็ง เสนหม่ี-กวยเตี๋ยว ส่ิงทอ และยางพารา (กรมสงเสริมอุตสาหกรรม, 2545)  

5.1 หลักการของเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 
หลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพในการผลิต  การใช

ทรัพยากรและลดการเกิดมลพิษตอมนุษยและส่ิงแวดลอม  คือ  การลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิดเพ่ือขจัด
ปญหาการสูญเสียและการเกิดมลพิษท่ีตนตอ และหากยังมีของเสียเกิดขึ้นตองพยายามนําของเสีย
เหลานั้นกลับมาใชซํ้าหรือนํากลับมาใชใหม  เพ่ือใหมีของเสียท่ีตองทําการบําบัดหรือฝงท้ิงเหลืออยู
นอยท่ีสุดหรือไมมีเลย  สามารถแสดงภาพท่ี 3 ซ่ึงโดยหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมีวิธี
ดําเนินงานแบงออกเปน 2 วิธี คือ 

5.1.1 วิธีการลดมลพิษที่แหลงกําเนิด   
วิธีการลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิด  หมายถึง การออกแบบใหมีผลกระทบตอ

สภาพแวดลอมนอยท่ีสุด     การออกแบบใหผลิตภัณฑมีอายุใชงานยาวนาน  หรือจะเปนการใช
วัตถุดิบท่ีสะอาดเปล่ียนมาใชวัตถุดิบท่ีมีสารพิษนอย   รวมไปถึงเปล่ียนการออกแบบใหม    เพ่ิม
ระบบอัตโนมัติเขาชวยปรับปรุงขอจํากัดในการปฏิบัติงาน      ปรับปรุงคุณภาพอุปกรณ   การใช
เทคโนโลยีใหมๆ    การจัดใหมีกระบวนการดําเนินงานและขั้นตอนการบํารุงรักษาท่ีชัดเจน   มีการ
บริหารการปฏิบัติงาน       มีการจัดการใหการไหลของงานเปนไปโดยราบรื่น  การปรับปรุง
เทคโนโลยีการขนถายวัสดุ       หรือมีขั้นตอนการผลิตท่ีชัดเจน       มีขั้นตอนการผลิตท่ีชัดเจน    มี
การทํารายงานบันทึกการควบคุมสินคาคงคลัง     มีการฝกอบรม    มีการแยกแยะมลพิษออกจากกัน
ตามวิธีการกําจัด   โดยอธิบายละเอียดเพ่ิมเติม ไดดังนี ้ 
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ภาพที่ 3:  วิธีการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 

ที่มา: ธเรศ ศรีสถิต (2549) 
 

(1)  การปรับเปลี่ยนผลิตภัณฑ (product reformulation) ผลิตภัณฑท่ีเกิดขึ้นอาจมี
คุณภาพ รูปลักษณะ ขนาด ภาชนะบรรจุผลิตภัณฑท่ีมีผลกระทบส่ิงแวดลอม สามารถทําการ
ปรับปรุงเพ่ือลดปญหาได 3 วิธี คือ 

เทคนิคของเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 

เปลี่ยนแปลง 
กระบวนการผลิต 

เปลี่ยนแปลงผลิตภัณฑ ใชผลิตภัณฑหมุนเวียน ใชเทคโนโลยีหมุนเวียน 

เปลี่ยนแปลงวัตถุดิบ เปลี่ยนแปลงเทคโนโลยี ปรับปรุงกระบวนการดําเนินการ 

นํากลับมาใชใหม/ใชซํ้า ลดมลพิษต้ังแตแหลงกําเนิด 

-ออกแบบใหมีผลกระทบตอ
สิ่งแวดลอมนอยท่ีสุด 
-ออกแบบใหผลิตภัณฑท่ีมี
อายุการใชงานยาวข้ึน 

-เพื่อใชในขบวนการผลิต
เดิม 
-นําไปใชกระบวนการอื่นๆ 

-ผานกระบวนการเพื่อนํา 
ทรัพยากรกลับมาใชอีก 
-ผานกระบวนการเพื่อทําให 
เปนผลพลอยได 

-ใชวัตถุดิบท่ีสะอาด 
-เปลี่ยนมาใชวัตถุดิบท่ีมีสารพิษนอย 

-เปลี่ยนการออกแบบใหม 
-เพิ่มระบบอัตโนมัติเขามาชวย 
-ปรับปรุงขอจํากัดในการปฏิบัติงาน 
-ปรับปรุงคุณภาพอุปกรณ 
-ใชเทคโนโลยีใหม 

-มีกระบวนการทํางานและข้ันตอนบํารุงรักษาท่ีชัดเจน 
-มีการบริหารการปฏิบัติงาน 
-มีการจัดการใหการไหลของงานเปนไปอยางราบรื่น 
-ปรับปรุงเทคโนโลยีการขนถายวัสดุ 
-มีข้ันตอนการผลิตท่ีชัดเจน 
-มีการทํารายงานบันทึกการควบคุมสินคาคงคลัง 
-มีการฝกอบรม 
-มีการแยกแยะมลพิษออกจากกันตามวิธีการกําจัด 
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- การเปล่ียนแปลงผลิตภัณฑ อาจทําไดโดยการออกแบบใหมีผลกระทบตอ
สภาพแวดลอมนอยท่ีสุด หรือใหมีอายุการใชงาน  ยาวนานขึ้น 

- การปรับปรุงกระบวนการผลิต วิธีการควบคุมสินคาการเก็บรักษา 
- ปรับเปล่ียนหรือปรับปรุงวิธีการ และบริการตลาด ประมาณความ ตองการตลาด 
(2)  การปรับเปลี่ยนแปลงกระบวนการผลิต (process change) แบงเปน 3 วิธี คือ 
- การปรับเปล่ียนวัตถุดิบ (input material change) เปนการเลือกใชวัตถุดิบท่ีสะอาด 

หมายถึง คุณสมบัติของวัตถุดิบเองหรือส่ิงปนเปอนมากับวัตถุดิบ ส่ิงสกปรกท่ีปนเปอนมากับ
วัตถุดิบหากเปนไปได ควรมีการกําจัดออกตั้งแตตนคือแหลงท่ีมากอนท่ีจะขนสงเขาสูโรงงาน เพ่ือ
เขาสูกระบวนการผลิตรวมท้ังคุณภาพตองใหไดตามมาตรฐานการผลิตของโรงงานดวย 

- การปรับปรุงเทคโนโลยี (technology improvement) เปนการเพ่ิมศักยภาพการ
ผลิต หรือการใชทรัพยากรอยางมีประสิทธิภาพเพ่ือใหเกิดของเสียนอยท่ีสุด และถาหากของเสียไม
สามารถลดหรือกําจัดไดแลว ก็ใหหาวิธีนําเทคโนโลยีเพ่ือทําการเคล่ือนยายตัวกลางทางส่ิงแวดลอม
เดิมไปสูตัวกลางใหม ซ่ึงเง่ือนไขในการนําเทคโนโลยีมาปรับปรุงมีองคประกอบ 5 ประการ (5M) 
แสดงดังภาพท่ี 4 

 
 
 
 

 
 
 

 
                 
 
 

ภาพที่ 4 : เง่ือนไขในการนําเทคโนโลยีมาปรับปรุงมีองคประกอบ 5 ประการ (5M) 
ที่มา: กรมควบคุมมลพิษ (2550) 

 

 
5 M 

Man 
(พนักงาน) 

Measurement  
(การตรวจสอบคุณภาพ) 

Method 
(วิธีการทํางาน) 

Machine 
(เคร่ืองจักร/อุปกรณ 

Material 
(วัตถุดิบ) 



23 
 

- การบริหารการดําเนินงาน (operational management) เปนการบริหารระบบการ
วางแผน และควบคุมการผลิต เพ่ือเพ่ิมศักยภาพของกระบวนการผลิตใหสามารถลดตนทุนการผลิต
และผลกระทบส่ิงแวดลอมไดอยางมีประสิทธิผล 

5.1.2 การใชซํ้าหรือนํากลับมาใชใหม แบงออกไดเปน 2 แนวทาง คือ 
(1)  การใชผลิตภัณฑหมุนเวียน โดยหาทางนําวัตถุดิบท่ีไมไดคุณภาพมาใช

ประโยชน หรือหาทางใชประโยชนจากสารหรือวัสดุ ท่ีปนอยูในของเสีย โดยนํามาใชใน
กระบวนการผลิตเดิม หรือกระบวนการผลิตอ่ืนๆ  

(2)  การใชเทคโนโลยีหมุนเวียน เปนการนําเอาของเสียผานกระบวนการตางๆ เพ่ือ
นําเอาทรัพยากรกลับมาใชอีก หรือเพ่ือทําใหเปนผลพลอยได 

โรงงานอุตสาหกรรมโดยท่ัวไป สามารถนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไปใชเปน
การพัฒนาขีดความสามารถดานการผลิตเพ่ือให เกิดการแขงขันในภาคอุตสาหกรรมท้ัง
ภายในประเทศและการคาของตลาดโลกไดอยางแนนอน เนื่องจากเปนเทคโนโลยีท่ีกอใหเกิดการ
ปรับปรุงอยางตอเนื่อง และใหประโยชนอยางมาก ซ่ึงบางกรณีการนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด
ไปปฏิบัติใชโดยไมเสียคาใชจายในการลงทุน แตผลท่ีไดกลับมาสามารถลดตนทุนการผลิตไดมาก 
หรือถามีการลงทุนก็ตองไดรับผลตอบแทนภายในระยะเวลาคืนทุน (payback period) ท่ีคุมคาตอ
การลงทุน  

5.2 เกณฑการปองกันมลพิษ  
เกณฑการปองกันมลพิษ คือ ดัชนีช้ีวัดท่ีสําคัญของแตละอุตสาหกรรมรายสาขา

เพ่ือใชเปนตัวบงช้ีประสิทธิภาพการผลิต และการดําเนินงานของโรงงานวามีการปองกันมลพิษ 
(กรมโรงงานอุตสาหกรรม,2546) ท้ังนี้ในการดําเนินงานในบางอุตสาหกรรมอาจมีการทํา 
benchmarking เพ่ือเปรียบเทียบประสิทธิภาพการดําเนินงานโดยอาจจะเปรียบเทียบภายในองคกร 
หรือภายนอกองคกร 

benchmarking  คือ กระบวนการในการวัดและเปรียบเทียบ ผลิตภัณฑ บริการ และ
วิธีการปฏิบัติกับองคกรท่ีสามารถทําไดดีกวา (best practices) และนําผลการเปรียบเทียบท่ีไดมา
ปรับปรุงองคกรของตนเอง  การทํา benchmarking จะไดประโยชนท้ังในภาพรวมของประเทศ 
ไดแก ขอมูลอุตสาหกรรมเชิงเปรียบเทียบท่ีมีประสิทธิภาพ และขอมูลตางประเทศท่ีจําเปนสําหรับ
การวางนโยบายและแผนงานระดับประเทศเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถในการแขงขัน และประโยชน
ในระดับผูประกอบการ ไดแก ผลท่ีไดจากการเปรียบเทียบสามารถนํามาปรับปรุงองคกรของตนเอง  
(สถาบันอาหารแหงชาต,ิ 2545) 
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ตัวช้ีวัดความสําเร็จขององคกร (key performance indicators) จากแนวคิดในการวัด
ขีดความสามารถดานการแขงขันโดยพิจารณาจากปจจัยภายในและภายนอก  ปจจัยภายใน  เชน 
วัตถุดิบ (ปริมาณ คุณภาพ ราคา และแหลงท่ีมา) ดานอํานาจตอรองกับ supplier และ buyer ดาน
การเงิน ดานการตลาด ดานการผลิต  ดานการจัดการ  ดานทรัพยากร   ปจจัยภายนอก  เชน  สภาวะ
เศรษฐกิจ  การสนับสนุนของภาครัฐบาล  ความสามารถในการแขงขันของคูแขงตางประเทศปจจัย
ท่ีสําคัญอีกปจจัยหนึ่งท่ีจะใชเปนตัวช้ีวัดความสําเร็จขององคกร (key performance indicators) คือ 
ปจจัยท่ีใชวัดขีดความสามารถโดยใชแนวคิด balance scorecard  ซ่ึงเปนเครื่องมือท่ีเช่ือมโยงกับกล
ยุทธขององคกรกับการประเมิน ซ่ึงจะมีการประเมิน 4 ดาน อยางสมดุล ไดแก   

(1) ผลการดําเนินงานดานการเงิน (ความสามารถทํากําไร สภาพคลอง ความเส่ียง 
ประสิทธิภาพ) 

(2) ดานการตลาด/ลูกคา (ความพึงพอใจของลูกคา อัตราการเติบโตของยอดขาย 
งบการตลาด)  

(3) ดาน internal efficiency ( ตนทุนผลิต เทคโนโลยี คุณภาพ มาตรฐานสากล 
ประสิทธิภาพ ระบบการบริหาร/การจัดการ) 

(4)  ดานนวัตกรรม (การทํา R&D นวัตกรรมในองคกร ดาน product & process) 
โดยท้ัง 4  ดานจะตองมีการกําหนดวัตถุประสงค (objective)  การวัด (measures)  

เปาหมาย (target)  และการดําเนินการ ท้ังนี้ดัชนีตัวช้ีวัด (benchmark) สําหรับใชในการเปรียบเทียบ
ประสิทธิภาพในการผลิต คือ ปริมาณการใชวัตถุดิบและทรัพยากร หรือปริมาณมลพิษท่ีระบายออก 
โดยเทียบตอหนึ่งหนวยวัตถุดิบหรือผลิตภัณฑของแตละอุตสาหกรรมรายสาขา เพ่ือใชเปนตัวบงช้ี
ประสิทธิภาพในการผลิตหรือความสูญเสียท่ีเกิดขึ้นและผลกระทบตอส่ิงแวดลอม โดยกรมโรงงาน
อุตสาหกรรมไดบัญญัติศัพทตัวช้ีวัดดังกลาววา “ปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิต (key 
factor)”  

5.3 บทบาทของเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเล  
ประเทศไทยไดนําหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาใชในภาคธุรกิจและ

อุตสาหกรรมในป พ.ศ. 2533 และแนวคิดนี้เริ่มเขามามีบทบาทในภาคการศึกษาและวิจัยในป พ.ศ. 
2539 หลังจากนั้นก็ไดกระจายไปสูภาคตางๆ  ไดแก  โรงแรม  โรงเรียน  โรงพยาบาล  และชุมชน 
ปจจุบันมีองคกรธุรกิจท่ีไดนําแนวคิดดังกลาวไปประยุกตใชประมาณกวา 1,000  องคกร  จากการ
สํารวจขอมูลเกี่ยวกับการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในรอบป พ.ศ. 2533-2542 
พบวามีการวิจัยและพัฒนาท่ีเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดถึงประมาณ 54  โครงการ  
โดยสวนใหญเปนการวิจัยวิทยาศาสตรขั้นพ้ืนฐานเพ่ือการประยุกตใชเทคโนโลยี  แตการใช
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แนวทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในเรื่องวัตถุดิบ และ ผลิตภัณฑยังมีอยูนอยมาก (สถาบัน
ส่ิงแวดลอมไทย, 2548) จากการสํารวจการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของประเทศ
ไทย พบวา มีหนวยงานท้ังภาครัฐ ภาคเอกชน และองคกรพัฒนาเอกชน ตลอดจนสถาบันการศึกษา 
ท่ีไดดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด โดยเฉพาะในอุตสาหกรรม  กรมโรงงาน
อุตสาหกรรมไดมีการสงเสริมเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาประยุกตใชตั้งแตป 2541 -2551 กรม
โรงงานอุตสาหกรรมไดทําหลักปฏิบัติเพ่ือปองกันมลพิษ เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดสําหรับ
อุตสาหกรรมรายสาขารวมท้ังส้ิน 12 รายสาขา อันประกอบดวยอุตสาหกรรมนมและผลิตภัณฑนม 
ยางพารา สับปะรดกระปอง อาหารทะเลแชแข็ง กวยเตี๋ยวและเสนหม่ี แปงมันสําปะหลัง ปลาทูนา
กระปอง ชุบโลหะ แปงขนมจีน เฟอรนิเจอรไม โรงสีขาว และผลิตภัณฑแปรรูปจากเนื้อสัตว 
(ลูกช้ินและไสกรอก) เพ่ือใหโรงงานอุตสาหกรรมสามารถนําไปใชเปนแนวทางเพ่ือเพ่ิม
ประสิทธิภาพการผลิตพรอมๆไปกับการอนุรักษทรัพยากรธรรมชาติ (สถาบันส่ิงแวดลอมไทย, 
2548)  

ปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิต (key factor) คือ ปริมาณในการใชวัตถุดิบ
และทรัพยากรโดยเทียบตอหนึ่งหนวยผลิตภัณฑของแตละอุตสาหกรรม เพ่ือใชเปนตัวบงช้ี
ประสิทธิภาพในการผลิตของแตละโรงงานภายในอุตสาหกรรม (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546)  

กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2546) ไดดําเนินการนําหลักปฏิบัติเพ่ือปองกันมลพิษ
โดยประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารแชแข็งจํานวน 12 โรงงาน 
(โรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ัวไปท่ีมีผลิตภัณฑเปน กุง ปลา และหมึก 9 โรงงาน และโรงงานซูริมิ 
3 โรงงาน) ซ่ึงสามารถแบงกําหนดปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิตในแตละอุตสาหกรรม 4 
ปจจัย ดังนี้ 

(1) ปริมาณการใชไฟฟา (กิโลวัตต-ช่ัวโมง/ตันผลิตภณัฑ) 
(2) ปริมาณการใชน้ําในการผลิต (ลูกบาศกเมตร/ตนัผลิตภณัฑ) 
(3) ปริมาณการใชน้ําเย็น  (ลูกบาศกเมตร/ตันผลิตภัณฑ) 
(4) ปริมาณการใช น้ําแข็ง (ลูกบาศกเมตร/ตันผลิตภัณฑ) 

โดยพบวาปริมาณการใชน้ําเปนปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิต ดังแสดง
ในตารางท่ี 2 ซ่ึงเปนตัวอยางแสดงปจจัยการผลิตท่ีไดจากการศึกษา 12 โรงงาน ในอุตสาหกรรม
อาหารทะเลแชแข็ง (เฉล่ีย 6 เดือน หรือตามท่ีโรงงานมีขอมูล) 
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ตารางที่ 2: ตัวอยางแสดงปจจัยการผลิตท่ีไดรับจากการศึกษา 12 โรงงานของอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลแชแข็ง   (เฉล่ีย 6 เดือน หรือตามท่ีโรงงานมีขอมูล) 

ที่มา : กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2546) 
หมายเหตุ * ปริมาณการใชน้ําในการผลิตไมรวมปริมาณการใชน้ําเย็นและปริมาณการใชน้ําแข็ง 
 

และพบวาทุกโรงงานมีศักยภาพในการลดคาใชจายลงไดท้ังจากการจัดการท่ีดี  
และการปรับปรุงเพียงเล็กนอย  และพบวา หากโรงงานมีการใชแนวคิดดานเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดอยางจริงจัง  โรงงานมีความเปนไปไดท่ีลดการใชทรัพยากรลงมา 5 – 10% โดยไมตองมีการ
ลงทุนจํานวนมาก เชน ในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง โดยเฉล่ียคาไฟฟาและคาน้ําจากโรงงาน
จะมีขอมูลอยูในชวงประมาณ 4,000 – 5,000  บาท/ตันผลิตภัณฑ การลดการใชไฟฟาและน้ําลงมา 5 
-10%  คิด เปนประมาณ 200 – 500 บาท/ตันผลิตภัณฑ หากกําลังการผลิตของโรงงานอยูท่ี 3,000  
ตันตอป จะมีศักยภาพในการประหยัดไดประมาณ 600,000 – 1,500,000 บาท/ป และจากการศึกษา
ของกรมควบคุมมลพิษ (2548) โดยการใชแนวปฏิบัติท่ีดีดานการปองกันและลดมลพิษใน
อุตสาหกรรมอาหารทะเลแชเยือกแข็ง: ประเภทปลา พบประเด็นปญหาสวนหนึ่งมาจากพฤติกรรม
ของพนักงาน เชน ในการใชพลังงานไมมีประสิทธิภาพของโรงงาน เกิดจากการปฏิบัติงานท่ีไม
ถูกตอง  เชน  บางชวงท่ีไมมีการปอนวัตถุดิบเขาสูขั้นตอนการผลิต  ก็ยังมีการเปดไฟฟาใหแสง
สวางอยูตลอดเวลา  การขาดการบํารุงรักษาอุปกรณและเครื่องจักร  เชน การขาดการทําความสะอาด
อุปกรณในเครื่องทําความเย็น การหุมฉนวนอุปกรณปรุงอาหารท่ีตองใชความรอน  เปนตน  ขาด
การปรับปรุงเทคโนโลยีการผลิตอยูเสมอ  เชน  ใชมอเตอรท่ีมีประสิทธิภาพต่ํา  เปนตน รวมท้ังการ
ขาดการพัฒนาศักยภาพของเจาหนาท่ี  เชน  เรื่องการเผาไหมท่ีสมบูรณและมีประสิทธิภาพ การนํา

ผลิตภัณฑ ปริมาณการ
ใชไฟฟา 

(กิโลวัตต-
ชั่วโมง/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการ
ใชน้ําในการ

ผลิต*
(ลูกบาศก
เมตร/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ําเย็น

(ลูกบาศก
เมตร/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ําแข็ง

(ลูกบาศก
เมตร/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

จํานวน
โรงงาน 

อาหารทะเล
ท่ัวไป 

366-2,491 13-83 7-39 1-11 9 

ซูริมิ 610-777 14-58 15-31 1-7 3 
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ความรอนสวนเกินกลับมาใชประโยชน เปนตน  ซ่ึงสามารถแกไขไดโดยการฝกอบรมพนักงานให
ทราบถึงขอควรปฏิบัติในการทํางาน  ในสวนสํานักงาน  พบวาการใชไฟฟาอยางส้ินเปลือง สาเหตุ
หลักมาจากการใชอุปกรณไฟฟาท่ีไมประหยัดพลังงาน  เชน  การใชบัลลาสตธรรมดาท่ีทําใหเกิด
การสูญเสียพลังงานสูง  เปนตน  รวมถึงพฤติกรรมการใชไฟฟาของผูปฏิบัติงานท่ีไมถูกตอง  เชน  
การปรับอุณหภูมิของเครือ่งปรับอากาศอยางไมเหมาะสม การเปดเครื่องใชไฟฟาท้ิงไวในชวงเวลา
พัก เปนตน  

นอกจากนี้กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548) ไดจัดทําโครงการเพ่ิมประสิทธิภาพ
การผลิต และการปองกันมลพิษสําหรับอุตสาหกรรมรายสาขาปลากระปองโดยรวมกับคณะ
วิศวกรรมศาสตร และเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยศิลปากรเปนท่ีปรึกษาโครงการ โดยมี
โรงงานเขารวมโครงการจํานวน 10 โรงงาน แบงเปนโรงงานอุตสาหกรรมปลาทูนาบรรจุกระปอง 
จํานวน 5 โรงงาน และโรงงานอุตสาหกรรมปลาซารดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปอง จํานวน 5 
โรงงาน แตมีโรงงานจํานวน 1 โรงงานท่ีทําการผลิตท้ังปลาทูนาบรรจุกระปองและปลาซารดีนใน
ซอสมะเขือเทศบรรจกุระปอง พบวามีปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิตของอุตสาหกรรมราย
สาขาปลากระปอง 5 ปจจัย  (ดังแสดงในตารางท่ี 3) ดังนี้ 

(1)  การใชไฟฟา     (กิโลวัตต-ช่ัวโมงตอตนัปลาสด)   
(2)  การใชน้ํามันเตาเกรด B  (ลิตรตอตันปลาสด)  
(3)  การใชน้ํา     (ลูกบาศกเมตรตอตนัปลาสด) 
(4)  ผลไดของเนื้อปลา   (รอยละของผลไดตอปริมาณปลาสด ) 
(5)  คาภาระความสกปรกของน้ําเสีย (BOD loading) (กิโลกรัมตอตันปลาสด) ท้ังนี้

คาภาระความสกปรกของน้ําเสีย เปนตัวช้ีวัดทางออมของการลดการสูญเสียวัตถุดิบในรูปของการ
ลดภาระความสกปรกในน้ําเสีย     ท่ีเกิดขึ้นจากการปนเปอนของวัตถุดิบท่ีสูญเสียในกระบวนการ
ผลิต 

และพบวาในการดําเนินงานดานการจัดการผลิตภัณฑผลพลอยไดการผลิตปลา
กระปอง ผลได (yield) เนื้อปลาโดยเฉล่ียแลวจะนอยกวา 60% สวนท่ีเหลือสวนใหญจะอยูในรูป
ของกากของเสีย เชน หัว หาง กาง ไสปลา หรือส่ิงปนเปอนกับน้ําเสีย เชน เลือดปลา และน้ํานึ่งปลา 
ท้ังนี้กากของเสียสามารถนํามาใชใหเกิดประโยชนในรูปของผลิตภัณฑผลพลอยได เชน การนํากาก
ของเสียไปผลิตปลาปนสําหรับอาหารสัตว การผลิตปุย การนําน้ํานึ่งปลาไปเคี้ยวเพ่ือใหไดโปรตีน
เขมขนสําหรับการผลิตอาหารสัตว หรือนําไปสกัดเพ่ือใหไดโปรตีนจากปลาเพ่ือเปนสารอาหาร
เสริมสําหรับคนตอไป 
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ตารางที่ 3: ขอมูลปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิตของโรงงานอุตสาหกรรมปลาทูนาบรรจุ
กระปอง 

 ที่มา : กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548) 
หมายเหตุ : * โรงงานท่ีทําการผลิตท้ังปลาทูนาบรรจกุระปองและปลาซารดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุ

กระปอง 

5.4 ทางเลือกเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 
  ทางเลือกเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด (CT option) คือ วิธีการลดของเสียและเพ่ิม

ประสิทธิภาพการผลิตสําหรับอุตสาหกรรม เพ่ือปรับปรุงปจจัยหลักท่ีบงช้ีประสิทธิภาพการผลิตให
ดีขึ้น (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546) การกําหนดทางเลือกดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ี
เหมาะสมมาปฏิบัติใชงาน โดยทางเลือกดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมีตั้งแตการปรับปรุง
ประสิทธิภาพในการผลิต  โดยการเปล่ียนแปลงวิธีทํางานและการจัดการท่ีดีภายในโรงงาน การ
พัฒนาและปรับปรุงเทคโนโลยี รวมไปถึงการใชซํ้าหรือการนํากลับมาใชใหม สามารถแบงประเด็น
ทางเลือกเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในแตละประเภทของอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งและ
อุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง ไดดังนี ้

โรงงาน กําลังการ
ผลิต (ตนั

ปลาสด/วัน) 

การใชไฟฟา 
(กิโลวัตต-
ชั่วโมง/ตัน

ปลา) 

การใช
น้ํามันเตา
เกรด B 

(ลิตร/ตัน
ปลาสด) 

การใชน้ํา 
(ลูกบาศก
เมตร/ตัน
ปลาสด) 

คาผล
พลอยได
ของเนื้อ

ปลา (รอย
ละ) 

คาภาระความ
สกปรกของ
น้ําเสีย(BOD 

loading) 
(กิโลกรัม/ตัน

ปลาสด) 
1 40 279 92 16 40 29 
2* 80 25 71 11 46 20 
3 104 136 98 9 53 8 
4 142 37 174 8 42 7.5 
5 165 22 88 16 45 22 

คาต่ําสุด 40 22 71 9 40 7.5 
คาสูงสุด 165 279 174 16 53 29 
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5.4.1   อุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง ประเด็นสําคัญท่ีใชเพ่ือพิจารณาถึงการ
กําหนดทางเลือกเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมี 6 ประเด็น ไดแก 

(1) การใชพลังงานอยางมีประสิทธิภาพ  
(2) การใชน้ําอยางมีประสิทธิภาพ  
(3) การลดและแยกของเสียอยางมีประสิทธิภาพ  
(4) การปรับปรุงระบบปรับปรุงคณุภาพน้ํา  
(5) การเติมคลอรีน  
(6) การจัดการขอมูลดานส่ิงแวดลอม 
5.4.2 อุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง ประเด็นสําคัญท่ีใชเพ่ือพิจารณาถึง

การกําหนดทางเลือกเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมี 6 ประเด็น ไดแก 
(1) การลดปริมาณการใชพลังงานไฟฟา 
(2) การลดปริมาณการใชช้ือเพลิง   
(3) การลดปริมาณการใชน้ํา 
(4) การลดการสูญเสียเนือ้ปลาและวัตถุดิบเสริม  
(5) การลดภาระความสกปรกในน้ําเสียท่ีเกิดขึน้จากการปนเปอนของวัตถุดิบ   
(6) การปรับปรุงการบริหารจดัการ 

5.5 ประโยชนของเทคโนโลยกีารผลิตที่สะอาด 

เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเปนเครื่องมือท่ีสามารถชวยภาคอุตสาหกรรมในการ
เพ่ิมขีดความสามารถดานการผลิตควบคูกับการปองกันและลดผลกระทบจากส่ิงแวดลอมดวย
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเปนการปรับปรุงและเปล่ียนแปลงกระบวนการผลิตหรือผลิตภัณฑ
เพ่ือใหเกิดการใชทรัพยากรดานวัตถุดิบ และพลังงานอยางมีประสิทธิภาพสูงสุดซ่ึงประโยชนของ
เทคโนโลยีกาผลิตท่ีสะอาดสามารถแสดงไดดังนี้ 

5.5.1 ประโยชนตอตัวเรา  
ทําใหมีสุขภาพแข็งแรง ปลอดภัยจากสารพิษตางๆเพราะมีสารพิษท่ีปลอยสู

ธรรมชาติและตกคางอยูในผลิตภัณฑนอยลง สุขภาพจิตก็ดีดวย เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดทําให
เราไดใชสินคาอุตสาหกรรมท่ีมีคุณภาพสูงขึ้น มีสภาพแวดลอม ความเปนอยู และคุณภาพท่ีดีขึ้น 
เชน แมน้ําลําคลองจะสะอาดขึ้นและมีขยะลดนอยลง ประหยัดคาใชจายในการรักษาพยาบาล มี
ความภาคภูมิใจในผลงานท่ีมีสวนทําใหเกิดส่ิงดีๆ ขึ้นในสังคม 



30 
 

5.5.2 ประโยชนตอชุมชน  

ทําใหมีความสมานสามัคคีกันระหวางบาน ชุมชน และโรงงานดีขึ้น เพราะเขาใจ
ปญหา และรวมกันหาหนทางแกไข ทําใหเกิดสังคมท่ีนาอยู มีทรัพยากรธรรมชาติเหลือใหใชอยาง
เพียงพอ เพราะมีการจัดสรรและใชทรัพยากรอยางคุมคา และมีประสิทธิภาพสูงสุด เชน มีการนําเอา
ของเสียกลับมาใชใหม เปนตน 

5.5.3 ประโยชนตอภาคอุตสาหกรรม 

- ชวยทําใหเกิดการประหยัดการใชน้ําวัตถุดิบ พลังงาน และลดการเกิดมลพิษ โดย
กระบวนการนํากลับมาใชใหมและใชซํ้า  

- การปรับปรุงสภาพการทํางานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดจะทําใหการทํางานมี
ประสิทธิภาพเพ่ิมมากขึ้น เนื่องจากคนงานมีสุขอนามัยดีขึ้นและลดความเส่ียงในการเกิดอุบัติเหตุ
ตางๆ  

- การปรับปรุงคุณภาพของสินคา คุณภาพของสินคาเปนส่ิงสําคัญของผูผลิต
ภาคอุตสาหกรรม เนื่องจากตองแขงขันในระดับสากล การลดมลพิษ แหลงกําเนิดทําใหคุณภาพ
สินคาดีขึ้น  

- การเพ่ิมประสิทธิภาพและกําไร การประหยัดวัตถุดิบ และพลังงานนําไปสูการลด
ตนทุน การผลิตซ่ึงเปนการเพ่ิมกําไร และขีดความสามารถในการแขงขัน  

- เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ทําใหโรงงานเกิดของเสียนอยลง งายตอการจัดการ
และยังปฏิบัติไดตามมาตรฐานกฎหมายบานเมือง  

- การลดตนทุนการบําบัดของเสีย การลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิดทําใหมลพิษมี
ปริมาณลดลง ซ่ึงจะมีผลทําใหตนทุนการบําบัดของเสียลดลงดวย  

- การมีภาพพจนท่ีดีตอสาธารณชน เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดทําใหโรงงานหรือ
สถานประกอบการสะอาด และทําใหเปนเพ่ือนบานท่ีดีกับชุมชนรอบขาง  

-  เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดจะลดจํานวนมลพิษจากอุตสาหกรรมลง และเปน
การลดการสะสมตัวของความเปนพิษตางๆ ในส่ิงแวดลอม 

- ประโยชนตอภาครัฐ เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดชวยแบงเบาภารกิจในการ
ติดตามตรวจสอบของภาครัฐ และบรรลุเปาหมายของแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ 
สงเสริมภาพพจนของประเทศไทยในดานการจัดการส่ิงแวดลอม และเพ่ิมศักยภาพในการสงออก 
(ธเรศ ศรีสถิต, 2549) 

5.6 ขั้นตอนในการทําเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด  
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5.6.1 วางแผนและจัดองคกร (นโยบาย/วัตถุประสงค/เปาหมาย/ตั้งคณะทํางาน)  
การวางแผนและจัดองคกรนั้น มีวัตถุประสงคเพ่ือแสดงความมุงม่ันของผูบริหาร 

โดยการกําหนดนโยบายและเปาหมายซ่ึงจะเปนแนวทางในการทําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของ
องคกรนั้นๆ นอกจากนั้นผูบริหารสูงสุดยังตองใหการสนับสนุนกิจกรรมตางๆ โดยการจัดตั้ง
คณะทํางานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด และในขั้นตอนนี้ อาจมีการพิจารณาถึงอุปสรรคซ่ึงอาจมี
ผลตอการดําเนินงาน และควรเตรียมการเพ่ือการแกไขไวดวย  

5.6.2 ทําการประเมินเบื้องตน (เลือกบริเวณท่ีจะทําการประเมิน)  
หลังจากท่ีไดโครงสรางและกรอบในการทํางานแลว คณะทํางานหรือทีม

เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดตองทําการประเมินเบ้ืองตนวามีบริเวณหรือจุดใดบาง ท่ีเกิดความ
สูญเสียและสามารถปรับปรุงใหดีขึ้นได และเลือกบริเวณท่ีจะทําการประเมินโดยละเอียดตอไป การ
ประเมินเบ้ืองตนอาศัยหลักสามัญสํานึกเปนสวนใหญ และยังไมลงลึกในรายละเอียด ผลจากการ
ประเมินนี้จะใชเปนแนวทางกําหนดบริเวณหรือทรัพยากรท่ีจะศึกษาในการประเมินโดยละเอียด
ตอไป  

5.6.3 ทําการประเมินโดยละเอียด (รายการทางเลือกท้ังหมด)  
เม่ือไดพ้ืนท่ีหรือบริเวณท่ีเกิดความสูญเสียสูงและตองการจะปรับปรุงใหดีขึ้นแลว 

จึงเริ่มทําการประเมินโดยละเอียด เพ่ือจัดทําสมดุลมวลและพลังงานเขา-ออก เพ่ือทําใหทราบถึง
สาเหตุและแหลงกําเนิดของของเสียหรือมลพิษ การสูญเสียพลังงาน ความเส่ียง และสภาพแวดลอม
การทํางานท่ีไมดี จากนั้นจึงทํารายการและจัดลําดับความสําคัญทางเลือก เพ่ือการปรับปรุงตอไป  

5.6.4 ศึกษาความเปนไปได (รายการของทางเลือกท่ีคุมคาในการลงทุน)  
ศึกษาความเปนไปได มีวัตถุประสงคเพ่ือใหทราบถึงระดับความละเอียดท่ีตอง

ทําการศึกษาในแตละทางเลือก โดยแตละทางเลือกจะตองศึกษาความเปนไปไดทางเทคนิค ทาง
ผลกระทบตอส่ิงแวดลอม และทางเศรษฐศาสตร เนื่องจากโครงการบางโครงการมีการลงทุนสูง จึง
ตองประเมินความคุมคาในการลงทุน โดยขอมูลจะตองพรอม และดําเนินการจัดทํารายการของ
ทางเลือกท่ีเปนไปได  

5.6.5 ลงมือปฏิบัติ (แผนปฏิบัติงาน/ดําเนินงานตามแผน)  
การลงมือปฏิบัติเพ่ือใหทางเลือกท่ีไดเลือกไวประสบความสําเร็จ ตองมีการวาง

แผนการทํางานโดยละเอียด โดยในการวางแผนงานควรประกอบดวย เรื่องท่ีจะทํา บริเวณเปาหมาย 
ขั้นตอนการปฏิบัติ กําหนดระยะเวลาเสร็จส้ิน และผูรับผิดชอบในแตละขั้นตอนอยางชัดเจน 
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5.6.6 ติดตามประเมินผล (ติดตาม ตรวจสอบ อยางใกลชิด)  
เม่ือการทํางานดําเนินไประยะหนึ่งควรมีการติดตามประเมินผลเพ่ือใหแนใจวา 

การปฏิบัติเปนไปตามแผนงานท่ีกําหนดไว หรือถาหากมีปญหาประการใดจะไดทบทวนแกไขเพ่ือ
มิใหเปนอุปสรรคในการทํางานตอไป การติดตามประเมินผลยังเปนการทําใหเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด ของบริษัทดําเนินตอไปอยางตอเนื่องและดียิ่งขึ้นอีกดวย ขั้นตอนการนําเทคโนโลยีการผลิต
ท่ีสะอาดไปใช และรายละเอียดการประเมินโครงการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด อาจแตกตางกัน
ไปแลวแตลักษณะ และประเภทขององคกร (ธเรศ ศรีสถิต, 2549) 

5.7 ปจจัยผลักดันใหภาคอุตสาหกรรมนําเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดไปปฏิบัติใช 
ปจจุบันแนวคิดดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดหรือการผลิตท่ีสะอาดไดเปนสวน

หนึ่งของนโยบายรัฐบาลท่ีใหการสนับสนุนและเปนแนวคิดท่ีระบุชัดเจนในแผนพัฒนาเศรษฐกิจ
และสังคมแหงชาติฉบับท่ี 10 (พ.ศ. 2550-2554) ท่ีใชงานอยูในปจจุบัน   แตการดําเนินงานดาน
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดยังมีปจจัยท่ีสงผลตอการตัดสินใจในการเลือกใช หรือนําไปใช โดยส่ิง
ท่ีเปนแรงผลักดันใหภาคอุตสาหกรรมนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด มาปฏิบัติใชเกิดจากปจจัย
หลัก 3 กลุม (สํานักนโยบายและแผนทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอม, 2550) คือ 

5.7.1 ปจจัยดานกฎหมายและมาตรฐานตางๆ  

โดยปกติรัฐจะออกกฎหมายเพ่ือกํากับดูแลผูประกอบกิจการโรงงานในเรื่อง
ส่ิงแวดลอม สุขอนามัยและความปลอดภัยในท่ีทํางาน ความเขมงวดในการกํากับดูแลแตกตางกัน
กันไปตามประเภทหรือลักษณะของงาน  ในเกือบทุกกรณีกฎหมายจะเปนแรงผลักดันท่ีสําคัญ และ
มีผลของการตัดสินใจของผูประกอบการคอนขางมาก รวมท้ังระบบมาตรฐานตางๆ เชน  มาตรฐาน 
ISO 14000 เปนมาตรฐานการจัดการส่ิงแวดลอม (environment management standard) ท่ีพัฒนาขึ้น
โดยคณะกรรมการดานเทคนิค 207 (technical committee, TC207) แหงองคการมาตรฐานสากล 
(international organization for standardization-ISO)   

5.7.2 ปจจัยทางเศรษฐกิจ  
การทํากําไรเปนพ้ืนฐานของผูประกอบกิจการอุตสาหกรรม ดังนั้นความสามารถ

ในการทํากําไรของโครงการการปรับปรุงดานตางๆ  ในโรงงานจึงมักเปนเกณฑท่ีผูประกอบกิจการ
ใหความสนใจเปนหลัก  เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด เปนเทคโนโลยีท่ีสามารถนําไปสูการ
ประหยัดหรือลดตนทุนโดยตรง จึงเปนประเด็นท่ีสรางแรงจูงใจ 

5.7.3 ปจจัยเกี่ยวกับองคกร  
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ในแตละองคกรยอมมีความแตกตางกันไป ขึ้นอยูกับความพรอมและสภาวะของ
ผูประกอบการ รวมท้ังความคาดหวังขององคกรเองเปนปจจัยหลัก ดังนั้น คุณภาพกระบวนการ
ตัดสินใจเพ่ือบริหารองคกร จึงเปนส่ิงสําคัญยิ่งตอผลปฏิบัติงานดานส่ิงแวดลอมของธุรกิจ 
ประกอบดวย 2 สวน คือ ความครบถวนเหมาะสมของขอมูลท่ีใชในการตัดสินใจในทุกระดับ และ
ระเบียบวิธีการรวมท้ังวัฒนธรรมของการตัดสินใจขององคกรและทัศนคติของบุคคล  

5.7.4 ปจจัยดานตลาด  

มีบ ท บ า ท สํา คั ญ ใ น ก า ร สนั บ สนุ น และ ต อ บ สน อ ง ด า น ส่ิง แ ว ด ล อ ม ใ น
ภาคอุตสาหกรรม โดยมีผลตอความแพรหลายของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คือ การเผชิญหนา
กับคูแขง และตลาด ความตองการของลูกคา และความตอบรับของสังคมเกี่ยวกับผลิตภัณฑท่ีเปน
มิตรตอส่ิงแวดลอม (Visvanathan and Kumar, 1998)   

5.7.5 ปจจัยดานความซับซอนของเทคโนโลยีและดานราคา  

มีอิทธิพลตอความแพรหลายของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ทําใหการตัดสินใจ
ในการเลือกใชเกิดความลาชา ผูขายจะไดประโยชนจากประสิทธิภาพดานราคาในการผลิตสินคา 
เนื่องจากเศรษฐกิจ การเรียนรู และการแขงขันระหวางผูขายเพ่ิมขึ้น (Rene and Volpi, 2008) 

5.7.6 ปจจัยแรงผลักดันทางสังคม หรือชุมชน  

จากความตระหนักของชุมชน หรือสังคมเกี่ยวกับความยั่งยืนดานส่ิงแวดลอม และ
การรวมกันคิดของสังคม สามารถผลักดันใหเกิดการเปล่ียนแปลงดานส่ิงแวดลอมในระดับ
อุตสาหกรรม เชน นักลงทุนและชุมชนชวยกระตุนการเปล่ียนแปลงเพ่ือใหพนักงาน/แรงงานเกิด
ความตระหนักถึงส่ิงแวดลอม  ปจจัยสงผลตอการมีสวนรวมระดับชุมชน คือ  

- การขาดความรู ความเขาใจในหลักการหรือแนวคิดขอกําหนดของเทคโนโลย ี
  การผลิตท่ีสะอาด  

- ความเขมแข็งทางสังคม สามารถทําใหการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเกิด 
ความม่ันคง และสงผลใหเกิดการนําไปใชอยางแพรหลาย 

จากการศึกษาของ Rene และVolpi (2008) พบวาประชาชนและสังคมสามารถ
เปล่ียนแปลงการเลือกใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไดตลอดเวลา และความขัดแยงทางสังคมเปน
สาเหตุหนึ่งท่ีกอใหเกิดกิจกรรมดานส่ิงแวดลอม 

5.7.7 ปจจัยดานโอกาสและความสามารถทางเทคโนโลยี  
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การขาดทักษะทางดานความรู ความสามารถในการใช การฝกอบรมประสบการณ
ในการพัฒนาเทคโนโลยี เปนปจจัยสําคัญในการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด โดย Rene และ 
Volpi (2008)  กลาววา กลไกทางเทคโนโลยท่ีีซับซอนเปนปจจัยตอความแพรหลาย และทําใหการ
ตัดสินใจเลือกใชเกิดความลาชา ผูใชจะตองมีการเรียนรูเทคโนโลยีใหม ศึกษาความเปนอยู ลักษณะ
และความสําคัญของระดับการเลือกใช และจากการศึกษาของ Dongwon และคณะ (2008) พบวา 
เทคโนโลยีความยั่งยืนดานส่ิงแวดลอมตองไมเกิดจากเง่ือนไขเดียว คือ เง่ือนไขดานประสิทธิภาพ
ทางกายภาพ แตยังมีเง่ือนไขประสิทธิภาพทางเศรษฐกิจท่ีมีความสําคัญตอความรูดานเทคโนโลยี 
ซ่ึงการออกแบบเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด สามารถนําไปสูความยั่งยืน ดานความรูตอการ
วางแผนความรูดานเทคโนโลยีไมเกี่ยวของกับกระบวนการและเครื่องมือเทานั้น แตเปนขุมทรัพย
ทางปญญาท่ีมีความสามารถการแขงขัน และการออกแบบ 

5.7.8 ปจจัยดานทัศนะคติทางสังคม  

ความชัด เจนทางแนวคิดมีบทบาทสําคัญในการนําไปสูการยอมรับการ
เปล่ียนแปลงเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในภาคอุตสาหกรรม ทัศนคติเชิงบวกนําไปสูการเขาใจ 
และคาดหวังในดานส่ิงแวดลอมท่ีดีขึ้น จึงสงผลใหผลลัพธทางสังคมจากการเลือกใชเทคโนโลยีการ
ผลิตท่ีสะอาดเกิดขึ้นอยางแพรหลาย ความเช่ือเกี่ยวกับความยั่งยืนในการลงทุนหลัก เกิดจาก
บุคลิกภาพ พฤติกรรม ผูบริหารสูงสุด (CEO) เชน การลงทุนเปนความเช่ือท่ีเกิดขึ้นจากการตระหนัก
ถึงความสําคัญของส่ิงแวดลอม และการเขาใจ/รับรูถึงความเปนไปไดของเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด ท่ีสงผลใหความเส่ียงดานส่ิงแวดลอมลดลง ท้ังนี้ทัศนคติเชิงบวกจะเปนตัวช้ีวัดเง่ือนไข
เกี่ยวกบัรูปแบบและการสนับสนุนส่ิงแวดลอม ความแพรหลายเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงอาจ
ไดรับแรงกระตุนจากนโยบายรัฐบาล การตลาด โอกาสทางเศรษฐกิจ ท่ีผลักดันความแพรหลาย ซ่ึง
การเปล่ียนแปลงทัศนคติบนพ้ืนฐานผลลัพธของความเปนไปไดในการเลือกใชเทคโนโลยีการผลิต
ท่ีสะอาด จะนําไปสูความเขมแข็งของความสัมพันธระหวางผลประโยชนดานเศรษฐกิจ และ
ขอกําหนดดานความเส่ียงในการลงทุน 

วัตถุประสงคการวิจัย 

1) เพ่ือประเมินสภาพ ปญหาอุปสรรค ประโยชนท่ีไดรับและปจจัยความตอเนื่อง
ของการดําเนินการจากการประยุกตใชหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสุราษฎรธาน ี 
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2) เพ่ือศึกษาคาดัชนีการจัดการส่ิงแวดลอมของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน
จังหวัดสุราษฎรธานี 

3) เพ่ือไดองคความรูวิชาการท่ีเปนทางเลือก/มาตรการสนับสนุนหรือสงเสริมการ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

1) สามารถทราบประเด็นปญหา อุปสรรค สถานการณ และปจจัยท่ีสงผลตอการ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ตลอดจนดัชนีการจัดการส่ิงแวดลอมในอุตสาหกรรม
อาหารทะเลจงัหวัดสุราษฎรธานี 

2) ไดแนวทางหรือมาตรการท่ีทําใหการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด
ในอุตสาหกรรมอาหารทะเล จังหวัดสุราษฎรธานี เปนไปอยางตอเนื่อง และสามารถประยุกตใช
แบบแนวทางในกลุมอุตสาหกรรมดังกลาวในพ้ืนท่ีอ่ืนๆไดตอไปในกรณีมีลักษณะการดําเนินการ
ใกลเคียงกัน 
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บทที่ 2 

วิธีการวิจัย 

ขอบเขตของการวิจัย และกรอบแนวคดิการวิจัย 

ขอบเขตการวิจัยนี้ครอบคลุมกลุมเปาหมายคือ กลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลในจังหวัดสุราษฎรธานีจํานวน 12 โรงงาน (กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ํา
และผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2552 )  การศึกษาไดดําเนินการประเมินการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดของอุตสาหกรรมอาหารทะเล โดยวิธีการศึกษาประกอบดวยการรวบรวมและวิเคราะห
ขอมูลจากเอกสารงานวิจัยเกี่ยวกับโครงการท่ีมีการวิจัยดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใน
อุตสาหกรรม จังหวัดสุราษฎรธานี  การใชแบบสอบถาม การสัมภาษณ ผูท่ีเกี่ยวของกับการ
ดําเนินงานดานส่ิงแวดลอมของแตละโรงงาน      และการศึกษาสังเกตการณในภาคสนามเพ่ือให
สามารถทวนสอบความถูกตองของขอมูล รวมท้ังการประชุมกับผูทรงคุณวุฒิตางๆ เพ่ือแลกเปล่ียน
ความคิดเห็นเกี่ยวกับการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงขอบขายท่ีศึกษาจะ
ครอบคลุมเกี่ยวกับขอมูลท่ัวไปของโรงงาน เชน สถานท่ีตั้ง แหลงวัตถุดิบ ลักษณะผลิตภัณฑ การใช
ทรัพยากรตางๆภายในโรงงาน ลักษณะรูปแบบการจัดการส่ิงแวดลอม ตลอดจนประเด็นปญหา 
อุปสรรค สถานการณ และปจจัยตางๆ ท่ีสงผลตอความตอเนื่องในการประยุกตใช และการเลือกใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของอุตสาหกรรมอาหารทะเล ในจังหวัดสุราษฎรธานี ซ่ึงผลการศึกษา
ท่ีไดจะนําไปสูการวิเคราะหประเด็น ปญหา อุปสรรค และการกําหนดมาตรการตางๆท่ีไดจาก
การศึกษา วิเคราะหในประเด็นตางๆ เพ่ือนําไปสูองคความรูทางวิชาการท่ีสนับสนุนความตอเนื่อง 
และแนวทางการเลือกใช เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ีตอเนื่องตอไปในอนาคต อนึ่งสําหรับกรอบ
แนวคิดการวิจัยแสดงไดดังภาพท่ี 5 

วิธีการดําเนินการวิจัย 

การศึกษาวิจัยเรื่อง การประเมินการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใน
อุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี มีวิธีการดําเนินการศึกษาเปนลําดับดังนี ้

1. กลุมเปาหมาย 
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ภาพที่5: กรอบแนวคิดการวจิัย 
 

 

เปาหมายการศึกษา 
ประเด็นปญหา อุปสรรค  สถานการณ ปจจัยตางๆ  และประโยชนตอการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดในอุตสาหกรรม
อาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี เพ่ือวิเคราะหและกําหนดดัชนีการจัดการสิ่งแวดลอม ตลอดจนทางเลอืก และมาตรการตางๆในการใช

เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดไดอยางตอเนื่อง 

รูปแบบแนวทางเลือก มาตรการตางๆในการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตทีส่ะอาดที่ตอเนื่อง และย่ังยืน 

สภาพ  ปญหาอุปสรรค  สถานการณการใชงาน ปจจัยตางๆ และประโยชน ตอการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 

 

เหตุผลในการเลือก/ประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด 

มีการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตที่
สะอาดหรือไม? หรือใชรูปแบบอ่ืน ? 

ปจจัยที่สงผลตอการดําเนินงาน
เก่ียวกับเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด? 

กอน และหลังการประยุกตใชเทคโนโลยี
การผลิตที่สะอาดตางกันหรือไม? 

นโยบายเก่ียวกับการ
จัดการดานส่ิงแวดลอม 

ความตอเน่ืองในการดําเนินงาน? 
สาเหตุ? ปญหาอุปสรรค? คําถาม

งานวิจัย? 

รูปแบบแนวทางการจัดการส่ิงแวดลอมในกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเล จ. สุราษฎรธานี คือ ? 

 
-สภาพการ
ประยุกตใช
เทคโนโลยีการ
ผลิตที่สะอาดของ
หนวยงาน 
 
-สภาพปญหา
อุปสรรค/ แรง
กดดันทาง
ส่ิงแวดลอม/ การ
บริหารจัดการ
ส่ิงแวดลอมของ
กลุมอุตสาหกรรม
อาหารทะเลใน 
จ. สุราษฎรธานี 

 
 
การใชวิธี
การศึกษาที่
รอบดาน 
-ขอมูลทุติย
ภูมิ 
-แบบสอบ 
ถาม 
-การ
สัมภาษณ 
-การศึกษา
ใน
ภาคสนาม 
-การประชุม
กลุมยอย 
-ฯลฯ 
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กลุมเปาหมายท่ีใชในการวิจัยเปนกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล 12 โรงงาน (กอง
ตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ํ าและผลิตภัณฑ สัตวน้ํ า , 2552)  ในจังหวัด 
สุราษฎรธานี โดยแบงเปน 2 ประเภท คือ ประเภทอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง และประเภท
อุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง โดยอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีใชในการศึกษาวิจัยมีดัง
แสดงในตารางท่ี 4 

 ตารางที่ 4: โรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสุราษฎรธานท่ีีเปนเปาหมายในการศึกษา 

ที่มา: กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา (2552) 

2. ลักษณะขอมูลที่ใชในการวิจัย ในการวิจัยครั้งนี้ใชขอมูลเพ่ือการวิจัยมาจาก 2 แหลง คือ 

2.1 ขอมูลปฐมภูมิ (primary data) โดยเก็บรวบรวมขอมูลจาก  
1) การใชแบบสอบถามเพ่ือใชในการเก็บรวบรวมขอมูลจากโรงงานท่ีสามารถ

ศึกษาไดจริงจํานวน 7 โรงในจังหวัดสุราษฎรธานีท่ีทําการศึกษา (ขณะท่ีทําการศึกษามีโรงงานปด
ดําเนินการ 3 โรง และอีก 2 โรงไมประสงคใหขอมูล) 

ลําดบัที ่ ประเภทกิจการ สถานที่ตัง้ 
1 อาหารทะเลบรรจุกระปอง 17 ถ.เจริญลาภ ต.ทาขาม อ.พนุพิน จ.สุราษฎรธานี 84130 
2 อาหารทะเลแชแข็ง 21 ถ.เจริญลาภ ต.ทาขาม อ.พนุพินจ. สุราษฎรธานี 84130 
3 อาหารทะเลแชแข็ง 57  ม. 4  ต.ทาสะทอน  อ.พุนพิน จ.สุราษฎรธานี 84130 
4 อาหารทะเลบรรจุกระปอง 15/1 ม.6 ถ.บานดอน-นาสาร ต.มะขามเต้ีย อ.เมือง  

จ.สุราษฎรธาน ี84000 
5 อาหารทะเลบรรจุกระปอง 69 ม.5 ถ.ทางหลวงท่ี 41 ต.เขาถาน อ.ทาฉาง 

จ. สุราษฎรธาน ี84150 
6 อาหารทะเลแชแข็ง 33/3 ม.3 ต.ทาเรือ อ.บานนาเดิม   จ.สรุาษฎรธาน ี 84240  
7 อาหารทะเลบรรจุกระปอง 8  ม. 5  ต.ดอนสัก อ.ดอนสัก จ.สุราษฎรธาน ี 84220 
8 อาหารทะเลแชแข็ง 323/1 ถ.ชลคราม ต.ดอนสัก อ.ดอนสัก  จ.สุราษฎรธานี 84220 
9 อาหารทะเลบรรจุกระปอง 75/2 ม. 2 ต.พุมเรียง อ.ไชยา จ.สรุาษฎรธาน ี84110 

10 อาหารทะเลแชแข็ง 156/10 ม. 5 ถ.ตลาดลาง ต.บางกุง อ.เมือง จ.สุราษฎรธานี 84000 
11 อาหารทะเลแชแข็ง 199 ม.8 ถ.ดอนสัก-ขนอม ต.ดอนสัก อ.ดอนสัก จ.สรุาษฎรธาน ี

8420 
12 อาหารทะเลแชแข็ง 126/2 ม.4 ถ.สุราษฎรธาน-ีนครศรีธรรมราช ต.บางกุง อ.เมือง  

จ.สุราษฎรธาน ี84000 
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2) การสัมภาษณผูท่ีเกี่ยวของของโรงงาน และสังเกตการณในภาคสนามจาก
โรงงานท่ีไดตอบกลับแบบสอบถาม เพ่ือใหไดขอมูลแทจริงมากขึ้น 

3) การประชุมกลุม (focus group) เปนกระบวนการท่ีใชเพ่ือการสะทอนความคิด
และแลกเปล่ียนขอมูลเพ่ิมเติมระหวางโรงงาน 

2.2 ขอมูลทุติยภูมิ (secondary data)  
โดยรวบรวมขอมูลจากการรายงานวิจัย รายงานจากโครงการตางๆท่ีมีการดําเนินท่ี

เกี่ยวของกับการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเล และขอมูลท่ี
เกี่ยวของท่ีรายงานจากหนวยงานตางๆ ไดแก กรมโรงงานอุตสาหกรรม สถาบันส่ิงแวดลอมไทย 
สถาบันอาหารแหงชาติ และสถาบันการศึกษามหาวิทยาลัยสงขลานครินทร  เปนตน 

3. เคร่ืองมือที่ใชในการวิจัยและดําเนินการ 

3.1 แบบสอบถาม  
เครื่องมือท่ีใชในการวิจัยนีไ้ดแก แบบสอบถามใชในการเก็บรวบรวมขอมูลจากผูท่ี

เกี่ยวของในโรงงานอาหารทะเลท่ีทําการศึกษา ซ่ึงแบบสอบถามประกอบดวย 4 ตอน ดังนี ้

ตอนท่ี 1 ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือทราบขอมูล
เบ้ืองตนของผูตอบแบบสอบถาม ในเรื่องของเพศ อายุ วุฒิการศึกษา ประสบการณในการทํางานใน
โรงงาน และตําแหนงหนาท่ีรับผิดชอบเพ่ือใชในการพิจารณาผลความถูกตองของขอมูลท่ีได 
ตลอดจนการประสานงานเพ่ือเก็บขอมูลเชิงลึกในการสัมภาษณศึกษาในภาคสนาม และการประชุม
กลุม (focus group) ตอไป 

ตอนท่ี 2 ขอมูลท่ัวไปของโรงงาน โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือทราบขอมูลเกี่ยวกับ
ตําแหนงท่ีตั้งและสภาพแวดลอมของโรงงาน ลักษณะผลิตภัณฑและกําลังการผลิตแหลงวัตถุดิบ 
การใชพลังงานและน้ํา เทคโนโลยีการผลิต เทคโนโลยี/รูปแบบการกําจัดของเสีย และการจัดการ
ส่ิงแวดลอมในแตละโรงงานท่ีมีการดําเนินการ 

ตอนท่ี 3 ขอมูลดานการประยุกตใช ปญหา อุปสรรค ประโยชน และความตอเนื่อง
ในการใช CT โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือทราบประเด็นปญหาอุปสรรค  และปจจัยท่ีสงผลตอการ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด  ปจจัยตางๆท่ีสงผลตอการไมมีการประยุกตใชเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาด หรือปจจัยท่ีมีผลตอความตอเนื่องในการนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไปใช
โดยครอบคลุมถึงประเด็นดานนโยบายองคกร กฎหมายหรือระเบียบตางๆความรูความสามารถของ
บุคลากร/ทีมดําเนินงาน เง่ือนไขทางดานเศรษฐศาสตร และประเด็นกระแสกดดันทางสังคม 
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ตลอดจนปจจัยสนับสนุน และคาดัชนีการจัดการดานส่ิงแวดลอมตางๆของโรงงานท่ีไดดําเนิน  
หรือเปาหมายการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 

ตอนท่ี 4 ระดับความคิดเห็นดานการประยุกตใช CT โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือทราบ
ถึงประเด็นความคิดเห็นเกี่ยวกบัการดําเนินงานดาน CT ซ่ึงขอคําถามแบงเปน 2 สวนใหเลือกตอบ
คือ กรณีท่ีมีการประยุกตใช CT มีขอคําถามท้ังหมด 28 ขอ กับกรณีท่ีไมมีการประยุกตใช CT มีขอ
คําถามท้ังหมด 11 ขอ โดยใหระดับความคิดเห็น 5 ระดับ คือ มากท่ีสุด มาก ปานกลาง นอย และ
นอยท่ีสุด แบบสอบถามในการศึกษาครั้งนี้แสดงในภาคผนวก  

3.2 วิธีการใชแบบสอบถามในการเกบ็รวบรวมขอมูล 
3.2.1 การทดสอบแบบสอบถามกอนการใชงาน หลังจากไดจัด ทําราง

แบบสอบถาม โดยเนื้อหาในแบบสอบถามครอบคลุมตามกรอบขอมูลขางตน แบบสอบถามท่ีราง
ไดผานการตรวจสอบพิจารณาจากอาจารยท่ีปรึกษา และมีการนําแบบสอบถามท่ีผานความเห็นของ 
อาจารยท่ีปรึกษาแลวไปทดสอบกอนใชงานกับผูท่ีมีประสบการณในโรงงานอาหารทะเลจํานวน 10 
คน เพ่ือทดสอบขอจํากัดของแบบสอบถามและรูปแบบการจัดพิมพ แลวนําขอบกพรองท่ีไดมา
ปรับปรุงตามความเหมาะสม โดยเม่ือสรางแบบสอบถามเสร็จแลวกอนท่ีจะนําไปใชสอบถามกับ
กลุมเปาหมายท่ีตองการศึกษาผูวิจัยมีการดําเนินการหาคาความเช่ือถือได (reliability) และหาคา
ความเท่ียงตรง (validity) ดังนี้ 

1) การตรวจสอบความเท่ียงตรง (validity) ผูวิจัยไดนําแบบสอบถามท่ีรางขึ้น ให
ทีมอาจารยท่ีปรึกษาพิจารณาตรวจสอบแบบสอบถามกอนใชงานจริง เพ่ือตรวจสอบความถูกตอง
และความเท่ียงตรงของเนื้อหา (content validity) วาแบบสอบถามท่ีสรางขึ้นนั้นตรงกับเนื้อหาท่ี
ตองการวัดหรือไม รวมท้ังตรวจสอบดานภาษาท่ีใช การวางรูปแบบขอความตางๆ แลวนํามา
ปรับปรุงแกไขเพ่ือใหมีความสมบูรณมากยิง่ขึ้น 

2) การทดสอบเพ่ือหาคาความเช่ือม่ัน (reliability) ผูวิจัยไดนําแบบสอบถามท่ีผาน
การปรับปรุงแกไขแลวไปทดลองใช โดยนําแบบสอบถามไปทดสอบกอนใชงานกับผู ท่ี มี
ประสบการณในโรงงานอาหารทะเล จํานวน 10 คน โดยวิเคราะหความเช่ือม่ันรวมโดยทดสอบคา
ความเช่ือถือของแบบสอบถาม โดยใชสูตรสหสัมประสิทธ์ิแอลฟา ( - coefficient) ของ cronbrach 
(พิมพทอง สังสุทธิพงศ และวรวัติ กิติวงศ, 2552) 
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 เม่ือ   = คาสัมประสิทธ์ิความเช่ือม่ัน 
    n = จํานวนขอของคําถาม 
     S2

i = ผลรวมของความแปรปรวนของแตละขอคําถาม 

    S2
t = ความแปรปรวนของคะแนนรวม 

  สําหรับคาความเช่ือม่ันของแบบสอบถามจะตองมีคาไมต่ํากวา 0.70 จึงจะสามารถ
นําไปใชได ถานอยกวานั้น ควรปรับปรุงแบบสอบถาม (พหล ศักดิ์คะทัศน, 2553) ซ่ึงจากผลการ
ทดสอบคาการทดสอบสัมประสิทธ์ิแอลฟา ( - coefficient) ตามสูตรของ cronbrach ไดคา  = 
0.83 ท้ังนี้ผลจากการวิเคราะหจากการทดสอบตัวแบบสอบถามกับกลุมตัวอยางจํานวน 10 คน 
ดังนั้นสามารถสรุปไดวาผูตอบแบบสอบถามสวนใหญมีความเขาใจ และสามารถตอบ
แบบสอบถามไดทุกขอจึงสามารถนําแบบสอบถามท่ีสรางขึ้นไปใชได 

3.2.2 การจัดสงแบบสอบถามและการรับแบบสอบถามกลับ เ ม่ือทดสอบ
แบบสอบถามและปรับปรุงแบบสอบถามแลวเสร็จ ไดจัดสงแบบสอบถามทางไปรษณียไปยัง
โรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ท่ีเปนกลุมเปาหมาย จํานวน 9 โรงงาน ในชวง
เดือน มกราคม -มีนาคม 2554 (จากการตรวจสอบขอมูลกับศูนยวิจัยและตรวจสอบคุณภาพ
ผลิตภัณฑสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา จ.สุราษฎรธานีขณะนั้นพบวา มีโรงงานจํานวน 3 โรงงาน
ไดมีการปดกิจการไปแลว สงผลใหกลุมเปาหมายลดลงเหลือ 9 โรงงาน) และหลังจากสง
แบบสอบถามแลวไดมีการติดตามการขอรับแบบสอบถามคืนโดยใชโทรศัพท และขอเขารับ
แบบสอบถามกลับดวยตนเอง ท้ังนี้ใชเวลาประมาณ 2 เดือน ในการรวบรวมแบบสอบถามคืน ซ่ึง
แบบสอบถามท่ีไดรับคืนนั้น พบวาผลการตอบกลับแบบสอบถามมีจํานวนท้ังส้ิน 7 โรงงาน คิดเปน
รอยละ 78 (โรงงานท่ีไมไดสงแบบสอบถามกลับคืนจํานวน 2 โรงงาน ซ่ึงเปนโรงงานท่ีไมประสงค
ใหขอมูล) ซ่ึงหากพิจารณาถึงความเพียงพอของการไดจํานวนแบบสอบถามเพ่ือใชเปนตัวแทนของ
การศึกษาในครั้งนี้ โดยเปรียบเทียบกับวิธีการกําหนดขนาดตัว อยางประชากรท่ีศึกษา   ซ่ึงใชวิธีการ
ประมาณขนาดตัวอยาง โดยใชสูตรของ Taro Yamane  ซ่ึงไดกําหนดวา n= N/(1+Ne2)  โดยท่ี n = 
ขนาดของหนวยตัวอยางกลุมเปาหมาย  N = ประชากรท้ังหมด และ e = คาความคลาดเคล่ือนท่ี
ยอมรับได (สุดธิดา สุวรรณะ,2545)โดยจํานวนแบบสอบถามท่ีไดรับคืนนี้ จะเทากับขนาดกลุม
ตัวอยางท่ีคาความคลาดเคล่ือนท่ียอมรับไดท่ีประมาณ 85%  
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3.3 การสัมภาษณ และสังเกตการณในภาคสนาม 

การสัมภาษณ และสังเกตการณในภาคสนาม มีวัตถุประสงคเพ่ือเก็บรวบรวม
ขอมูลเกี่ยวกับโรงงานพรอมการทวนสอบขอมูลท่ีไดจากแบบสอบถาม และใหไดขอมูลเชิงลึกและ
ขอมูลเชิงประจักษท่ีมากพอในเหตุและผลของการวิเคราะหสภาพปญหา อุปสรรค ประโยชน 
สถานการณท่ีแทจริง และปจจัยตางๆท่ีสงผลตอความตอเนื่องของการประยุกตใช และ ไม
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ตลอดจนแนวคิดการพัฒนางานดานการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ท้ังนี้จากการพิจารณา
ขอมูลจากแบบสอบถามท่ีไดรับการตอบกลับจากโรงงาน พบวาผูใหขอมูลในแบบสอบถามสวน
ใหญเปนผูจัดการท่ัวไป และผูจัดการฝายบุคคลและธุรการ (คิดเปนรอยละ 29 และ 29 ของโรงงาน
ท่ีตอบแบบสอบถาม) ซ่ึงอาจมีความรูทางดานการจัดการส่ิงแวดลอมคอนขางนอย ดังนั้นในการ
สัมภาษณผูวิจัยจึงไดพิจารณาคัดเลือกผูสัมภาษณ โดยดําเนินการสัมภาษณผูท่ีปฏิบัติงานท่ีเกี่ยวของ
กับการจัดการส่ิงแวดลอมของโรงงานโดยตรง เพ่ือใหไดมาซ่ึงขอมูลดานส่ิงแวดลอมท่ีแทจริง 
(ดังนั้นบุคลากรท่ีใหขอมูลในขั้นตอนของการสัมภาษณจะไมใชคนเดียวกันกับผูใหขอมูลจาก
แบบสอบถามสําหรับบางโรงงาน) ท้ังนี้การดําเนินการสัมภาษณจะดําเนินการภายหลังจากการ
ไดรับแบบสอบถามกลับคืน และดําเนินการไปพรอมกับการสังเกตการณในภาคสนาม โดยพิจารณา
จากขอมูลท่ีไดจากแบบสอบถาม โดยผูวิจัยไดมีการกําหนดหัวขอสําหรับการสัมภาษณกอน 
หลังจากนั้นไดมีการติดตอไปยังโรงงานท้ัง 7 โรงงาน เพ่ือนัดหมายวันและเวลาในการเขาสัมภาษณ 
ซ่ึงผูวิจัยไดดําเนินการแลวเสร็จในวันท่ี 3 และ 10 ตุลาคม พ.ศ. 2554 แตในชวงของการดําเนินงาน 
พบวา มีโรงงาน 1 โรงกําลังปดปรับปรุงโรงงานเนื่องจากประสบปญหาน้ําทวมในชวงเดือน
เมษายน พ.ศ. 2554 จึงทําใหไมสามารถเขาทําการศึกษาได สงผลใหสามารถดําเนินการสัมภาษณ 
และสังเกตการณในภาคสนามได 6 โรงงานเทานั้น ท้ังนี้ผูวิจัยไดทําการสัมภาษณผูบริหาร หรือผูท่ี
เกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอม ดังแสดงในภาพท่ี 6 

 

 

 

 

 
ภาพที่ 6: สัมภาษณผูบริหาร และผูท่ีเกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอม 
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3.4 การประชุมกลุม (focus group) 

การประชุมกลุมยอยดําเนินการ 1 ครั้ง  ภายหลังจากการเก็บขอมูลจาก
แบบสอบถาม การสัมภาษณ และสังเกตการณในภาคสนาม โดยผูวิจัยไดดําเนินการสงหนังสือเรียน
เชิญผูท่ีเกี่ยวของของแตละโรงงานเขารวมประชุมในวันท่ี 21 พฤศจิกายน 2554 เวลา 10.00 น. - 
12.00 น. ณ หองประชุม UD 257 ณ อาคารศูนยบริการวิชาการกลางและอาคารเรียนรวม (ตัวยู) 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร วิทยาเขตสุราษฎรธานี ดังแสดงในภาพท่ี 7 วัตถุประสงคของการ
ประชุมกลุมยอย เพ่ือการสะทอนความคิดและแลกเปล่ียนขอมูลเพ่ิมเติมระหวางโรงงานท่ีมี
ประสบการณดานการดําเนินงาน CT สูโรงงานท่ียังไมมีประสบการณ รวมถึงการเสนอขอคิดเห็น
ตางๆในการพัฒนางานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด เพ่ือทําใหเกิดการเก็บขอมูลท่ีลึกขึ้นเพ่ือ
การวิเคราะหถึงกิจกรรมและผลสัมฤทธ์ิท่ีเกิดขึ้น ตลอดจนสาเหตุประเด็นปญหา อุปสรรค และ
ปจจัยตางๆ ท่ีสงผลตอความตอเนื่อง และไมตอเนื่องของการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด และปจจัยของการไมประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดภายใตเง่ือนไขตางๆ เชน ดาน
นโยบาย  เทคนิค/เทคโนโลยี ความสามารถหรือขอจํากัดของบุคลากร/ทีมดําเนินงาน เง่ือนไข
ทางดานเศรษฐศาสตร เง่ือนไขของกฎหมายหรือกฎระเบียบตางๆ ประเด็นกระแสกดดันทางสังคม
และส่ิงแวดลอม  

 

 

 

 

 

ภาพที่ 7: ประชุมกลุมในวนัท่ี21 พฤศจิกายน 2554 เวลา 10.00 น. - 12.00 น. ณ หองประชุม 
UD 257 ณ อาคารศูนยบรกิารวิชาการกลางและอาคารเรียนรวม (ตัวยู) 

4. การวิเคราะหขอมูลและการแปลผล 

4.1 ขอมูลทุติยภูมิ 
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ผูวิจัยไดดําเนินการรวบรวมขอมูลทุติยภูมิจากรายงาน เอกสารการวิจัยตางๆ ท่ี
เกี่ยวกับของกับการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในหลากหลายดาน ไดแก  นโยบาย  
บทบาทหนาท่ีของหนวยงานตางๆ ท่ีเกี่ยวของการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด  การ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเลในพ้ืนท่ีภาคใต และ  
จ.สุราษฎรธานี  ผูวิจัยไดนําขอมูลทุติยภูมิท่ีไดมาวิเคราะห เพ่ือสรุปประเด็นเกี่ยวกับดัชนีการจัดการ
ส่ิงแวดลอม ตลอดจนทางเลือกทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของแตละประเภทอุตสาหกรรม
อาหารทะเลท่ีไดมีการศึกษาไวในเอกสารงานวิจัย 

4.2 ขอมูลจากแบบสอบถาม 

ผูวิจัยไดตรวจสอบความถูกตองสมบูรณของขอมูล ภายหลังการเก็บรวบรวมขอมูล
จากแบบสอบถามไดท้ังหมดแลวมาวิเคราะหขอมูลโดยใชหลักการทางสถิติพ้ืนฐาน โดยวิเคราะห
ขอมูลตอนท่ี1, 2 และ 3 ไดทําการวิเคราะหเปนคารอยละ และคาเฉล่ีย ในสวนของตอนท่ี 4 เปนการ
แปลผลระดับความคิดเห็นดานการประยุกตใช CT เพ่ือทราบถึงประเด็นความคิดเห็นเกี่ยวกับการ
ดําเนินงานดาน CT ของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีศึกษา โดยไดกําหนดความหมายของระดับ
ความคิดเห็นดังนี้ 

1  หมายถึง  เห็นดวยนอยท่ีสุด 
2 หมายถึง  เห็นดวยนอย 
3  หมายถึง เห็นดวยปานกลาง  
4 หมายถึง  เห็นดวยมาก  
5  หมายถึง  เห็นดวยมากท่ีสุด 
และมีเกณฑในการแปลผลดังนี้  คือ โดยนําผลคะแนนระดับความเห็นท่ีเปน

คาเฉล่ียมาพิจารณาและคํานึงถึงคาอันตรภาคช้ัน 
   คือ  คาสูงสุด -  คาต่ําสุด    =    5  -  1    =   0.8 
                             จํานวนช้ันท่ีตองการ            5 
  ดังนั้นคาท่ีไดนํามากําหนดเกณฑในการแปลผลคือ 
คาเฉล่ียระดับความเห็นของคะแนนในชวง 4.21 – 5.00 หมายถึงเห็นดวยในระดับมากท่ีสุด 
คาเฉล่ียระดับความเห็นของคะแนนในชวง 3.41 – 4.20 หมายถึงเห็นดวยในระดับมาก  
คาเฉล่ียระดับความเห็นของคะแนนในชวง 2.61 – 3.40 หมายถึงเห็นดวยในระดับปานกลาง 
คาเฉล่ียระดับความเห็นของคะแนนในชวง 1.81 – 2.60 หมายถึงเห็นดวยในระดับนอย 
คาเฉล่ียระดับความเห็นของคะแนนในชวง 1.00 – 1.80 หมายถึงเห็นดวยในระดับนอยท่ีสุด 
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 การวิเคราะหสภาพ ปญหาอุปสรรค สถานการณการใชงาน ปจจัยตางๆ และ
ประโยชน ตอการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดโดยการประมวลผลจากขอมูลจากผล
แบบสอบถาม สัมภาษณและศึกษาดูงานในภาคสนามของโรงงาน และการประชุมกลุมยอย จากนั้น
นําขอมูลท้ังหมดวิเคราะหเพ่ือสรุปสภาพ ปญหาอุปสรรค สถานการณการใชงาน ปจจัยตางๆ และ
ประโยชน ตอการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 

5.การเสนอแนวทาง หรือมาตรการ 

สรุปเพ่ือหาแนวทาง และมาตรการทางเลือกท่ีไดจากการศึกษาวิเคราะหในประเดน็
ตางๆท่ีสงผลตอการใชในการกําหนดตัวดัชนีการจัดการส่ิงแวดลอมท่ีเกิดจากการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธานีในภาพรวม 
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บทที่ 3 

ผลและอภิปรายผล 

จังหวัดสุราษฎรธานีเปนหนึ่งในจังหวัดของภาคใต ซ่ึงมีทําเลท่ีตั้งเหมาะสมใกลกับ
แหลงวัตถุดิบอาหารทะเล จึงเหมาะแกการประกอบกิจการอาหารทะเล โดยเฉพาะอุตสาหกรรม
อาหารทะเลท่ีเปนอุตสาหกรรมลําดับตนๆของจังหวัด ท้ังนี้ในกระบวนการผลิตของแตละโรงงาน
ยอมสงผลตอตนทุนคาใชจาย และปญหาส่ิงแวดลอม จึงทําใหโรงงานมีความจําเปนท่ีจะตองนํา
เครื่องมือทางการจัดการส่ิงแวดลอมมาปรับใชภายในโรงงานเพ่ือลดตนทุน และแกไขปญหา
ส่ิงแวดลอมไปพรอมกัน ท้ังนี้เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเปนทางเลือกหนึ่งท่ีโรงงานมีการ
ประยุกตใช ผลการศึกษาท่ีจะรายงานตอไปนี้ เปนการศึกษาเพ่ือประเมินถึงการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสุราษฎรธาน ีจํานวนท้ังหมด 12 
โรงงาน (จากขอมูลของกองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ําในป 
2552) แตการศึกษาในขั้นตอนของการเก็บขอมูลในภาคสนาม และการใชแบบสอบถาม สามารถ
ดําเนินไดจาก 7 โรงงานท่ีไดรับอนุญาตจากผูบริหารใหทําการศึกษา นอกจากนี้ 2 โรงงานไมไดรับ
อนุญาตใหเขาศึกษา และในขณะท่ีศึกษาพบวามีโรงงานท่ีปดกิจการ 3 โรงงาน ซ่ึงมีรายละเอียดของ
การศึกษาดังตอไปนี้ อนึ่งดวยการศึกษาไมสามารถระบุเปนขอมูลของแตละโรงงาน ดวยไมตองการ
เปดเผยขอมูลของแตละโรงงาน และการศึกษามีวัตถุประสงคดําเนินการเปนภาพรวมของกลุม
โรงงาน แตเพ่ือใหเขาใจผลการศึกษาได การเขียนผลการศึกษาจะใชสัญลักษณแทนโรงงานตางๆท่ี
ศึกษาแทนการระบุช่ือโรงงาน 

ขอมูลทั่วไปเกี่ยวกับโรงงานในพ้ืนที่ศึกษา 

1.  ตําแหนงที่ตั้งโรงงาน  

จากขอมูลของกองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตว
น้ํา (2552) ระบุวา จ.สุราษฎรธานี มีจํานวนโรงงานอาหารทะเลท้ังหมด 12 โรงงาน โดยมีตําแหนง
ท่ีตั้งกระจายในพ้ืนท่ี 6 อําเภอ ไดแก อําเภอเมือง พุนพิน ไชยา ทาฉาง ดอนสัก และบานนาเดิม   
และสามารถแสดงตําแหนงท่ีตั้งของโรงงานท้ัง 12 โรง ในตารางท่ี 5 และภาพท่ี 8 

นอกจากนี้หากพิจารณาถึงสภาพพ้ืนท่ีโดยรอบของแตละโรงงานโดยใชขอมูลจาก
การสํารวจในภาคสนาม และแบบสอบถามพบวาโรงงานอาหารทะเลจํานวน 7 โรงงานในจังหวัด 
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สุราษฎรธานีท่ีศึกษา มีตําแหนงท่ีตั้งใน 5 อําเภอ คือ อําเภอพุนพิน ดอนสัก เมือง ไชยา และบานนา
เดิม 

ตารางที่ 5 : ตําแหนงท่ีตั้งโรงงานอาหารทะเล 12 โรงงาน ใน จ. สุราษฎรธานี 

ลําดบัที ่ ที่อยู อําเภอ พิกัด 
1 15/1 ม.6 ต.มะขามเตี้ย อ.เมือง  

จ.สุราษฎรธาน ี
เมือง N 17034.175 

E 04256.256 
2 75/2 ม.2 ต.พุมเรียง อ.ไชยา  

จ.สุราษฎรธาน ี
ไชยา N 0823.718  

E 17135.375 
3 54 ม.4 ถ.ทางหลวงสายเอเชีย กม.41 

ต.ทาสะทอนอ.พุนพิน  
จ.สุราษฎรธาน ี

พุนพิน N 1956.325  
E 13243.298 

4 17 ถ.เจริญลาภ ต.ทาขาม  
 อ.พุนพิน  จ.สุราษฎรธาน ี

พุนพิน N 0805.463  
E 09912.027 

5 90/2 ม.5 ถ.ชลคราม ต.ดอนสัก  
อ.ดอนสัก  จ.สุราษฎรธาน ี

ดอนสัก N 0406.569  
E 05922.325 

6 8 ม.5 ถ.ชลคราม ต.ดอนสัก 
 อ.ดอนสัก  จ.สุราษฎรธาน ี

ดอนสัก N 0406.478  
E 05922.227 

7 33/3 ม.3 ถ.เพชรเกษม  
ต.ทาเรอื อ.บานนาเดิม 

 จ.สุราษฎรธาน ี

บานนาเดิม N 0745.657 
E 10467.338 

*8 21 ถ.เจริญลาภ ต.ทาขาม 
อ.พุนพิน จ.สุราษฎรธาน ี

พุนพิน - 

**9 126/2 ม.4 ถ.สุราษฎร-นครศรีฯ 
ต.บางกุง อ.เมือง  
จ.สุราษฎรธาน ี

เมือง - 

*10 69 ม.5 ถ.ทางหลวงเอเชียหมายเลข 
41 ต.เขาถาน  

อ.ทาฉาง จ.สุราษฎรธาน ี

ทาฉาง - 
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ตารางที่ 5 : ตําแหนงท่ีตั้งโรงงานอาหารทะเล 12 โรงงาน ใน จ. สุราษฎรธาน ี(ตอ) 

ดัดแปลงจาก : กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา (2552) 
หมายเหตุ : * โรงงานไมไดรับอนุญาตใหเขาศึกษา        **โรงงานท่ีปดกิจการ 

 
พ้ืนท่ีท้ังหมดของโรงงานสวนใหญพบวาโรงงานรอยละ 43 มีพ้ืนท่ีในชวง 11-50 

ไร รอยละ 29 มีพ้ืนท่ีโรงงานนอยกวา 10 ไร รอยละ 28 มีพ้ืนท่ีในชวง 51 ถึงมากกวา 100ไร ซ่ึง
พ้ืนท่ีไลนผลิตของโรงงานมีพ้ืนท่ีท้ังหมด อยูระหวาง 1ไร ถึง 10 ไร (รอยละ 100 ของโรงงานท่ี
ตอบ) และเปนพ้ืนท่ีสําหรับบําบัดน้ําเสียซ่ึงมีพ้ืนท่ีนอยกวา 15 ไร (รอยละ 100 ของโรงงานท่ีตอบ) 
และพบวาในระยะรัศมี 1-5 กม. โรงงานอยูใกลกับพ้ืนท่ีแตกตางกัน คือ รอยละ 71ของโรงงานจะ
ตั้งอยูใกลกับแมน้ํา/ลําคลอง ดังภาพท่ี 9 รอยละ 57 ของโรงงานตั้งอยูใกลกับพ้ืนท่ีชุมชน ดังแสดง
ตัวอยางของโรงงานท่ีตั้งใกลกับชุมชนในภาพท่ี 10 ซ่ึงจะเห็นไดวามีลักษณะท่ีเปนชุมชนหนาแนน 
และรอยละ 43 ของโรงงานมีพ้ืนท่ีตั้งอยูใกลกับโรงงาน โรงเรียน รวมท้ังพ้ืนท่ีเกษตรกรรมดังภาพท่ี 
11-13 รอยละ 29 ของโรงงานตั้งอยูใกลกับวัด และมัสยิส (ดังภาพท่ี 14) รอยละ 14 ของโรงงาน อยู
ใกลกับสถานีอนามัย และโรงพยาบาล (ดังภาพท่ี 15) และรอยละ 29 ใกลกับตลาดสด ดังภาพท่ี 16
ซ่ึงสามารถแสดงไดดังตารางท่ี 6  

จากขอมูลแบบสอบถาม และการสํารวจในภาคสนามพบวา โรงงานแตละโรง จะ
อยูใกลกับพ้ืนท่ีมากกวา 1 พ้ืนท่ี คือ ชุมชน แมน้ําลําคลอง พ้ืนท่ีการเกษตร โรงงาน โรงเรียน สถานี
อนามัย ตลาดสด และวัด อยางไรก็ตามมีขอสังเกตวา โรงงานท่ีศึกษามีสภาพพ้ืนท่ีตั้งอยูใกลกับ
แมน้ําลําคลองมากท่ีสุด จากลักษณะทําเลท่ีตั้งดังกลาว มีสวนใหโรงงานจะตองใหความสําคัญกับ
การดําเนินงานดานส่ิงแวดลอมเพราะหากการดําเนินงานเกิดขอผิดพลาดมีการจัดการไมมี
ประสิทธิภาพ จะสงผลใหโรงงานไดรับการรองเรียนจากชุมชนบริเวณรอบโรงงานได หรืออาจจะ
ถูกกดดันจากกระแสสังคมตามมา  

 

ลําดบัที ่ ที่อยู อําเภอ พิกัด GPS 

**11 199 ม.8 ถ.ดอนสัก-ขนอม  
ต.ดอนสัก อ.ดอนสัก 

 จ.สุราษฎรธาน ี

ดอนสัก - 

**12 156/10 ม. 5 ถ.ตลาดลาง ต.บางกุง 
อ.เมือง จ.สุราษฎรธานี 

เมือง - 
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ภาพที่ 8 : ตําแหนงท่ีตั้งของโรงงานอาหารทะเลท้ัง 12 โรงในจ.สุราษฎรธาน ี
ที่มาของแผนที่ :  http://www.suratzone.20m.com/mapsurat.htm 

 
 
 
 
 
 

หมายเหต:ุ          ตําแหนงท่ีตั้งของโรงงานอาหารทะเลท้ัง 12 โรงใน จ.สุราษฎรธาน ี
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ภาพที่ 9: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลแมน้ํา และลําคลองของโรงงานA, C,D,E และ F 
 
 
 
 
 

ง.บริเวณโดยรอบโรงงาน  E 

ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน  C ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน  A 

จ.บริเวณโดยรอบโรงงาน  F 

ค.บริเวณโดยรอบโรงงาน  D 
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ภาพที่ 10: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับชุมชนของโรงงาน B, D, E และ F 

 

ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน  B 

ค.บริเวณโดยรอบโรงงาน  E 

ง.บริเวณโดยรอบโรงงาน  F 

ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน  D 
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ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน  C 

ค.บริเวณโดยรอบโรงงาน  G 

ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน  D 

ง.บริเวณโดยรอบโรงงาน  C และG 

ภาพที่ 11: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับโรงงานของโรงงานC, D และG 
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 ภาพที่ 12: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับโรงเรียนของโรงงาน A, B และC 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ง.บริเวณโดยรอบโรงงาน  C 

ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน B ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน A 

ค.บริเวณโดยรอบโรงงาน C 

จ.บริเวณโดยรอบโรงงาน  G 
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ภาพที่13: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับพ้ืนท่ีการเกษตรของโรงงาน C และ G 
  
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 14: สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับพ้ืนท่ีวัด และมัสยิสของโรงงาน B และ C 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน  B ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน  C 

ภาพที่ 15 : สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับพ้ืนท่ีสถานีอนามัยของโรงงาน B 
 

ภาพที่ 16 : สภาพพ้ืนท่ีตั้งของโรงงานใกลกับพ้ืนท่ีตลาดสดของโรงงาน E และ F 
 

ก.บริเวณโดยรอบโรงงาน E ข.บริเวณโดยรอบโรงงาน F 
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ตารางที่ 6: สภาพพ้ืนท่ีโรงงานและลักษณะท่ีตั้งของโรงงานอาหารทะเลจํานวน 7 โรง ท่ีทําการศึกษา 

(ผลจากแบบสอบถาม) 

หมายเหตุ: จากขอมูลโรงงานท่ีตอบ 7 โรงงาน 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.พ้ืนท่ีโรงงาน 
1.1พ้ืนท่ีโรงงานท้ังหมด 

-นอยกวา 10 ไร 

-ชวง 11-50 ไร 

-ชวง 51-100ไร 

-มากกวา 100 ไร 

 
 

29 

43 

14 

14 

 
 
2 

3 

1 

1 

รวม 100 7 
1.2 พ้ืนท่ีไลนผลิต 

-ชวง 1-10 ไร 

 

100 

 

7 

1.3 พ้ืนท่ีระบบน้ําเสีย    

 -นอยกวา 15ไร 

 

100 

 

7 
2.ในระยะรัศมี 1-5 ก.ม. โรงงานอยูใกล 
(ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-แมน้ํา/ลําคลอง 
-ชุมชน 
-โรงงาน 
-โรงเรียน 
-พ้ืนท่ีเกษตรกรรม 
-วัด/มัสยิส 
-โรงพยาบาล/สถานีอนามัย 
-อ่ืนๆ คือ ตลาดสด 

 
 

71 
57 
43 
43 
43 
29 
14 
29 

 
 
5 
4 
3 
3 
3 
2 
1 
2 
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2. ประเภทการผลิต กําลังการผลิต การจําหนายผลิตภัณฑ แรงงาน และระยะเวลาดําเนินกิจการ 

จากขอมูลของกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2554) สามารถแบงประเภทการผลิตของ
โรงงานอาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธานี ออกเปน 2 ประเภท คือ อาหารทะเลแชแข็ง 8โรง และ
อาหารทะเลบรรจุกระปอง 4 โรง และจากขอมูลยังพบวา โรงงานท่ีมีการผลิตอาหารทะเลบรรจุ
กระปองจํานวน 2 โรง มีการผลิตเครื่องดื่มจากผัก ผลไม รวมดวย ดังแสดงตารางท่ี 7 

ตารางที่ 7: ประเภทกระบวนการผลิต กําลังเครื่องจักร จํานวนพนักงาน และระยะเวลาเริ่มเปด
กิจการของโรงงานอาหารทะเล จํานวน 12 โรงใน จ.สุราษฎรธานี 

ลําดับ
ที่ 

ประเภทกิจการ กําลังเคร่ือง 
จักร (HP) 

จํานวน
พนักงาน(คน) 

ระยะเวลาเร่ิมเปดกิจการ 

*1 ทําหองเย็นและอาหาร
ทะเลแชแข็ง 

3,144.90 750 พ.ศ.2527 

*2 ทําหองเย็นเก็บสัตวน้ํา 1,951.30 624 พ.ศ.2527 

*3 ผลิตสัตวน้ําทะเลแชเยือก
แข็ง 

1,143.00 500 พ.ศ.2533 

*4 ผลิตอาหารแชแข็ง
สงออก 

1,404.01 202 พ.ศ.2540 

*5 ผลิตอาหารทะเลแชแข็ง 352.75 101 พ.ศ.2544 
6 ผลิตอาหารทะเลกระปอง 

และหองเย็นและหองเย็น
เก็บอาหารการทําอาหาร
หรือเครื่องดื่มจากผักพืช

หรือผลไมบรรจุใน
ภาชนะปดผนึกและ

อากาศเขาไมได 

5,233.03 508 พ.ศ. 2522 
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ตารางที่ 7: ประเภทกระบวนการผลิต กําลังเครื่องจักร จํานวนพนักงาน และระยะเวลาเริ่มเปด
กิจการของโรงงานอาหารทะเล จํานวน 12 โรงใน จ.สุราษฎรธานี (ตอ) 

ที่มา: กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2554) 

หมายเหต:ุ * คือ โรงงานท่ีไมไดศึกษาจากแบบสอบถามและสํารวจในภาคสนามแตเปนขอมูลจาก
กรมโรงงานอุตสาหกรรม 

อยางไรก็ตาม ผลจากแบบสอบถามท่ีไดจากการศึกษาจาก 7 โรงงาน (ตารางท่ี 8) 
ท่ีเกี่ยวของกับการผลิตของโรงงานท่ีไดดําเนินการศึกษา พบรายละเอียดตางๆ สามารถจําแนก
อธิบายไดดังนี้ คือ 

ลําดบั
ที่ 

ประเภทกิจการ กําลังเคร่ือง 
จักร (HP) 

จํานวน
พนักงาน(คน) 

ระยะเวลาเร่ิมเปดกิจการ 

7 อาหารทะเลกระปอง
และผลิตผักผลไม 

5,718.60 1,015 พ.ศ. 2528 

8 แปรรูปและแชแข็งสัตว
น้ํา 

3,875.57 1,594 พ.ศ. 2538 

9 ตม นึ่ง และแกะเนื้อปู
บรรจุกระปอง 

96.48 62 พ.ศ. 2546 

10 ผลิตเนื้อปูบรรจุกระปอง 
หรือในภาชนะอ่ืน ๆ ท่ี

อากาศเขาไมได 

464.00 60 พ.ศ. 2548 

11 สัตวน้ําแชแข็งทุกชนิด 140.00 22 พ.ศ. 2549 

12 แปรรูปผลิตภัณฑสัตว
น้ําแข็ง 

587.32 448 พ.ศ. 2551 
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2.1 ลักษณะการผลิต  
ผลจากแบบสอบถามสามารถจําแนกโรงงานอาหารทะเลตามลักษณะการผลิตเปน 

3 กลุม คือ โรงงานท่ีผลิตอาหารทะเลแชแข็ง โรงงานผลิตอาหารทะเลบรรจุกระปอง และ
โรงงานผลิตท้ังอาหารทะเลแชแข็งและบรรจุกระปอง คิดเปน รอยละ 43 43 และ 14 ตามลําดับ 
(จํานวน 3 3 และ1 โรงงานตามลําดับ) นอกจากนี้ยังมีโรงงาน 1 โรง (รอยละ 14) ท่ีระบุวามีการผลิต
ผักบรรจุกระปอง ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรมในป 2554 ท่ีแสดงในตาราง
ท่ี 7  
ตารางที ่8: ลักษณะการผลิต กําลังการผลิต แรงงานและระยะเวลาดําเนินกิจการของโรงงานอาหาร

ทะเลท่ีศึกษา (ผลจากแบบสอบถาม) 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.ประเภทการผลิต (ตอบไดมากกวา 1) 

-อาหารทะเลแชแข็ง 

-อาหารทะเลบรรจุกระปอง  

-ผักบรรจุกระปอง 

-อ่ืนๆ คือ อาหารทะเลแชแข็งและบรรจุ
กระปอง 

 

43 

43 

14 

14 

 

3 

3 

1 

1 

2.สัดสวนการขายผลิตภัณฑของโรงงาน 

-จําหนายภายในประเทศ 

-จําหนายภายนอกประเทศ 

-อ่ื น ๆ  คื อ  จํ า ห น า ย ท้ั ง ภ า ย ใ น แ ล ะ
ภายนอกประเทศ 

 

0 

43 

57 

 

0 

3 

4 

รวม 100 7 

3.กําลังการผลิตเฉล่ีย (ตัน/ป) 

-นอยกวา 500 

 

29 

 

2 
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ตารางที ่8:  ลักษณะการผลิต กําลังการผลิต แรงงานและระยะเวลาดําเนินกิจการของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ผลจากแบบสอบถาม) (ตอ) 

-มากกวา 500-1,500 0 0 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

-มากกวา 1,500-3,000 

-มากกวา 3,000-4,500 

-มากกวา 4,500 

13 

29 

29 

1 

2 

2 

รวม 100 7 

4.พนักงาน 

(1) จํานวนพนักงาน 

-นอยกวา 100 คน 

-ชวง100-300 คน 

-ชวง301-500 คน 

-ชวง501-1,000 คน 

-มากกวา 1,000 คน 

 

 

29 

29 

29 

0 

13 

 

 

2 

2 

2 

0 

1 

รวม 100 7 
(2) ประเภทพนักงาน 

-พนักงานไทย 

-พนักงานตางดาว 

 

57 

43 

 

4 

3 

รวม 100 7 
5.ระยะเวลาในการเปดกิจการ 

-นอยกวา 1 ป 

 

0 

 

0 
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ตารางที ่8:  ลักษณะการผลิต กําลังการผลิต แรงงานและระยะเวลาดําเนินกิจการของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ผลจากแบบสอบถาม) (ตอ) 

 
ผลจากการสํารวจในภาคสนามพบวา โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองจํานวน 1 

โรง  (โรงงาน D) มีการผลิตผักและผลไมบรรจุกระปอง และมีหองเย็นไวสําหรับเก็บรักษาวัตถุดิบ 
สําหรับโรงงานอาหารทะเลแชแข็งทุกโรง พบวามีหองเย็นเพ่ือเก็บรักษาวัตถุดิบ และผลิตภัณฑให
อยู ใน เกณฑมาตรฐานท่ีกําหนด โดยมาตรฐานการผลิตอาหารทะเลแชแข็ง  คือ ต่ํ ากว า  
-18 OC สําหรับผลิตภัณฑ และ ต่ํากวา 10 OC สําหรับวัตถุดิบ (กองตรวจสอบรับรองมาตรฐาน
คุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2547) นอกจากนี้ผลจากการสํารวจในภาคสนามและ
สัมภาษณ พบวา โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองก็มีการใชหองเย็นสําหรับเก็บวัตถุดิบเพ่ือรอการ
ผลิตเชนเดียวกับโรงงานอาหารทะเลแชแข็งทุกโรงท่ีมีหองเย็นสําหรับเก็บรักษาผลิตภัณฑ แตท้ังนี้
ขนาดของหองเย็นจะมีความแตกตางกันขึ้นอยูกับกําลังการผลิตของแตละโรงงาน จากขอมูลขางตน 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

-ชวง 1-3 ป 

-มากกวา 3-5 ป 

-มากกวา 5-7 ป 

-มากกวา 10 ป 

14 

43 

0 

43 

1 

3 

0 

3 

รวม 100 7 

6.เวลาในการทํางานโดยเฉล่ียตอสัปดาห 

-6 วัน มีกะ 

-6 วัน ไมมีกะ 

-7 วัน มีกะ 

-7 วัน ไมมีกะ 

 

0 

72 

14 

14 

 

0 

5 

1 

1 

รวม 100 7 
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การท่ีโรงงานมีหองเย็นไวสําหรับเก็บรักษาวัตถุดิบ หรือผลิตภัณฑ ยอมผลใหโรงงานมีตนทุนดาน
ไฟฟาในอัตราสูง เนื่องจากหองเย็นตองใชไฟฟาเพ่ือทําใหเกิดการควบคุมอุณหภูมิหองเย็น ดังนั้น
โรงงานท่ีมีจํานวนหองเย็นมากกวา 1 หอง หรือมีหองเย็นขนาดใหญยอมสงผลใหคาไฟฟาสูงมาก
ขึ้น 

2.2 ลักษณะการจําหนายผลิตภัณฑ  
ผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงานแตละโรงมีการจําหนายผลิตภัณฑในลักษณะ

สงออกภายนอกประเทศ และจําหนายท้ังภายในและภายนอกประเทศ คิดเปนสัดสวนรอยละ 43 
และ 57 ของโรงงานตามลําดับ (ตารางท่ี 8) ขอมูลดังกลาวอาจกลาวไดวาโรงงานท้ังหมดท่ีศึกษามี
การสงออกผลิตภัณฑเพ่ือจําหนายในตางประเทศ ซ่ึงการเปนโรงงานท่ีมีการจําหนายผลิตภัณฑ
ตางประเทศไดนั้น โรงงานตองไดรับการรับรองระบบมาตรฐานดานคุณภาพ HACCP และ GMP 
จากหนวยงานรับรองกอน ซ่ึงหนวยงานท่ีเปนผูใหการรับรอง คือ กองตรวจสอบรับรองมาตรฐาน
คุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา กรมประมง (กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ํา
และผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2547) กอนจึงจะสามารถสงออกได เพ่ือสามารถสรางความม่ันใจใหแก
ลูกคา และสงผลใหโรงงานมีพ้ืนฐานในการจัดทําระบบมาตรฐานอ่ืนๆตอไป นอกจากนี้ในการ
สงออกผลิตภัณฑไปตางประเทศนั้นลูกคาบางประเทศมีความตองการใหโรงงาน จัดทําระบบ
มาตรฐานดานคุณภาพตามกฎระเบียบของประเทศผูนําเขา เชน กรณีสงออกตลาดยุโรป ลูกคามัก
รองขอระบบมาตรฐาน BRC (the British Retail Consortium) กรณีสงออกประเทศฝรั่งเศสลูกคามัก
รองขอระบบมาตรฐาน IFS (International Food Standard) และตลาดตางประเทศอ่ืนมักจะรองขอ
ระบบมาตรฐาน ISO 9001 เปนตน สงผลใหโรงงานสวนใหญตองปรับตัวในการนําระบบมาตรฐาน
คุณภาพตางๆ มาประยุกตใช  

2.3 กําลังการผลิต  
จากตารางท่ี 8 ซ่ึงเปนขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรมในป 2554 จะเห็นไดวา 

โรงงานท่ีมีการเปดกิจการมานานกวา 15 ป สวนใหญจะมีกําลังเครื่องจักรท่ีสูงกวาโรงงานท่ีเปด
กิจการนอยกวา 15 ป  และผลจากแบบสอบถามพบวา รอยละ 29 29 และ 29 ของโรงงานมีกําลังการ
ผลิต อยูในชวงนอยกวา 500 ตัน/ป มากกวา 3,000-4,500 ตัน/ป และมากกวา 4,500 ตัน/ป ตามลําดับ 
และรอยละ 13 ของโรงงานมีกําลังการผลิตอยูในชวง 1,500-3,000 ตัน/ป (ตารางท่ี 8) นอกจากนี้
ขอมูลจากแบบสอบถามเม่ือนํามาคํานวณรอยละของโรงงานจําแนกตามสัดสวนกําลังการผลิตเฉล่ีย
ตอวันของแตละโรงงาน สามารถแสดงขอมูลไดในตารางท่ี 9 ซ่ึงจะเห็นไดวาโดยสัดสวนประมาณ
รอยละ 29 29 29 ของแตละโรงงานมีกําลังการผลิตโดยเฉล่ียตอวันในชวงนอยกวา 2 ตัน/วัน ชวง
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มากกวา 9-15 ตัน/วัน และมากกวา 15 ตัน/วัน ตามลําดับ และรอยละ 13 ของโรงงานมีกําลังการผลิต
อยูในชวง  5-9 ตัน/วัน 

ตารางที่ 9 : ขอมูลโรงงานกับกําลังการผลิตเฉล่ียตอวันของแตละโรงงาน 

กําลังการผลิตเฉลี่ยตอวัน รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ(โรง) 

นอยกวา 2 ตัน 

ชวง 5-9 ตัน 

มากกวา 9-15 ตัน 

มากกวา 15 ตัน 

29 

13 

29 

29 

2 

1 

2 

2 

รวม 100 7 
 

2.4 แรงงาน  

เม่ือจัดขนาดของโรงงานตามนิยามของกรมโรงงานอุตสาหกรรม (พระราชบัญญัติ
โรงงาน, 2535) คือ อุตสาหกรรมขนาดเล็ก มีจํานวนแรงงานไมเกิน 20 คน หรือมีกําลังแรงมาของ
เครื่องจักรไมเกิน 20 แรงมา อุตสาหกรรมขนาดกลาง มีจํานวนแรงงานไมเกิน 50 คน หรือมีกําลัง
แรงมาของเครื่องจักรไมเกิน 50 แรงมา และอุตสาหกรรมขนาดใหญมีแรงงานมากกวา 50 คน หรือมี
กําลังแรงมาของเครื่องจักรมากกวา 50 แรงมา ซ่ึงจากขอมูลตารางท่ี 7 สามารถแบงประเภทของ
โรงงานไดเปน  2 ประเภท ไดแก โรงงานขนาดกลาง จํานวน 1 โรง และโรงงานขนาดใหญ จํานวน 
11โรง แตเม่ือพิจารณาจากกําลังแรงมาของเครื่องจักร พบวา โรงงานทุกโรงงานจัดเปนโรงงาน
ขนาดใหญท่ีมีกําลังแรงมาของเครื่องจักรมากกวา 50 แรงมา  แตผลจากแบบสอบถาม พบวารอยละ 
29 29 29 ของโรงงาน มีจํานวนพนักงานนอยกวา 100 คน ระหวาง 100-300 คน  และระหวาง 301-
500 คน  ตามลําดับ และรอยละ 13 มีจํานวนพนักงานมากกวา 1,000 คน ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลใน
ตารางท่ี 7 นอกจากนี้ผลจากแบบสอบถามยังพบวาแรงงานท่ีแตละโรงเลือกใชแบงเปน 2 ประเภท 
คือ แรงงานตางดาว และแรงงานไทย คิดเปนรอยละ 43 และ 57 ของโรงงานตามลําดับและจากการ
สํารวจในภาคสนาม พบวา ในสวนของโรงงานท่ีมีการใชแรงงานตางดาวจะมีการส่ือสารโดยใช
ลามในการส่ือสารกับพนักงาน และมีการเขียนขอความ 2 ภาษา คือ ท้ังภาษาไทย และภาษาตางดาว 
เพ่ือใหเกิดความเขาใจ และจิตสํานึกท่ีตรงกันระหวางพนักงาน ซ่ึงมีโอกาสทําใหโรงงานมีปญหาใน
ดานการส่ือสาร ทําความเขาใจกับพนักงานในระดับปฏิบัติการ โดยเฉพาะปญหาเกี่ยวกับการนํา
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ระบบมาตรฐานตางๆไปปฏิบัติอาจจะไมประสบความสําเร็จ หรือไมเกิดความตอเนื่องในการ
ดําเนินงานได  

อนึ่งผลจากการศึกษา เห็นไดวาโรงงานแตละโรงมีกําลังการผลิตแตกตางกัน 
สาเหตุอาจขึ้นอยูกับลักษณะการผลิตและจํานวนพนักงานของโรงงาน โดยในกลุมโรงงานอาหาร
ทะเลประเภทแชแข็งนั้นจํานวนพนักงานจะมีผลตอกําลังการผลิต เพราะโรงงานประเภทดงักลาวจะ
มีการใชเครื่องจักรในการผลิตนอย จะเนนแรงงานมากกกวาเพราะกระบวนการผลิตผลิตภัณฑบาง
ชนิดมีความละเอียดและซับซอนคอนขางสูง มีการรับวัตถุดิบโดยผานการแปรรูปเบ้ืองตนกอน จึง
สงผลใหตองใชแรงงานมากกวาเครื่องจักร แตโรงงานอาหารทะเลประเภทบรรจุกระปอง มี
กระบวนการผลิตไมซับซอน มีการใชเครื่องจักรมากกวาแรงงาน โดยแรงงานสวนใหญจะมีมากใน
สวนของแผนกแปรรูปวัตถุดิบกอนเขาหมอนึ่ง หมอฆาเช้ือ และปดฉลาก ซ่ึงในสวนของขั้นตอน
ดังกลาวจะเนนเครื่องจักรมากกวาแรงงาน ซ่ึงแรงงานท่ีปฏิบัติงานสวนใหญจะทําหนาท่ีในการ
ควบคุมเครื่องจักรเปนสวนใหญ และผลจากการสัมภาษณและสํารวจในภาคสนามยังพบวา โรงงาน
อาหารทะเลบรรจุกระปองบางโรงงานจะไมมีการรับวัตถุดิบเขาแปรรูปในโรงงาน แตจะรับเฉพาะ
วัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนกอนแลวเทานั้น จากการท่ีโรงงานมีการกําหนดการรับวัตถุดิบจัด
ไดวาเปนการนําหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาใชคือ การปรับเปล่ียนวัตถุดิบโดยเลือก
วัตถุดิบท่ีมีคุณภาพดี สด สะอาด และปลอดภัย เพราะสถานแปรรูปเบ้ืองตนท่ีแปรรูปวัตถุดิบสง
โรงงานนั้นจะตองผานการตรวจประเมินจากโรงงาน และไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP สําหรับ
สถานแปรรูปสัตวน้ําเบ้ืองตนจากกรมประมงกอนจึงจะสามารถดําเนินกิจการ และจัดสงใหกับ
โรงงานได 

2.5 ระยะเวลาในการดําเนินกิจการ  

จากขอมูลตารางท่ี 8 ซ่ึงเปนขอมูลของกรมโรงงานอุตสาหกรรม ในป 2554 จะเห็น
วาโรงงานอาหารทะเลประเภทบรรจุกระปอง  มีระยะเวลาในการเปดกิจการรอยละ 43 และ 43 ของ
โรงงานอยูในชวงมากกวา 3-5 ป มากกวา ชวง 1-3 ป ตามลําดับ และรอยละ 14 ของโรงงานอยู
ในชวง 1-3 ป ซ่ึงสอดคลองกันกับขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรมในตารางท่ี 7 และสอดคลอง
กับขอมูลการไดรับรองระบบมาตรฐานตางๆของแตละโรงงาน โดยเม่ือเปรียบเทียบขอมูลจาก
แบบสอบถามจะสังเกตไดวาโรงงานท่ีมีการเปดกิจการมานานหลายปจะมีการประยุกตใช และ
ไดรับการรับรองระบบมาตรฐานตางๆท้ังดานคุณภาพ ผลิตภัณฑ และส่ิงแวดลอม ดังแสดงใน
ตารางท่ี 10 
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นอกจากนี้ผลจากแบบสอบถามยังพบวา ระยะเวลาในการทํางานเฉล่ียตอสัปดาห
ของแตละโรงงาน ท่ีมีการทํางาน6 วัน (ไมมีกะ) 7 วัน (ไมมีกะ) และ 7 วัน (มีกะ) คิดเปนรอยละ 72 
14 และ 14 ตามลําดับ ซ่ึงเปนท่ีสังเกตไดวาโรงงานท่ีมีการทํางานแบบกะนาจะมีโอกาสในการ
พิจารณาการใชชวง peak load ของคาไฟฟาเพ่ือใชในการผลิต เพ่ือกอใหเกิดผลใหโรงงานสามารถ
ลดตนทุนในการผลิตไดอีกทางหนึ่ง แตผลจากการศึกษาพบวามีโรงงานดังกลาวคอนขางนอย คือ มี
เพียง 1 โรง (รอยละ 14)  

ตารางที่ 10: ขอมูลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับความสัมพันธระหวางระยะเวลาการเปดกิจการกับการ
ประยุกตใชระบบมาตรฐานของโรงงานอาหารทะเลท่ีดําเนินการศึกษา 

ลําดบัที ่ โรงงาน ระบบมาตรฐานที่มีการใช หรือไดรับการ
รับรอง 

ระยะเวลาเร่ิมเปดกิจการ 

1 D GMP/ HACCP/ISO 17025/ BRC/ 
การอนุรกัษพลังงาน 

พ.ศ. 2522 

2 A GMP/  HACCP / BRC/ 

ISO 22000/  IFS /การอนุรกัษพลังงาน 

พ.ศ. 2528 

3 C GMP/ HACCP 
/ISO 9001 / ISO 14001 /ISO 18000 /BRC/  
การอนุรกัษพลังงาน/ ระบบธรรมมาภิบาล

ส่ิงแวดลอม 

พ.ศ. 2538 

4 F GMP /HACCP/ 
 การอนุรกัษพลังงาน 

พ.ศ. 2546 

5 B GMP/ HACCP/ BRC/ 
ISO 9001/การอนุรกัษพลังงาน 

พ.ศ. 2546 

6 E GMP/HACCP พ.ศ. 2549 

7 G GMP/HACCP พ.ศ. 2551 
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วัตถุดิบและทรัพยากรที่ใชในการผลิตของโรงงานอาหารทะเลที่ศึกษา 

ขอมูลวัตถุดิบและทรัพยากรท่ีใชในการผลิตของโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษาใน
การศึกษานี้ สวนใหญไดมาจากแบบสอบถาม การศึกษาสัมภาษณ และการสํารวจในภาคสนาม
ดังนั้นกอนอ่ืนจะใหภาพรวมท่ีเปนขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถามกอน เพ่ือแสดงใหเห็น
น้ําหนักความเช่ือถือของขอมูลท่ีไดรับซ่ึงไดนําไปวิเคราะหตอไป 

1.ขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบถาม 

ภาพรวมของผูตอบแบบสอบถามในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลท้ัง  7 
โรงงาน ในจังหวัดสุราษฎรธานี พบวา รอยละของผูตอบแบบสอบถามสวนใหญ เปนเพศชายรอย
ละ 86 และรอยละ 14 เปนเพศหญิง ซ่ึงมีอายุในชวง 25-35 ป รอยละ 29 มากกวา 35-45 ป รอยละ 57 
และมากกวา 45 ป รอยละ 14 การศึกษาอยูในระดับปริญญาตรี รอยละ 86 และปริญญาโทรอยละ 14 
ท้ังนี้พบวา รอยละของผูตอบแบบสอบถามมีตําแหนงหนาท่ี คือ เปนผูจัดการส่ิงแวดลอม  ผูจัดการ
ท่ัวไป ผูจัดการฝายบุคคลและธุรการ และหัวหนาฝายความปลอดภัยและส่ิงแวดลอม คิดเปนรอยละ 
29 29 29 และ 13 ตามลําดับ ประสบการณในการทํางานอยูในชวงมากกวา 7 ป รอยละ  29  มากกวา 
3-5 ป รอยละ 29 มากกวา 5-7 ป รอยละ 14 ชวง 1-3 ป รอยละ 14 และนอยกวา 1 ป รอยละ 14  ดัง
รายละเอียดในตารางท่ี 11 ซ่ึงพบวาจากขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถามทําใหเช่ือม่ันวา ขอมูล
ท่ีไดเพ่ือใชในการวิเคราะหผลตอไปนั้นนาจะมีความนาเช่ือถือได ดวยผูท่ีใหขอมูลในแบบสอบถาม
เปนผูท่ีมีความรู ความเขาใจในระบบการดําเนินงานของแตละโรงงานท่ีศึกษาเปนอยางด ี

ตารางที ่11: ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม 

 

ขอมูล รอยละของผูตอบ
แบบสอบถาม 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.เพศ 

-ชาย 

-หญิง 

 

86 

14 

 

6 

1 

รวม 100 7 
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ตารางที ่11: ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม (ตอ) 

ขอมูล รอยละของผูตอบ
แบบสอบถาม 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

2.ชวงอายุของผูตอบแบบสอบถาม 

-นอยกวา 25 ป 

-ชวง 25-35 ป 

-มากกวา 35-45 ป 

-มากกวา 45 ป 

 

0 

29 

57 

14 

 

0 

2 

4 

1 

รวม 100 7 
3.ระดับการศึกษา 

-ม. 6/ปวช./ปวส. 

-ปริญญาตรี 

-ปริญญาโท  

-ปริญญาเอก 

 

0 

86 

14 

0 

 

0 

6 

1 

0 

รวม 100 7 
4.ประสบการณทํางานในบริษัทแหงนี้ 

-นอยกวา 1 ป 

-ชวง 1-3 ป 

-มากกวา 3-5 ป 

-มากกวา 5-7 ป 

-มากกวา 7 ป 

 

14 

14 

29 

14 

29 

 

1 

1 

2 

1 

2 

รวม 100 7 
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ตารางที ่11: ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม (ตอ) 

 
2. ภาพรวมของวัตถุดิบและทรัพยากรที่ใชในการผลิตของโรงงานที่ศึกษา 

ตารางท่ี 12 ไดแสดงขอมูลท่ีเกี่ยวของกับวัตถุดิบและทรัพยากรท่ีใชในการผลิตท่ี
ศึกษาไดจากแบบสอบถาม พบรายละเอียดตางๆ ซ่ึงสามารถจําแนกอธิบายไดดังนี้ คือ 

ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา 

ขอมูล รอยละของผูตอบ
แบบสอบถาม 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

5. ตําแหนงงานในบรษิัทแหงนี ้

-ผูจัดการฝายผลิต 

-ผูจัดการฝายคุณภาพ 

-ผูจัดการส่ิงแวดลอม  

-ผูจัดการท่ัวไป 

-หัวหนาฝายความปลอดภัยและ
ส่ิงแวดลอม 

-พนักงานฝาย 

-อ่ืนๆ คือ ผูจัดการฝายบุคคลและ
ธุรการ 

 

0 

0 

29 

29 

13 

 
0 

29 

 

0 

0 

2 

2 

1 
 

0 

2 

รวม 100 7 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ(โรง) 
1.ประเภทวัตถุดิบ (ตอบไดมากกวา 
1ขอ) 

-หมึก 

 

 
57 

 

 
4 
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ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

-กุง 

-หอย 

-ปู 

-ปลา 

-อ่ืนๆ คือ ผัก 

43 

29 

57 

57 

14 

3 

2 

4 

4 

1 

2.แหลงน้ําใช (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-น้ําบาดาล 

-น้ําประปา 

-น้ําผิวดนิจากแมน้ํา/ลําคลอง 

-น้ําผิวดินจากการกักเก็บในบอ 

 

43 

43 

57 

0 

 

3 

3 

4 

0 

3.อัตราการใชน้ําสําหรับการผลิตโดย
เฉล่ีย (m3/วัน) 

-ชวงนอยกวา 100  

-ชวง 100-500 

-ชวง 501-1,000 

-ชวงมากกวา 1,000 

 

 

43 

43 

0 

14 

 

 

3 

3 

0 

1 

4.การบําบัดน้ํากอนนําไปใชในการผลิต 

(1)ไมมีระบบบําบัด 

(2) มีระบบบําบัด จําแนกไดดังนี ้ 

 

14 

86 

 

1 

6 
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ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

-วิธี softening 

-วิธี chlorination   

33* 

67* 

2 

4 

5.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของน้ําท่ีใชใน
โรงงานดังนี้ (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-มีระบบมิเตอรน้ําแยกแตละ สายการผลิต 

- มีระบบมิเตอรควบคุมแตละอาคาร 

-มีการรายงานของการผลิตน้ํา 

-มีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําของ
แตละ แผนก 

-มีการเก็บขอมูลคาบําบัดน้ํา 

 

 
29 

29 

42 

14 

 
0 

 

 
2 

2 

3 

1 

 
0 

6.อัตราการใชน้ําเย็น และน้ําแข็งโดยเฉล่ีย 
6.1 การใชน้ําเย็น 

(1) ไมมี 
(2) มี อัตราการใชน้ําเย็นโดยเฉล่ีย (m3/วัน)  

- ชวง 5-10 
-ชวง 11-100  
-มากกวา 100  

6.2 การใชน้ําแข็ง 
(1) ไมมี 
(2) มี อัตราการใชน้ําแข็งโดยเฉล่ีย(m3/วัน)  

 -นอยกวา 10 
 -ชวง 10-50 
 -มากกวา 50 

 
 
57 
43 

33.3* 
33.3* 
33.3* 

 
14 
86 

17* 
50* 
33* 

 
 
4 
3 

1 
1 
1 

 
1 
6 
                 1 

3 
2 
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ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

ขอมูล รอยละของโรงงาน
ที่ตอบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

7.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของน้ําเย็นและน้ําแข็ง
ท่ีใชในระบบการผลิต (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-มีระบบมิเตอรการใชน้ําเย็น/น้ําแข็งแยก แตละ
สายการผลิต 
- มีระบบมิเตอรควบคุม 
-มีการรายงานจากการใชน้ําเย็น/น้ําแข็ง 
-มีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําเย็น/น้ําแข็ง
ของแตละแผนก 
-มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการผลิตน้ําเย็น/
น้ําแข็ง 

 
 
0 
 

72 
14 
14 
 

14 

 
 
0 
 
5 
1 
1 
 
1 

8.ทรัพยากรดานพลังงานท่ีใชในโรงงาน 
8.1 การใชพลังงานไฟฟา โดยมีคาใชจายดังนี ้

-คาใชจายชวง 100,000-500,000 (บาท/เดือน) 
-คาใชจายชวง 500,001-1,000,000(บาท/เดือน) 
-คาใชจายมากกวา 1,000,000(บาท/เดือน) 

8.2 อัตราการใชพลังงานไฟฟาโดยเฉล่ีย (kWh/เดือน) 
-นอยกวา 5,000 
-ชวง 5,001-10,000 
-ชวง 10,001-50,000 
-ชวง 50,001-100,000 
-มากกวา 100,000  

 
100 

 86* 
0* 
14* 

 
14 
0 
29 
29 
29 

 
7 

6 
0 
1 

 
1 
0 
2 
2 
2 

8.3โรงงานมีการใชหมอตมไอน้ํา (boiler) 

(1)ไมมี 

(2) มี โดยมีรายละเอียดการใชเช้ือเพลิงดังนี ้

 

 29 

 71 

 

2 

5 
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ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

ขอมูล รอยละของ
โรงงานทีต่อบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

-การใชน้ํามันเตา 

-การใชกาซ LPG 

-การใชไมฟน โดยมีปริมาณการใชไมฟนดังนี้ 

-นอยกวา 50 ตัน/เดือน 

-ชวง 50-100 ตัน/เดือน 

-มากกวา 100 ตัน/เดือน 

20* 

0* 

80* 

50* 

0* 
            50* 

1 

0 

4 

                2 

          0 
                         2 

9.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของดานพลังงาน (ตอบ
ไดมากกวา 1ขอ) 

-มีร ะ บ บ มิ เ ต อ ร ก า ร ใช พ ลั ง ง า น แ ย ก แ ต ละ
สายการผลิต 

-มีระบบมิเตอรควบคุมการใชพลังงานแตละ
อาคาร 

-มีการรายงานจากการใชพลังงาน 

- มีการเก็บขอมูลดานการใชพลังงาน 

-มีการกําหนดคา KPI ของการใชพลังงานของแต
ละแผนก 

 

 
14 
 

0 

 
57 

14 

29 

 

 

 
1 
 

0 
 

4 

1 

2 

 

10. โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของการใชหมอตมไอ
น้ํา (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

- มีระบบการควบคุมการใชหมอตมไอน้ํา 

- มีระบบมิเตอรควบคุมการทํางานหมอตมไอน้ํา 

- มีการรายงานจากการใชหมอตมไอน้ํา 

 

 
57 

43 

14 

 

 
4 

3 

1 
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ตารางที่ 12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

 

ขอมูล รอยละของโรงงาน
ที่ตอบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

- มีการกําหนดคา KPI ของการใชพลังงานจาก
หมอไอน้ําของแตละแผนก 

- มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการใชหมอตมไอน้ํา 

0 
 

14 

0 

 
1 

11.การใชสารเคมีในกระบวนการผลิต 

(1)ไมมี 

(2 )มี (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-คลอรีนเหลว  

-คลอรีนผง 

-แอลกอฮอล 

-เกลือ 

-ฟอสเฟต  

-แอมโมเนีย 

 

14 

86 

100* 

50* 

100* 

100* 

17* 

84* 

 

1 

6 

6 

3 

6 

6 

1 

5 

12.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลการใชสารเคมีท่ีใชใน
ระบบการผลิตดังนี้ (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

-มีระบบควบคุมการเบิกจายสารเคมี (first in-first 
out) 

-มีระบบบันทึกการใชสารเคมีของแตละแผนก 

-มีการกําหนดคา KPI ของการใชสารเคมีของแต
ละแผนก 

-มีการเก็บขอมูลดานการใชสารเคมี 

 
 

86 
 

71 

14 

 
28 

 

 
6 
 

5 

1 
 

2 
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ตารางที ่12: วัตถุดิบและทรัพยากรท่ีโรงงานใชในการผลิตของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

 

ขอมูล รอยละของโรงงาน
ที่ตอบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

13.ประเภทวัตถุดิบผลพลอยไดท่ีเกิดขึ้นจากการผลิต 
(ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

(1) หมึก โดยจําแนกเปน(ตอบไดมากกวา 1 ขอ)          

 -เศษหมึก 

-หนังหมึก  

-ขี้หมึก 

(2) ปลา โดยจําแนกเปน(ตอบไดมากกวา 1 ขอ)                 

-หัวปลา 

-กางปลา 

-เศษปลา 

-เลือดปลา 

(3) กุง  โดยจําแนกเปน(ตอบไดมากกวา 1 ขอ)          

-หัวกุง 

-เปลือกกุง 

(4) ปู โดยจําแนกเปน  

-เปลือกปู 

(5) หอย โดยจําแนกเปน 

-เปลือกหอย 
(6) เศษสัตวน้ําท่ีติดมากับวัตถุดิบ 

(7) เศษผัก 

 

 
57 

   75* 

25* 

50* 

57 

50* 

25* 

100* 

25* 

43 

33* 

67* 

57 

100* 

14 

100* 
14 

14 

 

 
4 

  3 

1 

2 

4 

2 

1 

4 

1 

 

3 

1 

2 

2 

1 

4 
1 

1 

หมายเหต:ุ *  คือ รอยละของขอมูลในแตละกลุมท่ีตอบ 
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2.1 วัตถุดิบ  

ผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงานแตละโรงมีการใชวัตถุดิบแตกตางกัน โดยบาง
โรงงานมีการใชวัตถุดิบมากกวาหนึ่งชนิดขึ้นไป รอยละของโรงงานมีการใชวัตถุดิบหลักในการ
ผลิตไดแก หมึก กุง หอย ปู และ ปลา คิดเปนรอยละ 57 43 29 57 และ 57  ตามลําดับ และจากการ
สํารวจในภาคสนาม พบวา นอกจากวัตถุดิบสัตวน้ําแลว โรงงานหนึ่งโรงไดมีการผลิตผักและผลไม
บรรจุกระปองนอกจากอาหารทะเล  ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลจากแบบสอบถามท่ีพบวา รอยละ 14 
ของโรงงานมีการใชวัตถุดิบในการผลิต คือ ผัก และจากการสัมภาษณพบวา โรงงานรอยละ 57 มี
การนําเขาวัตถุดิบจากตางประเทศมาเก็บไวเพ่ือรอการผลิต เนื่องจากวัตถุดิบภายในประเทศมี
ปริมาณลดลง ประกอบกับโรงงานมีลักษณะการผลิตแบบรับจางผลิตใหกับลูกคา ซ่ึงวัตถุดิบจะเปน
ของลูกคา และลูกคาจะเปนผูจัดสงวัตถุดิบใหกับโรงงาน จึงเปนท่ีสังเกตไดวาการนําเขาวัตถุดิบจาก
ตางประเทศสงผลใหโรงงานไมสามารถควบคุมคุณภาพของวัตถุดิบกอนรับเขาได เพราะปริมาณ
การส่ังซ้ือแตละครั้งคอนขางสูง  ทําใหโรงงานจะตองรับเขากระบวนการผลิตท้ังหมด และพิจารณา
ผลิตตามสภาพของวัตถุดิบในแตละ lot ซ่ึงอาจจะมีการลดเกรดของผลิตภัณฑลงบางแลวแตกรณี 
และขอมูลการตรวจสอบคุณภาพวัตถุดิบแตละครั้งอาจจะใชในการพิจารณาซ้ือวัตถุดิบใน lot  
ตอไป นอกจากนี้จากผลการศึกษาพบวา โรงงานแตละโรงจะมีการรับวัตถุดิบ 3 แบบ คือ 1) รับ
เฉพาะวัตถุดิบท่ียังไมผานการแปรรูป ไดแก โรงงาน G 2)รับเฉพาะวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูป
เบ้ืองตนแลวเทานัน้ ไดแกโรงงาน A B E และ F   และ3) รับท้ังวัตถุดิบท่ีแปรรูปและยังไมแปรรูป 
ไดแกโรงงาน C และ D โดยคิดเปนรอยละ 14  57 และ 29   ของโรงงานท่ีศึกษาตามลําดับ  จึงเปนท่ี
สังเกตไดวาโรงงานท่ีมีการใชวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปแลว จะทําใหของเสียเกิดขึ้นอยูในขั้นตอน
การแปรรูปเบ้ืองตน ไดแก ในสถานแปรรูปสัตวน้ําเบ้ืองตนซ่ึงไดแก เกษตรกรรายยอย หรือ
อุตสาหกรรมขนาดเล็กแทนท่ีจะเปนโรงงาน หากมองเฉพาะโรงงานอาจเปนเรื่องดีท่ีสามารถลด
ของเสีย แตหากมองในสวนตนทาง เชน ในกรณีสถานแปรรูปสัตวน้ําเบ้ืองตนอาจพบวาไมมี
ความสามารถจัดการของเสียท่ีมีประสิทธิภาพได ทําใหเกิดการกระจายปญหามลพิษไดมากขึ้น และ
เปนท่ีสังเกตไดวาจากรูปแบบการรับวัตถุดิบท่ีแตกตางกันในแตละโรงงานอาจจะมีผลเกี่ยวของกับ
ตนทุน คาใชจาย การใชทรัพยากรดานตางๆ  และการจัดการของเสียของแตละโรงงาน 

2.2 น้ําใช  
ผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงานมีการใชน้ําเปนวัตถุดิบหลักในกระบวนการ

ผลิต โดยแหลงน้ําใชในโรงงานสวนใหญมาจาก 3 แหลง  คือ แหลงน้ําผิวดินจากแมน้ํา/ลําคลอง  
น้ําบาดาล และน้ําประปา คิดเปนรอยละ 57  43 และ 43 ของโรงงานตามลําดับ และจากการ
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สัมภาษณพบวา โรงงานบางโรงมีการใชน้ํามากกวา 1 แหลง เพ่ือใชเปนแหลงน้ําสํารองในหนาแลง 
โดยพบวา โรงงานมีการเลือกใชน้ําประปาเปนแหลงน้ําสํารอง และจากการสํารวจในภาคสนาม 
พบวา โรงงานท่ีมีพ้ืนท่ีตั้งติดแมน้ําจะมีการนําน้ําจากแมน้ํามาผานการบําบัดและใชภายในโรงงาน 
โดยมีลักษณะการใช 2 ลักษณะ คือ 1)ใชภายในโรงงานท้ังหมด 2)ใชภายในโรงงานเฉพาะบางสวน 
เชน ลางพ้ืน โตะ อุปกรณตางๆ ท่ีไมสัมผัสกับอาหารโดยตรง  

ผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับขั้นตอนการบําบัดน้ํากอนการนํามาใชงานใน
กระบวนการผลิตของแตละโรงงาน พบวามีโรงงานรอยละ 86 มีการบําบัดน้ําใชโดยโรงงานมีการ
เลือกใชระบบบําบัดน้ํา 2 วิธี คือ รอยละ 33 ของโรงงาน ใชระบบบําบัดน้ําดวยวิธี softening และ
รอยละ 67 ของโรงงาน ใชวิธีแบบ chlorination  ดวยคลอรีนไดออกไซด และ พบวาอัตราการใชน้ํา
เฉล่ียอยูในชวงนอยกวา 100 m3/วัน ชวง 100-500 m3/วัน และชวงมากกวา 1,000 m3/วัน คิดเปนรอย
ละ 43 43  และ 14 ของโรงงานตามลําดับ  (จากการศึกษาในแบบสอบถามพบวา มีคาเฉล่ียของการ
ใชน้ําแตละโรงงานอยูในชวง10-1,200 m3/วัน) นอกจากนี้จากการสํารวจในภาคสนามพบวา 
โรงงานท่ีมีการใชน้ําประปาเปนแหลงน้ําของวัตถุดิบซ่ึงไดแก โรงงาน A และ E ไมมีระบบการ
บําบัดน้ํากอนนํามาใชในกระบวนการผลิต และมีขอเสียคือ ตองเสียคาใชจายในการใชน้ําคอนขาง
สูง นอกจากนี้ขอมูลจากแบบสอบถาม พบวาโรงงานไดมีการจัดระบบการเก็บขอมูลของน้ําท่ีใชใน
โรงงาน โดยรอยละ 29  ของโรงงานมีระบบมิเตอรน้ําแยกแตละสายการผลิต รอยละ 29 ของ
โรงงานมีระบบมิเตอรควบคุมแตละอาคาร และรอยละ 42 ของโรงงาน มีการรายงานของการผลิต
น้ํา และพบวา มีเพียงโรงงานเดียวท่ีมีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําในแตละแผนก (โรงงาน C) 
โดยมีการติดตั้งมิเตอรไวในแตละแผนก และผลจากการศึกษาพบวาไมมีการเก็บขอมูลคาบําบัดน้ํา
ใช ขอมูลการใชน้ําในกลุมโรงงานอาหารทะเลแสดงใหเห็นวาน้ําเปนตนทุนหลักหนึ่งของโรงงาน 
และตนทุนท่ีเกิดขึ้นไมใชเกิดจากตนทุนน้ําอยางเดียวแตเปนตนทุนจากการบําบัดน้ําใชดวย โดยจะ
เห็นวารอยละ 86 ของโรงงานตองมีการบําบัดน้ํากอนใชงาน ประกอบกับขอมูลท่ีเกี่ยวกับการ
จัดการน้ําพบวา ไมมีโรงงานใดเลยมีการจัดเก็บขอมูลคาบําบัดน้ํา และมีเพียงรอยละ 42 ของโรงงาน
ท่ีมีรายงานของการผลิตน้ําใช และมีเพียงรอยละ 29 ของโรงงานท่ีมีระบบมิเตอรควบคุมแตละ
อาคาร และแตละสายการผลิต และมีเพียง 1 โรง (รอยละ 14) ท่ีมีการกําหนดคา KPI ในการใชน้ํา
ของแตละแผนก ขอมูลเหลานี้สะทอนใหเห็นวากระบวนการของการควบคุมกํากับการใชน้ําใหเกิด
ประสิทธิภาพสูงสุดโดยการใชขอมูลสารสนเทศของน้ําใชในกลุมโรงงานท่ีศึกษาพบวายังมี
คอนขางนอย 

2.3 น้ําแข็ง และน้ําเย็น  
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ผลจากแบบสอบถามและจากการสํารวจในภาคสนามพบวา มีโรงงานท่ีมีการใช
น้ําแขง็ และไมมีการใชน้ําแข็ง คิดเปนรอยละ 86 และ 14 ของโรงงาน ซ่ึงโรงงานท่ีมีการใชน้ําแข็ง 
มีแหลงน้ําแข็ง 2 แหลง คือ 1) โรงงานผลิตน้ําแข็งใชเอง 2) โรงงานรับซ้ือน้ําแข็งจากโรงงานน้ําแข็ง
ภายนอก  ซ่ึงอัตราการใชน้ําแข็งจะแตกตางกันขึ้นอยูกับประเภทการผลิต และคุณภาพของวัตถุดิบท่ี
รับเขามาผลิตในแตละวัน อัตราการใชน้ําแข็ง พบวา โรงงานท่ีศึกษามีอัตราการใชน้ําแข็งอยูในชวง
นอยกวา 10  m3/วัน ชวง 10-50 m3/วัน และ มากกวา 50 m3/วัน คิดเปนรอยละ 17  50 และ 33 ของ
โรงงานท่ีมีการใชน้ําแข็งตามลําดับ และผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับการใชน้ําเย็น พบวา รอยละ 
57 ของโรงงานไมมีการใชน้ําเย็น และรอยละ 43 ของโรงงานมีการใชน้ําเย็นอยูในชวง 5-10 m3/วัน 
ชวง 11-100 m3/วัน และมากกวา 100 m3/วัน คิดเปนอยางละรอยละ 33.33 ของโรงงาน 

และผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของการใชน้ําเย็น
และน้ําแข็งในกระบวนการผลิต โดยรอยละ 72 ของโรงงานมีระบบมิเตอรควบคุม รอยละ 14 ของ
โรงงานมีการรายงานจากการใชน้ําเย็น/น้ําแข็ง และรอยละ 14  มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการผลิต
น้ําเย็น/น้ําแข็ง และมีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําเย็น/น้ําแข็งของแตละแผนก อนึ่งผลจาก
แบบสอบถามท่ีไดของการใชน้ําเย็นและน้ําแข็ง สามารถสะทอนใหเห็นวา สวนใหญโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษายังขาดการใชประโยชนจากขอมูลสารสนเทศท่ีมีประสิทธิภาพในดานการใชขอมูลของ
น้ําเย็นและน้ําแข็ง 

นอกจากนี้สังเกตไดวาโรงงานอาหารทะเลแชแข็งจะมีการใชน้ํา น้ําเย็น และ
น้ําแข็งคอนขางสูงกวาโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง เนื่องจากโรงงานจะใชน้ํา น้ําเย็น หรือ
น้ําแข็งเพ่ือเก็บรักษาคุณภาพ ควบคุมอุณหภูมิวัตถุดิบ และผลิตภัณฑใหมีความสดและยับยั้งการ
เจริญเติบโตของจุลินทรียท่ีเปนอันตราย ขณะท่ีโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีการใชน้ํา น้ํา
เย็น และน้ําแข็ง ในปริมาณนอยกวา เนื่องจากเปนผลิตภัณฑพรอมบริโภคท่ีมีการปรุงสุกโดยการใช
ความรอน ทําใหจุลินทรียท่ีเปนอันตรายจะถูกทําลายในขั้นตอนการฆาเช้ือแทน  

2.4 พลังงาน  
ผลจากแบบสอบถาม พบวาพลังงานหลักท่ีโรงงานเลือกใชคือ พลังงานไฟฟา 

(โรงงานรอยละ 100) โดยพบวา คาใชจายของพลังงานไฟฟาท้ังหมดของโรงงานสวนใหญอยู
ในชวง 100,000-500,000 บาท/เดือน และมากกวา 1,000,000 บาท/เดือน คิดเปนรอยละ 86 และรอย
ละ 14 ของโรงงานตามลําดับ ท้ังนี้คาใชจายไฟฟาขึ้นอยูกับกําลังการผลิต และประเภทการผลิตของ
แตละโรงงาน และเม่ือคิดเปนคาการใชพลังงานไฟฟาโดยเฉล่ียตอเดือน พบวา โรงงานมีการใช
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พลังงานไฟฟาอยูในชวงนอยกวา 5,000 kWh/เดือน ชวง 10,001-50,000 kWh/เดือน ชวง 50,001-
100,000 kWh/เดือน และมากกวา 100,000 kWh/เดือน คิดเปนโรงงานรอยละ 14 29 29  และ29   
ตามลําดับ  

ผลจากแบบสอบถามยังพบวา โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของดานพลังงาน
ไฟฟา คือ มีระบบมิเตอรการใชพลังงานแยกแตละสายการผลิต มีการรายงานจากการใชพลังงาน  มี
การกําหนดคา KPI ของการใชพลังงานของแตละแผนก และ มีการเก็บขอมูลดานการใชพลังงาน 
คิดเปนโรงงานรอยละ 14 57 29 และ 14 ตามลําดับ ขอมูลเหลานี้สะทอนใหเห็นวากลุมโรงงาน
อาหารทะเลท่ีศึกษายังมีระบบการเก็บขอมูลดานพลังงานไฟฟาท่ีคอนขางนอย ซ่ึงอาจเปนขอจํากัด
ของการนําขอมูลไปใชประโยชนในการบริหารจัดการใชพลังงานไฟฟาใหเกิดประสิทธิภาพได 
นอกจากนี้ สังเกตไดวาหากโรงงานแตละโรงมีหองเย็น โดยเฉพาะโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ี
จะตองมีหองเย็นเก็บรักษาผลิตภัณฑไมต่ํากวา -18 OC จะมีคาใชจายดานไฟฟาคอนขางสูงเนื่องจาก
ตองใชไฟฟาเปนตัวควบคุมอุณหภูมิหองเย็นใหไดตามมาตรฐานตลอด 24 ช่ัวโมง  

อนึ่งนอกจากโรงงานจะมีการใชพลังงานไฟฟาแลว ยังพบวามีโรงงานท่ีมีการใช
หมอตมไอน้ําคิดเปนรอยละ 71 และรอยละ 29 ไมมีการใชหมอตมไอน้ํา โดยพลังงานท่ีใชจะอยูใน
รูปของพลังงานเช้ือเพลิง ซ่ึงเช้ือเพลิงท่ีโรงงานเลือกใชมี 2 ชนิด คือ น้ํามันเตา และไมฟน คิดเปน
รอยละ 20 และ 80 ของโรงงานท่ีมีการใชหมอตมไอน้ําตามลําดับ สําหรับการใชไมฟน พบวา
โรงงานท่ีมีการใชไมฟนรอยละ 50 มีการใชไมฟนนอยกวา 50 ตัน/เดือน และรอยละ 50 มีการใช ไม
ฟนมากกวา 100 ตัน/เดือน และผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของการใช
หมอตมไอน้ําในระบบการผลิต ไดแก มีระบบการควบคุมการใชหมอตมไอน้ํา มีระบบมิเตอร
ควบคุมการทํางานของหมอตมไอน้ํา  มีการรายงานจากการใชหมอตมไอน้ํา และ มีการเก็บขอมูล
คาใชจายในการใชหมอตมไอน้ํา คิดเปนโรงงานรอยละ 57 43 14 และ 14  ตามลําดับ โดยมี
ขอสังเกตวาโรงงานท้ังหมดท่ีใชหมอตมไอน้ํายังมีการเก็บขอมูลคาใชจายในการใชหมอตมไอน้ําท่ี
ต่ํา และขอมูลเหลานี้สะทอนใหเห็นวากลุมโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษายังมีขอจํากัดในการนําขอมูล
ของเช้ือเพลิงท่ีใชไปใชประโยชน โดยเฉพาะการใชในหมอตมไอน้ํา และเปนท่ีสังเกตวาการใช
พลังงานเช้ือเพลิงสวนใหญจะเกี่ยวของกับโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง เพราะตองใชความ
รอนจากเช้ือเพลิงในการฆาเช้ือผลิตภัณฑ และจากการสํารวจในภาคสนาม พบวา โรงงานอาหาร
ทะเลประเภทแชแข็งบางโรงงานมีการผลิตผลิตภัณฑปรุงสุกพรอมบริโภค จึงมีการใชหมอตมไอน้ํา
โดยมีการใชน้ํามันเตาเปนเช้ือเพลิงในการใหความรอน  

2.5 สารเคมี  
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ผลจากแบบสอบถาม พบวา รอยละ 86 ของโรงงาน มีการใชสารเคมีใน
กระบวนการผลิต และรอยละ 14 ไมมีการใชสารเคมี ซ่ึงจากการสัมภาษณและสํารวจในภาคสนาม 
พบวา สารเคมีสวนใหญท่ีใชแบงเปน 3 กลุม คือ 1) กลุมสารเคมีสําหรับใชฆาเช้ือ โดยพบวา
โรงงานท้ังหมดท่ีมีการใชสารเคมี รอยละ 100 มีการใชแอลกอฮอล และคลอรีนเหลว และรอยละ 
57 ของโรงงานในกลุมท่ีมีการใชสารเคมี มีการใชคลอรีนผง 2) กลุมสารวัตถุเจือปนในอาหาร 
พบวา โรงงานท้ังหมดรอยละ 100 ของโรงงานท่ีมีการใชสารเคมี มีการใชเกลือเปนวัตถุดิบใน
กระบวนการผลิต และรอยละ 14 ของโรงงานมีการใชฟอสเฟต 3) กลุมสารเคมีสําหรับทําความเย็น 
โดยพบวารอยละ 84 ของโรงงานท่ีมีการใชสารเคมี มีการใชแอมโมเนีย  และเปนท่ีสังเกตวาการท่ี
โรงงานมีการใชแอลกอฮอล และสารเคมีในกลุมฟอสเฟต ไดแก น้ํายาลางทําความสะอาด  น้ํายา
ลางมือ น้ํายาลางอุปกรณ และผงซักฟอก นั้นเม่ือถูกชะลางลงสูระบบบําบัดน้ําเสีย จะสงผลใหเพ่ิม
ภาระในการบําบัดน้ําเสีย  แตท้ังนี้การใชสารเคมีสวนใหญของโรงงานเปนท่ีสังเกตไดวา โรงงานท่ี
ใชจะเปนโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมากกวาโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง เนื่องจากโรงงาน
อาหารทะเลบรรจุกระปองจะสามารถทําลาย หรือควบคุมเช้ือจุลินทรียท่ีเปนอันตรายไดในขั้นตอน
ของการฆาเช้ือดวยหมอฆาเช้ือ (retort) เม่ือเปรียบเทียบกับโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีสามารถทํา
ไดเฉพาะควบคุม และยับยั้งการเจริญเติบโตของเช้ือจุลินทรียไมใหปนเปอนสูผลิตภัณฑเพราะการ
แชแข็งท่ีอุณหภูมิ -18 OC เปนเพียงการยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรียเทานั้นไมสามารถทําลาย 
หรือฆาเช้ือจุลินทรียใหหมดไปได ดังนั้นจึงทําใหโรงงานอาหารทะเลแชแข็งจะตองใชสารเคมีเพ่ือ
ฆาเช้ือจุลินทรียระหวางกระบวนการผลิตคอนขางสูง นอกจากนี้ผลจากแบบสอบถามพบวา โรงงาน
สวนใหญมีระบบการเก็บขอมูลการใชสารเคมีท่ีใชในระบบการผลิต คือ โดยมีระบบควบคุมการ
เบิกจายสารเคมี (first in-first out) มีการกําหนดคา KPI ของการใชสารเคมีของแตละแผนก และมี
การเก็บขอมูลดานการใชสารเคมี คิดเปนรอยละ 86 14 และ 28 ของโรงงานตามลําดับ และพบวา
โรงงานสวนใหญ(รอยละ 71) ยังมีระบบบันทึกการใชสารเคมีของแตละแผนก 

นอกจากนี้ในการใชสารเคมีในกลุมฆาเช้ือ โรงงานจะมีการควบคุมความเขมขน
ของการใชสารเคมีตามขอกําหนดของกรมประมง คือ (กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตว
และผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2547) 

-ความเขมขนของแอลกอฮอล ใชท่ี แอลกอฮอล 70 % 
-ความเขมขนคลอรีนของอางลางบูทกอนเขาไลนท่ีระดับ 100-200 ppm 
-ความเขมขนคลอรีนของน้ําลางมือ อุปกรณ เครื่องมือตางๆ ในไลนผลิต ท่ี

ระดับ 50-100 ppm 
-ความเขมขนคลอรีนของน้ําลางวัตถุดิบตกพ้ืน ท่ีระดับ 5-10 ppm 
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โดยจากการสํารวจพ้ืนท่ีในภาคสนามพบวา โรงงานสวนใหญมีรูปแบบการลางทํา
ความสะอาดเหมือนกัน คือ จุมลางในน้ําคลอรีนกอนและตามดวยน้ําเปลาอีกครั้ง ซ่ึงโรงงานท่ีศึกษา
ทุกโรงมีการกําหนดความถ่ีในการเปล่ียนถายน้ําลางทุก 1 ช่ัวโมง ยกเวนอางลางบูทกอนเขาไลน
ผลิตมีความถ่ีในการเปล่ียน 2 ครั้งตอวัน (เชาและบาย) จากประเด็นดังกลาวจะเห็นไดวาการท่ี
โรงงานมีการเปล่ียนถายน้ําลางทุก 1 ช่ัวโมง สงผลใหมีปริมาณคลอรีนเขาสูระบบบําบัดในแตละวัน
คอนขางสูง โดยเฉพาะโรงงานท่ีมีการผลิตผลิตภัณฑท่ีมีความหลากหลายและมีปริมาณน้ําใชมาก 

2.6 วัตถุดิบผลพลอยได  
จากกระบวนการผลิตอาหารทะเลในแตละประเภทจะเกิดของเสีย หรือวัตถุดิบผล

พลอยไดในแตละขั้นตอน ซ่ึงผลจากแบบสอบถาม พบวาโรงงานท้ังหมดมีวัตถุดิบผลพลอยได (by 
products) ท่ีเกิดจากกระบวนการผลิต ดังนี้  

- ประเภทหมึก (โรงงานรอยละ 57) ไดแก เศษหมึก หนังหมึก ขี้หมึก คิดเปน
โรงงานรอยละ 50 25 และ 25 ของกลุมโรงงานท่ีมีผลพลอยไดประเภทหมึก ตามลําดับ 

- ประเภทปลา (โรงงานรอยละ 57) ไดแก หัวปลา กางปลา เศษปลา และ เลือดปลา 
คิดเปนโรงงานรอยละ 50 25 75 และ 25 ของกลุมโรงงานท่ีมีผลพลอยไดประเภทปลา ตามลําดับ 

- ประเภทกุง (โรงงานรอยละ 43) ไดแก หัวกุง และเปลือกกุง คิดเปนโรงงานรอย
ละ 33 และ 67 ของกลุมโรงงานท่ีมีผลพลอยไดประเภทกุง ตามลําดับ 

- ประเภทปู (โรงงานรอยละ 57) ไดแก เปลือกปู (คิดเปนโรงงานรอยละ 100) 

- ประเภทหอย (โรงงานรอยละ 14) ไดแก เปลือกหอย (คิดเปนโรงงานรอยละ 100) 

- ประเภทเศษสัตวน้ําท่ีติดมากับวัตถุดิบ คิดเปนโรงงานรอยละ 14 ของโรงงาน
ท้ังหมดท่ีศึกษา 

จากการสํารวจและสัมภาษณพบวา วัตถุดิบผลพลอยไดของโรงงานสวนใหญจะ
เกิดขึ้นในขั้นตอนการแปรรูปเบ้ืองตนกอนเขาสูกระบวนการผลิต จึงเปนท่ีสังเกตไดวาหากโรงงาน
ใดมีการแปรรูปเบ้ืองตนเองภายในโรงงานจะมีเศษวัตถุดิบพลอยไดคอนขางสูง แตหากโรงงานใด
รับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนมาแลวจะทําใหมีปริมาณวัตถุดิบพลอยไดนอย 

3. คาดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานที่ใชในการผลิตของโรงงานที่ศึกษา 

3.1 กลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง 
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จากขอมูลจากแบบสอบถาม การสํารวจและสัมภาษณ สามารถคํานวณหาคาดัชนี
การใชทรัพยากรและพลังงานกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งใน จ.สุราษฎรธานี ดังแสดงใน
ตารางท่ี 13   และเม่ือนําขอมูลดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ี
ศึกษาไดในครั้งนี้มาเปรียบเทียบกับคาเกณฑการใชทรัพยากรและพลังงานของอุตสาหกรรมราย
สาขาอาหารทะเลแชแข็งท่ีรายงานโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม (คาเกณฑการใชทรัพยากรและ
พลังงานของกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีนํามาเปรียบเทียบนั้นไดนําเสนอในรูปแบบของชวงคา
เกณฑแทนคาเฉล่ียท้ังกลุม ท้ังนี้เนื่องจากขอมูลท่ีกรมโรงงานอุตสาหกรรมศึกษาในอุตสาหกรรม
รายสาขาเปนขอมูลท่ีศึกษาในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งท่ีมีความหลากหลาย
ของผลิตภัณฑจึงไมสามารถสรุปใชในรูปคาเฉล่ียได) กรมควบคุมมลพิษ และเปรียบเทียบจาก
รายงานอ่ืนๆของกลุมโรงงานอาหารทะเลสามารถแสดงผลไดดังภาพท่ี 17 และสามารถสรุป
ประเด็น ไดดังนี ้

1) ปริมาณการใชไฟฟา จากตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหาร
ทะเลแชแขง็มีปริมาณการใชไฟฟาอยูในชวง 214.5-784.84 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงอยูในชวงเกณฑ
การศึกษาของกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีมีการศึกษาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไปในป 2546 
(กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546) ซ่ึงมีคาอยูในชวง 366-2,491 kWh/ตันผลิตภัณฑ โดยโรงงาน C มี
ปริมาณการใชไฟฟาสูงสุดเม่ือเปรียบเทียบกับโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา อนึ่งมีรายงาน
แสดงใหเห็นวาปริมาณการใชไฟฟาของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีมีการจัดทําโครงการ CT มีคา
อยูในชวง 525.5-1,580 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงโรงงาน C เปนโรงงานท่ีเคยมีการจัดทําโครงการ GP 
ในอดีต และมีรายงานวามีการใชไฟฟาท่ีสูงถึง 1,458 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงสูงกวาคาท่ีศึกษาไดใน
ปจจุบัน ท้ังนี้เนื่องจากโรงงาน C ไดผานการเขารวมโครงการ GP โครงการอนุรักษพลังงาน และมี
นโยบายเกี่ยวกับการใชทรัพยากรโดยการกําหนด KPI การใชพลังงานไฟฟา จึงคาดวาโรงงาน C ได
นําหลักการหรือกิจกรรมทาง GP และการอนุรักษพลังงานมาประยุกตใชจึงทําใหมีปริมาณการใช
ไฟฟาต่ํากวาในอดีต ท้ังนี้เม่ือเปรียบเทียบกับกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษาในครั้งนี้       
จะเห็นวา โรงงาน C มีการใชไฟฟาสูงสุด สาเหตุหนึ่ง คือ โรงงาน C มีความหลากหลายของ
ผลิตภัณฑมากกวา 10 ชนิด ซ่ึงทุกผลิตภัณฑจะตองผานการแชแข็งดวยเครื่องแชแข็ง และมีการเก็บ
รักษา ผลิตภัณฑไวในหองเย็น ประกอบกับในขั้นตอนของการผลิตผลิตภัณฑแตละชนิดจําเปน
จะตองมีการใชน้ํา น้ําเย็น และน้ําแข็ง ตลอดจนการควบคุมอุณหภูมิหองผลิตใหอยูในเกณฑ
มาตรฐานเพ่ือรักษาคุณภาพผลิตภัณฑและจากการสัมภาษณและสํารวจในภาคสนามของโรงงาน C 
พบวา โรงงาน C  มีการผลิตผลิตภัณฑหลายชนิดท่ีตองเก็บไวใน stock เพ่ือรอคําส่ังซ้ือจากลูกคาซ่ึง 
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ตารางที1่3: คาดัชนกีารใชทรัพยากรและพลังงานของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา  
โรงงาน กําลังการผลิต

รวม (ตัน
ผลิตภัณฑ/ป) 

ปริมาณการ
ใชไฟฟา 

(kWh/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ํา 

( m3   /ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใชน้ํา
เย็น 

( m3/ ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ําแข็ง 
(m3/ ตัน

ผลิตภัณฑ) 

การใชน้ํามัน
เตา(ลิตร/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

คาผลไดของ
วัตถุดิบ 
(รอยละ) 

1.โรงงานอาหารทะเลแชแข็งใน จ.สุราษฎรธานีที่ศึกษาในคร้ังนี้ 
1) โรงงาน C 
2) โรงงาน E 
3) โรงงาน G 

 
15,960 
4,000 
1,700 

 
784.84 
214.5 
352.94 

 
45.87 
23.32 
88.97 

 
6.61 
0.44 
16.17 

 
12.79 
4.40 
8.08 

 
162.07 

- 
- 

 
85.58 
91.25 
64.70 

2.เกณฑการใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งที่ศกึษา 
   โดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2546)1 

1)อาหารทะเลทั่วไป 
2)ซูริมิ 

 
 
- 
- 

 
 

366-2,491 
610-777 

 
 

13-83 
14-58 

 
 

7-39 
15-31 

 
 

1-11 
1-7 

 
 
- 
- 

 
 
- 
- 

3. การใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งที่ศึกษาโดยกรมควบคุมมลพิษ(2548)2 
1)ปลาแลแชแข็ง 

 
- 

 
- 

 
48.3-69.2 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

4. การใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งที่รายงานโดย UNEP    (2000)3 
1)ปลาแลแชแข็ง 

 
- 

 
- 

 
18.5-25.9 

 
- 

 
- 

 
- 

 
- 

5. การใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งจากการวิจัยโครงการ CT 
1) โรงงาน C4 
2)โรงงานแปซิฟคแปรรูปสัตวน้ํา จก.5 
3)โรงงานแมนเอโฟรสเซนตฟูด จก.6 

 
5,402 

- 
4,680 

 
1,458.31 

525.5 
1,580 

 
34.36 
48.9 
40.83 

 
- 

17.5 
 

 
- 

1.8 
 

 
19.99 

- 
 

 
80.29 
62.62 

 

  

หมายเหตุ         1 : ขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2546)     2 :ขอมูลจากกรมควบคุมมลพิษ (2548)     3 :ขอมูลจาก UNEP (2000) 
 4: ขอมูลจากศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการสิ่งแวดลอมและของเสียอันตราย (2546)  ของโรงงาน C เดียวกับที่ศึกษาในคร้ังนี้        
 5 :ขอมูลจาก ณัฐวุฒิ ปองเพชร และอับดลเลาะ อนนตรี (2550)          6 : ขอมูลจาก ปยรัตน ฤกษจํานง และลดาวรรณ สุกขาว (2550) 
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สาเหตขุองการผลิตท่ีตองเก็บ stock มาจากความไมแนนอน และราคาของวัตถุดิบ โดยบางชวงราคา
ถูกและมีปริมาณมาก จึงมีผลตอปริมาณการใชไฟฟาเพราะตองใชไฟฟาในการผลิตน้ํา น้ําเย็น 
น้ําแข็ง และการควบคุมอุณหภูมิท้ังในสวนของอุณหภูมิหองผลิต และหองเย็น ขณะท่ีโรงงาน G มี
คาการปริมาณการใชไฟฟาเทากับ 352.94 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีผลิตภัณฑประมาณ 2 ชนิด คือ 
หมึก และปลาแลแชแข็ง ในการผลิตโรงงานจะแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตนเอง ไมมีการรับ
วัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตน ซ่ึงในขั้นตอนการแปรรูปท้ังหมึก และปลาแล จะมีการใชน้ํา น้ํา
เย็น และ น้ําแข็งสูงจึงทําใหมีปริมาณการใชไฟฟาสูงเพ่ือผลิตน้ําใช ประกอบกับวัตถุดิบปลาของ
โรงงานเปนวัตถุดิบจากตางประเทศท่ีนําเขามาผลิตจึงทําใหโรงงานแบกรับภาระตนทุนไฟฟาใน
การเก็บรักษาวัตถุดิบ และจากการศึกษาพบวา โรงงาน E มีปริมาณการใชไฟฟาต่ําสุดเปรียบเทียบ
กับโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา โดยมีคาเทากับ 214.5 kWh/ตันผลิตภัณฑ ท้ังนี้เนื่องจาก
ขั้นตอนการผลิตของโรงงาน E มีขั้นตอนการผลิตท่ีไมซับซอนเม่ือเปรียบเทียบกับโรงงาน C และ G 
โดยโรงงาน E มีการผลิตเฉพาะหมึกดําแชแข็ง ไมมีการแปรรูปใดท้ังส้ิน แตหากมีการผลิตหมึก
ปอกขาวทางโรงงานจะรับ เฉพาะหมึกท่ีผานการแปรรูปจากสถานแปรรูปเบ้ืองตนแลวเทานั้น จึงทํา
ใหโรงงาน E มีปริมาณการใชไฟฟาต่ํากวา 

2) ปริมาณการใชน้ํา จากตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเล
แชแข็งมีปริมาณการใชน้ําอยูในชวง 22.32-88.97 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีคาคอนขางมากกวาเกณฑ
การศึกษาของกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีมีการศึกษาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไป ในป 2546 
(กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546) ซ่ึงมีคาอยูในชวง 13-83 m3/ตันผลิตภัณฑ จากขอมูลจะเห็นไดวา
โรงงาน G ซ่ึงเปนโรงงานท่ีมีการผลิตปลาแลแชแข็งมีปริมาณการใชน้ําสูงกวาโรงงานอาหารทะเล
แชแข็งท่ีศึกษาโดยมีคาเทากับ 88.97 m3/ตันผลิตภัณฑ และมีคาปริมาณการใชน้ํามากกวา
อุตสาหกรรมปลาแลแชแข็งท่ีไดมีการศึกษาโดยกรมควบคุมมลพิษใน ป 2548 ซ่ึงมีคาอยูในชวง 
48.3-69.2 สาเหตุมาจากโรงงาน G มีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตนภายในโรงงานจึงมีขั้นตอน
ของการใชน้ํา ไดแก น้ําละลายวัตถุดิบ น้ําลางวัตถุดิบ น้ําลางมือและเอ๊ียม น้ําลางอุปกรณเครื่องมือ 
และน้ําลางพ้ืน เปนตน เปนท่ีสังเกตไดวาวัตถุดิบของโรงงาน G สวนหนึ่งเปนวัตถุดิบนําเขาท่ีผาน
การแชแข็งแลว ดังนั้นในขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบโรงงาน G จะตองใชน้ําชวยในการละลาย
เพ่ือสะดวกในขั้นตอนของการแล หรือผลิต ขณะท่ีโรงงาน E มีปริมาณการใชน้ําเทากับ 23.32 m3/
ตันผลิตภัณฑ มีคาต่ําสุดเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีทําการศึกษา ซ่ึงมี
เหตุผลเชนเดียวกับปริมาณการใชไฟฟา โดยน้ําใชสวนใหญจะถูกใชในขั้นตอนของการลางวัตถุดิบ
กอนการแชแข็ง การลางพ้ืนและการอุปกรณและเครื่องมือตางๆ ท้ังนี้ผลจากการศึกษาในโรงงาน C 
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พบวาโรงงานมีคาการใชน้ําเทากับ 45.87 m3/ตันผลิตภัณฑ เม่ือเปรียบเทียบกับผลจากขอมูล
การศึกษาโดยศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการส่ิงแวดลอมและของเสียอันตรายในป 2546 ซ่ึง
โรงงาน C ไดเขารวมโครงการเพ่ิมผลผลิตโดยวิธีการทาง GP ซ่ึงมีคาการใชน้ําเทากับ 34.36 m3/ตัน
ผลิตภัณฑ จะเห็นไดวามีคาต่ํากวาขอมูลท่ีไดจากการศึกษาครั้งนี้ อาจเปนผลมาจากโรงงาน C มีการ
ขยายเพ่ิมการผลิตในสวนของสินคาปรุงสุกมากขึ้น ซ่ึงรูปแบบของการผลิตจะมีการใชน้ําในหลาย
ขั้นตอนจึงอาจสงผลใหมีปริมาณการใชน้ํามากขึ้น 

3) ปริมาณการใชน้ําเย็น จากขอมูลตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาพบวาปริมาณการ
ใชน้ําเย็นของกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษามีคาอยูในชวง 0.44-16.17 m3/ตันผลิตภัณฑ 
โดยพบวาโรงงาน G มีปริมาณการใชน้ําเย็นเทากับ 16.17 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงอยูในเกณฑของกรม
โรงงานอุตสาหกรรมท่ีไดมีการศึกษาในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไปมีคาอยูในชวง 7-39 
m3/ตันผลิตภัณฑ ท้ังนี้อาจมาจากโรงงาน G มีการผลิตปลาแลแชแข็งซ่ึงตองควบคุมอุณหภูมิ
วัตถุดิบระหวางกระบวนการผลิตให ต่ํากวา 10 0C ซ่ึงเปนเกณฑกําหนดของกรมประมง  
(กองตรวจสอบรับรองมาตรฐานคุณภาพสัตวน้ําและผลิตภัณฑสัตวน้ํา, 2547) ทางโรงงานมีการใช
น้ําเย็นแทนการใชน้ําแข็งซ่ึงสอดคลองกับขอมูลการใชน้ําแข็งของโรงงานท่ีมีปริมาณการใชท่ีต่ํา
กวาน้ําเย็น ในสวนของโรงงาน E มีปริมาณการใชน้ําเย็นต่ําสุดเม่ือเปรียบเทียบกับกลุมโรงงาน
อาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษาในครั้งนี้โดยมีคาเทากับ 0.44 m3/ตันผลิตภัณฑ สาเหตุหนึ่งมาจาก
โรงงาน E มีขั้นตอนการผลิตท่ีไมซับซอน และไมมีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเองภายในโรงงานจึง
ทําใหมีการใชน้ําเย็นปริมาณต่ํา ขณะท่ีโรงงาน C คาปริมาณการใชน้ําเย็นเทากับ 6.61 m3/ตัน
ผลิตภัณฑ ซ่ึงมีปริมาณการใชต่ํากวาปริมาณการใชน้ําแข็ง จึงเปนท่ีสังเกตไดวาโรงงาน C มีการใช
น้ําแข็งในการควบคุมอุณหภูมิมากกวาการใชน้ําเย็น หรืออาจจะนําน้ําแข็งมาละลายเปนน้ําเย็นแทน
การผลิตน้ําเย็นโดยตรง 

4) น้ําแข็ง จากตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาพบวาปริมาณการใชน้ําแข็งของกลุม
โรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษามีคาอยูในชวง  4.4-12.79 m3/ตันผลิตภัณฑ เปน โดยมีปริมาณ
การใชมากกวาเกณฑการศึกษาโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรมในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล
ท่ัวไป ในป 2546 โดยมีคาอยูในชวง 1-11 m3/ตันผลิตภัณฑ เปนท่ีสังเกตไดวาโรงงาน E มีปริมาณ
การใชน้ําแข็งมากกวาการใชน้ําเย็น โดยมีคาเทากับ 4.4 ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงจากการสํารวจใน
ภาคสนาม พบวา น้ําแข็งท่ีใชสวนใหญจะใชในการรักษาอุณหภูมิคุณภาพของวัตถุดิบระหวางการ
ผลิต ขณะท่ีโรงงาน G จะมีปริมาณการใชน้ําแข็งต่ํากวาการใชน้ําเย็นโดยมีคาเทากับ 8.08 m3/ตัน
ผลิตภัณฑ ในสวนของโรงงาน C จะมีคาปริมาณการใชน้ําแข็งสูงสุด คือ 12.79  m3/ตันผลิตภัณฑ 
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ซ่ึงเม่ือพิจารณาขอมูลการใชน้ําเย็นแลว พบวามีการใชน้ําเย็นท่ีต่ํากวาการใชน้ําแข็ง ซ่ึงจากการ
สํารวจในภาคสนามพบวา โรงงาน C มีการใชน้ําแข็งในขั้นตอนของการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบ
เบ้ืองตน และการรักษาอุณหภูมิคุณภาพวัตถุดิบระหวางการผลิต ท้ังนี้พบวาผลิตภัณฑบางผลิตภัณฑ
ของโรงงานไมสามารถใชน้ําเย็นในการรักษาอุณหภูมิหลังจากการตมได เชน การผลิตกุงตมสุกแช
แข็ง หมึกตมสุกแชแข็ง จงึทําใหโรงงานมีปริมาณการใชน้ําแข็งสูงกวาการใชน้ําเย็น 

5) การใชน้ํามันเตา จากขอมูลในตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาพบวามีจํานวน
โรงงานอาหารทะเลเพียงหนึ่งโรงท่ีมีการใชน้ํามันเตา คือ โรงงาน C เนื่องจากโรงงาน C มีการผลิต
ผลิตภัณฑปรุงสุกท่ีตองผานความรอนเพ่ือทําใหสุก จึงทําใหโรงงานมีการใชหมอตมไอน้ํา (boiler) 
และใชน้ํามันเตาเปนเช้ือเพลิงในการใหความรอน ซ่ึงปริมาณการใชน้ํามันเตาของโรงงาน C มีคา
เทากับ 162.07 ลิตร/ผลิตภัณฑ และเม่ือเปรียบเทียบปริมาณการใชน้ํามันเตาของโรงงาน C ท่ีมี
การศึกษาโดยศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการส่ิงแวดลอมและของเสียท่ีไดมีการศึกษาในป 2546 
ซ่ึงมีคาเทากับ 19.99 ลิตร/ผลิตภัณฑ จะเห็นไดวาขณะท่ีศึกษาโรงงาน C มีปริมาณการใชน้ํามันเตา
สูงมากกวาป 2546 ประมาณ 8 เทาของการใชน้ํามันเตา ผลจากการสัมภาษณผูท่ีเกี่ยวของพบวา 
โรงงาน C มีการผลิตสินคาปรุงสุกมากขึ้น ไดแก ซูชิ กุง และหมึกตมสุก และจากการศึกษาในป 
2546 ในขณะนั้นโรงงานอยูระหวางการขยายไลนผลิตภัณฑปรุงสุกเพ่ิมขึ้น และพบวาโรงงานมีการ
ใชน้ํามันเตาเกรด A แตปจจุบันโรงงานเปล่ียนมาใชน้ํามันเตาเกรด B แทน  และยังพบวาบางครั้ง
หากมีการตมกุงภายนอกโรงงาน ทางโรงงานจะเลือกใช กาซ LPG ในการใหความรอน โดยมีการ
ขนอุปกรณท่ีใชในการตมท้ังหมดไปตมท่ีปากบอกุง จากขอมูลสะทอนใหเห็นวาโรงงานมีการให
ความสําคัญเกี่ยวกับตนทุนของเช้ือเพลิงท่ีมีราคาสูง และเริ่มมีการปรับเปล่ียนกระบวนการ
ดําเนินงานท่ีชวยในการลดตนทุนกับโรงงาน แตประเด็นเหลานี้แมทําใหเกิดการลดตนทุนในหลาย
ดานแตอาจกลาวไดวาไมไดมีการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดซ่ึงเปนการใชหลัก
ปองกันมลพิษท่ีแหลงเกิด  เพราะการดําเนินการดังกลาวอาจเกิดมลพิษน้ําขึ้นท่ีปากบอกุงแทนท่ีเกิด
จากในโรงงาน ซ่ึงทางโรงงานไมตองรับผิดชอบดูแลมลพิษดังกลาว  

6) คาผลไดของวัตถุดิบ จากตารางท่ี 13 ผลจากการศึกษาพบวาคาผลไดของ
วัตถุดิบของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษามีคาอยูในชวงคิดเปนรอยละอยูในชวง 64.70-91.25 
โดยพบวาโรงงาน E มีรอยละของคาผลไดวัตถุดิบเทากับ 91.25 ซ่ึงมีคาสูงสุดเม่ือเปรียบเทียบกับ
กลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา เนื่องจากโรงงาน E มีการผลิตหมึกดําท้ังตัวแชแข็งโดยไม
ผานการแปรรูปเบ้ืองตน และในกรณีท่ีมีการผลิตหมึกปอกขาวทางโรงงานจะรับหมึกขาวท่ีผานการ
ปอกขาวแลวจากสถานแปรรูปเบ้ืองตน จงึทําใหโรงงงาน E มีคาผลไดของวัตถุดิบสูง และมีเศษของ
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เสียเกิดขึ้นนอย ขณะท่ีโรงงาน G มีการผลิตหมึก และปลาแลแชแข็ง มีคารอยละของคาผลได
วัตถุดิบเทากับ 64.70 ซ่ึงมีคาต่ําสุด ท้ังนี้เนื่องจากโรงงาน G มีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตนเอง 
ประกอบกับการผลิตปลาแลแชแข็งนั้นในขั้นตอนของการแปรรูปจะไดเปอรเซ็นตเนื้อนอย 
เนื่องจากเกิดเศษของเสียมาก ไดแก กาง หัวปลา หนังปลา  ในสวนของโรงงาน C มีปริมาณรอยละ
ของคาผลไดของวัตถุดิบเทากับ 85.58 ซ่ึงเม่ือเปรียบเทียบขอมูลจากการศึกษาในโรงงาน C ป 2546 
โดยศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการส่ิงแวดลอมและของเสียพบวามีคาสูงขึ้น โดยในป 2546 มี
รายงานวาคาผลไดของวัตถุดิบ เทากับ 80.29 เปนท่ีสังเกตไดวาผลอาจมาจากการเขารวมโครงการ
เพ่ิมผลผลิตโดยวิธีการทาง GP ในป 2546 ประกอบกับโรงงานมีการเปล่ียนแปลงรูปแบบของการ
แปรรูปวัตถุดิบโดยใชวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว จึงทําใหโอกาสการเกิดการสูญเสียของ
วัตถุดิบในขั้นตอนการแปรรูปภายในโรงงานลดลงจึงสงผลใหคาผลไดของวัตถุดิบท่ีสูงขึ้น 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

   

ภาพที่17-ก): เปรียบเทียบปริมาณการใชไฟฟาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 

คาสูงสุดจากท่ีมีการรายงาน
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ภาพที่ 17-ข): เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ําในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 
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ภาพที่17-ค): เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ําเย็นในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 
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ภาพที่ 17-ง): เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ําแข็งในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 
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ภาพที่ 17-จ): เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ํามันเตาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 
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3.2 กลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง 

จากขอมูลจากแบบสอบถาม การสํารวจและสัมภาษณ สามารถคํานวณหาคาดัชนี
การใชทรัพยากรและพลังงานกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปองใน จ.สุราษฎรธานี 
(เนื่องจากโรงงาน B เปนโรงงานท่ีมีการผลิตปูบรรจุกระปองและแชแข็งรวมกัน แตขอมูลท่ีไดจาก
การศึกษาเกี่ยวกับการใชทรัพยากรและพลังงาน ไดแก ไฟฟา และน้ํา  ของโรงงาน B ท่ีรายงาน
ตอไปนี้จะเปนขอมูลท่ีไดจากการผลิตภัณฑจากกระบวนการผลิตบรรจุกระปองเทานั้น ยกเวน
ปริมาณการใชน้ําแข็งท่ีโรงงานยังคงเก็บขอมูลในรูปแบบของผลิตภัณฑรวมท้ังบรรจุกระปองและ
แชแขง็ ทําใหตองรายงานในเรื่องการใชน้ําแข็งของโรงงานเปนขอมูลรวมของสองกระบวนการคือ
แชแข็งและบรรจุกระปอง) ดังแสดงในตารางท่ี 14 ท้ังนี้เม่ือนําขอมูลดัชนีการใชทรัพยากรและ
พลังงานของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษาไดในครั้งนี้มาเปรียบเทียบกับคาเกณฑการ
ใชทรัพยากรและพลังงานของอุตสาหกรรมรายสาขาอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีรายงานโดยกรม
โรงงานอุตสาหกรรม และเปรียบเทียบจากรายงานอ่ืนๆของกลุมโรงงานอาหารทะเลสามารถ
แสดงผลการเปรียบเทียบไดดังภาพท่ี 18 โดยสามารถสรุปประเด็นไดดังนี ้

1) ปริมาณการใชไฟฟา จากตารางท่ี 14 ผลจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหาร
ทะเลบรรจุกระปองพบวา มีปริมาณการใชไฟฟาอยูในชวง 240-438.70 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมี

ภาพที่ 17-ฉ): เปรียบเทียบปริมาณรอยละคาผลไดของวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง 
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หมายเหตุ:              คาสูงสุด และ               ตํ่าสุด รายงานโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2546) ซึ่งเปรียบเทียบ
เฉพาะกลุม อาหารทะเลแชแข็งท่ัวไปเนื่องจากอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีศึกษารอยละ 100 เปน
อุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไป 

 ภาพที่ 17 : เปรียบเทียบคาดัชนกีารใชทรัพยากรและพลังงานของโรงงาน 
อาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา 
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ตารางที1่4 : คาดัชนกีารใชทรัพยากรและพลังงานของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษา  

โรงงาน กําลังการผลิต
รวม  
(ตัน

ผลิตภัณฑ/ป) 

ปริมาณการใช
ไฟฟา 

(kWh/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ํา 

( m3/ตัน 
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ําแข็ง 

( m3 /ตัน
ผลิตภัณฑ) 

การใช
น้ํามันเตา
(ลิตร/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

การใชไม
ฟน(ตัน/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

คาผลได
ของวัตถุดิบ 

(รอยละ) 

1.โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองใน จ.สุราษฎรธานทีี่ศึกษาในคร้ังนี ้
1) โรงงาน A 
2) โรงงาน B 
3) โรงงาน D 
4)โรงงาน  F 

 
3,240 
465 

5,200 
100 

 
370.37 
438.70 

300 
240 

 
2.47 
41.39 
21.68 
38.5 

 
- 

7.5* 
0.52 
11.0 

 
- 
- 
- 
- 

 
1.11 
0.77 
0.37 
1.2 

 
90.74 
92.47 
83.65 
98.0 

2.เกณฑการใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองทีศ่ึกษาโดย
กรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548)1 

1)ทูนาบรรจกุระปอง 
2)ปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศ 

 
 
- 
- 

 
 

22-279 
4-54 

 
 

9-16 
6-14 

 
 
- 
- 

 
 

71-174 
64-330 

 
 
- 
- 

 
 

40-53 
53-90 

3. การใชทรัพยากรของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองจากรายงาน
โครงการ CT 

1)โรงงานผลิตภัณฑอาหารกวางไพศาล จก.(มหาชน) ป 25502 
2)โรงงานผลิตภัณฑอาหารกวางไพศาล จก.(มหาชน)  ป 25513 
3)โรงงานสงขลาแคนนิ่ง จก.(มหาชน)4 

 
 
- 

432.23 
- 

 
 

357.33 
659.6 

631.88 

 
 

15.40 
40.84 
26.85 

 
 
- 
- 
- 

 
 
- 
- 
- 

 
 

1.46 
3.37 

- 

 
 
- 
- 
- 

 

หมายเหตุ       1: ขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548)  2: ขอมูลจากเจนจิรา สุวรรณ และอุทัยวรรณ สุวรรณรัตน (2550)   3: ขอมูลจาก นนทพัทธ สื่อเสรีธรรม และศิริกุล ศิริรักษโสภณ (2551)   
                           4:  ขอมูลจาก อภิญญา หมื่นเมือง และอมรรัตน ตฤรตระการ (2550) 

                  *คือ คาที่คํานวณจากการผลิตทั้งอาหารทะเลแชแข็งและบรรจุกระปองรวมกัน 
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ปริมาณการใชไฟฟามากกวาเม่ือเปรียบเทียบกับเกณฑการศึกษาจากกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีมี
การศึกษาในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศและทูนาบรรจุกระปองในป
2548 ท่ีมีคาอยูในชวง 4-45 kWh/ตันผลิตภัณฑ และ 22-279 kWh/ตันผลิตภัณฑ ตามลําดับ  โดย
โรงงาน F มีคาปริมาณการใชไฟฟาเทากับ 240 kWh/ตันผลิตภัณฑ  ซ่ึงต่ําสุดเม่ือเปรียบเทียบกับ
กลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษา ท้ังนี้เนื่องจากโรงงาน F มีการผลิตปูบรรจุกระปอง 
ท่ีรับเฉพาะปูท่ีแกะเนื้อแลวมาผลิตจึงทําใหสามารถลดขั้นตอนของการใชไฟฟาในขั้นตอนของการ
แปรรูปเตรียมวัตถุดิบปูเบ้ืองตน เพราะจะตองนําปูไปตมท่ีอุณหภูมิและเวลาท่ีเหมาะสมกอนจึงจะ
สามารถแกะเนื้อได แตเม่ือเปรียบเทียบกับโรงงาน B ซ่ึงเปนโรงงานท่ีผลิตปูบรรจุกระปอง
เชนเดียวกัน พบวา มีปริมาณการใชไฟฟาสูงสุด ซ่ึงมีคาเทากับ 438.70 kWh/ตันผลิตภัณฑสาเหตุ
สวนหนึ่งมาจากโรงงาน B มีปริมาณของการใชไฟฟาสูงกวาเพราะ มีการรับท้ังวัตถุดิบท่ีผานการ
แปรรูปเบ้ืองตนและไมผานการแปรรูปเบ้ืองตน จึงทําใหโรงงาน B มีการใชไฟฟาเพ่ือผลิตน้ํา และ
น้ําแข็งในการตมปูเพ่ือแกะเนื้อของขั้นตอนการแปรรูปวัตถุดิบเบ้ืองตน ในสวนของโรงงาน A และ 
D มีคาปริมาณการใชไฟฟาเทากับ 370.37 และ 300 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงเปนโรงงานท่ีมีการผลิต
อาหารทะเลบรรจุกระปองท่ัวไป ขณะเดียวกันผลจากการทบทวนเอกสารรายงานเกี่ยวกับโครงการ 
CT ในท่ีเคยมีการศึกษาในป 2550 และ2551 ของกลุมทูนาบรรจุกระปอง และปลาซาดีนในซอส
มะเขือเทศบรรจุกระปอง มีคาการใชไฟฟาอยูในชวง 357.33-659.6 kWh/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีปริมาณ
การใชท่ีสูงกวาเกณฑการศึกษาของกรมโรงงานอุตสาหกรรมป 2548 จึงเปนท่ีสังเกตไดวาการใช
ขอมูลปริมาณการใชไฟฟาจากการรายงานของกรมโรงงานอุตสาหกรรมอาจจะตองมีการระวังและ
ทบทวนถึงรายละเอียดของชนิดของผลิตภัณฑและวิธีของกระบวนการผลิตดวย เพราะความ
แตกตางของชนิดของผลิตภัณฑท่ีผลิตเปนอาหารกระปองและวิธีการผลิตท่ีใชเพ่ือเตรียมวัตถุดิบ
ยอมมีผลตอการใชพลังงานท่ีแตกตางกันดวย  

2) ปริมาณการใชน้ํา จากตารางท่ี 14 ผลจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเล
บรรจุกระปองพบวามีปริมาณการใชน้ําอยูในชวง 2.47-41.39 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีชวงการใชน้ํา
สูงกวาเกณฑการศึกษาของกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีมีการศึกษาในอุตสาหกรรมปลาทูนา และ
ปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปอง ในป 2548 (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2548)ซ่ึงมีคาอยู
ในชวง 9-16 m3/ตันผลิตภัณฑ และ 6-14 m3/ตันผลิตภัณฑ ตามลําดับ (ยกเวนโรงงาน A) ซ่ึง
สอดคลองกับเกณฑดังกลาว นอกจากนี้ผลจากการทบทวนเอกสารงานวิจัยพบวาปริมาณการใชน้ํา
ในโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีมีการรายงานในโครงการ CT พบวามีคาอยูในชวง 15.40-
40.84 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลท่ีไดจากการศึกษาครั้งนี ้อนึ่งจากขอมูลจะเห็นไดวา
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โรงงาน B มีปริมาณการใชน้ําสูงสุด คือ 41.39 m3/ตันผลิตภัณฑ ท้ังนี้เนื่องจากเปนโรงงาน B สวน
หนึ่งมีการแปรรูปวัตถุดิบเบ้ืองตนเอง จึงอาจมีการใชน้ําในขั้นตอนของการแปรรูปสูงกวาโรงงาน F 
โดยโรงงาน F มีคาเทากับ 38.5 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงเปนโรงงานท่ีผลิตปูบรรจุกระปองเชนเดียวกัน 
แตโรงงาน F รับวัตถุดิบปูท่ีแกะเนื้อจากสถานแปรูปเบ้ืองตนมาแลว เม่ือพิจารณาโรงงาน D มีคา
ปริมาณการใชน้ําเทากับ 21.68 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีคาต่ํากวาโรงงาน B และ F สวนหนึ่งอาจมา
จากการโรงงานมีนโยบายและการกําหนด KPI เกี่ยวกับการใชทรัพยากร ขณะท่ีโรงงาน A มี
ปริมาณการใชน้ําต่ําสุดมีคาเทากับ 2.47 m3/ตันผลิตภัณฑ เนื่องจากโรงงาน A มีการใชวัตถุดิบท่ีผาน
การแปรรูปเบ้ืองตนแลวเทานั้น จึงทําใหสามารถลดขั้นตอนในการเตรียมวัตถุดิบจึงทําใหมีปริมาณ
การใชน้ําต่ําสุด   

3) ปริมาณการใชน้ําแข็ง จากขอมูลตารางท่ี 14 ผลจากการศึกษาในกลุมโรงงาน
อาหารทะเลบรรจุกระปองมีปริมาณการใชน้ําแข็งอยูในชวง 0.52-11.0 m3/ตันผลิตภัณฑ โดยพบวา
โรงงาน A ไมมีการใชน้ําแข็ง ในสวนของโรงงานท่ีมีการใชน้ําแข็ง พบวาโรงงาน F มีปริมาณการ
ใชน้ําแข็งสูงสุด เทากับ 11.0 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลการใชน้ํา เชนเดียวกับโรงงาน 
D มีการใชน้ําแข็งต่ําสุดเทากับ 0.52 m3/ตันผลิตภัณฑ และพบวาโรงงาน B มีปริมาณการใชน้ําแข็ง
เทากับ 7.5 m3/ตันผลิตภัณฑ ท้ังนี้เนื่องจากโรงงาน B มีรูปแบบการผลิตท้ังแชแข็งและบรรจุ
กระปอง ซ่ึงคาท่ีไดจากการคํานวณจากการผลิตท้ังแชแข็งและบรรจุกระปอง จึงเปนท่ีสังเกตไดวา
สัดสวนการใชน้ําแข็งของโรงงาน B อาจมาจากกระบวนการผลิตแชแข็งของโรงงาน 

4) ปริมาณการใชเชื้อเพลิง จากขอมูลตารางท่ี 14 พบวาเกณฑกําหนดการใช
เช้ือเพลิงในโรงงานปลาทูนาบรรจุกระปองโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรมซ่ึงมีการใชน้ํามันเตาเปน
เช้ือเพลิงมีคาอยูในชวง 71-174  ลิตร/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเล
บรรจุกระปองครั้งนี้พบวา โรงงานท้ังหมดไมมีการใชน้ํามันเตาเปนเช้ือเพลิง แตจะใชไมฟนเปน
เช้ือเพลิงแทนจึงเปนท่ีสังเกตไดวาตนทุนของการใชน้ํามันเตาในปจจุบันมีคาสูงกวาการใชไมฟน 
จึงทําใหโรงงานท้ังหมดมีการปรับตัว และผลจากการศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุ
กระปองมีปริมาณการใชไมฟนอยูในชวง 0.37-1.2 ตัน/ตันผลิตภัณฑ โดยเม่ือเปรียบเทียบกับผล
การศึกษาจากเอกสารงานวิจัยในกลุมอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีมีการเขารวมโครงการ CT พบวา 
มีปริมาณการใชไมฟนอยูใชวง 1.46-3.37 ตัน/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงเม่ือเปรียบเทียบกับการศึกษาในครั้ง
นี้พบวา มีคาใกลเคียงกัน 
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5) คาผลไดของวัตถุดิบ จากขอมูลตารางท่ี 14 พบวาผลจากการศึกษาในกลุม
โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีคาผลไดของวัตถุดิบคิดเปนรอยละในชวง 83.65-98.0 เม่ือ
เปรียบเทียบกับเกณฑการศึกษาในกลุมโรงงานปลาทูนาบรรจุกระปองโดยกรมโรงงาน
อุตสาหกรรมพบวามีคาสูงกวา (ไดรายงานวามีรอยละของคาผลไดของวัตถุดิบอยูในชวง 40-53) 
ท้ังนี้เนื่องจากโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท้ังหมดท่ีศึกษาสวนใหญผลิตอาหารทะเลท่ัวไป 
ยกเวนโรงงาน A ท่ีมีท้ังการผลิตอาหารทะเลท่ัวไป และปลาซาดีนในซอสบรรจุกระปอง ประกอบ
กับโรงงานสวนใหญมีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว จึงทําใหมีคาผลไดของวัตถุดิบ
สูง แตอยางไรก็ตามเนื่องจากเกณฑการศึกษาโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรมเปนการศึกษาในกลุม
โรงงานปลาทูนา และปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปอง จึงทําใหไมสามารถสรุปขอมูลท่ี
ศึกษาไดแทจริงวามีคาสูงกวาหรือมากกวาคา benchmark ท่ัวไป หรือคาแนะนําของกลุมโรงงาน
ประเภทนี้ 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

คาสูงสุดจากท่ีมีการรายงาน

คาตํ่าสุดจากท่ีมีการรายงาน

โรงงาน A

โรงงาน B

โรงงาน D

โรงงาน F
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ภาพที่ 18-ข) : เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ําในอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
 

a

คาสูงสุดจากที่มกีารรายงาน

คาตํ่าสุดจากที่มกีารรายงาน

โรงงาน A

โรงงาน B

โรงงาน D

โรงงาน F

0
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ภาพที่ 18-ก) : เปรียบเทียบปริมาณการไฟฟาในอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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 ภาพที่ 18 : เปรียบเทียบคาดัชนกีารใชทรัพยากรและพลังงานในกลุมอาหารทะเล 

บรรจุกระปองท่ีศึกษา 
 

หมายเหตุ:         คาสูงสุด            ตํ่าสุด โดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548) ซึ่งเปรียบเทียบเฉพาะ      
กลุมปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปองเนื่องจากอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีศึกษาประกอบ 
ดวยอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไป และปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปอง 

ภาพที่ 18-ค): เปรียบเทียบปริมาณการใชน้ําแข็งในอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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ภาพที่ 18-ง) : เปรียบเทียบปริมาณการใชไมฟนในอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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ภาพที่ 18-จ) : เปรียบเทียบปริมาณรอยละคาผลไดของวัตถุดิบในอุตสาหกรรม 
อาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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ปญหาดานของเสียและการจัดการของเสียของโรงงานอาหารทะเลที่ศึกษา 

เนื่องจากปญหาดานของเสียของโรงงานอาหารทะเลสวนใหญจะอยูในรูปของ
มลพิษน้ํา และกากของเสีย เม่ือเปรยีบเทียบกับมลพิษทางอากาศ เพราะโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลมีการแปรรูปวัตถุดิบ และใชน้ําในกระบวนการผลิต จึงสงผลใหมีกากของเสียจากการผลิต 
และน้ําเสียเกิดขึ้น ท้ังนี้เม่ือพิจารณาความเปนพิษท่ีปลอยออกสูอากาศจากการกระบวนการผลิต
อาหารทะเลซ่ึงถือไดวามีความเปนพิษ และอันตรายนอยมาก ดังนั้นการศึกษาครั้งนี้จึงให
ความสําคัญและเนนขอมูลในประเด็นของมลพิษน้ําเสีย และดานกากของเสียและการจัดการ เปน
หลักโดยมีรายละเอียด คือ 
1. ปญหาดานมลพิษน้ํา กากของเสียและการจัดการ 

ตารางท่ี 15 ไดแสดงขอมูลท่ีเกี่ยวของปญหาดานน้ําเสียและกากของเสีย และการ
จัดการของเสียดังกลาว ซ่ึงเปนผลจากแบบสอบถาม พบรายละเอียดตางๆ โดยสามารถจําแนก
อธิบายไดดังนี้ คือ 

ตารางที่ 15: ปญหาดานน้ําเสียและกากของเสีย และการจัดการของเสียดังกลาวของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา 

 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.อัตราน้ําเสียท่ีเกิดขึน้ 

-นอยกวา 50  m3/วัน 

-มากกวา 50-100 m3/วัน 

-มากกวา 100-200 m3/วัน 

-มากกวา 200-300 m3/วัน 

-มากกวา 300-400 m3/วัน 

-มากกวา400-500 m3/วัน 

-มากกวา500-600 m3/วัน 

 

29 

29 

0 

0 

29 

0 

0 

 

2 

2 

0 

0 

2 

0 

0 
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ตารางที่ 15: ปญหาดานน้ําเสียและกากของเสีย และการจัดการของเสียดังกลาวของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ตอ) 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.อัตราน้ําเสียท่ีเกิดขึน้ 

-มากกวา600-700 m3/วัน 

-มากกวา700-800 m3/วัน 

-มากกวา800-900 m3/วัน 

-มากกวา900 m3/วัน 

 

0 

0 

0 

14 

 

0 

0 

0 

1 

2.น้ําเสียท่ีเกิดขึ้นมีคา BOD5 เฉล่ีย 

-นอยกวา 300 mg/l 

-ชวง 300-500 mg/l 

-มากกวา 700-1,000 mg/l 

-มากกวา 1,000 mg/l 

 

29 

29 

14 

29 

 

2 

2 

1 

2 
3.บุคลากรประจําโรงงานท่ีดูแลระบบบําบัด
น้ําเสียของโรงงาน 

(1)ไมมี   
(2) มีโดยมีรายละเอียดคือ (ตอบได

มากกวา 1ขอ) 
-ผูจัดการส่ิงแวดลอม 
-ผูควบคุมระบบบําบัดน้ําเสีย 
-บุคคลากรประจําระบบบําบัดน้ํา
เสีย 
-ใชผูดูแลรวมกับสาขาอ่ืนของกลุม
โรงงาน 

 
 

0 
100 

 
57* 
57* 
57* 

 
43* 

 
 
0 
7 

 
     4 
     4 
     4 

 
     3 

4.โรงงานมีระบบบําบัดน้ําเสีย 
(1)ไมมี 

 
0 

 
   0 
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ตารางที่ 15: ปญหาดานน้ําเสียและกากของเสีย และการจัดการของเสียดังกลาวของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ตอ) 

 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

 (2) มี โดยจําแนกเปน  

-ระบบ anaerobic pond 

-ระบบ aerated lagoon 

100 

43* 

57* 

7 

3 

4 

5.หลังการบําบัดน้ําเสีย น้ําเสียมีการระบาย
ท้ิงสูพ้ืนท่ีดังตอไปนี้ คือ 

-แหลงรองรับน้ําธรรมชาต ิ

-พ้ืนท่ีรองรับเกษตรกรรม 

-ไมไดระบายท้ิงแตกกัเก็บไวใน 
พ้ืนท่ีโรงงาน 

 

 
57 

43 

0 

 

 
4 

3 

0 

6.ปญหาของระบบบําบัดน้ําเสียของโรงงาน
ในปจจุบัน 

(1)ไมมีปญหา 

 (2) มีปญหา ดังรายละเอียด (ตอบได
มากกวา 1 ขอ) 

-ระบบบําบัดน้ําเสียไมสามารถ
รองรับกับปริมาณน้ํา เสียท่ีเกิดขึ้นได 

-คุณภาพน้ําเสียไมผานมาตรฐานน้ํา
ท้ิงอุตสาหกรรม 

-โรงงานมีความตองการบําบัด
คุณภาพน้ําใหสามารถนํากลับมาใช
ใหม 

 

 
100 

0 

 
0* 

 
0* 

 
0* 

 

 
7 

0 
 

0 
 

0 
 

0 
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ตารางที่ 15: ปญหาดานน้ําเสียและการของเสีย และการจัดการของเสียดังกลาวของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ตอ) 

 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

 -อัตราการเกิดน้ําเสียตอหนวยผลิตภณัฑ
สูง มาก 

-ไมมีคูมือการปฏิบัติงานดานส่ิงแวดลอม/
น้ําเสีย 

0* 
 

0* 

0 

 
                  0 

7.กากของเสียและการจัดการ 

7.1กากของเสียท่ีเกิดขึน้จากกจิกรรมการผลิตของ
โรงงาน 

-ไมมี 

-มี 

7.2 ประเภทของกากของเสียท่ีเกดิขึ้นจาก
กิจกรรมการผลิตของโรงงานมีดังนี ้(ตอบได
มากกวา 1ขอ) 

-กากของเสียท่ัวไป/จากอาคารสํานกังาน
บานพัก 

-กากของเสียอันตราย 

-กากของเสียรีไซเคิล/บรรจุภณัฑ 

-กากของเสียติดเช้ือ 

 

 
 

29 

71 

 

 
 

40* 
 

60* 

60* 

40* 

 
 

 

2 

5 

 

 
 
2 

 
3 

  3 

  2 

8.ระบบการจัดการการคัดแยกกากของเสียท่ี
โรงงานมี 

(1) ไมมี 

 

 
29 

 

 
2 
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ตารางที่ 15: ปญหาดานน้ําเสียและการของเสีย และการจัดการของเสียดังกลาวของโรงงานอาหาร
ทะเลท่ีศึกษา (ตอ) 

 
 
1.1 น้ําเสียและการจัดการ  

ผลจากแบบสอบถาม พบวา โรงงานมีน้ําเสียเกิดขึ้นเฉล่ียจากกระบวนการผลิต  คือ 
นอยกวา 50  m3/วัน มากกวา 50-100 m3/วัน มากกวา 300-400 m3/วัน และมากกวา 900 m3/วัน คิด
เปนรอยละ คือ 28.5 28.5  28.5  และ 14.5 ตามลําดับ  โดยจากการสํารวจในภาคสนามพบวาโรงงาน
มีน้ําเสียเกิดขึ้นเฉล่ียอยูในชวง 10-1,000 m3/วัน ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลการใชน้ําของแตละโรงงาน 
โดยพบวาโรงงานมีการใชน้ําเฉล่ียอยูในชวง10-1,200 m3/วัน และจากขอมูลการเกิดน้ําเสียของ
โรงงานสวนใหญ ยังพบวาน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นนั้นมีคา BOD5 เฉล่ีย  คือ  อยูในชวงนอยกวา 300 mg/l  
มากกวา 300-500 mg/l  มากกวา 700-1,000 mg/l  และ มากกวา 1,000 mg/l  คิดเปนรอยละ 28.5  
28.5 14.5 และ 28.5  ตามลําดับ  และพบวาโรงงานท้ังหมดรอยละ 100 มีระบบบําบัดน้ําเสียกอนท่ี
จะมีการระบายน้ําท้ิงลงสูแหลงสาธารณะ ซ่ึงโรงงานมีการใชระบบบําบัดน้ําเสีย 2 แบบ คือ ระบบ 
anaerobic pond และระบบ aerated lagoon โดยคิดเปนรอยละ 43 และ 57 ของโรงงาน ท้ังนี้ผลจาก
แบบสอบถามพบวารอยละ 57 ของโรงงานมีการระบายน้ําหลังการบําบัดน้ําแลวออกสูแหลงน้ํา

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

(2) มี โดยมีรายละเอียดดังนี้ (ตอบได
มากกวา 1ขอ) 
-มีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ี
ใชแลว กากของเสียอันตราย กากของ
เสียท่ีไมตองการกําจัดท้ิง 
-มีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ี
เกิดขึ้น/ปริมาณกากของเสียแตละ
ประเภท ท่ีแยกประเภทเพ่ือสงกําจัด 
-มีระบบการคัดแยกกากของเสียและใช
ข อ มู ล ก า ร คั ด แ ย ก ก า ก ข อ ง เ สี ย
โดยเฉพาะคาใชจาย/รายไดท่ีเกิดขึ้น
จากการขาย 
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หมายเหตุ: *  คือ รอยละของขอมูลในแตละกลุมท่ีตอบ 
 

97 



100 
 

ธรรมชาติ และรอยละ 43 ของโรงงานมีการระบายน้ําท่ีบําบัดแลวออกสูพ้ืนท่ีเกษตรกรรม ซ่ึง
สอดคลองกับผลจากการสํารวจในภาคสนาม โดยพบวา แหลงน้ําธรรมชาติท่ีโรงงานมีการระบาย
น้ําท้ิง ไดแก แมน้ําตาป คลองมะขามเตี้ย และคลองท่ีเช่ือมตอกับปากแมน้ําดอนสัก  

สําหรับปญหาของระบบบําบัดน้ําเสียของโรงงาน พบวาโรงงานท้ังหมดไมมี
ปญหาเกี่ยวกับระบบบําบัดน้ําเสีย และไมมีปญหาดานอัตราการเกิดน้ําเสียตอหนวยผลิตภัณฑท่ีสูง  
หรือปริมาณน้ําเสียเกินความสามารถรองรับของระบบบําบัดน้ําเสียท่ีมีอยู โดยโรงงานท้ังหมดระบุ
วามีคุณภาพน้ําเสียผานมาตรฐานน้ําท้ิงอุตสาหกรรม และมีคูมือการปฏิบัติงานดานส่ิงแวดลอม/น้ํา
เสีย อยางไรก็ตามมีขอสังเกตวาแมโรงงานทุกโรงมีระบบบําบัดน้ําเสียแตมีโรงงานเพียงรอยละ 57 
เทานั้นท่ีมีผูควบคุมระบบบําบัดน้ําเสีย และมีบุคลากรประจําระบบบําบัดน้ําเสียหรือมีผูจัดการ
ส่ิงแวดลอม และอีกรอยละ 43 ของโรงงานใชผูดูแลระบบบําบัดน้ําเสียจากสาขาอ่ืนของกลุม
โรงงาน (ไมมีบุคลากรดานน้ําเสียประจําโรงงาน) ซ่ึงขอมูลท่ีศึกษาสอดคลองกับ ผลจากการสํารวจ
ในภาคสนามท่ีพบวา โรงงานบางโรงมีการใชผูควบคุมระบบบําบัดน้ําเสียรวมกับสาขาอ่ืนซ่ึงไมได
ประจําอยูท่ีโรงงาน จึงอาจสงผลตอการแกไขปญหาท่ีลาชาได หากเกิดกรณีปญหาน้ําเสียดานการ
บําบัดน้ําเสียขึ้น เพราะไมมีผูมีความรูและความสามารถท่ีอยูประจําเพ่ือชวยในการแกไขอยาง
ทันทวงที  นอกจากนี้จากการสํารวจในภาคสนามยังพบวา บางโรงงานจะมีเจาหนาท่ีส่ิงแวดลอมซ่ึง
จะทําหนาท่ีคอยดูแลเกี่ยวกับดานส่ิงแวดลอมตางๆภายในโรงงานแตไมไดทําหนาท่ีในการควบคุม
ระบบบําบัดน้ําเสียโดยตรง  

1.2 กากของเสียและการจัดการ  

ผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกบัปญหากากของเสียและการจัดการ พบวามีโรงงานท่ี
ระบุวามีกากของเสียท่ีเกิดขึ้นจากกิจกรรมการผลิตของโรงงาน และไมมีกากของเสียท่ีเกิดขึ้นจาก
กิจกรรมการผลิตของโรงงาน คิดเปนรอยละ 71 และรอยละ 29 ของโรงงาน ตามลําดับ โดยกากของ
เสียท่ีเกิดขึ้นแบงเปน 4 ประเภท  คือ กากของเสียท่ัวไป/จากอาคารสํานักงาน/บานพัก  กากของเสีย
อันตราย กากของเสียรีไซเคิล/บรรจุภัณฑ และกากของเสียติดเช้ือ  คิดเปนรอยละ 40 60 60 และ 40 
ของโรงงานท่ีมีการผลิตกากของเสียตามลําดับ ท้ังนี้โรงงานรอยละ 71 มีระบบการจัดการการคัด
แยกกากของเสีย และในกลุมโรงงานนี้พบวามีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ีใชแลว กากของ
เสียอันตราย และกากของเสียท่ีไมตองการกําจัดท้ิง มีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ีเกิดขึ้น/
ปริมาณกากของเสียแตละประเภทท่ีแยกประเภทเพ่ือสงกําจัด คิดเปนรอยละ 60 และ 60 ของ
โรงงานท่ีมีระบบการจัดการคัดแยกกากของเสียตามลําดับ และจากการสํารวจในภาคสนามพบวา 
บางโรงงานไดมีการคัดแยกกากของเสีย และจัดรูปแบบกิจกรรมในรูปแบบของธนาคารขยะ ซ่ึงมี
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การแยกกากของเสียแตละประเภทเปนหมวดหมูเพ่ือสะดวกในการกําจัด โดยมีการรณรงคให
พนักงานนําขวดน้ําพลาสติกท่ีใชแลวมาแลกกับสินคาในรานสวัสดิการของโรงงานดวย 

2. คาดัชนีการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลที่ศึกษา 

ขอมูลการของดัชนขีองการเกิดของเสียและการจัดการของเสียของโรงงานอาหาร
ทะเลแตละประเภทท่ีศึกษา สามารถสรุปประเด็นโดยแบงตามประเภทของอาหารอุตสาหกรรม
อาหารทะเล ไดดังนี ้

2.1 ประเภทอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง  
สามารถแสดงไดในตารางท่ี 16 และสามารถเปรียบเทียบคาดัชนีของการเกิดของ

เสียและการจัดการของเสียในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล ดังแสดงในภาพท่ี 19 และ
สามารถแสดงรายละเอียดดังนี ้

1) คาดัชนีของปริมาณน้ําเสียที่ เกิดขึ้น จากขอมูลในตารางท่ี 16 พบวา ผลจาก
การศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมีปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นอยูในชวง25.34-92.89 m3/ตัน
ผลิตภัณฑ โดยพบวาโรงงาน E มีปริมาณน้ําเสียเกิดขึ้นต่ําสุด มีคาเทากับ25.34 m3/ตันผลิตภัณฑ 
เนื่องจากโรงงานมีการผลิตหมึกดําแชแข็งท่ีไมมีการแปรรูปเบ้ืองเพ่ือเตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตน และรับ
เฉพาะวัตถุดิบหมึกปอกขาวท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนมาแลวเทานั้น จึงทําใหลดขั้นตอนท่ีใชน้ําลาง
ลงไดมาก นอกจากนี้ผลจากการสํารวจในภาคสนามโรงงาน C และ G พบวาเปนโรงงานท่ีมีการ
แปรรูปและเตรียมวัตถุดิบภายในโรงงานจึงทําใหมีปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นสูงกวาโรงงาน E อนึ่ง
ขอมูลจากการทบทวนเอกสารงานวิจัยท่ีไดมีการศึกษาในโรงงาน C ใน ป 2546 ระบุวาโรงงาน C มี
ปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นเทากับ 39.51 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงมีคานอยกวาเม่ือเปรียบเทียบกับขอมูลท่ี
ศึกษาในครั้งนี้ท่ีมีคาเทากับ 58.74 m3/ตันผลิตภัณฑ เนื่องจากโรงงาน C มีการรับวัตถุดิบท่ีผานการ
แปรรูปเพ่ือเตรียมเปนวัตถุดิบเบ้ืองตนมาแลวคอนขางนอย สวนใหญจะรับเปนวัตถุดิบท่ีไมผานการ
แปรรูป/เตรียมวัตถุดิบมากอนแลวนํามาแปรรูปเองภายในโรงงาน ประกอบกับโรงงาน C มีการ
ขยายไลนการผลิตเพ่ิมขึ้น จึงทําใหโรงงานมีปริมาณการใชน้ําในกระบวนการผลิตสูง สงผลใหมี
ปริมาณน้ําเสียเกิดขึ้นสูง อยางไรก็ตามผลจากการทบทวนเอกสารพบวายังไมมีรายงานของการคา
เกณฑปองกันมลพิษในดานปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นจากโรงงานอาหารทะเลแชแข็งจากกรมโรงงาน
อุตสาหกรรม  

2) คาดัชนีคาภาระความสกปรกของน้ําเสีย (BOD loading) ผลจากการศึกษาใน
กลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งแสดงใหเห็นวาโรงงานมีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียอยูในชวง 
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ตารางที่ 16: คาดัชนีของการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา 

โรงงาน กําลังการผลิตรวม (ตัน
ผลิตภัณฑ/ป) 

ปริมาณน้ําเสียที่
เกิดขึ้น 
(m3/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

คาภาระความ 
สกปรกของน้ําเสีย 
(BOD Loading) 

(kg BOD/ตนั
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณกากของเสียจาก
การผลิต 

(kg/ตันผลิตภัณฑ) 

1.โรงงานอาหารทะเลแชแข็งใน จ.สุราษฎรธานีท่ีศึกษา 
1) โรงงาน C 
2) โรงงาน E 
3) โรงงาน G  

 
15,960 
4,000 
1,700 

 
58.74 
25.34 
92.89 

 
64.61 
11.40 
41.80 

 
144.2 
87.50 
353.00 

2. เกณฑการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง
จากขอมูลเอกสารงานวิจัย 

 1) โรงงาน C 1 

2) โรงงานแปซิฟกแปรรูปสัตวน้ํา จก.2 

2) โรงงานแมนเอโฟรสเซนตฟูด จก.3 

 
 

5,402 
- 

4,680 

 
 

39.51 
49.00 
45.29 

 
 
- 
- 
- 

 
 

246.00 
2,360.00 
1,851.30 

 

หมายเหตุ  1 : จากศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการสิ่งแวดลอมและของเสีย อันตราย (2546)      2 : ขอมูลจาก ณัฐวุฒิ ปองเพชร และอับดลเลาะ อนนตรี (2550)   
                3 : ขอมูลจาก ปยรัตน ฤกษจํานง และลดาวรรณ สุกขาว (2550) 
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11.40-64.61 kg BOD/ตันผลิตภัณฑโดยพบวาโรงงาน C มีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียสูงสุดคือ
เทากับ 64.61 kg BOD/ตันผลิตภัณฑ เนื่องจากโรงงาน C มีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบหมึกดําภายใน
โรงงาน ซ่ึงในขั้นตอนของการแปรรูปวัตถุดิบหมึกดํานั้นจะมีน้ําหมึกท่ีออกจากตัวหมึกซ่ึงมีความ
สกปรก เม่ือมีการลางทําความสะอาดหมึกจึงทําใหน้ําหมึกถูกชะลางลงสูระบบบําบัด ซ่ึงสอดคลอง
กับขอมูลการจากการสัมภาษณผูท่ีเกี่ยวของของโรงงาน C พบวา ชวงใดท่ีมีการผลิตหมึกดําลอก
หนังมาก คา BOD5 ของน้ําเสียจะสูง จึงสงผลใหฝายผลิตมีการแจงใหกับหนวยงานส่ิงแวดลอม
ทราบ เม่ือมีการผลิตหมึกดําลอกหนังสูง เพ่ือใหหนวยงานส่ิงแวดลอมเฝาระวัง แตในสวนของ
โรงงาน E ซ่ึงไมมีการแปรรูปหมึกดําภายในโรงงานและรับเฉพาะหมึกปอกขาวท่ีผานการแปรรูป
เบ้ืองตนเทานั้นจึงทําใหมีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียคอนขางต่ํา โดยมีคาเทากับ 11.40 kg 
BOD/ตันผลิตภัณฑ ขณะท่ีโรงงาน G มีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเองทําใหการใชน้ําในการชะลาง
สูง และมีปริมาณน้ําเสียเกิดขึ้นสูงโดยมีคาเทากับ 92.89 m3/ตันผลิตภัณฑ ซ่ึงน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นนั้น
สวนใหญเปนน้ําเลือดปลา จึงทําใหคาภาระความสกปรกของน้ําเสียของโรงงาน G มีคาเทากับ 
41.80 kg BOD/ตันผลิตภัณฑ เปนท่ีสังเกตไดวากากของเสียท่ีเกิดจากการแปรรูปวัตถุดิบหมึก มีคา
ภาระความสกปรกของน้ําเสียมากกวาวัตถุดิบปลา จึงแสดงใหเห็นวาการแปรรูปวัตถุดิบท่ีตางชนิด
กันมีผลตอคาภาระคามสกปรกของน้ําเสียของโรงงาน อยางไรก็ตามผลจากการทบทวนเอกสาร
พบวายังไมมีรายงานของการคาเกณฑปองกันมลพิษในดานคาภาระความสกปรกของน้ําเสียท่ี
เกิดขึ้นจากโรงงานอาหารทะเลแชแข็งจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม  

3) คาดัชนีของกากของเสียจากการผลิต จากขอมูลพบวา กากของเสียท่ีเกิดขึ้นจาก
การผลิตในกลุมของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษามีคาอยูในชวง 87.5-353  kg/ตันการ
ผลิตภัณฑ โดยของเสียสวนใหญอยูในรูปของเศษวัตถุดิบจากการผลิตซ่ึงเม่ือเปรียบเทียบกับเกณฑ
การศึกษาในกลุมอาหารทะเลแชแข็งจากเอกสารงานวิจัยจะเห็นไดวามีคาท่ีต่ํากวาในโรงงาน C และ 
E ท้ังนี้อาจมาจากโรงงาน C  และ E มีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเพ่ือเตรียมเปนวัตถุดิบ
เบ้ืองตนแลว และประกอบกับลักษณะการผลิตของโรงงาน E มีการผลิตหมึกดําท้ังตัวแชแข็ง จึงทํา
ใหโรงงาน C และ E มีกากของเสียต่ํา ขณะท่ีโรงงาน G ซ่ึงมีการผลิตปลาแลแชแข็ง มีการแปรรูป
เตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตนเองภายในโรงงาน ซ่ึงในการผลิตปลาแลแชแข็ง กากของเสียจะมีปริมาณ
มากกวาเม่ือเปรียบเทียบกับการผลิตหมึก ดังจะเห็นไดจากรอยละของคาผลไดของวัตถุดิบของ
โรงงาน G  คือ 64.70 ขณะท่ีโรงงาน C และ E ซ่ึงผลิตหมึกแชแข็งมีคารอยละของคาผลไดของ
วัตถุดิบ คือ 85.58 และ 91.25 ตามลําดับ ผลจากการสัมภาษณ และสํารวจในภาคสนามพบวา กาก
ของเสียท่ีเกิดขึ้นจากกระบวนการผลิต โรงงาน C E และ G จะมีการจําหนายใหกับพอคาภายนอก
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เพ่ือนําไปผลิตเปนอาหารสัตวตอไป และพบวาโรงงาน C มีแนวความคิดและเปาหมายในการลด
ของเสียจากการผลิตใหเปนศูนยหรือเหลือนอยท่ีสุด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 19-ข):  เปรียบเทียบคาดัชนคีาภาระความสกปรกของน้ําเสีย (BOD loading) 
ในกลุมอาหารทะเลแชแข็ง 
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ภาพที่ 19-ก) : เปรียบเทียบคาดัชนขีองปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดข้ึนในกลุมอาหารทะเลแชแข็ง 
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ภาพที่ 19 : เปรียบเทียบคาดัชนกีารเกดิของเสียของโรงงาน 
อาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษา 

ภาพที่ 19-ค) : เปรียบเทียบคาดัชนขีองกากของเสียจากการผลิต ในกลุมอาหารทะเลแชแข็ง 
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2.2 กลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง  

สามารถแสดงไดในตารางท่ี 17 และสามารถเปรียบเทียบคาดัชนีของการเกิดของ
เสียและการจัดการของเสียในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล ดังแสดงในภาพท่ี 20 โดยมี
รายละเอียดดังนี ้

1) คาดัชนีของปริมาณน้ําเสียที่เกิดขึ้น จากขอมูลพบวา ปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นใน
กลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีคาอยูในชวง 2.22-44.55 m3/ตันผลิตภัณฑ เปนท่ีสังเกตได
วาโรงงาน B และ F มีปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นสูงใกลเคียงกัน คือ 44.00 และ 44.50 m3/ตันผลิตภัณฑ 
ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลการใชน้ําท่ีมีปริมาณการใชท่ีใกลเคียงเชนเดียวกัน เปนท่ีสังเกตไดวาโรงงาน 
B มีการผลิตเนื้อปูท้ังแชแข็งและบรรจุกระปอง มีการใชน้ําในขั้นตอนการผลิต เชน การลางวัตถุดิบ
การใชน้ําแข็งในการรักษาอุณหภูมิวัตถุดิบ การลางเครื่องมืออุปกรณตางๆ จึงทําใหน้ําจากการชะ
ลางลงสูระบบบําบัดคอนขางสูง ขณะท่ีโรงงาน A มีปริมาณน้ําเสียนอยท่ีสุด คือ 2.22  m3/ตัน
ผลิตภัณฑ สวนหนึ่งมาจากโรงงาน A มีการรับเฉพาะวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเพ่ือเตรียมเปน
วัตถุดิบเบ้ืองตนแลวเทานั้น ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลการใชน้ําของโรงงาน A เชนเดียวกัน 

2) คาดัชนีของคาภาระความสกปรกของน้ําเสีย (BOD loading) จากขอมูลพบวา
คาภาระความสกปรกของน้ําเสียในกลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษามีคาอยูในชวง  
2.45-15.98kg BOD/ตันผลิตภัณฑ โดยพบวาโรงงาน A มีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียต่ําสุด คือ
2.45 kg BOD/ตันผลิตภัณฑ เนื่องจากโรงงาน A มีการรับเฉพาะวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปแลวจึงทํา
ใหมีการใชน้ําในขั้นตอนการเตรียมวัตถุดิบนอย สงผลใหมีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียต่ํา 
ขณะท่ีโรงงาน D มีความหลากหลายของผลิตภัณฑมากกวา 1 ชนิด และรับวัตถุดิบท่ีผานการแปร
รูปแลวรวมถึงวัตถุดิบท่ียังไมผานการแปรรูป จึงทําใหมีคาภาระความสกปรกของน้ําเสียเกิดขึ้นสูง 

3) คาดัชนีของปริมาณกากของเสียจากการผลิต จากขอมูลพบวา กากของเสียท่ี
เกิดขึ้นจากการผลิตในกลุมของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษามีคาอยูในชวง 20.00-
163.50 kg/ ตันการผลิตภัณฑ โดยพบวาโรงงาน B และ F ซ่ึงเปนโรงงานท่ีมีการผลิตปูพลาสเจอ
ไรสบรรจุกระปอง แตเนื่องจากโรงงาน B มีการแปรรูปวัตถุดิบปูเองภายในโรงงานจึงมีปริมาณของ
กากของเสียมากกวา โรงงาน F ขณะท่ีโรงงาน D มีปริมาณกากของเสียสูงสุดเนื่องจากโรงงาน D มี
การผลิตภัณฑท่ีมีความหลากหลายมากกวา และมีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเองจึงทําใหมีปริมาณ
กากของเสียจากการผลิตสูง 
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ตารางที่ 17: คาดัชนีของการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษา 

โรงงาน กําลังการผลิตรวม (ตัน
ผลิตภัณฑ/ป) 

ปริมาณน้ําเสียที่
เกิดข้ึน 

(m3/ตันผลิตภัณฑ) 

คาภาระความ 
สกปรกของน้ําเสีย 
(BOD Loading) 

(kg BOD/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

กากของเสียจากการ
ผลิต 

(kg/ตันผลิตภัณฑ) 

1.โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองใน จ.สุราษฎรธานีท่ีศึกษา 
1) โรงงาน A 
2) โรงงาน B 
3) โรงงาน D 
4)โรงงาน  F 

 
3,240 
465 

5,200 
100 

 
2.22 

44.00 
19.98 
44.55 

 
2.45 
8.80 

15.98 
8.91 

 
92.59 
75.30 

163.50 
20.00 

2.เกณฑการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีศึกษาโดยกรมโรงงาน
อุตสาหกรรม (2548)1 

1)ทูนาบรรจุกระปอง 
2)ปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศ 

 
 

4,864.00-26,584.80 
1,288.96-7,113.60 

 
 
- 
- 

 
 

3.20-15.37 
6.36-19.80 

 
 
- 
- 

3. เกณฑการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองจากขอมูลเอกสารงานวิจัย 
1) โรงงานผลิตภัณฑอาหารกวางไพศาล จก.(มหาชน) ป 25502 
2)โรงงานผลิตภัณฑอาหารกวางไพศาล จก.(มหาชน)  ป 25513 
3)โรงงานสงขลาแคนนิ่ง จก.(มหาชน)4 

357.33 
432.32 

- 

11.23 
20.18 
9.29 

- 
- 

- 
- 

หมายเหตุ       1: ขอมูลจากกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548)  2: ขอมูลจากเจนจิรา สุวรรณ และอุทัยวรรณ สุวรรณรัตน (2550)    3: ขอมูลจาก นนทพัทธ สื่อเสรีธรรม และศิริกุล ศิริรักษโสภณ (2551)   
                     4:  ขอมูลจาก อภิญญา หมื่นเมือง และอมรรัตน ตฤรตระการ (2550) 
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ภาพที่ 20-ค) : เปรียบเทียบคาดัชนขีองกากของเสียจากการผลิต ในกลุมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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ภาพที่ 20-ข) : เปรียบเทียบคาดัชนคีาภาระความสกปรกของน้ําเสีย (BOD load) 
ในกลุมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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ภาพที่ 20-ก) : เปรียบเทียบคาดัชนีของปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดข้ึนในกลุมอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
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20.18 

44.00 

ภาพที่ 20 : เปรียบเทียบคาดัชนกีารเกดิของเสียของโรงงานอาหารทะเล 
บรรจุกระปองท่ีศึกษา 

 

หมายเหตุ:           คาสูงสุด            ตํ่าสุด โดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม (2548) ซึ่งเปรียบเทียบอุตสาหกรรมอาหาร 
ทะเลท่ีศึกษาประกอบดวยอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ัวไป และปลาซาดีนในซอสมะเขือเทศบรรจุกระปอง 
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2.3 เปรียบเทียบคาดัชนีของการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง และโรงงาน
อาหารทะเลบรรจุกระปอง 

ตารางท่ี 18 ไดแสดงขอมูลการเปรยีบเทียบคาดัชนขีองการเกิดของเสียของโรงงาน
อาหารทะเลแชแข็ง และโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง 
ตารางที่ 18: เปรียบเทียบคาดัชนขีองการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษา 

จากขอมูลตารางท่ี 18 พบวา ปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นในกลุมอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลแชแข็งมีคาอยูในชวง 25.34-92.89 m3/ ตันผลิตภัณฑ และกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุ
กระปองมีคาอยูในชวง 2.22-44.55 m3/ ตันผลิตภัณฑ จะเห็นไดวากลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช
แข็งมีปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นสูงกวากลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง เชนเดียวกับขอมูล
ของคาภาระความสกปรกของน้ําเสีย โดยพบวาในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีศึกษามีคาอยู
ในชวง11.40-64.61 kg BOD/ตันผลิตภัณฑและกลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีคาอยู
ในชวง 2.45-15.98 kg BOD/ตันผลิตภัณฑ ท้ังนี้เนื่องจากกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งมี
ขั้นตอนการผลิตท่ีซับซอน และมีการใชในการลางในหลายขั้นตอน ตั้งแต การลางวัตถุดิบ การ
ละลายวัตถุดิบ การลางมือ การลางเอ๊ียม การลางเครื่องมือโตะและอุปกรณตางๆ ไปจนถึงขั้นตอน
การแชแข็ง ขณะท่ีกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปองมีขั้นตอนเกี่ยวของกับการใชน้ํา
เฉพาะขั้นตอนในการเตรียมวัตถุดิบ และขั้นตอนของการ cooling หลังจากฆาเช้ือแลวเทานั้น 

โรงงาน กําลังการผลิต
รวม (ตัน

ผลิตภัณฑ/ป) 

ปริมาณน้ําเสียที่
เกิดข้ึน 
(m3/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

คาภาระความ 
สกปรกของน้ําเสีย 
(BOD Loading) 

(kg BOD/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

กากของเสีย
จากการผลิต 

(kg/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

1.โรงงานอาหารทะเลแชแข็ง 
1) โรงงาน C 
2) โรงงาน E 
3) โรงงาน G  

 
15,960 
4,000 
1,700 

 
58.74 
25.34 
92.89 

 
64.61 
11.40 
41.80 

 
144.20 
87.55 

353.00 
2.โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง 

1) โรงงาน A 
2) โรงงาน B 
3) โรงงาน D 
4) โรงงาน  F 

 
3,240 
465 

5,200 
100 

 
2.22 

44.00 
19.96 
44.55 

 
2.45 
8.80 

15.98 
8.91 

 
92.59 
75.30 

163.50 
20.00 
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ประกอบกับโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนมาแลว 
คิดเปนรอยละ 100 ของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง มีเพียง 2 โรง (โรงงาน B และ D) ท่ีมีการ
แปรรูปรับวัตถุดิบท้ังท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว และยังไมผานการแปรรูปเบ้ืองตน และเม่ือ
เปรียบเทียบกับกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง พบวา โรงงานอาหารทะเลแชแข็ง คิด
เปนรอยละ 33.3 ของโรงงาน(โรงงาน E)ท่ีมีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว ขณะท่ี
รอยละ 33.3 ของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งท่ีมีการแปรรูปเตรียมวัตถุดิบเบ้ืองตนเอง (โรงงาน G)  
และรอยละ 33.3 ของโรงงานท่ีมีการแปรรูปรับวัตถุดิบท้ังท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว และยังไม
ผานการแปรรูปเบ้ืองตน (โรงงาน C) เปนท่ีสังเกตไดวาในกลุมของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งรอย
ละ 100 ของโรงงาน มีการผลิตหมึก ขณะท่ีรอยละ 25 ของโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองท่ีมี
การผลิตหมึก จึงเปนอีกสาเหตุหนึ่งท่ีทําใหกลุมของโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมีการใชน้ําใน
ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบจึงทําใหมีปริมาณน้ําเสีย และคาความสกปรกของน้ําเสียเกิดขึ้นจาก
การแปรรูปหมึกสูงกวากลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง  นอกจากนี้จากขอมูลตารางท่ี 18 ยัง
พบวากลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมีปริมาณกากของเสียจากการผลิตซ่ึงมีคาอยูในชวง  
87.50-353.00 kg/ตันผลิตภัณฑ และกลุมโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปองมีคาอยูในชวง 20.00-
163.50 kg/ตันผลิตภัณฑ จะเห็นไดวากลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็งมีปริมาณกากของเสียจากการ
ผลิตสูงกวา ซ่ึงมีเหตุผลเชนเดียวกับปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้น และคาภาระความสกปรกของน้ําเสีย 

ดังนั้นจะเห็นไดวาการท่ีโรงงานมีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปแลวนั้น แมจะ
ชวยลดตนทุนการใชทรัพยากรของโรงงาน ในเรื่องของการใชน้ํา พลังงานไฟฟา และกําลังคน 
ตลอดจนสามารถทําใหโรงงานลดปญหาเกี่ยวกับการจัดการของเสีย  นอกจากนี้ชนิดของวัตถุดิบ
เปนประเด็นหนึ่งท่ีควรใหความสนใจ นอกจากจะสงผลตอคาภาระความสกปรกของน้ําเสียแลว ยัง
มีผลตอตนทุนคาใชจายในการบําบัดน้ํา และการจัดการดานส่ิงแวดลอม และหากมีการแปรรูป
วัตถุดิบกอนรับสูโรงงานอาหารทะเล เชนดําเนินการโดยสถานแปรรูปสัตวน้ําเบ้ืองตน หรือ
เกษตรกรรายยอยแลว ปญหาดังกลาวอาจมีผลกระทบและกอใหเกิดการกระจายของปญหา
ส่ิงแวดลอม หากสถานแปรรูปสัตวน้ําเบ้ืองตน หรือเกษตรกรรายยอยไมมีระบบการจัดการทาง
ส่ิงแวดลอมท่ีมีประสิทธิภาพดีพอ 

ประเด็นปญหาส่ิงแวดลอมที่สําคัญและการเตรียมความพรอมตอเหตุฉุกเฉินทางส่ิงแวดลอมของ
โรงงานที่ศึกษา 
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ตารางท่ี 19 ไดแสดงขอมูลท่ีเกี่ยวของกับการเตรียมความพรอมตอเหตุฉุกเฉินทาง
ส่ิงแวดลอม และประเด็นปญหาส่ิงแวดลอมท่ีสําคัญของโรงงานท่ีศึกษา โดยเปนผลจาก
แบบสอบถาม พบรายละเอียดตางๆนีส้ามารถจําแนกอธิบายไดดังนี้ คือ 

ตารางที่ 19: ปญหาส่ิงแวดลอมท่ีสําคัญและการเตรียมความพรอมตอเหตุฉุกเฉินทางส่ิงแวดลอม
ของโรงงานท่ีศึกษา 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

1.กา ร เต รี ยม ค วา ม พร อ มต อ เห ตุ ฉุก เ ฉิ น
ทางดานส่ิงแวดลอม 

(1) ไมมีแผนการเตรียมความพรอมตอ
เหตุฉุกเฉิน  

(2) มีแผนการเตรียมความพรอมตอเหตุ
ฉุกเฉิน ไดแก(ตอบไดมากกวา 1ขอ) 
-ดานกากของเสีย อันตราย /การ
รั่วไหลของสารเคมี   
-มลพิษทางน้ํา  
-มลพิษทางอากาศ   

 
 

29 
 

71 
 

80* 
 

60* 
20* 

 
 

2 
 

5 
 

4 
 
3 
1 

2. ปญหาดานส่ิงแวดลอมท่ีทางโรงงาน
พิจารณาแลววาเปนประเด็นปญหาส่ิงแวดลอม
ท่ีสําคัญ 

(1)ไมมี 
(2) มี (ตอบไดมากกวา 1ขอ) ไดแก 

-น้ําเสีย 
-กล่ินเหม็น 
-การรั่วไหลของสารเคมี เชน NH3 
-พ ลั ง ง า น ใ น รู ป เ ช้ื อ เ พ ลิ ง ท่ี ใ ช
ส้ินเปลือง 
-กากของเสีย/ by product 
 

 
 
 

57 
43 

67* 
0* 
0* 

100* 
 

67* 
 

 
 
 

4 
3 

2 
0 

       0 
   3 

         
        2 
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ตารางที่ 19: ปญหาส่ิงแวดลอมท่ีสําคัญและการเตรียมความพรอมตอเหตุฉุกเฉินทางส่ิงแวดลอม
ของโรงงานท่ีศึกษา (ตอ) 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่
ตอบ 

จํานวนโรงงานที่
ตอบ(โรง) 

-ปญหาเรื่ องอาชีวอนามัยความ
ปลอดภัย 
-เสียงดัง 
-ปญหาคุณภาพน้ําใช 
-ปญหาปริมาณน้ําใช 
-พลังงานไฟฟาท่ีมีการใชส้ินเปลือง 

33* 
 

0* 
100* 
0* 
0* 

     1 
 
0 
7 
0 
0 

หมายเหตุ: * คือ รอยละของกลุมโรงงานท่ีตอบ 

ในดานการเตรียมความพรอมในกรณีท่ีมีเหตุฉุกเฉินเกี่ยวกับส่ิงแวดลอมของกลุม
โรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษา พบวา รอยละ 29 ของโรงงานไมมีแผนการเตรียมความพรอมตอเหตุ
ฉุกเฉิน และรอยละ 71 ของโรงงานมีแผนการเตรียมความพรอมตอเหตุฉุกเฉิน ซ่ึงประเด็นดาน
ส่ิงแวดลอมท่ีโรงงานมีการวางแผนการดานเหตุฉุกเฉินไว ไดแก ประเด็นดานกากของเสียอันตราย/
การรั่วไหลของสารเคมี มลพิษทางน้ํา และมลพิษทางอากาศ โดยคิดเปนรอยละ 80 60 และ 20 ของ
โรงงานท่ีมีการวางแผนตามลําดับ นอกจากนี้ปญหาดานส่ิงแวดลอมท่ีทางโรงงานพิจารณาแลววา
เปนประเด็นปญหาส่ิงแวดลอมท่ีสําคัญท่ีตองการดําเนินการ พบวามีเพียงรอยละ 43 ของโรงงาน ท่ี
ระบุวามี โดยประเด็นดานส่ิงแวดลอมท่ีโรงงานพิจารณาวาสําคัญ ตามลําดับ คือ 1)ปญหาพลังงาน
ในรูปเช้ือเพลิงท่ีใชส้ินเปลืองและปญหาคุณภาพน้ําใช 2) ปญหาน้ําเสีย และปญหากากของเสีย (by 
product) 3) ปญหาอาชีวอนามัยความปลอดภัย    คิดเปนรอยละ  100 67 และ 33 ตามลําดับ ของ
โรงงานท่ีระบุวามีประเด็นส่ิงแวดลอมท่ีสําคัญตองดําเนินการตามลําดับ จากขอมูลของโรงงานท่ี
ศึกษาเปนท่ีสังเกตไดวา มีการใหความสําคัญของการดําเนินการดานปญหาส่ิงแวดลอม ซ่ึงประเด็น
ท่ีโรงงานใหความสําคัญ คือ การใชพลังงาน และคุณภาพน้ําใช เนื่องจากการใชพลังงาน และ
คุณภาพน้ําจะมีผลตอตนทุนของการดําเนินงานของโรงงาน โดยเฉพาะคุณภาพน้ําใช โรงงาน
จะตองมีการผลิตน้ําใชใหมีความสะอาดตามมาตรฐานน้ําบริโภค จึงสงผลใหเกิดตนทุนของการ
บําบัดน้ํา รองลงมาคือปญหาดานกากของเสีย และอาชีวอนามัยความปลอดภัย ซ่ึงเม่ือพิจารณา
ประเด็นปญหาส่ิงแวดลอมหากมีการจัดการท่ีมีประสิทธิภาพจะสงผลใหพนักงานมีอาชีวอนามัยใน
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การทํางานท่ีดี และมีผลกระทบตอการทํางานนอย ตลอดจนระบบการจัดการของเสียของโรงงาน 
และขอรองเรียนจากภายนอกลดลง 

ระบบมาตรฐานคุณภาพและเคร่ืองมือการจัดการส่ิงแวดลอมที่ใชงานในกลุมโรงงานอาหารทะเลที่
ศึกษา 
1. การใชเคร่ืองมือการบริหารเชิงคุณภาพและควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ  

ผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับเครื่องมือการบริหารเชิงคุณภาพและควบคุมคุณภาพ
ผลิตภัณฑท่ีโรงงานไดรับการรับรองแลว พบวา ปจจุบันโรงงานอาหารทะเลท้ังหมดใน จ.สุราษฎร
ธานีท่ีศึกษา (รอยละ 100) ไดรับการรับรองระบบ GMP และระบบ HACCP ท้ังนี้เพราะระบบ 
GMP/HACCP ไดถูกบังคับใชตามขอกําหนดของกรมประมง นอกจากนี้พบวาโรงงานไดมีการนํา
ระบบมาตรฐานคุณภาพอ่ืนๆมาประยุกตใชและไดรับการรับรองแลว ไดแก ระบบ BRC ระบบ ISO 
9001 ISO 22000 และระบบ IFS คิดเปนโรงงานรอยละ 57 43 14 และ 14 ตามลําดับ ดังแสดงใน
ภาพท่ี 21 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

นอกจากเครื่องมือการบริหารเชิงคุณภาพและควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑท่ีโรงงาน
ไดรับการรับรองแลว ยังพบวาโรงงานไดมีการนําเครื่องมือการบริหารเชิงคุณภาพและควบคุม
คุณภาพผลิตภัณฑบางระบบมาปรับใชแตไมไดมีการรับรอง คือ ระบบ ISO 17025 คิดเปนรอยละ 
14 ของโรงงาน ซ่ึงเปนระบบคุณภาพเกี่ยวของกับหองปฏิบัติการใชสําหรับการรับรองการทดสอบ
และสอบเทียบ แตเปนท่ีสังเกตวา ระบบ ISO 17025 ไมสามารถใชในการรับรองผลการวิเคราะห

ภาพที่ 21: รอยละของโรงงานท่ีมีระบบการบริหารเชิงคณุภาพและการควบคุมคุณภาพ
ผลิตภัณฑของโรงงานท่ีศึกษาท่ีไดรับการรับรอง 

หมายเหตุ : * โรงงานมีการนําระบบมาใชแตยังไมมีการไดรับการรับรอง 
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รอยละของโรงงานท่ีตอบ 
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ของหองปฏิบัติการตัวเองได เพราะไมเปนท่ียอมรับจากหนวยงานภายนอก สงผลใหโรงงานสวน
ใหญไมมีการนําระบบ ISO 17025 มาปรับใชและขอการรับรอง แตจะมีการนําระบบ GLP (good 
laboratory practice) มาปรับใชแทน 

2. การใชเคร่ืองมือดานการจัดการส่ิงแวดลอม 
ผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับการใชเครื่องมือดานการจัดการส่ิงแวดลอมของ

โรงงานอาหารทะเลท้ัง 7 โรงท่ีศึกษา พบวารอยละ 14 ของโรงงานยังไมมีการนําระบบการ
ดําเนินงานท่ีเกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอมและความปลอดภัยมาใช แตโรงงานรอยละ 86 
พบวามีการนําระบบการดําเนินงานท่ีเกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอมและความปลอดภัยมาใช 
ซ่ึงระบบท่ีโรงงานในกลุมนี้เลือกใชและไดรับการรับรอง คือ ระบบ ISO 14001/EMS ระบบ ISO 
18000 นอกจากนี้ยังมีระบบธรรมมาภิบาลส่ิงแวดลอม และระบบการอนุรักษพลังงาน คิดเปนรอย
ละ 14 14  14 71 ของโรงงานท้ังหมดตามลําดับ (ดังแสดงในภาพท่ี 22) ซ่ึงจะเห็นไดวา รอยละ 71
ของโรงงานไดมีการนําระบบการอนุรักษพลังงานมาใชแลว ท้ังนี้เปนเพราะเหตุผลของการ
ดําเนินการท่ีมีผลตอการชวยลดตนทุนของการประกอบการ และขอมูลนี้มีความสอดคลองกับผล
การศึกษาท่ีพบวารอยละ 100 ของโรงงานท่ีระบุวาตองพิจารณาถึงสําคัญของปญหาส่ิงแวดลอมท่ี
ตองดําเนินการ โดยไดระบุประเด็นของปญหาพลังงานในรูปเช้ือเพลิงท่ีใชส้ินเปลือง 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

%

ISO 14001/EMS

ISO 18000

ธรรมาภิบาลสิงแวดลอม

การอนุรักษพลังงาน
14%

14%

14%

รอยละของโรงงานท่ีตอบ 

ภาพที่ 22: รอยละของโรงงานท่ีมีการใชระบบการจัดการส่ิงแวดลอม 
และความปลอดภัยตางๆในการดําเนินงาน 

71% 
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การประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

1.นโยบายและภารกิจหนาที่ของหนวยงานตางๆที่เกี่ยวของกับการสนับสนุนการใชเทคโนโลยีการ
ผลิตที่สะอาด (CT) และกิจกรรมอื่นๆที่สนับสนุนใหผลลัพธที่คลายคลึงกับเทคโนโลยีการผลิตที่
สะอาด (CT) ในอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

โครงการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไดริเริ่มขึ้นในป พ.ศ. 2532 โดย Industry and 
Environment Program Activity Center (IE/PAC) ซ่ึงเปนหนวยงานในองคการสหประชาชาติและ
ไดดําเนินการเรื่อยมาจนถึงปจจุบัน ไดมีการจัดตั้งศูนยเครือขายเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ัวโลก
ท้ังนี้สําหรับประเทศไทยไดริเริ่มสงเสริมกิจกรรมท่ีเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมา
ตั้งแตป พ.ศ.2533 โดยเริ่มแรกเปนการรวมมือและไดรับการสนับสนุนจากองคกรตางประเทศ โดย
การนําหลักการทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาใชในภาคธุรกิจและอุตสาหกรรม และในป พ.ศ.
2539 แนวคิดเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเริ่มเขามามีบทบาทมากขึ้นในภาคการศึกษาและ
วิจัย และนําสูการกระจายยังไปหนวยงานตางๆ เชน โรงงานอุตสาหกรรม โรงแรม โรงเรียน 
โรงพยาบาล และชุมชน (สถาบันส่ิงแวดลอมไทย, 2548 ) ในชวงป 2541-2545 กระทรวง
อุตสาหกรรมไดมีการกําหนดนโยบายการสงเสริมการพัฒนาดานอุตสาหกรรมภายใตการปรับ
โครงสรางอุตสาหกรรม พ.ศ.2541-2545 จึงทําใหกระทรวงอุตสาหกรรมตองมีการดําเนินการใน
การสงเสริมและพัฒนาขีดความสามารถของอุตสาหกรรม ประกอบกับพระราชบัญญัติสงเสริมและ
อนุรักษพลังงานพ.ศ. 2535 ทําใหกรมพัฒนาพลังงานและอนุรักษพลังงานไดมีการกําหนดใหมีการ
ดําเนินการอนุรักษพลังงานตางๆ  และในป พ.ศ. 2545 กรมควบคุมมลพิษไดมีการจัดทําแผนแมบท
แหงชาติวาดวยการผลิตท่ีสะอาดขึ้น และไดมีการจัดสงแผนแมบทดังกลาวใหกับหนวยงานตางๆท่ี
เกี่ยวของ ซ่ึงกรมควบคุมมลพิษไดมีการติดตามผลการดําเนินงาน และรายงานผลตอคณะกรรมการ
ควบคุมมลพิษและคณะกรรมการส่ิงแวดลอมแหงชาติทุก 6 เดือน นอกจากนี้ในแผนการพัฒนา
เศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 8 ไดมีการกําหนดใหใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเปน
มาตรการในการดําเนินงานภาคอุตสาหกรรม จากประเด็นเง่ือนไขของนโยบายและกฎหมายทําให
ภารกิจของหนวยงานตางๆตองปรับตัวตาม และจากการทบทวนเอกสารตางๆท่ีเกี่ยวของกับการให
การสนับสนุนการใช CT หรือกิจกรรมโครงการท่ีชวยสงเสริมใหผลลัพธเชนเดียวกับการใช CT มี
ดังนี้ 

1.1 กรมโรงงานอุตสาหกรรม  
กรมโรงงานอุตสาหกรรมไดมีการรวมมือในโครงการทางเทคนิคกับสถาบัน GTZ 

(German Agency for Technical Cooperation )ของประเทศเยอรมัน สงผลใหกรมโรงงาน
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อุตสาหกรรมมีนโยบายและแผนงานในการสงเสริมการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด โดย
ดําเนินการชวงแรกในระหวางป พ.ศ. 2543-2549 ท้ังนี้วัตถุประสงคของนโยบายเพ่ือมุงพัฒนาขีด
ความสามารถในการแขงขันของภาคอุตสาหกรรม โดยใช CT เพ่ือลดตนทุนการผลิตและปญหา
ส่ิงแวดลอมไปพรอมกัน ตลอดรวมมือกันสรางกลไกเพ่ือรองรับและสนับสนุนการนําเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาดไปใชในอุตสาหกรรมรายสาขาอยางเปนรูปธรรม สงผลใหมีการสนับสนุนและ
สงเสริมการนําหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในภาคอุตสาหกรรมรายสาขาตางๆ เกิดขึ้นซ่ึง 
ไดแก อุตสาหกรรมฟอกหนัง อุตสาหกรรมสกัดน้ํามันปาลม อุตสาหกรรมแปงมัน อุตสาหกรรมเยื่อ
และกระดาษ อุตสาหกรรมฟอกยอม อุตสาหกรรมเหล็กรีดเย็น อุตสาหกรรมหลอหลอมโลหะ
ตกแตงผิวโลหะ  อุตสาหกรรมอิเล็กทรอนิกส อุตสาหกรรมเคมีเกษตร และรวมถึงอุตสาหกรรม
อาหาร ซ่ึงในอุตสาหกรรมอาหารทะเลนับเปนกลุมหนึ่งท่ีไดมีการสงเสริม(สถาบันส่ิงแวดลอมไทย, 
2548)  โดยในป 2546 กรมโรงงานอุตสาหกรรมไดจัดทําหลักปฏิบัติเพ่ือปองกันมลพิษ /เกณฑการ
ปองกันมลพิษ หรือ CT criteria  สําหรับอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งและอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลปลาทูนาบรรจุกระปอง (กรมโรงงานอุตสาหกรรม, 2546)โดยในชวงการดําเนินโครงการ
ระยะแรกๆไดรับการสนับสนุนและความรวมมือจากหนวยงานภาครัฐหลายภาคสวน เชน กรม
โรงงานอุตสาหกรรม สถาบันส่ิงแวดลอมไทย และสถาบันการศึกษาตางๆ แตในการดําเนิน
โครงการในขณะนั้นเปนการดําเนินงานในระยะส้ัน จึงทําใหเกิดความไมตอเนื่องในหลายดาน เชน 
ดานนโยบาย การดําเนินงาน การพัฒนาบุคลากร และการพัฒนาเทคโนโลยี อยางไรก็ตามจาก
แผนการจัดการมลพิษจากภาคอุตสาหกรรม พ.ศ. 2555-2559 ไดระบุวาการบริหารจัดการมลพิษจาก
ภาคอุตสาหกรรมท่ีผานมาในดานการสงเสริมและพัฒนาดานส่ิงแวดลอมไดมีผลการดําเนินงานโดย
จัดทําโครงการถายทอดเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดระดับรายสาขาจํานวน 12 รายสาขา คือ น้ํายาง
ขน ยางแทงยางลอ นมและผลิตภัณฑนม สัปปะรดกระปอง อาหารทะเลแชแข็ง ชุบโลหะ โรงสีขาว 
เฟอรนิเจอรไม ปลากระปอง แปงมันสําปะหลัง ผลิตภัณฑแปรรูปจากเนื้อสัตว (ลูกช้ิน ไสกรอก) 
กวยเตี๋ยวและเสนหม่ี และแปงขนมจีน โดยภาคอุตสาหกรรมไดนําหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดไปใชประกอบประมาณ 350 ราย เพ่ือปรับปรุงกระบวนการผลิตและเพ่ิมประสิทธิภาพและ
ลดปญหาส่ิงแวดลอม จึงจะเห็นวายังมีปริมาณคอนขางนอย นอกจากนี้ในแผนการจัดการมลพิษจาก
ภาคอุตสาหกรรมนั้น กระทรวงอุตสาหกรรมไดมีการกําหนดกลยุทธสําหรับแผนการจัดการมลพิษ
จากภาคอุตสาหกรรม พ.ศ. 2555-2559 ในดานการสงเสริมใหภาคอุตสาหกรรมมีการผลิตท่ีลด
มลพิษตั้งแตตนทางโดยการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงดําเนินงานโดยการใชแนวปฏิบัติท่ีดี
ในการจัดการส่ิงแวดลอม (Best Environmental Practice : BEP) กลาวไดวา CT จัดเปนกลยุทธหนึ่ง
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ของกรมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีใชในการดําเนินการกํากับดูแลและสงเสริมอุตสาหกรรมของไทย
(กรมควบคุมมลพิษ, 2555) 

1.2 สถาบันอาหารแหงชาติ  
สถาบันอาหารแหงชาติจัดเปนหนวยงานท่ีทําหนาท่ีในการพัฒนาอุตสาหกรรม

ของไทย เนื่องจากภาคอุตสาหกรรมในประเทศไทยสวนใหญเปนอุตสาหกรรมเกี่ยวกับอาหาร 
โดยเฉพาะอุตสาหกรรมอาหารทะเล เม่ือมีการขยายตัวของอุตสาหกรรมอาหารเพ่ิมขึ้น ใน
ขณะเดียวกันหากองคกรดําเนินการอยางไมมีประสิทธิภาพจะสงผลใหตนทุนการผลิตสูงขึ้น และ
การเกิดของเสียท่ีมีผลตอส่ิงแวดลอมเพ่ิมขึ้นเชนกัน สถาบันอาหารแหงชาติไดเขามามีบทบาท
สงเสริมใหภาคอุสาหกรรมอาหารมีการดําเนินการเพ่ือลดตนทุนการผลิตควบคูกับการลดปญหา
ส่ิงแวดลอม โดยสถาบันอาหารแหงชาติไดมุงเนนในการสงเสริมเกี่ยวกับการประยุกตใช green 
productivity (GP) ซ่ึง GP เปนกลยุทธในการเพ่ิมผลผลิตและดําเนินการดานส่ิงแวดลอมโดยการนํา
เทคโนโลยีและการจัดการท่ีเหมาะสมมาใชเพ่ือผลิตสินคาและบริการท่ีเปนมิตรกับส่ิงแวดลอมซ่ึง
จะนําไปสูการเพ่ิมผลกําไร ดวยการปรับปรุงประสิทธิภาพการผลิต ซ่ึงจะสงผลดีในการจัดการ
ระบบการผลิตของโรงงาน การลดของเสีย ลดตนทุนการผลิต และลดปญหาส่ิงแวดลอม (สถาบัน
อาหารแหงชาติ, 2554) ซ่ึงสอดคลองกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ท่ีมุงเนนการปรับปรุงหรือ
เป ล่ีย น แป ลงก ระ บ วน ก าร ผลิ ต หรื อ ผลิ ตภั ณ ฑ  เ พ่ือ ให ก าร ใ ชวั ต ถุ ดิ บ  พ ลัง งา น  แ ละ
ทรัพยากรธรรมชาติเปนไปอยางมีประสิทธิภาพ โดยใหเปล่ียนเปนของเสียนอยท่ีสุด หรือไมมีเลย 
โดยถาบันอาหารแหงชาติไดดําเนินการใหคําปรึกษาในอุตสาหกรรมอาหารตั้งแตป พ.ศ. 2547 
(สถาบันอาหารแหงชาต,ิ 2554) เพ่ือการลดตนทุนการผลิต เพ่ิมผลผลิตควบคูไปกับการดําเนินการ
ดานส่ิงแวดลอม นอกจากนี้ชวยในการจัดการระบบการผลิตของโรงงานในการนําวิธี best practice 
ในดานตางๆ มาประยุกตใชอยางเหมาะสม เพ่ือพัฒนาอุตสาหกรรมอาหารใหสามารถพัฒนา
ศักยภาพการแขงขันกับตลาดโลกไดเปนอยางดี  ซ่ึงท่ีผานมาสถาบันอาหารแหงชาติไดจัดทํา
โครงการ GP ใหกับกลุมอุตสาหกรรมอาหารซ่ึงครอบคลุมในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลดวย จึง
นับไดวาสถาบันอาหารแหงชาติเปนหนวยงานหนึ่งท่ีเปนหนวยงานหลักในการสงเสริมใหกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเลมีการใชแนวทางท่ีใหผลลัพธเชนเดียวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 
อนึ่งสําหรับใน จ.สุราษฎรธานี พบวา โรงงาน C และโรงงาน I (ในขณะทําการศึกษาโรงงานไดมี
การปดกิจการ) ไดเคยเขารวมโครงการประยุกตใช GP โดยเขารวมเม่ือป 2546 

1.3 สถาบันส่ิงแวดลอมไทย  
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สถาบันส่ิงแวดลอมไทยเปนองคกรพัฒนาเอกชนดานส่ิงแวดลอมดําเนินงานใน
ฐานะสถาบันวิชาการอิสระ โดยมุงเนนการทําหนาท่ีเปนแหลงศึกษาวิจัยองคความรูดานส่ิงแวดลอม
ท่ีทันสมัย ถูกตอง และเช่ือถือได นอกจากนี้มุงสงเสริมในการพัฒนาระดับประเทศและการ
ประกอบการในระดับองคกรใหขับเคล่ือนบนพ้ืนฐานของการประหยัดทรัพยากรและลดปญหา
ส่ิงแวดลอมดานมลพิษและของเสียหรือมีการบริหารจัดการส่ิงแวดลอมท่ีดีในการดําเนินงาน  และ
ยังสามารถชวยยกระดับขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ  ท้ังนี้สถาบันส่ิงแวดลอมไทย
ไดมีสวนรวมในการวิจัยและปฏิบัติงานท่ีเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใหกับองคกรท้ัง
ภาครัฐ และเอกชน เพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถในการพัฒนา ดังนี้ 

-การสงเสริมอบรมและสาธิตการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ใหกับภาคการ
ผลิตตาง ๆ เพ่ือลดมลพิษและกากของเสีย ณ ตนทางการผลิต ซ่ึงจะชวยลดภาระการบําบัด 

-การประเมินสถานภาพการผลิตท่ีสะอาดของประเทศไทย 
-การพัฒนาตัวช้ีวัดการพัฒนาอยางยั่งยืนของประเทศไทยเพ่ือใชประเมินสถานภาพ

ส่ิงแวดลอมเปรียบเทียบกับผลการพัฒนาเชิงเศรษฐกิจและสังคม 
-การใชการประเมินวัฏจักรชีวิตผลิตภัณฑ (life cycle assessment) เพ่ือประเมินการ

กอมลพิษและการใชทรัพยากรในทุกขั้นตอนของชีวิตผลิตภัณฑ  
-การจัดการพลังงานแบบสมบูรณ (total energy management) เพ่ือลดตนทุนและ

เพ่ิมประสิทธิภาพการใชพลังงานไฟฟาและพลังความรอน   
จากการดําเนินของสถาบันส่ิงแวดลอมไทยจะเห็นไดวาการดําเนินงานของสถาบัน

จะชวยในการสนับสนุนและสงเสริมตอการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท้ังใน
ภาครัฐ และภาคเอกชน ซ่ึงสถาบันไดใหการสนับสนุนดานวิชาการ การใหความรู เทคนิคในการ
ดําเนินงานผานการฝกอบรม การประเมินการดําเนินงานท่ีเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 
การบริหารจัดการทรัพยากร ตลอดจนการจัดการของเสียใหเกิดประโยชน 

1.4  สํานักพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.)  
สํานักพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ เปนองคกรพัฒนาเอกชน มี

จุดมุงหมายเพ่ือศึกษาวิจัยกระบวนการผลิต การใชวัสดุและปรับปรุงการผลิตท่ีเนนปองกันมลพิษ 
เผยแพรขอมูลและสงเสริมนักวิชาการ นักวิจัย วิศวกรและผูสนใจ ซ่ึงกิจกรรมสําคัญท่ีดําเนินการ
เกีย่วกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด เชน โครงการบริการท่ีปรึกษาการประเมินเทคโนโลยีการผลิต
ท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมตกแตงผิวโลหะ (กรมควบคุมมลพิษ, 2550) และโครงการเพ่ิมผลผลิต
โดยการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงเปนโครงการของสถาบันการศึกษาตางๆ โดยดําเนินการ
ในรูปของโครงการวิจั ยของนักวิชาการ  การ ฝกงานและโครงการของนักศึกษาโดยมี



116 
 

สถาบันการศึกษาเปนท่ีปรึกษา ในภาคใตไดมีการดําเนินการ  เชน โครงการปรับปรุงกระบวนการ
ผลิตในอุตสาหกรรมดวยเทคโนโลยกีารผลิตท่ีสะอาด เครือขายมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร โดย
ไดมีการกําหนดรูปแบบของโครงการในรูปแบบของกิจกรรมฝกงานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 
ซ่ึง เปนกิจกรรมท่ีได มีการพัฒนารูปแบบและความรวมมือระหว าง  ภาครัฐ  (สวทช.) 
ภาคอุตสาหกรรม (โรงงาน) และภาคการศึกษา (มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร) เพ่ือกอใหเกิดการ
ถายทอดแนวคิด ประสบการณดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดใหกับท้ัง ภาคการศึกษา และ
ภาคอุตสาหกรรม ทําใหเกิดการผลักดัน ขยายการดําเนินงานไปสูรูปแบบของเครือขายการปรับปรุง
กระบวนการผลิตในอุตสาหกรรมดวยเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด  โดยเช่ือมโยงกับกิจกรรม
ฝกงานในชวงภาคฤดูรอนของนักศึกษา ซ่ึงเปนการพัฒนาเพ่ือกอใหเกิดความรวมมือดานการวิจัย
ดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดรวมกันระหวางนักศึกษา นักวิจัย อาจารยจากภาคการศึกษาและ
บุคลากรจากภาคอุตสาหกรรมใหเพ่ิมมากขึ้น สําหรับในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลในภาคใต 
พบวา มีโครงการท่ีไดมีการดําเนินการศึกษาในกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลพ้ืนท่ีภาคใต 
ไดแก โรงงานแปซิฟกแปรรูปผลิตภัณฑสัตวน้ํา จํากัด โรงงานแมนเอโฟรสเซนตซีฟูด จํากัด 
โรงงานผลิตภัณฑอาหารกวางไพศาล จํากัด (มหาชน) และโรงงานสงขลาแคนนิ่ง จํากัด (มหาชน) 
แตไมพบวามีโรงงานอาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธานีท่ีไดมีการเขารวมโครงการนี้ (กองบริการ
การศึกษา, 2554) 

1.5 กรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษพลังงาน  

กรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษพลังงานไดมีนโยบายในการมุงเนนการ
ดําเนินมาตรการสงเสริมการใชพลังงานอยางมีประสิทธิภาพ การประหยัดพลังงานใน
ภาคอุตสาหกรรม โดยมีการริเริ่มดําเนินการมาเปนลําดบั (กรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษ
พลังงาน, 2555) คือ 

-ในชวงแผนพัฒนาเศรษฐกิจ และสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 3 (2516-2519) รัฐบาลได
กําหนดมาตรการปองกันการขาดแคลนน้ํามัน และประหยัดการใชน้ํามันและไฟฟา  

-ในแผนพัฒนาเศรษฐกิจ และสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 4 (2520-2525) ไดจัดใหมี
มาตรการประหยัดพลังงานใหครอบคลุมการคมนาคมขนสง อุตสาหกรรม ภาคสวนราชการ และ
หามไมใหภาคอุตสาหกรรมขนาดใหญใชไฟฟาในชวง peak-load  

-แผนพัฒนาเศรษฐกิจ และสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 5 (2525-2529) ไดจัดใหมีการ
กําหนดนโยบายทางดานพลังงานเกี่ยวกับอุตสาหกรรมโดยการปรับโครงสรางการผลิต ประหยัด
พลังงาน เพ่ือปรับปรุงประสิทธิภาพการใชงาน  
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โดยกรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษพลังงานไดดํา เนินการออก
พระราชบัญญัติการสงเสริมการอนุรักษพลังงาน พ.ศ. 2535 และเปนองคกรท่ีทําหนาท่ีในการบังคับ
ใชกฎหมายดังกลาวกับภาคอุตสาหกรรมมาจนถึงปจจุบัน ผลจากการออกพระราชบัญญัติการ
สงเสริมการอนุรักษพลังงาน พ.ศ. 2535 สามารถสนับสนุนตอการดําเนินนโยบายและแผนงานการ
สงเสริมการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของกรมโรงงานอุตสาหกรรม  เพราะพระราชบัญญัติ
ดังกลาวจัดไดวาเปนการนําหลักการสวนหนึ่งของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาประยุกตใชใน
ภาคอุตสาหกรรม ซ่ึงหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ีนํามาใชภายใตพระราชบัญญัติการ
สงเสริมการอนุรักษพลังงาน พ.ศ. 2535 จะมุงเนนในดานการลดตนทุนและการใชพลังงานใหเกิด
ประสิทธิภาพเปนสําคัญ แตในการดําเนินงานยังพบปญหาในดานเงินทุนสนับสนุน และดานเทคนคิ 
ปจจุบันกรมพัฒนาพลังงานทดแทนและอนุรักษพลังงานไดมีการสนับสนุนสงเสริมการอนุรักษ
พลังงานแกภาคอุตสาหกรรม (กองทุนสงเสริมเพ่ือการอนุรักษพลังงาน, 2550) ดังนี้ 

(1)ดานการเงิน โครงการเงินหมุนเวียนเพ่ือการอนุรักษพลังงาน เปนโครงการท่ี
สนับสนุนใหเงินกับสถาบันทางการเงินนําไปปลอยกูแกภาคอุตสาหกรรม เพ่ือนําไปลงทุนในการ
อนุรักษพลังงาน โดยคิดอัตราดอกเบ้ียท่ีต่ํา 

(2)การสงเสริมการลงทุนในการผลิตเครื่องจักร อุปกรณท่ีประหยัดพลังงาน หรือ
อุปกรณท่ีใชพลังงานทดแทน 

(3)การใชสิทธิประโยชนทางภาษี  โดยสนับสนุนใหภาคอุตสาหกรรมเพ่ิม
ประสิทธิภาพการใชพลังงานและการประหยัดพลังงานในระยะยาว โดยหากภาคอุตสาหกรรมมีการ
ปรับเปล่ียนอุปกรณท่ีมีผลตอการประหยัดพลังงานสามารถขอรับสิทธิประโยชนเพ่ือยกเวนภาษีเงิน
ไดสําหรับอุปกรณท่ีมีผลตอการประหยัดพลังงาน 

(4)การสนับสนุนการอนุรักษพลังงานแบบมีสวนรวม โดยมุงเนนใหผูปฏิบัติงาน
ในสถานประกอบการ เกิดความรูความเขาใจในการจัดการใชพลังงานอยางถูกวิธี และมีสวนรวมใน
การบริหารจัดการพลังงานอยางเปนระบบ  

(5)การสนับสนุนดานการใหคําปรึกษา โดยไดมีการจัดตั้งหนวยงานใหคําปรึกษา
แกผูประกอบการ และประชาชนท่ัวไปในดานการอนุรักษพลังงานและพลังงานทดแทน และขอมูล
ขาวสารท่ีเปนประโยชน 

จากขอมูลจะเห็นไดวาหนวยงานท่ีเกี่ยวของกับการดําเนินงานเทคโนโลยีการผลิต
ท่ีสะอาดท่ีเปนหนวยงานหลัก  คือ กรมโรงงานอุตสาหกรรม ซ่ึงเปนหนวยงานท่ีกําหนดนโยบาย 
การสงเสริม การอบรมใหความรูเกี่ยวกับการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด และสถาบันอาหาร
แหงชาติเปนหนวยงานหลักในการสงเสริมการใชหลักการทาง GP นอกจากนี้สถาบันส่ิงแวดลอม
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ไทยเปนหนวยงานใหการสงเสริมการใช CT และ waste minimize ตลอดจนการนําหลักการทาง
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไปประยุกตใชในอุตสาหกรรมตางๆทุกภาคสวน และกรมพลังงาน
ทดแทนและอนุรักษพลังงานเปนหนวยงานหลักในการจัดทําระบบการอนุรักษและประหยัด
พลังงานในอุตสาหกรรม ซ่ึงการดําเนินงานตางๆท่ีเกี่ยวของจะสามารถเปนพ้ืนฐานตอความสําเร็จ
ในการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด หรือใหผลลัพธท่ีเหมือนการใชหลักการของ CT ได ซ่ึง
อุตสาหกรรมอาหารทะเลก็เปนกลุมอุตสาหกรรมประเภทหนึ่งท่ีกรมโรงงานอุตสาหกรรมไดมีการ
สงเสริมและสนับสนุนการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ดังจะเห็นไดจากการจัดทําหลักปฏิบัติ
เพ่ือปองกันมลพิษ /เกณฑการปองกันมลพิษ หรือ CT criteria   สําหรับอุตสาหกรรมอาหารทะเลแช
แข็งในป 2546 และอุตสาหกรรมอาหารทะเลปลาทูนาบรรจุกระปองในป 2548 นอกจากนี้ในการ
สงเสริมการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล หนวยงานท่ีมีสวน
ชวยสนับสนุนหลักอีกหนวยงาน คือ สถาบันอาหารแหงชาติ และสํานักพัฒนาวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) ซ่ึง 2 หนวยงานจะชวยในการสนับสนุนท้ังดานงบประมาณในการ
ชวยพัฒนาโครงการ CT ดานบุคลากรในการใหความรู โดยอยูในรูปแบบของโครงการ เชน 
โครงการเพ่ิมผลผลิตของอุตสาหกรรมอาหารไทยโดยวิธี green productivity ของสถาบันอาหาร
แหงชาติ และโครงการปรับปรุงกระบวนการผลิตในอุตสาหกรรมดวยเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 
ของสํานักพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) ซ่ึงเปนโครงการรวมระหวาง 
ส ว ท ช .  ภ า ค อุ ต ส า ห ก ร ร ม  แ ล ะ ส ถ า บั น ก า ร ศึ ก ษ า ใ น ภ า ค ใ ต ดํ า เ นิ น ง า น โ ด ย
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร ในการดําเนินการจะทําในรูปของโครงการวิจัยของนักวิชาการ การ
ฝกงานและโครงการของนักศึกษา ซ่ึงไดมีการดําเนินงานของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลในพ้ืนท่ี
ภาคใตตั้งแตป 2550 นอกจากนี้พบวามีอีกหนึ่งหนวยงานท่ีชวยในสนับสนุนการใชเทคโนโลยีการ
ผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล คือ กรมอนุรักษพลังงานทดแทน โดยไดมีการ
สงเสริม และบังคับเชิงกฎหมายดานการอนุรักษพลังงานกับโรงงานอุตสาหกรรมทุกภาคสวน ซ่ึง
การอนุรักษพลังงานถือไดวาเปนทางเลือกหนึ่งของ CT (CT option) ซ่ึงหลักการใช CT เพ่ือเปนกล
ยุทธในการใชงานของแตละสถานประกอบ 

นอกจากนี้ในการใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ีสงเสริมโดยกรมโรงงาน
อุตสาหกรรม หรือหนวยงานอ่ืนๆ มีความจําเปนตองตรวจติดตามผลการดําเนินงานดานเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงหนวยงานท่ีมีบทบาทในการชวยตรวจติดตามผลลัพธของโครงการ นอกจาก
กรมโรงงานอุตสาหกรรมแลว ยังพบวาสถาบันส่ิงแวดลอมไทยก็สามารถชวยในการดําเนินการ
ดังกลาวดวย จึงทําใหเกิดความตอเนื่องของการดําเนินงาน นอกจากนี้สถาบันส่ิงแวดลอมไทยยังได
มีการสนับสนุนในดานการอบรมใหความรูแกภาคอุตสาหกรรมเกี่ยวกับการการประยุกตใช
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เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด หรือแนวทางอ่ืนท่ีเกี่ยวของ ซ่ึงท้ังหมดสามารถประมวลถึงภารกิจ 
และหนาท่ีของหนวยงานตางๆ ท่ีดําเนินงานดาน CT หรือสวนท่ีเกี่ยวของกับ CT ไดดังภาพท่ี 23 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
กรมโรงงาน

อุตสาหกรรม 

 
สวทช. 

 
สถาบัน

ส่ิงแวดลอมไทย 

 
กรมอนุรักษ

พลังงาน 

 
สถาบันอาหาร

แหงชาติ 

 

กําหนดนโยบายการใช CT 

การกําหนด CT criteria 

การฝกอบรม/การใหความรู/พัฒนา
บุคลากรในการทํา CT 

 

การติดตามผลการใช  CT หรือประเด็นอ่ืนๆท่ี
เก่ียวของซึ่งใหผลลัพธเชนเดยีวกับ CT 

การนํา CT ไปประยุกตใชในอุตสาหกรรม 
 
-ใช CT อยางเต็มรูปแบบ 
 
-ใชในบางประเด็นของ CT เชน การอนุรักษพลังงาน 
 
-ใชโดยใหผลลัพธเชนเดียวกับ CT แตเรียกเปนแนวทาง
อื่น เชน GP / waste minimization 

ภาพที่ 23 : สรุปการประยกุตใช CT และอ่ืนๆท่ีเกี่ยวของกบั CT 
ของหนวยงานสนับสนนุตางๆ 
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2. การประมวลดานเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดและกิจกรรมที่เกี่ยวของในการนําสูผลลัพธของ
เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดของการดําเนินงาน 

จากท่ีกลาวขางตนแนวคิดของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดโดยมีการสงเสริมใหมี
การปรับใชในอุตสาหกรรมไทยรวมท้ังกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลมาอยางตอเนื่องกวา 10 ป 
ประกอบกับการจัดทําโครงการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมนั้นมีขั้นตอนตางๆท่ี
เกี่ยวของ คือ 1) การจัดตั้งทีม CT 2) การตรวจวิเคราะหเบ้ืองตน 3) การตรวจวิเคราะหอยางละเอียด 
4) การกําหนดทางเลือกของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 5) การนําไปประยุกตใช  

ผลการศึกษาตอไปนี้จะเปนผลของการประมวลผลท่ี ศึกษาไดของกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเลท้ังท่ีเปนอาหารทะเลแชแข็ง และบรรจุกระปองใน จ. สุราษฎรธานี โดย
เปนขอมูลท่ีไดจากท้ังขอมูลปฐมภูมิ (ขอมูลจากแบบสอบถาม สัมภาษณและการสํารวจใน
ภาคสนาม) และขอมูลทุติยภูมิท่ีไดจากการศึกษาจากรายงานตางๆท่ีเกี่ยวของตั้งแตป 2546 พบ
ขอมูลดังนี ้

ผลจากการศึกษาจากแบบสอบถามเกี่ยวกับการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด ในกลุมโรงงานอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี พบวา รอยละ 100 ของโรงงานท้ังหมด ระบุวา
ไมมีการประยุกตใช เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด แตจากการสัมภาษณ และสํารวจในภาคสนาม 
พบวา โรงงานสวนใหญไดมีการดําเนินกิจกรรมท่ีสามารถนําไปสูผลลัพธของการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดได หรืออาจกลาวไดวามีการใชหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด แตเหตุผลท่ีทําใหโรงงานท้ังหมดระบุในแบบสอบถามวาไมมีการประยุกตใชเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาด อาจเกิดจากการท่ีโรงงานมีความเขาใจผิดในประเด็นของการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด วาเปนการนําเทคโนโลยีท่ีมีประสิทธิภาพสูง และสามารถลดมลพิษ
ตอส่ิงแวดลอมได ซ่ึงเม่ือพิจารณาในประเด็นดังกลาวแลวนาจะเปนการประยุกตใชรูปแบบของ
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด(cleaner technology) ซ่ึงมีหลักการท่ีตั้งอยูของ pollution prevention 
ซ่ึงโรงงานสวนใหญยังไมไดประยุกตใชอยางครอบคลุมขั้นตอนของการดําเนินงานท่ีเต็มระบบ 
ไดแก การจัดตั้งคณะทํางานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ีไดรับการสนับสนุนจากผูบริหาร 
การวิเคราะหปจจัยปญหาอยางเปนระบบเพ่ือนําสูการปฏิบัติ  และการตรวจติดตามผลการ
ดําเนินงานระยะยาว แตท้ังนี้จากการทบทวนเอกสารงานวิจัยและการศึกษาโดยการสัมภาษณ พบวา
มีโรงงานจํานวน 2 โรง คือ  โรงงาน C และโรงงาน I ไดเคยเขารวมโครงการเพ่ิมผลผลิตของ
อุตสาหกรรมอาหารไทย โดยใชวิธี green productivity (GP) ในป 2546 แสดงใหเห็นวาโรงงาน C 
และโรงงาน I ซ่ึงเปนอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็งไดมีการนําหลักการเชนเดียวกับ เทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาด คือ GP มาประยุกตใชในอดีต และจากการเขารวมโครงการในขณะนั้นสามารถ
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สรุปประเด็นปญหาการใชทรัพยากรของโรงงาน C ใน 6 ประเด็น ซ่ึงมีการกําหนดแนวทางการ
แกไขปญหา ดังสรุป คือ (ศูนยวิจัยแหงชาติดานการจัดการส่ิงแวดลอมและของเสียอันตราย, 2546) 

1) ปญหาปริมาณน้ําเสียสูง ซ่ึงไดกําหนดแนวทางแกไขคือ 
-การเปล่ียนแปลงเทคโนโลยี ไดแก การติดตั้งวาลว ปดสายยางและ spray gun การ

ใชเครื่องฉีดลางพ้ืน และการใชเครื่องลางแทนถังลาง 
-การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก กวาดเศษขยะกอนลางพ้ืน การสรางจิตสํานึกให

พนักงานดานประหยัดน้ํา มีการใชน้ําในกระบวนการยาวขึ้น 
-การนํากลับมาใชใหม/ใชซํ้า ไดแก การพยายาม recycle น้ํา defrost กลับมาใชใหม 
2) ปญหาคา BOD น้ําท้ิงหลังบําบัดสูงกวามาตรฐาน ไดกําหนดแนวทางแกไขคือ 
-การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก การแยกน้ําเสียท่ีความเขมขนสูงออก/แยกระบบ 

treat  การอบรมพนักงานดานดักขยะ และเก็บกวาดกอนลางระบบ ควบคุมการใชคลอรีน และ
ผงซักฟอก /optimize 

3) ปญหาปริมาณน้ําท่ีใชผลิตน้ําแข็งสูง ซ่ึงไดกําหนดแนวทางแกไข คือ  
-การเปล่ียนแปลงเทคโนโลยี ไดแก ติดตั้งถังน้ําเย็นใหมสําหรับ เครื่องทําน้ําแข็ง 

ขนาด 1 m3 และการเปล่ียน compressor 
-การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก การซอมคอยลท่ีรั่ว การใชน้ําครึ่งบอโดยติดตั้ง 

magnetic valve และ sensor 
4) ปญหาคาไฟสูง ซ่ึงไดกําหนดแนวทางแกไขคือ 
-การเปล่ียนแปลงเทคโนโลยี ไดแก การซ้ือเจนเนอรเรเตอรใหม 
-การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก การเดินระบบชวง peak การไมผลิตน้ําแข็งชวง 

peak  และการปด storage room ชวง peak 
5) ปญหาวัสดุอุปกรณ (เศษเยอะ) ซ่ึงไดกําหนดแนวทางแกไขคอื 
- การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก กอนการจัดซ้ือเครื่องมือ หรือวัสดุใหมีขั้นตอน

การประสานงานระหวางฝายและลูกคามากขึ้น และกําหนดใหมีการสง packaging label ใหตรงเวลา 
6) ปญหา yield ต่ํา ซ่ึงไดกําหนดแนวทางแกไขคือ 
- การปรับปรุงกระบวนการ ไดแก ควบคุมกระบวนการผลิตไมใหมีวัตถุดิบตกพ้ืน 
อยางไรก็ตามจากขอมูลการสัมภาษณ และสํารวจในภาคสนามในกลุมโรงงาน

อาหารทะเลท่ีไดศึกษานั้น โดยพิจารณาจากกรอบท่ีตอบหลักการของการดําเนินงานของการพัฒนา
โครงการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด พบวา โรงงานสวนใหญมีการดําเนินกิจกรรมท่ีมีการนํา
หลักการทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาประยุกตใชอยูบาง ดังแสดงรายละเอียดในตารางท่ี 20 



122 
 

ตารางที่  20: ผลจากการศึกษาท่ีแสดงการดําเนินงานของการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดของโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษา 

ขั้นตอนการดําเนนิงาน/หลักการทาง CT ผลการศกึษา 
1.การจัดตั้งทีม/คณะทํางานดาน CT -โรงงานท้ังหมดไมมีการจัดตั้งทีมหรือคณะทํางาน

ทางดาน CT 
2.การวิเคราะหปจจยัปญหาทางดานCT - โรงงานท้ังหมดไมมีการวิเคราะหปญหาท้ังการตรวจ

ประเมินเบ้ืองตนและอยางละเอียด แตพบวามี 4 
โรงงานมีการวิเคราะหปญหาโดยการตรวจประเมิน
แบบเฉพาะเจาะจงในปญหานั้นๆ  

3.การกําหนดประเดน็ทางเลือกทาง CT -โรงงานท้ังหมดไมมีการกําหนดประเด็นทางเลือกทาง 
CT 

4.การนําสูปฏิบัติของกิจกรรมท่ีทําให
เกิดผลลัพธเชนเดียวกับ CT (ลดการเกิด
ของเสีย/การเพ่ิมประสิทธิภาพการใช
ทรัพยากรฯลฯ) 

 

 

 

 

 

1)โรงงาน 4 โรง มีการกําหนดนโยบาย หรือ KPI ท่ี
เกี่ยวของกับ การใชทรัพยากรและพลังงาน  

2)โรงงานมีการลดมลพิษตั้งแตแหลงกําเนิด  

-โรงงาน 5 โรง มีการเปล่ียนแปลงผลิตภัณฑ 
เชน การกําหนด spec ผลิตภัณฑในดานคุณภาพท้ังดาน
กายภาพ  เคมี และจุลินทรีย กอนท่ีจะมีการผลิต การลด
เกรดผลิตภัณฑ 

-โรงงานท้ังหมดมีการเปล่ียนแปลงวัตถุดิบ เชน 
รับเฉพาะวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนจากสถาน
แปรรูปสัตวน้ําเบองตนแลวเทานั้น การตรวจสอบ
คุณภาพของวัตถุดิบกอนรับเข าผลิต  และตลอด
กระบวนการผลิต 

-โรงงานท้ังหมดมีการปรับปรุงกระบวนการ
ดําเนินการ เชน มีระบบการฝกอบรมพนักงานภายใน
แผนก ระบบขั้นตอนการจัดซ้ือชัดเจน การจัดทํา
แผนการซอมและบํารุงรักษาเครื่องจักร อุปกรณ ระบบ  
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ตารางที่  20: ผลจากการศึกษาท่ีแสดงการดําเนินงานของการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดของโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษา (ตอ) 

 
จากขอมูลขางตนทําใหสามารถประมวลสถานการณในการประยุกตใชเทคโนโลยี

การผลิตท่ีสะอาดของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธานี  (ดังแสดงในตารางท่ี 21 )
ตั้งแตป พ.ศ. 2546 จนถึงปจจุบันท่ีมีการศึกษา พบวา 

1) ในอดีตไดมีการนําหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาประยุกตใชแลวเต็ม
รูปแบบจํานวน 2 โรง โดยทําในรูปแบบ GP แตผลการศึกษาพบวา โรงงานดังกลาวไมไดนําไปสู
การปฏิบัติอยางตอเนื่อง 

2) การดําเนินการสวนใหญยังขาดกระบวนการ ไดแก การจัดตั้งทีม การตรวจ
ประเมินเบ้ืองตน การตรวจประเมินอยางละเอียด และการกําหนดทางเลือกทางเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด ซ่ึงในขั้นตอนของการตรวจประเมินพบวา โรงงานสวนใหญจะมีการตรวจประเมินแบบ
เฉพาะเจาะจงแตละปญหาไมไดประเมินภาพรวมท้ังระบบ 

ขั้นตอนการดําเนนิงาน/หลักการทาง CT ผลการศกึษา 
 การคัดแยกขยะแตละประเภท ระบบการควบคุมการ

เบิกจายสารเคมี ระบบการเก็บขอมูลการใชทรัพยากร
และพลังงาน มาตรการการกําหนดชวงเวลาในการเปด
อุปกรณไฟฟา และการเขารวมโครงการอนุรักษ
พลังงานแบบมีสวนรวมกับ กระทรวงพลังงาน 

-โรงงาน 3 โรงมีการเปล่ียนแปลงเทคโนโลยี 
เชน การใชปนความดันสูงในการฉีดลางเครื่องจักร 
อุปกรณ และการออกแบบหมอตมไอน้ํา ใหสามารถลด
ปญหาดานฝุนละอองในอากาศ และกล่ิน 

-โรงงาน 4 โรงมีการใชซํ้า และนํากลับมาใช
ใหมโดยการใชผลิตภัณฑหมุนเวียนและเทคโนโลยี
หมุนเวียน เชน การใชซํ้าเศษกระดาษ และบรรจุภัณฑ 
การเล้ียงปลานิลในบอบําบัดน้ําเสีย การนําน้ําคลองมา
บําบัดกอนเพ่ือนําไปใชลางพ้ืนโตะในไลนผลิต และ
การแปรรูป by product จากกระบวนการผลิต 
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3) กิจกรรมท่ีทําใหเกิดผลลัพธเชนเดียวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด หรืออยูบน
พ้ืนฐานของ CT  คือ pollution preventionไดแก การกําหนดนโยบาย/KPI ในการใชทรัพยากรและ
พลังงาน การเขารวมโครงการอนุรักษพลังงาน การลดมลพิษท่ีแหลงกําเนิด โดยการเปล่ียนแปลง
ผลิตภัณฑ การเปล่ียนแปลงกระบวนการผลิต (เปล่ียนแปลงวัตถุดิบ เทคโนโลยี และการปรับปรุง
กระบวนการดําเนินการ) และการนํากลับมาใชใหมโดยการใชผลิตภัณฑหมุนเวียน และการใช
เทคโนโลยีหมุนเวียน 

4) มีการนําระบบการอนุรักษพลังงาน มาใชโดยเขารวมโครงการอนุรักษพลังงาน
กับกระทรวงพลังงาน (คิดเปนรอยละ 71 ของโรงงานท่ีศึกษา) 

5) องคกรท่ีมีบทบาทหลัก คือ กรมโรงงานอุตสาหกรรม โดยกําหนดนโยบายหลัก
ท่ีมุงเนนการใชการผลิตท่ีสะอาดในภาคอุตสาหกรรมเพ่ือมุงพัฒนาขีดความสามารถในการแขงขัน 
การลดตนทุนการผลิต พรอมกับปญหาส่ิงแวดลอม นโยบายของกรมโรงงานอุตสาหกรรมไดมีการ
นําสูภาคปฏิบัติโดยมีสํานักงานอุตสาหกรรมแตละจังหวัดเปนตัวแทนของกรมโรงงาน
อุตสาหกรรมทําหนาท่ีในการสงเสริมใหสถานประกอบนําหลักการเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไป
ประยุกตใช นอกจากกรมโรงงานอุตสาหกรรมจะเปนหนวยงานหลักในการสงเสริมการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดแลว ยังมีหนวยงานบางหนวยงานท่ีมีบทบาทชวยสงเสริมการปฏิบัติท่ี
สามารถนําไปสูผลลัพธทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ไดแก สถาบันอาหารแหงชาติ ท่ีสงเสริม
เกี่ยวกับการเพ่ิมผลผลิตในอุตสาหกรรมอาหารไทย โดยใชวิธีการทาง GP ดังจะเห็นไดจากรายงาน
วิจัยท่ีไดมีการศึกษาในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ในป 2546 จํานวน 2 โรง 
(โรงงาน C และ โรงงาน I) ท่ีไดรับการสนับสนุนจากสถาบันอาหารแหงชาติในการดําเนิน
โครงการวิจัย ท้ังนี้ยังพบวากรมอนุรักษพลังงานทดแทนไดมีการสงเสริม และมีบทบาทในการ
อนุรักษพลังงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ. สุราษฎรธานี โดยพบวารอยละ 71 % ของ
โรงงานมีการเขารวมโครงการอนุรักษพลังงาน จึงเปนท่ีสังเกตไดวาโรงงานสวนใหญให
ความสําคัญในดานพลังงานเปนสําคัญ เนื่องจากเปนตนทุนท่ีสามารถมองเห็นอยางเปนรูปธรรม
ชัดเจน 

ดังนั้นจึงเห็นวาในการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรม
อาหารทะเล จ.สุราษฎรธานียังประสบปญหา และอุปสรรคในการดําเนินงาน เนื่องจากโรงงานสวน
ใหญมีการดําเนินกิจกรรมท่ีทําใหเกิดผลลัพธเชนเดียวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดเทานั้น เชน  
หลักการทาง GP (green productivity)  WM(waste minimize) และการอนุรักษพลังงาน แตมี
ขอสังเกตวาไมมีทีมทํางานท่ีชัดเจนและขาดกระบวนการของวิธีการทางเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดมาใชอยางเต็มรูปแบบ  สังเกตไดวาการสงเสริมของหนวยงานภาครัฐสูภาคอุตสาหกรรมยัง
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มีการสงเสริมแบบไม เปนองครวม ยังมีการสงเสริมแบบเฉพาะเจาะจง เชน กรมโรงงาน
อุตสาหกรรมมุงเนนการสงเสริมเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด และการตรวจติดตามผลการ
ดําเนินงาน สถาบันอาหารแหงชาติมุงเนนการสงเสริมการเพ่ิมผลผลิตโดยวิธีการ GP ใน
อุตสาหกรรมอาหาร กรมอนุรักษพลังงานทดแทนมุ งเนนดานการอนุรักษพลังงานใน
ภาคอุตสาหกรรม ดังนั้นหากหนวยงานดังกลาวมีการรวมมือในการสงเสริมการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี แบบองครวมคาดวาจะ
สงผลใหการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมีประสิทธิภาพมากขึ้นไดอยางจริงจังและ
ตอเนื่องได 

ตารางที่ 21 : ประมวลสถานการณในการประยุกตใชCTของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน  
จ.สุราษฎรธานีจากอดีตจนถึงปจจุบัน  

ประมวลสถานการณในการประยุกตใชCTของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธาน ี
-กรมโรงงานอุตสาหกรรม
กําหนด CT criteria 
-โรงงานจํานวน 2 โรงมีการ
เ ข า ร ว ม โ ค ร ง ก า ร เ พิ่ ม
ผลผลิตโดยวิธี GP ผานการ
เรียนรู การพัฒนาสูการปรับ
ใช GP/CT 

-มี 1 โรงงานเคยมีการใชหลักการ GP แตขาดความตอเนื่อง เพราะทีมงานไม
ตอเนื่อง 
-พบจํานวนโรงงาน 5 โรงงานมีการใชหลักการอนุรักษพลังงาน 
-พบรอยละ 57 ของโรงงานท่ีศึกษามีความสามารถในการประยุกตใช CT หรือ
ผลลัพธท่ีนําไปสู CT แตเปนการดําเนินการแบบเจาะจงประเด็นไมไดพิจารณา
แบบภาพรวมท้ังระบบ 
-พบรอยละ 100 ของโรงงานท้ังหมดไมมีการจัดต้ังทีม CT แตจากการศึกษาขอมูล
เอกสารงานวิจัยพบวา มีจํานวน 1 โรงท่ีเคยมีการจัดต้ังทีม GP ในอดีต  
-พบรอยละ 57 ของโรงงานท่ีศึกษามีการตรวจประเมินและวิเคราะหปญหาแบบ
เจาะจงเฉพาะปญหา ยังไมมีการวิเคราะหอยางละเอียดครอบคลุมทุกประเด็น 
-พบจํานวนโรงงาน 5 โรงงาน มีการปรับเปลี่ยนรูปแบบการรับวัตถุดิบโดยรับ
วัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนแลว 
-พบจํานวนโรงงาน 4 โรงงานมีการกําหนดเปาหมาย/นโยบายในการใช
ทรัพยากร 
-พบรอยละ 100  ของโรงงานไดรับการรับรองระบบมาตรฐานคุณภาพ 
GMP/ HACCP ซึ่งจัดเปนระบบพื้นฐานในการประยุกตใช CT 
-พบรอยละ 100 ของโรงงานมีการเก็บขอมูล บันทึกการใชทรัพยากร  
-พบรอยละ 100 ของโรงงานระบุปญหาดานสิ่งแวดลอมท่ีทางเปนประเด็นสําคัญ
ท่ีตองการดําเนินการ คือ ปญหาพลังงานในรูปเช้ือเพลิงท่ีใชสิ้นเปลือง 

               ป 2546 ป 2547-ป2555 
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3. ความคิดเห็นเกี่ยวกับการประยุกตใช ปญหา อุปสรรค และความตอเนื่องของการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตที่สะอาดของโรงงานอาหารทะเลที่ศึกษา 

จากขอมูลของแบบสอบถามไดสะทอนถึงความคิดเห็นเกี่ยวกับประเด็นสาเหตุของ
การประยุกตใช และไมใชCT พบวามีเหตุผล คือ 1) ไมมีนโยบายบริษัท 2) ลูกคาไมรองขอ 3) ขาด
เงินทุนสนับสนุน และ4) การขาดขอมูลท่ีปรึกษา คิดเปนรอยละ 86 57 57 และ 29 ของโรงงาน
ตามลําดับ ดังแสดงในในภาพท่ี 24 ซ่ึงสอดคลองกับขอมูลจากการสัมภาษณ สํารวจในภาคสนาม 
และประชุมกลุมยอย ซ่ึงไดแสดงความคิดเห็นโดยมีรายละเอียดดังนี ้

- นโยบายบริษัทจะมุงเนนระบบมาตรฐานท่ีเกี่ยวกับดานคุณภาพของผลิตภัณฑ
มากกวาระบบท่ีเกี่ยวของกับส่ิงแวดลอม 

- ลูกคามีความตองการเกี่ยวกับระบบมาตรฐานคุณภาพมากกวามาตรฐานท่ี
เกี่ยวของกับส่ิงแวดลอม 

- การนํา CT มาประยุกตใชในโรงงานไมถูกบังคับโดยกฎหมาย เม่ือเปรียบเทียบ
กับ พรบ.การอนุรักษพลังงาน พ.ศ. 2535 

- โรงงานมีความรูเฉพาะทฤษฎี ยงัไมมีการปฏิบัติอยางเปนรูปธรรม 
- โครงการบางโครงการท่ีเกี่ยวของกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดตองใชเงิน

ลงทุนสูงซ่ึงโรงงานไมมีงบประมาณเพียงพอ 
- การประยุกตใช CT เหมาะกับโรงงานขนาดใหญท่ีมีความพรอม มีตัวช้ีวัดท่ี

ชัดเจน และมีการตรวจติดตามอยางตอเนื่อง 
- การเริ่มทํา CT ในโรงงานจะตองมีการเขียนออกมาในรูปแบบของโครงการกอน

เพ่ือนําเสนอผูบริหาร  
- การขาดความรู ความเขาใจเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด บุคลากรของ

บริษัทยังขาดความรู และความเขาใจเกี่ยวกับการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด โดยสวน
ใหญมีความเขาใจเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คือ การประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดท่ีเปนการนําเทคโนโลยีท่ีมีความซับซอน มีความสามารถสูง และตองใชบุคลากรท่ีมีความรู 
ความสามารถสูงในการดําเนินงาน และบุคคลากรไมมีความรูพ้ืนฐานเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาด เนื่องจากบางบริษัทมีการดําเนินงานท่ีเปนการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดบาง
แลว แตบุคลากรยังไมรูและเขาใจในส่ิงท่ีดําเนินการวาเปนการดําเนินการประยุกตใชเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาด 

- ทัศนคติ โรงงานมีความเช่ือเกี่ยวกับการดําเนินงานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด 
คือ การประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไมสามารถสรางการยอมรับจากลูกคาได เพราะ
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ลูกคาไมสามารถรับรูไดอยางเปนรูปธรรม เม่ือเปรียบเทียบกับการทํา ISO 9001, 14001, 18001 
เพราะมาตรฐานดังกลาวสามารถมีใบ certificate รับรองจากหนวยงานท่ีนาเช่ือถือในระดบัสากล 

-คณะทํางาน CT ท่ีเคยทํามากอนปจจุบันไดมีการเปล่ียนแปลง และโยกยายออก
จากบริษัทไปแลว จึงทําใหขาดความตอเนื่องของการดําเนินงาน 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

ท้ังนี้นอกจากขอมูลท่ีไดศึกษาดังกลาวแลว ยังไดมีการศึกษาถึงระดับความคิดเห็น
ท่ีเกี่ยวของกับในการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด หรือเครื่องมือการจัดการ
ส่ิงแวดลอมท่ีเกี่ยวของ โดยผลจากแบบสอบถาม พบวา โรงงานไดแสดงระดับความคิดเห็นเกี่ยวกับ
สาเหตุและปจจัยท่ีสงผลตอการประยุกตใช /ไมประยุกตใชCT ดังแสดงในตารางท่ี 22 

ตารางที่ 22: ระดับความคิดเห็นเกี่ยวกับสาเหตแุละปจจัยสงผลตอการประยุกตใช/ไมใช CT 

 
ประเด็นทีแ่สดงความคิดเห็น 

ระดับความคิดเห็น 
ระดับ

คะแนน 
SD แปลผล

ความเห็น 
1)บุคลากรมีความรู ความเขาใจในเรื่อง CT/GP/WM/P2 
นอยมาก 

3.86 1.14 มากท่ีสุด 

2) บุคลากรในหนวยงานเห็นถึงความสําคัญของการใช CT 
แตขาดนโยบายจึงไมสามารถทําใหเกิดการใชงานในเรื่อง
ดังกลาวได 

3.43 1.14 มาก 

รอยละของโรงงานท่ีตอบ 

86%

57%

57%

29%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

ขาดขอมูลท่ีปรึกษา

ขาดเงินทุนสนับสนุน

ลูกคาไมรองขอ

บริษัทไมมีนโยบาย

ภาพที่ 24: รอยละของโรงงานอาหารทะเลท่ีศึกษาท่ีระบุถึง 
สาเหตุของการไมประยกุตใช CT 
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ตารางที่ 22: ระดับความคิดเห็นเกี่ยวกับสาเหตุและปจจัยสงผลตอการประยุกตใช/ไมใช CT (ตอ) 

 
ประเด็นทีแ่สดงความคิดเห็น 

ระดับความคิดเห็น 
ระดับ

คะแนน 
SD แปลผล

ความเห็น 
3)ผูบริหารระดับสูงไมมีนโยบายดานการใช CT 3.43 1.14 มาก 
4)หนวยงานทานยังไมเห็นความสําคัญหรือขอดีในเรื่อง
การประยุกตใช CT 

3.43 1.14 มาก 

5) หนวยงานเห็นวาการทํา CT ถือเปนภาระและเปน
กระแสมากกวา 

3.00 0.89 ปานกลาง 

6) หนวยงานเห็นวาการทํา CT ตองใชงบประมาณซ่ึงใน
ปจจุบันโรงงานยังไมมีงบประมาณทางดานการเงินในการ
สรางระบบการดําเนินงานดานนี้ 

3.29 1.14 ปานกลาง 

7)หนวยงานเห็นวาการทํา CT ตองใชเทคโนโลยีใหมๆมา
ดําเนินการ จึงทําใหทางโรงงานยังไมไดใหการตอบสนอง
ในการดําเนินการ 

2.86 2.07 
 

ปานกลาง 

8)หนวยงานมีความประสงคในการทํา CT แตขาดท่ีปรึกษา 3.00 0.55 ปานกลาง 
9) หนวยงานมีนโยบายในการใช CT แตขาดบุคลากรท่ีมี
ความเขาใจในการดําเนินการ 

2.29 1.52 นอย 

10)หนวยงานอยูระหวางการศึกษาระบบ CT ท่ีคาดวามี
แนวโนมในการปรับใชในอนาคตอันใกลนี้ 

2.43 0.89 นอย 

11)หนวยงานมีประสบการณในการทํา WM และกําลัง 
ปรับเขาสู CT/GP ตอไป 

2.29 1.67 นอย 

 
จากตารางท่ี 22 พบวากลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลไดใหระดับความคิดเห็นใน

ระดับมากท่ีสุดในประเด็น คือ บุคลากรมีความรูความเขาใจในเรื่อง CT นอยมาก ใหความคิดเห็น
ระดับมากในประเด็น คือ หนวยงานเห็นถึงความสําคัญของการใช CT แตขาดนโยบายจึงไม
สามารถทําใหเกิดการใชงานในเรื่องดังกลาวได ผูบริหารระดับสูงไมมีนโยบายดานการใชCT และ
ไมเห็นความสําคัญหรือขอดีในเรื่องการประยุกตใช CT ความคิดเห็นระดับปานกลางในประเด็น คอื 
การทํา CT ถือเปนภาระและเปนกระแสมากกวา การทํา CT ตองใชงบประมาณซ่ึงในปจจุบัน
โรงงานยังไมมีงบประมาณทางดานการเงินในการสรางระบบการดําเนินงานดานนี้ การทํา CT ตอง
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ใชเทคโนโลยีใหมๆมาดําเนินการ จึงทําใหทางโรงงานยังไมไดใหการตอบสนองในการดําเนินการ 
และหนวยงานมีความประสงคในการทํา CT แตขาดท่ีปรึกษา ท้ังนี้ยังใหระดับความคิดเห็นระดับ
นอยในประเด็น คือ มีนโยบายในการใช CT แตขาดบุคลากรท่ีมีความเขาใจในการดําเนินการ 
หนวยงานอยูระหวางการศึกษาระบบ CT ท่ีคาดวามีแนวโนมในการปรับใชในอนาคตอันใกลนี้ 
และมีประสบการณในการทํา WM และกําลังปรับเขาสู CT/GP ตอไป ขอมูลดังกลาวสะทอนใหเห็น
วาแทจริงกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลท่ีศึกษามีลักษณะ คือ  

1) ยังไมมีความรูความเขาใจท่ีเกี่ยวของกับ CT สวนหนึ่งตอบใหความเห็น CTคือ 
เทคโนโลยีท่ีสะอาด (clean technology) ไมใช cleaner technology ซ่ึงเม่ือใชแลวไมมีปญหามลพิษ 
หรือมองวา CT คือ ระบบการจัดการ เชน ระบบ ISO 14001 โดยไมไดเขาใจวา CT คือ กลยุทธท่ี
โรงงานสามารถใชได และ CT คือกระบวนการท่ีใชการวิเคราะหปญหาแบบองครวม และกําหนด
ทางเลือกของปญหาท่ีควรนําไปสูการปฏิบัต ิ(CT option) 

2) การเปล่ียนแปลงของบุคลากรท่ีเคยเปนในคณะกรรมการในการทํางานระบบ 
CT ในอดีต จึงทําใหบุคลากรท่ีเขารวมรับชวงตอ หรือเขาใหมขาดความรูความเขาใจเกี่ยวกับ
หลักการทํางานของระบบ CT 

3) สวนใหญเห็นวาการประยุกตใชหลักการ CT เปนการดําเนินงานภายใต
โครงการเทานั้น เม่ือโครงการส้ินการทํา CT หนึ่งๆ ก็จะเสร็จส้ินพรอมกัน จึงไมเกิดความตอเนื่อง
ของการดําเนินงาน ซ่ึงแทท่ีจริงการทํา CT ทําใหเกิดความตอเนื่องได 

4) ขาดความมุงม่ันจากผูบริหารเกี่ยวกับใช CT แทจริง 
5) ขาดแรงกดดันจากสังคม เนื่องจากการดําเนินงานของโรงงานท่ีผานมายังไมเกิด

การรองเรียนจากสังคมเกี่ยวกับปญหาส่ิงแวดลอม 
6) โรงงานเห็นวาการประยุกตใช CT ไมถูกบังคับโดยกฎหมาย หรือลูกคา ขึ้นอยู

กับความสมัครใจ และความพรอมของโรงงาน จึงมีผลตอการนําสูปฏิบัติ ท้ังท่ีจริงแลว CT ไดเปน
กลยุทธในการนําสูการบรรลุกฎหมาย และทําไดดีกวากฎหมายโดยมีผลดีท้ังทางส่ิงแวดลอมและ
ธุรกิจ 

7) โรงงานมีการประยุกตใชระบบมาตรฐานทางดานส่ิงแวดลอม ความปลอดภัย
และอาชีวอนามัย ตลอดจนระบบธรรมมาภิบาลส่ิงแวดลอม แตโรงงานไมไดเห็นวา CT คือ กลยุทธ
ท่ีสามารถนํามาปรับใชเพ่ือเสริมกับระบบมาตรฐานดังกลาวได 

อยางไรก็ตามผลจากแบบสอบถามเกี่ยวกับแนวคิดหรือนโยบายในการประยุกตใช 
CT ในอนาคต พบวา 1) โรงงานมีแนวคิดท่ีจะประยุกตใช CT ในอนาคต และ 2) ขึ้นอยูกับการ
ตัดสินใจของผูบริหาร คิดเปนรอยละ 71 และ 29 ของโรงงานตามลําดับ ท้ังนี้จากขอมูล
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แบบสอบถามยังพบวา โรงงานมีความตองการใหมีการฝกอบรมเกี่ยวกับการดําเนินงานดาน CT คิด
เปนรอยละ 71 และ โรงงานไมตองการท่ีจะฝกอบรม คิดเปนรอยละ 29 ดังแสดงในตารางท่ี 23 
ตารางที่ 23: ความตองการในการประยุกตใช CT ของโรงงานท่ีดําเนินการศึกษา 

ขอมูล รอยละของโรงงานที่ตอบ จํานวนโรงงานที่ตอบ
(โรง) 

1.โรงงานมีแนวคิด การนํา  CT ไป
ประยุกตใชในอนาคต  

-มี 
-ไมมี 
-อ่ืนๆ คือ การตัดสินใจ ผูบริหาร 

 
 

71 
0 
29 

 
 
5 
0 
2 

2.โรงงานมีความตองการใหมีการ
ฝกอบรมเกี่ยวกับการดําเนินงานดาน 
CT/GP 

-ตองการ 
-ไมตองการ 

 
 
 

71 
29 

 
 
 
5 
2 

 
ขอเสนอแนะ 

จากผลการศึกษาท่ีไดเห็นวามีจุดออนในการประยกุตใชเครื่องมือ CT เพ่ือการจดัการ
ส่ิงแวดลอมในอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ดงันั้นผูวิจัยจึงไดทําการเสนอขอเสนอแนะ
เพ่ือนําไปปรับปรุง หรือสงเสริมใหมีการนํา CT ไปสูการใชงานไดมากขึ้นดังนี ้

1) หนวยงานท่ีเกี่ยวของกับการนํานโยบายเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดสูปฏิบัติซ่ึง
ไดแก อุตสาหกรรมจังหวัดสุราษฎรธานี ควรใหความรู และอบรมใหแกกลุมโรงงานอุตสาหกรรม
อาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ไดมีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการขั้นตอนการดําเนินงาน
ดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดท่ีแทจริงใหมากขึ้น พรอมท้ังมีการกํากับติดตามผลการดําเนินงาน
อยางตอเนื่องเพ่ือใหเกิดการดําเนินงานท่ีมีประสิทธิภาพ หากพบวามีผลสําเร็จใหทําการยกยอง
ชมเชย และส่ือสารตอกลุมอุตสาหกรรมเพ่ือทราบ และเกิดการเรียนรูระหวางกันตอไป   อนึ่งท่ีผาน
มาอาจมีการอบรมใหความรูดานหลักการของเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดอยูบาง แตทําไมตอเนื่อง 
ไมมีการติดตามงานและสงเสริมใหใชความรูไปสูการปฏิบัติท่ีเปนรูปธรรมได ดังเชนแมความเขาใจ
ของเทอม”เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด (cleaner technology)” ก็เขาใจเปน เทคโนโลยีท่ีสะอาด 
(clean technology) ดังนั้นขอเสนอแนะนี้เม่ือนําสูปฏิบัติ ก็ตองมีวิธีการของการอบรมท่ีแตกตางไป
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จากเดิม เชนเนนเปนการดําเนินการในรูปแบบของการใหคําปรึกษาและมีการเปาหมายของการ
ปรับปรุงการดําเนินงานโดยการเรียนรูสูปฎิบัติการจริงจนเกิดผลลัพธท่ีเปนรูปธรรมท่ีสําเร็จไดจริง 
ใชเพียงการสอนCT เพ่ือทําเพียงการวิเคราะหปญหาและการกําหนด CT option เทานั้น 

2) ควรมีการปรับแนวคิดใหมีการทํางานรวมกันระหวางหนวยงานท่ีมีการ
สนับสนุนสงเสริม ไดแก กรมโรงงานอุตสาหกรรม สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดสุราษฎรธานี 
สถาบันอาหารแหงชาติ กรมอนุรักษพลังงานทดแทน และสถาบันการศึกษาในพ้ืนท่ี เชน 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร (วิทยาเขตสุราษฎรธานี) และมหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี โดยมี
การรวมจัดกระบวนการเรียนรูดวยกันเพ่ือนําองคความรูในแตละหนวยงานท่ีมีความถนัด และ
เช่ียวชาญเฉพาะดานมาเรียนรูและบูรณาการรวมกัน เพ่ือนําไปสูการปรับใช  CT ในกลุม
อุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ท่ีรอบดานมากขึ้น เพ่ือทําใหเกิดการนําสูการพัฒนาได
อยางตอเนื่องภายใตการใชกลยุทธของ CT ตอไปได 

3) ดวยลักษณะของการดําเนินการของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง และ
อุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปองยังมีความซับซอนในลักษณะของแตละสายการผลิต
ผลิตภัณฑ ดังนั้นการศึกษาเพ่ือใหไดคาดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานของแตละชนิดผลิตภัณฑ
อาจไมงายนัก แตมิใชทําไมไดหากมีการใช CT ท่ีนําสูการปฏิบัติมากขึ้นยอมทําใหคาดัชนีดังกลาวท่ี
จําเพาะมากขึ้น และนํามาใชเปน internal หรือ external benchmarking ไดดียิ่งขึ้น จึงเห็นวาควรมี
การทบทวนและศึกษาวิจัยเพ่ือกําหนด CT criteria หรือ benchmarking เฉพาะผลิตภัณฑรวมถึง
เง่ือนไขการใชวัตถุดิบ ภายใตการดําเนินงานโดยกรมโรงงานอุตสาหกรรม/ สํานักงานอุตสาหกรรม
จังหวัดสุราษฎรธานี หรือสถาบันอาหารแหงชาต ิซ่ึงหากมีการศึกษาและกําหนด CT criteria เฉพาะ
ผลิตภัณฑจะทําใหกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลสามารถมีขอมูลเพ่ือใชในการเปรียบเทียบ/
ตัวช้ีวัดทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไดอยางมีความจําเพาะมากขึ้น 

4) ดวยพบวาผลการศึกษาท่ีแสดงใหเห็นวาแตละโรงงานของกลุมอุตสาหกรรม
อาหารทะเลใน จ.สุราษฎรธานี มีระบบการจัดการขอมูลท่ีเกี่ยวของกับการใชทรัพยากรและ
พลังงาน รวมถึงคาใชจายอยูบางแตเห็นวายังไมสามารถนํามาปรับใชประโยชนในดาน CT ท่ีเปน
ภาพรวมของระบบไดจึงเห็นควรใหมีการสงเสริมใหเกิดการใชประโยชนจากโรงงานท่ีมีระบบการ
จัดการสารสนเทศ (management information system : MIS) เพ่ือการใชงานดานการจัดการดาน
ส่ิงแวดลอมอุตสาหกรรมมากขึ้น ท้ังนี้ใหบูรณาการกับการเขารวมโครงการตางๆ เชน โครงการ
อนุรักษพลังงาน โครงการเพ่ิมผลผลิตโดยใชหลักการทาง GP เพ่ือนําขอมูลสูการตอยอดในการ
ดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงจะทําใหผูประกอบการมีระบบการจัดการ
สารสนเทศท่ีเพียงพอตอการวิเคราะห รวมถึงการตรวจสอบแหลงการสูญเสียวัตถุดิบ หรือการใช
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ทรัพยากรการผลิตท่ียังมีความส้ินเปลืองสูงได อีกท้ังยังสามารถนําของเสียกลับมาใชเปนประโยชน
ใหมากท่ีสุด และมีระบบบําบัดหรือกําจัดของเสียอยางมีประสิทธิภาพไมกอใหเกิดปญหาตอ
ส่ิงแวดลอมและสังคมไดมากขึ้น โดยอยูบนพ้ืนฐานของขอมูลท่ีตอเนื่องมากขึ้น  

5) ควรมีการศึกษาและกําหนด CT criteria ใหกับสถานประกอบการแปรรูป
เบ้ืองตน หรือเกษตรกรรายยอยในกลุมท่ีสงวัตถุดิบใหแกอุตสาหกรรมอาหารทะเล เนื่องจาก
การศึกษาพบวา โรงงานสวนใหญมีการรับวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปแลวมาผลิต จึงเปนท่ีสังเกตได
วาการเปล่ียนแปลงเกี่ยวกับการแปรรูปวัตถุดิบของโรงงานอาจเปนการเพ่ิมและกระจายแหลงผลิต
มลพิษรายยอยมากขึ้น หากระบบการจัดการของหนวยดําเนินการยอยๆดังกลาวไมมีประสิทธิภาพ 
ดังนั้นหนวยงานท่ีเกี่ยวของควรเล็งเห็นถึงความสําคัญของการสงเสริมการประยุกตใชเทคโนโลยี
การผลิตท่ีสะอาดแกสถานประกอบการแปรรูปเบ้ืองตน หรือเกษตรกรรายยอยดวย เพ่ือชวยลด
ตนทุน เพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต และการลดมลพิษควบคูไปพรอมกัน เชนเดียวกับการดําเนินงาน
ของกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล 
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บทที่ 4 

บทสรุป 

สรุปผลการศึกษา 

การศึกษาครั้งนี้ไดดํา เนินการศึกษาในกลุมโรงงานอาหารทะเล จังหวัด 
สุราษฎรธานี จากขอมูลโรงงานท้ังหมด 12 โรง แตจากการศึกษาจริงสามารถศึกษาไดเพียง 7 โรง
เทานั้น เนื่องจากโรงงานมีการปดกิจการจํานวน 3 โรง และไมไดรับอนุญาตในการศึกษาจํานวน  
2 โรง ซ่ึงผลสรุปจากการศึกษามีรายละเอียดดังนี ้

1) จากฐานขอมูลโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ของกรม
โรงงานอุตสาหกรรม สามารถแบงประเภทของโรงงานได 2 กลุมตามลักษณะการผลิต คือ โรงงาน
อาหารทะเลแชแข็ง และโรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง แตจากการศึกษาพบวา สามารถแบง
โรงงานได 3 กลุม คือ โรงงานอาหารทะเลแชแข็ง โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง และ
โรงงานผลิตท้ังอาหารทะเลแชแข็งและบรรจุกระปอง ซ่ึงโรงงานอาหารทะเลท้ังหมดมีการผลิต
อาหารทะเลท่ัวไป ไดแก หมึก กุง ปลา ปู และหอย เปนตน แตพบโรงงานอาหารทะเลบรรจุ
กระปองจํานวน 1 โรงมีการผลิตผักบรรจุกระปอง โรงงานท้ังอาหารทะเลแชแข็งและอาหารทะเล
บรรจุกระปองสวนหนึ่งมีการรับเฉพาะวัตถุดิบท่ีผานการแปรรูปเบ้ืองตนมาแลวเทานั้น และ
บางสวนมีการรับวัตถุดิบมาแปรรูปเบ้ืองตนเองภายในโรงงาน และอีกบางสวนมีการรับท้ังวัตถุดิบ
ท่ีแปรรูปและยังไมแปรรูป โดยคิดเปนรอยละ 57 14   และ 29   ของโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลท้ังหมดตามลําดับ ทําใหมีผลตอการใชทรัพยากรและพลังงาน และการเกิดของเสียท่ีมีความ
แตกตางกันของแตละโรงงานและยังเกิดการกระจายแหลงมลพิษมากขึ้นในกลุม supplier ของ
โรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเลในพ้ืนท่ีมากขึ้นได  

2) พบคาดัชนีของการใชทรัพยากรและพลังงานในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง 
และอาหารทะเลบรรจุกระปองของจังหวัดสุราษฎรธานี ดังแสดงในดังตารางท่ี 24 และพบคาดัชนี
ของการเกิดของเสียของโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง และอาหารทะเลบรรจุกระปองของจังหวัด 
สุราษฎรธานี ดังแสดงในดังตารางท่ี 25 โดยสามารถกําหนดคาดัชนีท่ียังไมไดรายงานโดยกรม
โรงงานอุตสาหกรรมสําหรับกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลแชแข็ง คือ ปริมาณการใชเช้ือเพลิง
น้ํามันเตา และคาผลไดของวัตถุดิบ สําหรับกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลบรรจุกระปอง คือ 



 

 

134

ปริมาณการใชน้ําแข็ง และปริมาณการใชไมฟน และพบวาคาดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานท่ี
กรมโรงงาน อุตสาหกรรมไดกําหนดไวเดิมคือ การใชเช้ือเพลิงน้ํามันเตา พบวาในปจจุบันทาง
โรงงานมีการใช เช้ือเพลิงน้ํามันเตานอยลงโดยมีการหันไปใชเช้ือเพลิงในรูปแบบของไมฟนแทน 
จึงแสดงใหเห็นวาคา  CT criteria จะมีการเปล่ียนแปลงไปตามภาวการณของตนทุนของทรัพยากร
และพลังงานท่ีใชในอุตสาหกรรม ดังนั้นการทํา CT ชวยทําใหเทาทันตอสถานการณได 

 
ตารางที2่4: ดัชนีของการใชทรัพยากรและพลังงานในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง และอาหาร

ทะเลบรรจุกระปองใน จ. สุราษฎรธานี ท่ีไดศึกษา 

 

3) จากการศึกษาพบวาประเด็นปญหาดานส่ิงแวดลอมท่ีโรงงานอาหารทะเลใน  
จ.สุราษฎรธานี ใหความสําคัญและตองการดําเนินการ คือ (1) ปญหาดานพลังงานในรูปเช้ือเพลิงท่ี
ใชส้ินเปลือง (2) ปญหาคุณภาพน้ําใช (3) ปญหาน้ําเสีย (4) ปญหากากของเสีย/ by product และ (5) 
ปญหาเรื่องอาชีวอนามัยความปลอดภัย คิดเปนรอยละ 100 100 67 67 และ 33 ของโรงงานอาหาร
ทะเลท้ังหมดตามลําดับ  

 
 
 

กลุม
โรงงาน 

ปริมาณการ
ใชไฟฟา 

(kWh/ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการ
ใชน้ํา 

( m3/ตัน 
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการใช
น้ําเย็น 

( m3 /ตัน
ผลิตภัณฑ) 

ปริมาณการ
ใชน้ําแข็ง 
( m3 /ตัน

ผลิตภัณฑ) 

การใช
น้ํามัน

เตา(ลิตร/
ตัน

ผลิตภัณ
ฑ) 

การใชไม
ฟน(ตัน/

ตัน
ผลิตภัณฑ) 

คาผลได
ของ

วัตถุดิบ 
(รอย
ละ) 

โรงงาน
อาหาร

ทะเลแช
แข็ง 

214.5-
784.84 

 

23.32-88.97 0.44-16.17 4.4- 
12.79 

162.07 
 

- 
 
 

64.70-
91.25 

 

โรงงาน
อาหาร

ทะเลบรรจุ
กระปอง 

240-438.70 2.47-41.39 - 0.52-11.0 - 0.37-1.2 83.65- 
98.0 
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ตารางที2่5: ดัชนีของการเกิดของเสียในกลุมโรงงานอาหารทะเลแชแข็ง และอาหารทะเลบรรจุ
กระปองใน จ. สุราษฎรธานี ท่ีไดศึกษา 

 
4) ผลจากการศึกษาพบวาในการประยุกตใชระบบการบริหารเชิงคุณภาพและการ

ควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑนั้น โรงงานมีการประยุกตใชระบบมาตรฐานท่ีเกี่ยวของกับการบริหาร
เชิงคุณภาพและการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑมากกวาระบบมาตรฐานดานส่ิงแวดลอม โดยระบบ
การบริหารเชิงคุณภาพและการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑของโรงงานท่ีศึกษาท่ีไดรับการรบัรอง คือ 
ระบบ GMP และระบบ HACCP คิดเปนรอยละ 100 ของโรงาน ท้ังนี้นอกเหนือจากระบบ GMP 
และ HACCP โรงงานยังมี ระบบ BRC ระบบ ISO 9001 ISO 22000 และระบบ IFS ซ่ึงเปนระบบ
การบริหารเชิงคุณภาพและการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเชนเดียวกัน คิดเปนรอยละ 57 43 14 และ 
14 ของโรงงานตามลําดับ และยังพบวารอยละ 14 ของโรงงานมีการนําระบบ ISO 17025 มา
ประยุกตใชแตไมไดขอการรับรอง  

5) ในการประยุกตใชเครื่องมือดานการจัดการส่ิงแวดลอม โรงงานสวนใหญมีการ
นําระบบการดําเนินงานท่ีเกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอมและความปลอดภัยมาใช คือ ระบบ 
ISO 14001/EMS ระบบ ISO 18000 ระบบธรรมมาภิบาลส่ิงแวดลอม และระบบการอนุรักษ
พลังงาน คิดเปนรอยละ 14 14  14 และ 71 ของโรงงานท้ังหมดตามลําดับ ท้ังนี้พบวาโรงงานมีการ
ระบุวาไมมีการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด คิดเปนรอยละ 100 ของโรงงานท้ังหมด ส่ิง
นี้สะทอนใหเห็นถึงความไมเขาใจและการยังไมเขาถึงหลักการของCTท่ีแทจริงของบุคลากรของ
กลุมอุตสาหกรรมดังกลาว เพราะผลจากการศึกษาพบวาสวนใหญโรงงานไดมีการนําหลักการของ
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดซ่ึงอยูบนพ้ืนฐานของ pollution prevention ไปใชงานแลว เชน การ
ประยุกตใชหลักการทาง green productivity (GP) , waste minimization และการอนุรักษพลังงาน  
นอกจากนี้พบวาโรงงานอาหารทะเลท้ังหมดไมมีการจัดตั้งทีมในการทําCT และไมมีกระบวนการ
ทํางานทาง CT เชน การกําหนดทางเลือกทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด การประเมินเบ้ืองตนและ

กลุมโรงงาน ปริมาณน้ําเสียที่เกิดข้ึน 
(m3/ตันผลิตภัณฑ) 

 
 

คาภาระความ 
สกปรกของน้ําเสีย 

(BOD loading) 
(kg BOD/ตันผลิตภัณฑ) 

กากของเสียจาก
การผลิต 
(kg/ตัน

ผลิตภัณฑ) 

โรงงานอาหารทะเลแชแข็ง 25.34-92.89 11.4-64.61 87.5-353 

โรงงานอาหารทะเลบรรจุกระปอง 2.22-44.55 2.45-15.98 20-163.5 
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การประเมินอยางละเอียด โดยโรงงานสวนใหญจะประเมินทางเลือก และความเปนไปไดการแกไข
ปญหาและปรับใชเทคโนโลยีแบบเฉพาะเจาะจงในแตละบริบท/ประเด็นทางส่ิงแวดลอมโดยไมได
มีการวิเคราะหอยางเชิงระบบ  และขาดการตรวจติดตามการดําเนินงานท่ีตอเนื่องดังจะเห็นไดจาก
โรงงาน C ซ่ึงไดผานการประสบการณการเขารวมโครงการเพ่ิมผลผลิต ดวยวิธีการทาง GP ในป 
2546 แตพบวาโรงงานดังกลาวไมไดนําหลักการ GP มาประยุกตใชอยางตอเนื่องดวยปญหาทีมงาน
เดิมมีการเปล่ียนงานจึงทําใหขาดบุคลากรในการประสานการดําเนินงานตอ 

6) โรงงานไดใหความคิดเห็นเกี่ยวกับประเด็นปญหา อุปสรรคท่ีสงผลตอการไม
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในโรงงาน คือ 1) ไมมีนโยบายบริษัท 2) ลูกคาไมรองขอ  
3) ขาดเงินทุนสนับสนุน และ4) การขาดขอมูลท่ีปรึกษา คิดเปนรอยละ 86 57 57 และ 29 ของ
โรงงานตามลําดับ และใหความคิดเห็นเพ่ิมเติมวา การประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด
เหมาะสมกับโรงงานขนาดใหญท่ีมีความพรอมและมีการตรวจติดตามอยางตอเนื่อง และการไมถูก
บังคับโดยกฎหมายจึงทําใหไมมีการนําเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดมาปรับใช ประเด็นเหลานี้ควร
นําสูการแกไขเพ่ือทําใหเห็นวาแทจริง CT คืออะไร มีประโยชนอยางไร 

7) หนวยงานท่ีเกี่ยวของกับการสงเสริมสนับสนุนการดําเนินงานเทคโนโลยีการ
ผลิตท่ีสะอาดในพ้ืนท่ี จ.สุราษฎรธานี ท้ังหมดควรมีการบูรณาการในการทํางานรวมกัน และมีการ
ดําเนินงานควบคูกันไปจะสามารถสงเสริมการประยุกตใชเทคโนโลยีสูการผลิตท่ีสะอาด
ภาคอุตสาหกรรมอาหารทะเลไดอยางมีประสิทธิภาพ และมีความตอเนื่องมากขึ้นได 

8) สําหรับขอเสนอแนะมีประเด็นสรุปของขอเสนอแนะดังนี้  (1) หนวยงานท่ี
เกี่ยวของกับการนํานโยบายเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดสูปฏิบัติซ่ึงไดแก อุตสาหกรรมจังหวัด 
สุราษฎรธานี ควรใหความรู และอบรมใหแกกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี 
ไดมีความเขาใจเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการขั้นตอนการดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ี
สะอาดท่ีแทจริงใหมากขึ้น โดยใชรูปแบบการอบรมท่ีนําสูการปฏิบัติ CT ไดอยางแทจริง พรอมท้ัง
มีการกํากับติดตามผลการดําเนินงานอยางตอเนื่องเพ่ือใหเกิดการดําเนินงานท่ีมีประสิทธิภาพ หาก
พบวามีผลสําเร็จใหทําการยกยองชมเชย และส่ือสารตอกลุมอุตสาหกรรมเพ่ือทราบ และเกิดการ
เรียนรูระหวางกันตอไป   (2) ควรมีการปรับแนวคิดใหมีการทํางานรวมกันระหวางหนวยงานท่ีมี
การสนับสนุนสงเสริม ไดแก กรมโรงงานอุตสาหกรรม สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดสุราษฎร
ธานี สถาบันอาหารแหงชาติ กรมอนุรักษพลังงานทดแทน และสถาบันการศึกษาในพ้ืนท่ี เชน 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร (วิทยาเขตสุราษฎรธานี) และมหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี เพ่ือ
นําไปสูการปรับใช CT ในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล จ.สุราษฎรธานี ท่ีรอบดานมากขึ้น (3) จัด
ทําการศึกษาเพ่ือใหไดคาดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานของแตละชนิดผลิตภัณฑในกลุม
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อุตสาหกรรมทะเล และนํามาใชเปน internal หรือ external benchmarking ไดดียิ่งขึ้น ซ่ึงหากมี
การศึกษาและกําหนด CT criteria เฉพาะผลิตภัณฑจะทําใหกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล
สามารถมีขอมูลเพ่ือใชในการเปรียบเทียบ/ตัวช้ีวัดทางเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดไดอยางมี
ความจําเพาะมากขึ้น (4) ผลการศึกษาพบวาแตละโรงงานของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลใน  
จ.สุราษฎรธานี มีระบบการจัดการขอมูลท่ีเกี่ยวของกับการใชทรัพยากรและพลังงาน รวมถึง
คาใชจายอยูบางแตเห็นวายังไมสามารถนํามาปรับใชประโยชนในดาน CT ท่ีเปนภาพรวมของ
ระบบไดจึงเห็นควรใหมีการสงเสริมใหเกิดการใชประโยชนจากโรงงานท่ีมีระบบการจัดการ
สารสนเทศ (management information system : MIS) เพ่ือการใชงานดานการจัดการดาน
ส่ิงแวดลอมอุตสาหกรรมมากขึ้น ท้ังนี้ใหบูรณาการกับการเขารวมโครงการตางๆ เชน โครงการ
อนุรักษพลังงาน โครงการเพ่ิมผลผลิตโดยใชหลักการทาง GP เพ่ือนําขอมูลสูการตอยอดในการ
ดําเนินงานดานเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาด ซ่ึงจะทําใหผูประกอบการมีระบบการจัดการ
สารสนเทศท่ีเพียงพอตอการวิเคราะหและการดําเนินการจากการประยุกตหลักการของCTได  (5) 
ควรมีการศึกษาและกําหนด CT criteria ใหกับสถานประกอบการแปรรูปเบ้ืองตน หรือเกษตรกร
รายยอยในกลุมท่ีสงวัตถุดิบใหแกอุตสาหกรรมอาหารทะเล เพ่ือลดปญหากระจายแหลงผลิตมลพิษ
รายยอยมากขึ้นจากการดําเนินการธุรกิจของกลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

 

สรุปขอเสนอแนะในการทําวิจัยตอ 
1) ควรศึกษาวิจัยท่ีติดตามคาดัชนีการใชทรัพยากรและพลังงานในกลุมโรงงาน

อาหารทะเลอยางตอเนื่อง 

2) ควรศึกษาการติดตามประเมินผลของการแกไขปรับปรุงเทคโนโลยี และ
กระบวนการผลิตอยางมีประสิทธิภาพ และตอบสนองตอประโยชนทางส่ิงแวดลอมและธุรกิจ 

3) ควรศึกษาเกี่ยวกับความรูความเขาใจของบุคลากรดาน CT และการเพ่ิม
ประสิทธิภาพของบุคลากรดาน CT ของกลุมโรงงานอาหารทะเล 
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แบบสอบถาม 
คําช้ีแจง 

เนื่องดวยขาพเจา นางสาวกติญา พรรณราย นักศึกษาปริญญาโท หลักสูตรวิทยา
ศ า ส ต ร ม ห า บั ณ ฑิ ต  ส า ข า ก า ร จั ด ก า ร ส่ิ ง แ ว ด ล อ ม  ค ณ ะ ก า ร จั ด ก า ร ส่ิ ง แ ว ด ล อ ม 
มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร            กําลังดําเนินการวิจัย ในหัวขอวิทยานิพนธ เรื่อง “การประเมิน
การใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในอุตสาหกรรมอาหารทะเล: กรณีศึกษาในจังหวัดสุราษฎร
ธาน”ี งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค คือ 

1) เพ่ือประเมินสภาพ  ปญหาอุปสรรค  ประโยชนท่ีไดรับและปจจัยความตอเนื่อง
ของการดําเนินการจากการประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหาร
ทะเลในจังหวัดสุราษฎรธานี  

2) เพ่ือวิเคราะหและกําหนดดัชนีการจัดการส่ิงแวดลอมท่ีเกิดจากการประยุกตใช
เทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดของกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเลในจังหวัดสุราษฎรธาน ี

3) เพ่ือไดองคความรูวิชาการท่ีเปนทางเลือก/มาตรการสนับสนุนหรือสงเสริมการ
ประยุกตใชเทคโนโลยีการผลิตท่ีสะอาดในกลุมอุตสาหกรรมอาหารทะเล 

โดยผลจากการศึกษาจะนําไปประมวลผลในภาพรวมท่ีเกี่ยวกับปญหา อุปสรรค 
ประโยชน และปจจัยตางๆ ท่ีมีผลตอการใชและความตอเนื่องของการใช CT ตอไป ในการนี้จึงใคร
ขอความอนุเคราะหจากหนวยงานทานเพ่ือใหขอมูลสําหรับการศึกษาในครั้งนี้  โดยขอมูลใน
แบบสอบถามประกอบดวย 4 ตอนดังนี้ 

 ตอนท่ี 1 ขอมูลท่ัวไปของผูตอบแบบสอบถาม  
ตอนท่ี 2 ขอมูลท่ัวไปของโรงงาน  
ตอนท่ี 3 ขอมูลดานการประยุกตใช ปญหา อุปสรรค ประโยชน และความตอเนื่อง

ในการใช CT 
ตอนท่ี 4 ระดับความคิดเห็นดานการประยุกตใช CT 
 เม่ือตอบแบบสอบถามเสร็จใครขอรบกวนใหนําแบบสอบถามใสซองสงกลับ 

นางสาวกติญา พรรณราย วิทยาลัยชุมชนสุราษฎรธานี มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร วิทยาเขต 
สุราษฎรธานี  เลขท่ี 36 ม.6 ต.มะขามเตี้ย อ.เมือง จ.สุราษฎรธานี 84100 ภายในวันท่ี 20 มกราคม 
2554     กรณีมีขอสงสัย/ประเด็นซักถาม ทานสามารถติดตอขาพเจา ไดตามหมายเลข โทร.  
084-9918762 หรือ 082-2745180  

ขอขอบพระคณุ 
                                                                                                                                  ผูวิจัย 
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แบบสอบถาม 
 

ขอมูลทั่วไป 
 
ตอนที่ 1 ขอมูลทั่วไปของผูตอบแบบสอบถาม 
คําชี้แจง  กรุณาเติมขอความใหสมบูรณในชองวางท่ีกําหนด หรือทําเครื่องหมาย  ลงใน  
หนาขอความท่ีตองการเลือก 
 
1.ผูกรอกแบบสอบถามช่ือ (นาย/นาง/นางสาว)........................................นามสกุล............................. 
ช่ือบริษัทท่ีทํางาน…………………………………………………………………………………… 
โทรศัพท/มือถือ ..............................................................โทรสาร......................................................
อีเมล.................................................................................................................................................... 
2. เพศ 
  ชาย     หญิง 
3. อาย ุ

 < 25 ป  25-35 ป  >35-45 ป  >45 ป 
4.ระดับการศึกษา 
             ม. 6/ปวช./ปวส. ปริญญาตรี ปริญญาโท ปริญญาเอก   

อ่ืนๆ (ระบุ)................................................ 
5.ประสบการณการทํางานในบริษัทแหงนี ้
               <  1 ป  1-3 ป  >3-5 ป  >5-7 ป  > 7 ป 
6. ตําแหนงงานของทานในปจจุบัน   
  ผูจัดการส่ิงแวดลอม   ผูจัดการฝายผลิต 
  ผูจัดการฝายคุณภาพ   ผูจัดการท่ัวไป  
  หัวหนาฝาย...............................   พนักงานฝาย....................................... 
  อ่ืนๆ (โปรดระบุ)............................................................................................. 
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ตอนที่ 2 ขอมูลทั่วไปของโรงงาน 
คําชี้แจง  กรุณาเติมขอความใหสมบูรณในชองวางท่ีกําหนด หรือทําเครื่องหมาย  ลงใน   
              หนาขอความท่ีตองการเลือก 
1.โรงงานมีการผลิตผลิตภัณฑดังนี้ (ตอบไดมากกวา1 ขอ) 

อาหารทะเล    อาหารทะเลบรรจุกระปอง   ผัก    อ่ืนๆ......................... 
2.โรงงานมีพ้ืนท่ีท้ังหมด..............................ไร 

สัดสวนพ้ืนท่ีสําหรับไลนผลิตโดยประมาณ....................................ไร 
สัดสวนพ้ืนท่ีระบบบําบัดน้ําเสียโดยประมาณ.................................ไร 

3.ในระยะรัศมี 1-5 ก.ม. โรงงานอยูใกลกับ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
ชุมชน      โรงงาน       โรงเรียน 

  โรงพยาบาล      วัด   แมน้ํา/ลําคลอง 
 พ้ืนท่ีเกษตรกรรม อ่ืนๆ(ระบุ)…………………………………….. 
4.โรงงานมีจํานวนพนักงานท้ังหมด.......................คน จําแนกเปน 
 พนักงานคนไทย สัดสวน............% 
 พนักงานตางดาวสัดสวน............% 
5.โรงงานมีการเปดดําเนินกิจการมาแลว 
 < 1 ป  1-3 ป  > 3-5 ป 
 > 5-7 ป > 7-10 ป > 10 ป 
6.โรงงานมีเวลาในการทํางานโดยเฉล่ียตอสัปดาห.....................วัน และแตละวันมีจํานวนกะเฉล่ีย             
    ดังนี้ 

 ไมมี   มี จํานวนกะ............................ 
7. ปจจุบันระบบการดําเนินงานท่ีเกี่ยวของกับการจัดการส่ิงแวดลอมและความปลอดภัยท่ีทาง 
   โรงงานของทานมีการเลือกใช คือ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
  ISO 14001/EMS   cleaner technology: CT 

 green productivity: GP  waste minimize: WM 
pollution prevention: P2  eco-design 
 eco-efficiency   life cycle assessment :LCA 
 green procurement   TQM         
 การอนุรักษพลังงาน   ISO 17025        
 ISO 18000    ธรรมมาภิบาล 
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 อ่ืนๆ (โปรดระบุ)...............................................  

8. ปจจุบันระบบการบริหารจัดการคุณภาพ และการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑทางโรงงานของทาน 
    ไดมีการใชอยู ไดแก (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

 GMP  HACCP  ISO 17025   ISO 22000  
ISO 9001   BRC  อ่ืนๆ(โปรดระบุ)........................................         

9. ระบบมาตรฐานท่ีโรงงานไดรับการรับรองแลวคือ (ตอบมากกวา 1 ขอ) 
 GMP  HACCP  ISO 17025   ISO 22000  
ISO 9001   BRC  ISO 14001/EMS     
 อ่ืนๆ(โปรดระบุ)........................................         

10. ความสามารถในการผลิตของโรงงานทานโดยเฉล่ีย คือประเภทอุตสาหกรรม (ตอบไดมากกวา 
1 ขอ) 

 อาหารทะเลแชเยือกแข็ง มีประเภทผลิตภัณฑ และกําลังการผลิต คือ 
     (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

          ปลาทูนา กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
 หมึก  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 

    กุง  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
 กั้ง  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
 ปลา  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป)  
 หอย  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
 ปู  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป)  
 อ่ืนๆ  (โปรดระบุ) กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป.....................................(ตัน/ป) 

 อาหารทะเลบรรจุกระปอง มีประเภทผลิตภัณฑ และกําลังการผลิต คือ 
     (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

                          ปลาทูนา กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
                          หมึก  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
                          กุง  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
                          กั้ง  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
                          ปลา  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป)  

             หอย  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป) 
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              ปู  กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป............................................ (ตัน/ป)  
                           อ่ืนๆ  (โปรดระบุ) กําลังการผลิตเฉล่ีย/ป........................................(ตัน/ป) 

 อ่ืนๆ  (โปรดระบุ)...................................................................................................... 
11. สัดสวนการขายผลิตภัณฑของโรงงานทาน คือ  

จําหนายภายในประเทศ คิดเปน.........................% 
จําหนายภายนอกประเทศ  คิดเปน......................% 

12. วัตถุดิบมีการแปรรูปเบ้ืองตนกอนนํามาผลิตภายในโรงงานหรือไม 
 มี (แปรรูปเบ้ืองตนกอนเขาโรงงาน)     
ไมมี  (แปรรูปในโรงงาน)             

13. น้ําท่ีใชของโรงงานมีดังนี้ 
13.1) ใชแหลงน้ําดิบจาก (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

 น้ําบาดาล 
 น้ําประปา 
 น้ําผิวดินจากแมน้ํา/ลําคลอง 
น้ําผิวดินจากการกักเก็บในบอ 
 อ่ืนๆ (โปรดระบุ).................................................................................  

13.2) โรงงานมีการบําบัดน้ํากอนนําไปใชในการผลิต  
ไมมี 
 มี เปนระบบบําบัดโดย (โปรดระบุ)................................................................. 

13.3) อัตราการใชน้ําโดยเฉล่ียสําหรับการผลิตของโรงงาน คือ................................. m3/วัน 
13.4) โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของน้ําท่ีใชในระบบการผลิตดังนี ้

   มีระบบมิเตอรน้ําแยกแตละสายการผลิต 
   มีระบบมิเตอรควบคุมแตละอาคาร 
   มีการรายงานจากการผลิตน้ํา 
   มีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําของแตละแผนก 
   มีการเก็บขอมูลคาบําบัดน้ํา 
   อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 
14. ทรัพยากรดานพลังงานท่ีใชในโรงงานมีดังนี้ คือ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

      มีอัตราการใชพลังงานไฟฟาโดยเฉล่ีย..................................................kWh/เดือน 
      หรือคิดเปนอัตราคาใชจายคาไฟฟาโดยเฉล่ีย................................... บาท/เดือน 
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 มีปริมาณการใชน้ํ ามันเตาโดยเฉล่ีย . ...................................................ลิตร  /เดือน 
     หรือคิดเปนอัตราคาใชจายคาน้ํามันเตา...............................................บาท/เดือน 
 มีปริมาณการใชก าซ LPGโดยเฉ ล่ีย . ...................................................ก .ก. / เดือน 
     หรือคิดเปนอัตราคาใชจาย LPGโดยเฉล่ีย........................................บาท/เดือน 
 มีปริมาณการใชไมฟนโดยเฉล่ีย...........................................................ตัน/เดือน 

หรือคิดเปนอัตราคาใชจายจากไมฟนโดยเฉล่ีย...................................บาท/เดือน 
 อ่ืน (โปรดระบุ)................................................................................................... 

15.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของดานพลังงานท่ีใชในระบบการผลิตดังนี ้
 มีระบบมิเตอรการใชพลังงานแยกแตละสายการผลิต 

  มีระบบมิเตอรควบคุมการใชพลังงานแตละอาคาร 
  มีการรายงานจากการใชพลังงาน 
  มีการกําหนดคา KPI ของการใชพลังงานของแตละแผนก 
  มีการเก็บขอมูลดานการใชพลังงาน 
  อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 
16. โรงงานมีการใชน้ําแข็งและน้ําเย็นโดยเฉล่ียดังนี ้ 

16.1) มีอัตราการใชน้ําแข็งโดยเฉล่ีย..........................m3/วัน หรือ .......................ก.ก./วัน 
16.2) โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของน้ําแข็งท่ีใชในระบบการผลิตดังนี ้

   มีระบบมิเตอรการใชน้ําแข็งแยกแตละสายการผลิต 
   มีระบบมิเตอรควบคุม 
   มีการรายงานจากการใชน้ําแข็ง 
   มีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําแข็งของแตละแผนก 
   มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการผลิตน้ําแข็ง 
   อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 

16.3) มีอัตราการใชน้ําเย็นโดยเฉล่ีย........................... m3/วัน หรือ .....................ก.ก./วัน 
16.4) โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของน้ําเย็นท่ีใชในระบบการผลิตดังนี ้

   มีระบบมิเตอรการใชน้ําเย็นแยกแตละสายการผลิต 
   มีระบบมิเตอรควบคุม 
   มีการรายงานจากการใชน้ําเย็น 
   มีการกําหนดคา KPI ของการใชน้ําเย็นของแตละแผนก 
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   มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการผลิตน้ําเย็น 
   อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 
17. มีการใชสารเคมีในกระบวนการผลิตเฉล่ียดังนี้ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

 ไมมี 
 มี ไดแก   (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

 NH3  โดยใชเฉล่ีย..............................................................ก.ก./วัน 
 คลอรีนผง โดยใชเฉล่ีย..............................................................ก.ก./วัน 
 คลอรีนเหลว โดยใชเฉล่ีย..............................................................ลิตร/วัน 
ฟอสเฟต โดยใชเฉล่ีย..............................................................ลิตร/วัน 
ซัลไฟต โดยใชเฉล่ีย..............................................................ก.ก./วัน 
เกลือ  โดยใชเฉล่ีย..............................................................ก.ก./วัน 

   อ่ืนๆ (โปรดระบุ)......................................................................................... 
18.โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลการใชสารเคมีท่ีใชในระบบการผลิตดังนี ้

 มีระบบควบคุมการเบิกจายสารเคมี (first in-first out) 
  มีระบบบันทึกการใชสารเคมีของแตละแผนก 
  มีการกําหนดคา KPI ของการใชสารเคมีของแตละแผนก 
  มีการเก็บขอมูลดานการใชสารเคมี 
  อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 
19.โรงงานมีการใชหมอตมไอน้ํา (boiler) หรือไม 

 ไมมี 
 มี จํานวนเครื่อง..........................เครื่อง เช้ือเพลิงท่ีใช ไดแก 
 น้ํามัน  น้ํามันเตา  ไมฟน/ขี้เล่ือย  LPG 

   กาซชีวภาพ  อ่ืนๆ(โปรดระบุ).................  
20. โรงงานมีระบบการเก็บขอมูลของการใชหมอตมไอน้ําท่ีในระบบการผลิตดังนี ้
  มีระบบการควบคุมการใชหมอตมไอน้ํา 
  มีระบบมิเตอรควบคุมการทํางานของหมอตมไอน้ํา 
  มีการรายงานจากการใชหมอตมไอนา 
  มีการกําหนดคา KPI ของการใชพลังงานจากหมอไอน้ําของแตละแผนก 
  มีการเก็บขอมูลคาใชจายในการใชหมอตมไอน้ํา 

 อ่ืนๆ(โปรดระบุ)................................................................................. 
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21. จากกระบวนการผลิตโรงงานมีผลพลอยได (by products) เฉล่ียเกิดขึ้นดังนี้ 
 ไมมี  
 มี  ไดแก (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 

 หัวปลา  กางปลา  เลือดปลา เศษปลา ขี้หมึก 
 เศษหมึก หนังหมึก  หัวกุง   เปลือกกุง เปลือกปู
เปลือกหอย  เศษสัตวน้ําท่ีติดมากับวตัถุดิบ  

                       อ่ืนๆ  (โปรดระบุ) ................................................. 
22. โรงงานทานมีน้ําเสียเกิดขึ้นโดยเฉล่ีย...................................m3/วัน    กรณีไมสามารถระบุตัวเลข 
      ได ใหระบุตามชวงดังนี ้
  <50 m3/วัน   >50-100 m3/วัน  >150-200 m3/วัน        

 >200-300 m3/วัน  >300-400 m3/วัน  >400-500 m3/วัน        
 >600-700 m3/วัน  >700-800 m3/วัน  >800-900 m3/วัน        
 >900 m3/วัน         อ่ืนๆ(โปรดระบุ).........................................        

23. น้ําเสียท่ีเกิดขึ้นมีคา BOD5 โดยเฉล่ียเทากับ................................mg/l กรณีไมสามารถระบุได ให 
      ระบุตามชวงดังนี ้

 <300 mg/l   300-500 mg/l   >500-700 mg/l 
 >700-1000 mg/l  >1000 mg/l   อ่ืนๆ(โปรดระบุ)............................. 

24. ขอมูลของระบบบําบัดน้ําเสีย 
24.1) ทางโรงงานมีระบบบําบัดน้ําเสียหรือไม 

                       มี ระบุเปนระบบ.....................................................      
                ไมมี  
24.2) มีบุคลากรประจําโรงงานท่ีดูแลระบบบําบัดน้ําเสียของโรงงาน คือ  

   ไมมี   
 มี  (ตอบไดมากกกวา 1 ขอ)  ไดแก 
  ผูจัดการส่ิงแวดลอม 
  ผูควบคุมระบบบําบัดน้ําเสีย 
  บุคลากรประจําระบบบําบัดน้ําเสีย 

 ผูดูแลรวมกับสาขาอ่ืนของกลุมโรงงาน 
 อ่ืนๆ(โปรดระบุ)............................................................ 

24.3) เม่ือบําบัดน้ําเสียทางโรงงานมีการระบายออกสู 
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   แหลงรองรับน้ําธรรมชาต ิ
   พ้ืนท่ีรองรับเกษตรกรรม 
   ไมไดระบายท้ิงแตกักเก็บไวในพ้ืนท่ีโรงงาน 
    อ่ืนๆ(โปรดระบุ)............................................................ 

24.4) ปญหาของระบบบําบัดน้ําเสียของโรงงานทานในปจจุบัน 
ไมมีปญหา 
 มีปญหา ดังนี ้ 
 ระบบบําบัดน้ําเสียไมสามารถรองรับกับปริมาณน้ําเสียท่ีเกิดขึ้นได 
  คุณภาพน้ําเสียไมผานมาตรฐานน้ําท้ิงอุตสาหกรรม 

 โรงงานมีความตองการบําบัดคุณภาพน้ําใหสามารถนํากลับมาใชใหม   
 อัตราการเกิดน้ําเสียตอหนวยผลิตภัณฑสูงมาก 
 ไมมีคูมือการปฏิบัติงานดานส่ิงแวดลอม/น้ําเสีย 
 อ่ืนๆ(โปรดระบุ)............................................................ 

25. ปญหากากของเสียและการจัดการ 
25.1) ประเภทของกากของเสียท่ีเกิดขึ้นจากกิจกรรมการผลิตของโรงงาน  

   ไมมี  
   มี โดยจําแนกเปน (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
   กากของเสียท่ัวไป/จากอาคารสํานักงาน/บานพัก    
    กากของเสียอันตราย  
    กากของเสียรีไซเคิล/บรรจุภัณฑ  
     กากของเสียติดเช้ือ 
    อ่ืน ๆ (ระบุ)................................................. 

25.2) ทางโรงงานมีระบบการคัดแยกกากของเสียหรือไม (ตอบไดมากกวา 1 ขอ)  
  ไมมี    
    มี โดยมีรายละเอียดดังนี้ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 

     มีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ีใชแลว กากของเสียอันตราย กาก
ของเสียท่ีไมตองการกําจัดท้ิง 

     มีการจดบันทึกปริมาณกากของเสียท่ีเกิดขึ้น/ปริมาณกากของเสียแตละ
ประเภทท่ีแยกประเภทเพ่ือสงกําจัด 
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 มีระบบการคัดแยกกากของเสีย และใชขอมูลการคัดแยกกากของเสีย 
                                     โดยเฉพาะคาใชจาย/รายไดท่ีเกิดขึ้นจากการขาย 
     อ่ืน ๆ (ระบุ)........................................................................................... 

26. ปญหาดานส่ิงแวดลอมท่ีทางโรงงานพิจารณาแลววาเปนประเด็นท่ีสําคัญท่ีตองการดําเนินการ
อยางสําคัญ ไดแก 

   ไมมี 
   มี ไดแก (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
     น้ําเสีย 
     กล่ินเหม็น 
     การรั่วไหลของสารเคมี เชน NH3 
     พลังงานในรูปเช้ือเพลิงท่ีใชส้ินเปลือง ระบุ......................................... 
     กากของเสีย/ by product 
     กากของเสียอันตราย ระบุ...................................................................... 
     ปญหาเรื่องอาชีวอนามัยความปลอดภัย 
     เสียงดัง 
     ปญหาคุณภาพน้ําใช 
     ปญหาปริมาณน้ําใช 
     พลังงานไฟฟาท่ีมีการใชส้ินเปลือง 
     อ่ืนๆ (โปรดระบุ)................................................................................... 
27. แผนการเตรียมความพรอมกรณีเกิดเหตุฉุกเฉินทางดานส่ิงแวดลอมของโรงงานมีดังนี้ คือ 
  ไมมี 
  มี   ไดแก (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
  มลพิษทางน้ํา 
  มลพิษทางอากาศ 
  มลพิษทางกล่ิน 
  มลพิษทางเสียง 
  ดานกากของเสียอันตราย/การรั่วไหลของสารเคมี 
  อ่ืนๆ(โปรดระบุ).................................................................................. 
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ตอนที่ 3 ขอมูลดานการประยุกตใช ปญหา อุปสรรค ประโยชน และความตอเนื่องในการใช CT 
 
1.ปจจุบันโรงงานของทานมีการใชเครื่องมือการจัดการส่ิงแวดลอมใดบาง (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 
   cleaner technology  

 green productivity 
 waste minimize 
 ISO 14001/ environmental management system :EMS  
  life cycle assessment :LCA 
 eco-design 
 อ่ืนๆ (ระบุ)............................................................. 

2. กรณีมีการประยุกตใช CT/GP  
2.1) การดําเนินงานดาน CT/GP ทางโรงงานมีการปรึกษาหนวยงานภายนอก หรือไม 

 มี  ไดแก (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 
 กรมโรงงานอุตสาหกรรม 
 กรมควบคุมมลพิษ 
 สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) 
 สถาบันอาหารแหงชาต ิ
 สถาบันส่ิงแวดลอม 
 สถาบันการศึกษา (ระบุ).................................................. 
 อ่ืนๆ (ระบุ)...................................................................... 

  ไมมี  
  อ่ืนๆ (ระบุ)......................................................................................................... 

2.2) สาเหตุการตัดสินใจดําเนินงานดาน CT /GP (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 
        กระแสกดดนัทางสังคม/ชุมชน 
           กระแสกดดนัทางส่ิงแวดลอม 
            นโยบายบรษิัท 
           ความตองการของลูกคา 
            กฎระเบียบ/กฎหมาย 
            อ่ืนๆ(ระบุ)................................................................  

2.3) เปาหมายในการดําเนินงานดาน CT/GP คือ (ตอบไดมากกวา 1ขอ) 
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   ดานส่ิงแวดลอม 
 ดานความปลอดภัยตอสุขภาพอนามัยของพนักงาน 
 คุณภาพผลิตภัณฑ 
 ตนทุน/คาใชจาย 
 ความรับผิดชอบตอสังคม 
 ตอบสนองนโยบายบริษัท 
 ตอบสนองความตองการของลูกคา 

2.4) ผลสําเร็จจากการดําเนินงานดาน CT/GP ของโรงงาน คือ (ตอบไดมากวา 1 ขอ) 
 พนักงานมีความปลอดภัยทางดานสุขภาพอนามัย 
 สามารถตอบสนองนโยบายบริษัท 
 สามารถตอบสนองนโยบายภาครัฐ 
 สามารถสรางความพึงพอใจใหแกลูกคา 
 สามารถลดตนทุน/คาใชจาย 
 คุณภาพผลิตภัณฑดีขึ้น 
 สามารถลดปริมาณของเสีย/มลพิษภายโรงงาน 
 สามารถปฏิบัติไดตามมาตรฐานกฎหมายส่ิงแวดลอม 
 สามารถสรางภาพพจนท่ีดีตอโรงงาน 
 สามารถสรางสัมพันธท่ีดีตอชุมชน 
 อ่ืนๆ(ระบุ)........................................................................................................... 

2.5) โรงงานมีการนําประเด็นทางเลือกท่ีเกิดจากการดําเนินงานดาน CT/GP ไปกําหนดผล 
การดําเนินงานของโรงงาน ( KPI ) หรือไม 

 มี   
  ไมมี  
 อ่ืนๆ (ระบุ)....................................................................................................... 

2.6)  โรงงานมีการเปรียบเทียบ การดํ า เนินงานด าน CT/GP กับหนวยงาน ใดบ าง 
 (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
    เปรียบเทียบกับผลการดําเนินงานในอดีตของโรงงานทานเอง  

   เปรียบเทียบกับกลุมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีมีรูปแบบใกล เคียงกัน 
  เปรียบเทียบกับหนวยงานภายนอกท่ีมีการศึกษา/วิจัยเกี่ยวกับการดําเนิน 
งานดาน CT/GP 
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   อ่ืนๆ (โปรดระบุ)................................................................................ 
2.7) ปจจุบันโรงงานของทานยังคงมีการดําเนินงานดาน CT /GP หรือไม 

- มี ปจจัยท่ีสงผลใหโรงงานยังคงมีการดําเนินงานดาน CT/GP (ตอบได
มากกวา 1 ขอ) ไดแก 

    กฎหมาย /ระเบียบภาครัฐบังคับ 
 นโยบายบริษัทท่ีมีความตอเนื่อง 
 การสนับสนุนจากผูบริหาร 
 ความตองการของลูกคา 
 กระแสกดดันของสังคม 
 การไดรับคําปรึกษาจากหนวยงานภายนอก 
 การมีสวนรวมของพนักงาน 
 ทีมงาน และพนักงานมีความรู ความเขาใจในการดําเนินงาน 
 ทีมงาน และพนักงานมีความรู ความชํานาญดานเทคโนโลย ี
 การไดรับคําปรึกษาจากหนวยงานภายนอก 
 มีความตอเนื่องของตรวจติดตาม 
 อ่ืนๆ (ระบุ)............................................................................................ 

-  ไมมี  ปจจัยท่ีสงผลใหโรงงานไมมีความตอเนื่องในการดําเนินงานดาน CT/GP 
(ตอบไดมากกวา 1 ขอ) ไดแก 
 ดานนโยบาย/กฎระเบียบ   
 การขาดความรู และทักษะของทีมงาน และพนักงาน 

    ดานเงินสนับสนุน  
ไมมีความรูดานเทคโนโลย ี

              ความซับซอนของเทคโนโลย ี
   ดานการส่ือสาร  

การขาดจิตสํานึกของพนักงานตอชุมชนและสังคม 
                              การขาดขอมูล/ท่ีปรึกษาในการดําเนินการ  

ขาดการตรวจติดตามการดําเนินงาน 
                             ขาดการมีสวนรวมของพนักงาน 

อ่ืนๆ(ระบุ).............................................................................................. 
- อ่ืนๆ (ระบุ)........................................................................................................... 
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2.8) โรงงานตองการใหมีการฝกอบรมทบทวนเกี่ยวกับการดําเนินงานดาน CT/GP หรือไม  
 ตองการ  
ไมตองการ 

  
3.กรณีไมมีการประยุกตใช CT/GP  

3.1) สาเหตุท่ีไมมีการประยุกตใช CT/GP ในโรงงาน คือ (ตอบไดมากกวา 1 ขอ) 
บริษัทไมมีนโยบาย   
ลูกคาไมรองขอ/ไมมีความตองการ 

   ดานเงินทุนสนับสนุน  
การขาดขอมูล/ท่ีปรึกษาในการดําเนินการ 
ยังไมมีความจําเปน 
 อ่ืนๆ(ระบุ)............................................................................................. 

3.2) ในอนาคตโรงงานมีแนวความคิด หรือนโยบายในการนํา CT/GP ไป        ประยุกตใชใน
โรงงาน หรือไม 

 มี   
  ไมมี  
 อ่ืนๆ (ระบุ)........................................................................................... 

3.3) โรงงานตองการใหมีการฝกอบรมเกี่ยวกับการดําเนินงานดาน CT/GP หรือไม  
 ตองการ  
ไมตองการ 
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ตอนที่ 4  ขอมูลเกี่ยวกับความคิดเห็นในการดําเนินงานเทคโนโลยีการผลิตที่สะอาด ห รื อ ที่
เกี่ยวของ 

คําชี้แจง   โปรดทําเครื่องหมาย   ลงในชองระดับคะแนน ท่ีตรงกับความคิดเห็นของทานมาก
ท่ีสุด โดยท่ี 5 = เห็นดวยมากท่ีสุด 4 = เห็นดวยมาก 3 = เห็นดวยปานกลาง  
2 = เห็นดวยนอย 1 = เห็นดวยนอยท่ีสุด 

 

ประเด็นเร่ืองทีใ่หความเห็น 
ระดับความคิดเห็น 
5 4 3 2 1 

I.กรณีที่ทางโรงงานมีการประยุกตใช CT แลว (กรณีไมมีการใชให
ตอบขอ II) 

     

   1)หนวยงานทานทีการดําเนินงานดาน CT ท่ีมีความ  
      ตอเนื่องมาตลอด 

     

   2)หนวยงานทานมีทีมงานในการดําเนินงานดาน CT ท่ี  มีความ
มุงม่ันมาก 

     

   3)หนวยงานทานสามารถสรางการมีสวนรวมของพนักงานในการ  
      ดําเนินงานดาน CT ไดเปนอยางด ี

     

   4)หนวยงานทานไดใชการส่ือสารภายในองคกรท่ีมีประสิทธิภาพใน  
      การดําเนินงานดาน CT  

     

   5) หนวยงานทานไดมีการทบทวนผลการดําเนินงานเกี่ยวกับ  
      CT อยางตอเนื่อง 

     

   6) หนวยงานทานมีความเห็นวาการดําเนินงานดาน CT จะเปนกล
ยุทธในการทําใหหนวยงานทานมีความสารมารถในการแขงขัน
ทางธุรกิจได 

     

   7) หนวยงานทานมีประสบการณวาการดําเนินงานดาน  
CT ไดชวยในการจัดการดานส่ิงแวดลอมของโรงงานทาน เกิด
ผลลัพธไดอยางมีประสิทธิภาพ   

     

   8) หนวยงานทานพบวาการท่ีผูบริหารระดับสูงมีนโยบายการ
ดําเนินงานดาน CT ท่ีชัดเจนสงผลใหการดําเนินงานเกิด ประสบ
ความสําเร็จ 
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ประเด็นเร่ืองทีใ่หความเห็น ระดับความคิดเห็น 
5 4 3 2 1 

 10) การดําเนินงานดาน CT ของหนวยงานทานประสบ ความสําเร็จได
เนื่องจากมีการใชท่ีปรึกษาจากหนวยงานภายนอก 

     

  11) การดําเนินงานดาน CT ของหนวยงานทานประสบ 
        ความสําเร็จไดเนื่องจากพนักงานมีความรูเกี่ยวกับ CTเปนอยางด ี

     

  12) ผูบริหารของหนวยงานทานใหการสนับสนุนการดําเนินงานดาน 
CT อยางจริงจัง 

     

13) ความตองการของลูกคามีผลตอการตัดสินใจดําเนินงานดาน CT 
ของหนวยงานทาน 

     

14) หนวยงานทานไดประสบความสําเร็จจากการใช CT เปนกลยุทธ
ของการทํางาน 

     

15) การดําเนินงานดาน CT สงผลใหพนักงานของหนวยงานทานมี
ความปลอดภัยทางดานสุขภาพอนามัยมากขึ้น 

     

   16) เม่ือหนวยงานทานไดทํา CT/ แลวพบวาทําใหองคกร  
        เกิดการสรางความรูหรือนวัตกรรมใหมๆได 

     

17) จาก CT ท่ีดําเนินการแลวทําใหหนวยงานทานสามารถตอยอด
ในการใชระบบของ eco-design และ LCAได 

     

  18)ดวยเง่ือนไขของวิกฤตพลังงานเปนสาเหตุท่ีทําใหโรงงานทานมี 
การเลือกใช CT มาใชในการบริหารจัดการองคกร 

     

  19)ดวยเง่ือนไขจากกระแสส่ิงแวดลอมโดยเฉพาะประเด็นดานโลก
รอนเปนสาเหตุท่ีทําใหโรงงานทานตองปรับตัวโดยเลือกใช CT 
มาใชการบริหารจัดการองคกร 

     

20)จากการทํา CT โรงงานทานพบวาสามารถลดปริมาณการส่ันไหว
ขององคกรและทําใหตนทุนการผลิตลดลงได 

     

21)จากการทํา CTโรงงานทานพบวายังประสบปญหาในการเขาสู 
best available technology 
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  23) จากการทํา CT ทางโรงงานทานสามารถกําหนดตัวบงช้ีทาง
ส่ิงแวดลอมท่ีมีประสิทธิภาพไดมากกวาเกณฑท่ีแนะนําใชใน
กลุมประเภทโรงงานทาน 

     

24)จากการทํา CT ทางโรงงานทานพบจุดทางตันท่ีไมสามารถทํา 
CT ไปใชงานไดอีกตอไป 

     

  25)จากการทํา CT ทางโรงงานพบวา CT ไมสามารถสรางประโยชน
ใหกับองคกรทานไดอยางแทจริง 

     

  26)จากการทํา CT ทางโรงงานประสบความสําเร็จไดเพราะไดมีการ
สนับสนุนภายใตโครงการตางๆของรัฐท่ีเกี่ยวกับ CT  

     

  27)ดานกฎระเบียบท่ีเขมขนมากขึ้นทางดานส่ิงแวดลอมจัดเปนปจจัย
หนึ่งท่ีทําใหทางโรงงานตองปรับใช CT 

     

  28) การทํา CT จะนําสูองคกรประกอบการจัดการขอมูลในองคกร
และส่ิงแวดลอมมีประสิทธิภาพมากขึ้น 

     

II. ทางโรงงานไมเคยรูเร่ือง CT มากอนเลย      
   1)บุคลากรทานยังมีความรู ความเขาใจในเรื่อง CT นอยมาก      

2)หนวยงานทานยังไม เห็นความสําคัญหรือขอดีในเรื่องการ
ประยุกตใช CT 

     

   3) บุคลากรในหนวยงานเห็นถึงความสําคัญของการใช CT แตขาด 
นโยบายจึงไมสามารถทําใหเกิดการใชงานในเรื่องดังกลาวได 

     

  4) หนวยงานเห็นวาการทํา CT ถือเปนภาระและเปนกระแสมากกวา      
  5) หนวยงานมีนโยบายในการใช CT แตขาดบุคลากรท่ีมีความเขาใจ

ในการดําเนินการ 
     

6) หนวยงานทานเห็นวาการทํา CT ตองใชงบประมาณซ่ึงในปจจุบัน
โรงงานยังไมมีงบประมาณทางดานการเงินในการสราง  ระบบการ
ดําเนินงานดานนี้ 

     

 
 
 



162 
 

 

ประเด็นเร่ืองทีใ่หความเห็น ระดับความคิดเห็น 
5 4 3 2 1 

  7)หนวยงานทานเห็นวาการทํา CT ตองใชเทคโนโลยีใหมๆมา
ดําเนินการ จึงทําใหทางโรงงานยังไมไดใหการตอบสนองในการ
ดําเนินการ 

     

  8)หนวยงานมีความประสงคในการทํา CT แตขาดท่ีปรึกษา      
  9)ผูบริหารระดับสูงไมมีนโยบายดานการใช CT       
  10)หนวยงานอยูระหวางการศึกษาระบบ CT ท่ีคาดวามีแนวโนมใน
การปรับใชในอนาคตอันใกลนี้ 

     

11)หนวยงานทานมีประสบการณในการทํา WM และกําลังปรับเขาสู 
CT/GP ตอไป 

     

 
ขอเสนอแนะอื่นๆ
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