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4.13  ผลของพีเอชในการยอยสลายสียอมเอโซที่ความเขมขน 50 mg/L ใน     42 
อาหารเหลว DSM (37°C) โดย B. subtilis ORB7106 เปนระยะเวลา  
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 แสดงคาเฉลี่ยของการทดลอง 3 ซํ้า            

4.15 ผลการยอยสลายสียอมเอโซที่ความเขมขนตาง ๆ ในอาหารเหลว DSM  (pH9)    44 
โดย B. subtilis JH642 ที่อุณหภูมิ 37°C เปนระยะเวลา 48 ชั่วโมง  
แสดงคาเฉลี่ยของการทดลอง 3 ซํ้า            

4.16     ผลของพีเอชในการยอยสลายสียอมเอโซที่ความเขมขน 50 mg/L ใน     45 
อาหารเหลว DSM (37°C) โดย B. subtilis JH642 เปนระยะเวลา 48 ชั่วโมง  
แสดงคาเฉลี่ยของการทดลอง 3 ซํ้า       
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4.17  ผลการศึกษาชนิดของเอนไซมเอโซรีดักเทส ในการยอยสลายสียอมเอโซ           48 

ชนิด Methyl Red ที่ความเขมขน 50 มิลลิกรัมตอลิตร (ก) ประสิทธิภาพ 
การยอสลาย (ข) กิจกรรมเอนไซมเอโซรีดักเทส ชนิด Extracellular enzyme  
และ Intracellular enzyme จาก B. subtilis ORB7106 ที่มี NADH 200 (■)  
และ 400 (    ) ไมโครโมลาร  

4.18   ประสิทธิภาพของสียอมเอโซในการชักนําการสรางเอนไซม     50 
(ก) การยอยสลายสียอมเอโซ ชนิด Methyl Red ความเขมขน 50 มิลลิกรัม 
ตอลิตร ที่เติมและไมเติม NADH 400 ไมโครโมลาร โดย B. subtilis JH642  
ที่เล้ียงในอาหาร DSM ในสภาวะที่มีชักนําและไมมีการชกันําเปน 
ระยะเวลา 6, 12 และ 24 ชั่วโมง (ข) กิจกรรมเอนไซม ที่ม ีNADH  
400 ไมโครโมลาร โดย B. subtilis JH642 ในสภาวะที่มีการชักนําและ 
ไมมีการชักนาํเปนเวลา 24 ชั่วโมง 


