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รูปที่ 4.21 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 0 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.22 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 200 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.23 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 400 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.24 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 600 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.25 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 800 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.26 การเจริญของคลอเรลลาที่ซีโอดี 1000 มิลลิกรัมตอลิตร             67 
รูปที่ 4.27 เวลาเฉลี่ยที่แมไรแดงใหลูกแตละครอก               70 
รูปที่ 4.28 จํานวนลูกไรแดงเฉลี่ยที่ไดแตละครอก               70 
รูปที่ 4.29 ปริมาณรอยละซโีอดีหมุนเวียนในระบบ               73 
รูปที่ 4.30 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในน้ําเลี้ยงคลอเรลลาที่เวลา 0 ช่ัวโมง          75 
รูปที่ 4.31 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในระบบที่เวลา 72 ช่ัวโมง 
                 หลังเลี้ยงคลอเรลลา                 75 
รูปที่ 4.32 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในน้ําคลอเรลลาที่เวลา 0 ช่ัวโมง 
                 กอนเติมหวัเชื้อไรแดง                 76 
รูปที่ 4.33 ปริมาณรอยละธาตุอาหารไนโตรเจนหมนุเวยีนในระบบเลี้ยงไรแดงที่เวลา 72 ช่ัวโมง 
                 หลังเลี้ยงไรแดง                 76 
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