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ภาคผนวก ง
การเก็บตัวอยางเศษอาหารเพื่อวิเคราะหพารามิเตอรตัวอื่น ๆ

การเกบ็ตัวอยางเศษอาหารเพื่อวิเคราะหสมบัติทางกายภาพและเคมี
(เถา,คารโบไฮเดรต,ไขมัน ,โปรตีนและแรธาตุอ่ืน ๆ)

1.เศษอาหารจากทุกแหลงกํ าเนิดของแตละโรงแรมและหางสรรพสินคา จะมีประมาณ 3 กก. โดย
ใน 3 กก. นีจ้ะรวมทุกแหลงกํ าเนิดของแตละโรงแรมและหางสรรพสินคา ตามสัดสวนปริมาณที่เกิด
2.จากตวัอยางทีเ่ก็บมา 3 กก.นี้ จะแบงเปน 4 สวน เอาดานตรงขามกัน 2 สวนมาใสถาดแลวอบที่
60 ° c  จนกวาความชื้นในเศษอาหารจะระเหยหมด (ประมาณ 3-4 วัน)
3.จากนัน้น ํามาเก็บใสขวดแกว เพื่อใชวิเคราะหพารามิเตอรตัวอื่น ๆ

การวิเคราะหหาคาความชื้น

วธิีการ
1.นํ า petri dish ไปอบ 40 นาที แลวเขาโถอบแหง ชั่งนํ้ าหนัก petri dish บันทกึนํ ้าหนัก แลวใสใน
โถอบแหงเหมือนเดิม
2.ชัง่นํ ้าหนกัตัวอยางเศษอาหารที่เก็บมาประมาณ        5   g ใสใน petri dish
3.นํ าไปอบที่อุณหภูมิ  60 °c  เวลา  24  ชม.
4.น ําไปเขาโถอบแหงใหเย็น  แลวชั่งนํ้ าหนัก

การวิเคราะหเถา
วธิีการ
1.น ําถวยกระเบือ้งเคลือบไปอบ 40 นาทีแลวเขาโถอบแหง ชั่งนํ้ าหนักถวยกระเบื้องเคลือบ  บันทึก
นํ ้าหนกัแลวใสในโถอบแหงเหมือนเดิม
2.ใสเศษอาหารลงไปในถวยกระเบื้องเคลือบ แลวชั่งนํ้ าหนักใหมีนํ้ าหนักเศษอาหาร ≈  2  g บันทึก
นํ ้าหนัก
3.น ําไปเผาในเตาเผา (muffle furnace) ที่ 550 °c  3 ชัว่โมง จนเถาเปนสีขาว
5.น ําเขาโถอบแหง ใหดูดความรอนและใหเย็น นํ ามาชั่งนํ้ าหนัก
หมายเหตุ

% เถา =   นํ ้าหนกัเถา / นํ้ าหนักเศษอาหาร  x 100
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การวิเคราะหไขมัน
วธิีการ
1.น ําขวดสกดัสารเขาตูอบ 40 นาที แลวเขาโถอบแหง ทิ้งใหเย็น ชั่งหานํ้ าหนัก
2.ชัง่นํ ้าหนักเศษอาหารบนกระดาษกรองใหได 3 g บันทกึนํ ้าหนัก แลวหอใหมิดชิด ใสลงในไส
กรองสาร
3.ใชสํ าลีสะอาดอุดไสกรองสาร อบในเตาอบ 100° c 2 ชัว่โมง (เอาความชื้นออก และสารเคมีจะ
ซึมไดดี)
4.น ําไสกรองสารใสในโถอบแหงใหเย็น แลวไปใสในกระบอกแกวสกัดสารซึ่งตอกับขวดสกัดสารที่
อบแลวจากขอ 1.
5.ใส dichloromethane ลงในกระบอกแกวสกัดสารใหลนลงมาทางหลอดแกวดานขาง เพื่อใหมี
สารเคมีในขวดสกัดสารดวย (มีสารเคมี ≈ คร่ึงขวดสกัดสารและมีในกระบอกแกวสกัดสารครึ่ง
กระบอก)
6.น ํากระบอกแกวควบแนนตอเขากับกระบอกแกวสกัดสาร  แลวสกัดในอัตราควบแนน 5-6 หยด
ตอนาทใีชเวลา 4 ชั่วโมง หรือ 2-3 หยดตอนาทีใชเวลา 16 ชั่วโมง
7.เมือ่ไขมนัถูกสกัดออกหมด ใหเอาไสกรองสารออก แลวระเหยสารเคมีเทกลับใสขวดใหหมดเพื่อ
ใชตอ
8.น ําขวดสกัดสารที่มีไขมันไปอบในเตาอบ 100 °c 30 นาที     นํ าไปใสในโถอบแหงใหเย็น
ชัง่นํ้ าหนัก

หมายเหตุ
 % ไขมัน = นํ ้าหนกัไขมนั /  นํ้ าหนักเศษอาหาร   x 100
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การวเิคราะหหาสารเยื่อใย
1.น ําเศษอาหารใสในบีกเกอร 600 ml  บันทกึนํ ้าหนักเศษอาหาร แลวใส asbestos  0.5  g พรอม
กบัใสลูกแกวหรือหินเพื่อกันกระแทก
2.เติม H2SO4 ความเขมขน 1.25 % จ ํานวน  200 ml ลงไป          แลวตมจนเดือดบนเครื่องยอย
สารเยือ่ใย 30 นาที (เมื่อเร่ิมเดือด จึงเริ่มจับเวลา)
3.เมือ่ครบ 30 นาที นํ ามากรองบนกรวยบุชเนอรที่ตอกับขวดแกวกรอง (filtering flask) ขนาด
1000 ml โดยใชปมลมดูด จากนั้นลางตะกอนดวยนํ้ ารอนจนหมดกรด
4.เทตะกอนลงในบีกเกอรใบเดิม เติม NaOH 1.25 % จ ํานวน 200 ml ลงไป แลวตมจนเดือดบน
เครือ่งยอยสารเยื่อใย จึงเริ่มจับเวลา  30 นาที (เหมือนขอ 2)
5.เทตะกอนที่ยอยลงในถวยกระเบื้องเคลือบชนิดมีรูที่มี asbestos รองรับบางๆ โดยถวยกระเบื้อง
เคลอืบจะวางบนขวดแกวกรอง ลางดวย alcohol 95 % ปริมาตร 15 ml เพือ่ชะนํ้ าออกจากตะกอน
6.น ําถวยกระเบื้องเคลือบที่มีสารเยื่อใย ไปอบในเตาอบ 135 °c 2 ชัว่โมงหรือ 100 °c 8 ชั่วโมง
7.น ํามาใสในโถอบแหงใหเย็น ชั่งนํ้ าหนัก
8.น ําถวยกระเบื้องเคลือบที่มีสารเยื่อใยไปเผาบน hot plate เพือ่ใหหมดควัน จากนั้นนํ าไปเผาใน
เตาเผา 600 °c 30 นาท ีแลวใสในโถอบแหง จากนั้นนํ าไปชั่งนํ้ าหนัก

% สารเยื่อใย = (นํ ้าหนกัของถวยกระเบื้องเคลือบกับตะกอนกอนเผาบนเตาตมรอน – นํ้ าหนักของ
                        ถวยกระเบื้องเคลือบภายหลังการเผาในเตาเผา) / นํ้ าหนักของตัวอยางเศษอาหาร
                        x 100



124

การวเิคราะหไนโตรเจนและโปรตีนรวม

วธิีการ
1.ชัง่นํ ้าหนักเศษอาหารประมาณ 0.5  g แลวเทใสในขวดแกววิเคราะหโปรตีน
เตรียม blank ดวย โดยไมใสเศษอาหาร
2.หาปริมาณ N ตามขั้นตอนดังนี้ (N ตัวนีจ้ะเปน NPN  (non-protein nitrogen) แตไมใชทุกตัวจะ
ยกเวนพวก nitrate และ nitrite)

2.1 การยอย (digestion)
1.ใส glass bead ประมาณ 3-4 เม็ด
2.เติม digestion  reagent ก  25 ml ลงไปในขวดแกววิเคราะหโปรตีน จากนั้นเติมกรดซัล

ฟริุกเขมขน (concentrated H2SO4) ลงไปอีก 5 ml
3.เติม deionised water ลงไป 250 ml
4.ตมบนเครือ่งยอย โดยครั้งแรกใชความรอนตํ่ าจนเดือด แลวจึงเพิ่มความรอนใหสูงขึ้น

ถาสารละลายเดือดเร็วเกินไป ใหปดไฟสัก 5 นาที แลวคอยเปดใหมจนกระทั่งสารละลายในขวด
แกววเิคราะหโปรตีนเปลี่ยนเปนสีเขียว ปดไฟ ทิ้งใหเย็น  (ขณะตมตองคอยหมุนขวดไปรอบ ๆ เพื่อ
ใหอาหารถูกยอยจนหมด)

2.2 การกลั่น (distillation)
1.เมื่อสารละลายเย็นแลว เติม deionised water  300 ml ลงในขวดแกววิเคราะหโปรตีน
2.เอยีงขวดแกววิเคราะหโปรตีนแลวคอย ๆ เทสารละลาย NaOH thiosulphate reagent ข

50 ml ลงไปตามปากขวด อยาใหสารละลายกระเพื่อม (เพราะวาสารละลายจะทํ าปฏิกริยากันกอน
เขาเครื่องกลั่น และจะสูญเสียปริมาณ N)

3.ตอขวดแกววิเคราะหโปรตีนเขากับเครื่องกลั่นที่มี erlenmeyer flask ซึ่งมี indicative
boric acid ค 50 ml อยู ใหปลายหลอดแกวที่ตอจากกระบอกแกวควบแนนจุมอยูในกรดบอริก

4.กลั่นจนไมมี NH3 ออกมา (ใชกระดาษลิตมัสสีแดงทดสอบ ถามี NH3 เหลือ กระดาษ
ลิตมสัจะเปลี่ยนเปนสีนํ้ าเงิน ถาไมเปลี่ยนสี จะไมมี NH3)

5.ลดขวด erlenmeyer flask ใหต่ํ าลง โดยใหปลายหลอดแกวอยูเหนือระดับสารละลาย
แลวกลัน่ตออีก 10 นาที ลางปลายเครื่องกลั่นดวยนํ้ ากลั่นใหไหลลงใน erlenmeyer flask นํ า
erlenmeyer flask ออกจากเครื่องกลั่น
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2.3 ไตเตรท
น ําไปไตเตรทดวยกรดซัลฟุริกมาตรฐานง   ทีท่ราบความเขมขน (0.02 N) จนถึง end point

(อาจใชดางมาตรฐานก็ได) จดปริมาณกรดไวเพื่อคํ านวณ

หมายเหตุ
เมื่อใชกรดซัลฟุริกไตเตรท
% ไนโตรเจน = 1.4 (V1-V2)  x  N

       W
 % โปรตีน  = 1.4 (V1 – V2) X N x 6.25

W
V1 = ปริมาตรกรดมาตรฐานที่ใชไตเตรทตัวอยาง
V2 = ปริมาตรกรดมาตรฐานที่ใชไตเตรทตัวอยางที่ใชตรวจสอบ (blank)
N = ความเขมขนของกรดมาตรฐานเปนนอรมอล
W = นํ ้าหนกัตัวอยางเศษอาหาร

หมายเหตุ

ก.วิธีเตรียม digestion reagent
1.ชั่ง K2SO4  134 g ผสมกับ CuSO4  7.3 g ในนํ ้ากลั่น 800 ml
2.เติมกรดซัลฟุริกเขมขน (concentrated H2SO4) ปริมาตร 134 ml ลงในสารละลายจาก

ขอ 1. จากนั้นปรับปริมาตรสารละลายดวยนํ้ ากลั่นใหเปน 1 l.

ข.วิธีเตรียม NaOH thiosulphate reagent
ชั่ง  NaOH  500  g ผสมกับ NaS2O3.5H2O อีก 25 g ปรับปริมาตรดวยนํ้ ากลั่นใหเปน 1

ลิตร
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ค. วิธีเตรียม indicative boric acid
ชั่ง H3BO3  20 g ละลายในนํ้ ากลั่น จากนั้นเติม indicator solution ลงไป 10 ml. และปรับ

ปริมาตรดวยนํ้ ากลั่นใหเปน 1 l
วธิีเตรียม indicator solution
1.ละลาย methyl red 200 mg ใน 95 % ethyl alcohol  หรือ 95 % isopropyl alcohol

100 ml.
2. ละลาย methylene  blue  100 mg ใน 95 % ethyl alcohol  หรือ 95 % isopropyl

alcohol   50 ml.
3.ผสมสารละลายจากขอ 1 และ 2 เขาดวยกัน

ง.วธิเีตรียมกรดซัลฟุริกมาตรฐาน
1.เท conc. H2SO4  2.8 ml ลงไปใน deionised water 1 ลิตร สารละลายดังกลาวจะมี

ความเขมขนเทากับ 0.1 นอรมอล
2.น ําสารละลาย conc. H2SO4 0.1 ml มา 200 ml แลวปรับปริมาตรดวย deionised

water จนไดสารละลาย 1 ลิตร สารละลายดังกลาวจะมีความเขมขนเทากับ 0.02 นอรมอล
3.น ําไปไตเตรทกับ 0.05 N   Na2CO3 (ชั่ง Na2CO3  0.25 g ปรับปริมาตรดวย deionised

water จนไดปริมาตร 100 ml.) 15 ml.
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การวิเคราะหหา P,K, Ca และ Mg
กอนวเิคราะหแรธาตุดังกลาว ตองนํ าเศษอาหารไปทํ าการยอย (digestion)
ขัน้ตอนการยอย
1.ชัง่นํ ้าหนักเศษอาหาร 0.2 g ใสใน erlenmeyer flask  จากนั้นเติม HNO3/HCLO4

digestion ก ลงไป 15 ml.
2.ตมใหความรอน จนควนัสนีํ้ าตาลกลายเปนสีขาว
3.ทิง้ใหเย็น และปรับปริมาตรดวย deionised water ใหได 25 ml.
4.ทิง้ไว 24 ชัว่โมง จากนั้นเทสารละลายลงในขวดพลาสติกเพื่อวิเคราะห P,K,Ca และ Mg

ตอไป
5.วธิกีารวิเคราะห P ใชวิธี spectrophotometry สวนวิธีการวิเคราะห K,Ca และ Mg ใชวิธี

Atomic Absorption Spectrophotometry (AAS)
หมายเหตุ
ก.ใช conc. HNO3  1250  ml ผสมกับ conc. HCLO4  250  ml จากนั้นเติม ammonium

meta  vanadate (NH4VO3) ลงไป 0.06 g


	ÀÒ¤¼¹Ç¡ §
	¡ÒÃà¡çºµÑÇÍÂèÒ§àÈÉÍÒËÒÃà¾×èÍÇÔ�
	¡ÒÃà¡çºµÑÇÍÂèÒ§àÈÉÍÒËÒÃà¾×èÍÇÔ�
	¡ÒÃÇÔà¤ÃÒÐËìËÒ¤èÒ¤ÇÒÁª×é¹
	ÇÔ¸Õ¡ÒÃ
	¡ÒÃÇÔà¤ÃÒÐËìà¶éÒ


	ÇÔ¸Õ¡ÒÃ
	ËÁÒÂàËµØ
	¡ÒÃÇÔà¤ÃÒÐËìä¢ÁÑ¹

	ÇÔ¸Õ¡ÒÃ
	
	¡ÒÃÇÔà¤ÃÒÐËìËÒÊÒÃàÂ×èÍãÂ
	¡ÒÃÇÔà¤ÃÒÐËìä¹âµÃà¨¹áÅÐâ»ÃµÕ¹Ã�


	ÇÔ¸Õ¡ÒÃ
	
	
	ËÁÒÂàËµØ


	W
	
	ËÁÒÂàËµØ
	§.ÇÔ¸ÕàµÃÕÂÁ¡Ã´«ÑÅ¿ØÃÔ¡ÁÒµÃ°Ò¹
	¢Ñé¹µÍ¹¡ÒÃÂèÍÂ
	ËÁÒÂàËµØ





