
40

����� 3

��	�
������

1.  ���������
��������
����������	�
������������ ���!"#�����$%��%

1.1 ������
���������� ���!"#�����$%��%

������	
�
�����������
������������
��������
�����  1   ��
���!�
���
���
"��������	
  (�$����%&���%&���'�� �(!��)��*�*��!+��,��)�'-��,  2529)  ��������
%&)����+(���(,��������)��"��)�3������	
��
��������� �
! ��!��!��),4�)%��  30  ���  
���������������,�����
�%�*6!��)7�������&)���7��)8 ������  1  !��*7)
�����-�
(
������  1  (w/v)  7<��),4��	
�%��	�  (1)  ),���)�������	
����
��������������
)�3�����"��  3  
7<��),4��������������,�����
�%���
7& �&�������  0.50  !��!��)7�����-�
(������  0.25  
(w/v)  (2)   6�%��  ���(,��������)��"����������	
����
�����������)������ ( ������  6) 
*
��,�&��?"��!"@��������-
�����+�
,����?  12.60  !��  12.65o��&�7(  7<����%��+B�������
��,"����C� ��������  10.82  !��  10.45  *
����C� ���
&%7(),4����(,�����������  0.82  !��  
0.82  *
���C�+��� ���C�
��  ��%�,�&��?��
����+�
����,��
7& �&�����������  0.63  !��  0.67  
*
���C�+���  ,�&��?��
!�����(�&�����  5.62  !��  5.50  ��./100  ����)�3������	
  !������%��
),4���

���)������  3.15  !��  3.31   ���C�
��   7<�����(,��������)��
������%"��� ����������
)������������
���"��  Roadjan !�� Dithkaew  (1997)  �����������	
�
����
��������
�����  1  ��
������� �
! �����������������,�����
�%�*6!��)7�������&)���7��)8 ������  1  !��
*7)
�����-�
(������  1  (w/v)  ! ���! � ��������,�&��?��
!�����(�&��,�&��?�����%��
)�3��)����������
����������   7<������������-%� �3� 1.98 ��./100  ����)�3������	
  ���������)�3��������
�%��! � ���"��!+���%� $	
&�  �%���	
������?("��
&�  !���Q�6Q��&����'  ),4� ��

�����-��@ ��,�&��?��
!�����(�&�������
������������������)�����������
�
���"��  Manurakchinakorn !���?�  (2004b)  �����������	
�
����
��������
�����  1  ������
��� �
! �����������������,�����
�%�*7)
�������)��������  2  !��!��)7�����-�
(������  
0.20  (w/v)  ),4�)%��  30  ���  7<������������-%��3�  6.75  ��./100  ����)�3������	
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�������� 6     ������
���������� ���!"#�����$%��%

       Chemical composition of fresh-cut unripe mangosteen

                 Composition                               Treatment

                      (1)                        (2)            

pH
Total soluble solid (oBrix)
Titratable acidity content (%w/w)
Ascorbic acid content (mg. %)
Reducing sugar (%w/w)
Total sugar (%w/w)

              3.15 ± 0.12             3.31 ± 0.02
            12.60 ± 0.22           12.65 ± 0.48
              0.63 ± 0.04             0.67 ± 0.01
              5.62 ± 0.05             5.50 ± 0.14
              0.82 ± 0.00             0.82 ± 0.08
            10.82 ± 0.00           10.45 ± 0.12

(1)   ��������*6!��)7�������&)���7��)8 ������  1  !��*7)
�����-�
(������  1  (w/v)  )%��  30  ���

        =   �	
�%��	�  "�����!�
����)d���  ±  ���)����)���� �e���������
���  12  7�C�
(2)   ����������
7& �&�������  0.50  !��!��)7�����-�
(������  0.25  (w/v)  )%��  30  ���

        =  �	
,���,�	�  "�����!�
����)d���  ±  ���)����)���� �e���������
���  6  7�C�
(1)   1% potassium alum combination with 1% sodium chloride  (w/v)  for 30 min. =  Control

        Data shown are the means  ±  S.D. (n = 12)
(2)   0.50% citric acid combination with 0.25% calcium chloride  (w/v) for 30 min. =  Improved treatment

        Data shown are the means  ±  S.D. (n = 6)
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1.2 ������������ ���!"#�����$%��%

������'<�j��� �����+����"��)�3������	
��
��������� �
! ��!��!�������
����������,�����
�%�*6!��)7�������&)���7��)8 ������  1  !��*7)
�����-�
(������  
1  (w/v)  ),4�)%��  30  ���7<��),4��	
�%��	�  6�%��  )�3������	
��
��� �����+�������	?+Q��&  10o

7   ��������%�   50-72    ��.CO2/��./��.     ��
����)%��  6  %��  (Q�6�� 4)  *
���%��)�&�� ��
"�����)�@����j��� �����+����"��)�3������	
��
����)������  71.72  ��.CO2/��./��.  7<���������
�%��������	
�
����
��������
�����  1   ��
���!�
���
���"��������	
"���$����%&���%&���
'�� �(!��)��*�*��!+��,��)�'-��  (2529)  5.41  )���  7<������������-%���  13.26  ��.CO2/
��./��.  ���	?+Q��&  10o7  (�$����%&���%&���'�� �(!��)��*�*��!+��,��)�'-��, 2531) )�3���
������!����-���
 �
! ��6������&*Q��63�����&%����������������')6&��"<��  �C��+�!�m�
���7&)�������$!6��)"��-,Q����)7��(-
�������%
)�@% ������+�)7��($���C�����������%����
���)�����B�����+����)6&��"<�� (Zagory, 1995; Saltveit, 1997)  7<����
�����������������"�� 
Ahvenainen (1996)  7<������%%�� ���!����-���
����������%����!,���,"��� �C���� �����+����
����%�����!����-���
������  1.2-7.0 )���  )�3������)%��)6&��"<���� �����+����"������	
��
���

����$<�%����  2  !��)6&��"<������� ��)�3�����$<�%����  5  "�����)�@����j�  ! ������-��@ ���� ��
���+����"������	
��
��%����  5  "�����)�@����j�-��-
����-,�%��%��)�&�� ��  *
�����)������  
70.44   ��.CO2/��./��.  ����%��������+���������& ��  )���  ��C� ��  !����
�&����(  )�&
���
),����!,��),4�!�m����(���-
���-7
(   ,������������)��&B"���	�&����(7<�������$������
��+�������& ��),4���� ��� ������������6������  )63��������&�����"��)7��(�	�&����(-
�
)������  (Wills et al., 1998; Wiley, 1994)   +������������ �����+���������� q �
��  )�3������
�����+������������& ���������,��������)�&
���)�3�������"����& ��  7<�����)� -
����
���)�&
�	
���C� ��"<������&)%?�&%"������	
��


����	
��
������
�������� �����+�������	?+Q��&  10o7 )d���)������  62.88  
��.CO2/��./��.  7<����������%���� �����+����"����-���
 �
! ��6������&*Q���&
�3��  )���  
�%  ���%�  6�  ��)"3�)�'  !��!�� ���,  7<������������-%���  23.30  21.10  18.60  10.00  !�� 
9.00  ��.CO2/��./��.   ���C�
��  (Watada et al., 1996)  ���)�3��������������%����!,���,
"��� �C�����	
��
)�&
��
!����)�3��)�3��$���C��������%����-���
 �
! ��6������&*Q���&
�3��  
)6���������	
���C����C�����
���),4�������	
�
����
��������
�����  1  7<��)�3������	
��� &
����
���),�3�����C��+���� ������%����!,���,�+�),4���-���
 �
! ��6������&*Q�
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I�J��� 4  �� �����+����"������	
��
 (��.CO2/ ��./��.) ��+%������)�@����j����	?+Q��& 10
o7

���( = ���)����)���� �e���������
���  12  7�C�
Respiration rate (mg CO2/kg/hr) of fresh-cut unripe mangosteen during storage at 
10oC
Bars represent S.D. (n = 12)












































































































