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ภาพที ่                                       หนา 
1-1    กระบวนการทาํงานแบบกะ: (a) ไหลเวียนกลับทั้งหมด, (b) ไหลเวียนกลับบางสวน              5 
1-2    ระบบการทํางานแบบตอเนือ่ง           6 
1-3    ไดอะฟลเตรชนัแบบกะตอเนื่อง 7                            
1-4    ไดอะฟลเตรชนัแบบกะไมตอเนื่อง 8                            
1-5    ไดอะฟลเตรชนัแบบตอเนื่องแบบไหลทางเดียวกัน                                                            9 
1-6    ไดอะฟลเตรชนัแบบตอเนื่องแบบไหลสวนทางกัน                            9 
1-7   ผลของความเร็วตามขวางตอคาสัมประสิทธิ์การถายโอนมวล        16 
1-8    ผลของความดันและความเขมขนของคอปเปอรตอคาฟลักซของเพอมิเอท                           17 
1-9 ผลของความดันตอคาเปอรเซ็นตการกักกนัไนเตรท     18 
1-10  ผลของความเขมขนNaCl ตอฟลักซของเพอมิเอทภายใตความดันที่แตกตางกัน            19 
1-11  ผลของความเขมขนNaClตอรอยละการกกักัน                                                     20 
1-12  ผลของpH ตอคารอยละการกักกนัที่ความเขมขนของเกลือตางๆกัน                                      21 
1-13 ผลของอุณหภมูิตอการเปลี่ยนแปลงฟลักซของเพอมิเอทและคาการกกักันที่ความดัน         22 
          13.8 bar และ ความ เขมขนของสารปอน 0.055 g/ml 
1-14  กระบวนการผลิตน้ําปลาในอตุสาหกรรม                                                                              29 
2-1   ระบบนาโนฟลเตรชันระดับโรงงานทดลอง              43  
2-2   ผลของความดันขับและความเขมขนตอคาฟลักซของเพอมิเอท ภายใตสภาวะ 48 
          ความเขมขนของสารละลายNaClแตกตางกัน ความเร็วตามขวาง 500 l/h  pH 7                       
          และอุณหภูมิ 28+3°C      
2-3    ผลของความดันขับและความเขมขนตอคาการกักกนัNaCl ภายใตสภาวะ 49 
          ความเขมขนของสารละลายNaClแตกตางกัน ความเร็วตามขวาง 500 l/h  pH 7                       
          และอุณหภูมิ 28+3°C   
2-4   ผลของความเขมขนของสารละลายNaCl และความดันขบัตอคาการกักกันNaCl  ภายใต         50 
         สภาวะความดนัขับทีแ่ตกตางกัน ความเรว็ตามขวาง 500 l/h pH 7 และอณุหภมูิ 28+3°C    
2-5   ผลของความเร็วตามขวางตอคาฟลักซของเพอมิเอทและคาการกกักันNaCl         52 
         ที่ความเขมขนของสารละลายNaClรอยละ5 (w/w)  ความดันขับ 6 bar ความเร็วตามขวาง 
       500 l/h pH 7 และอุณหภูมิ 28+3°C             
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2-6 ผลของ pH ของสารละลายNaClและความดันขับตอคาฟลักซของเพอมิเอท   53 

ภายใตสภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกันของสารละลายNaClรอยละ5 (w/v)                     
     ความเรว็ตามขวาง 500 l/h และอุณหภูม ิ28+3°C     
2-7 ผลของ pH ของสารละลายNaCl และความดันขับตอคาการกักกันNaCl   54 

ภายใตสภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกันของสารละลายNaClรอยละ5 (w/v)                     
     ความเรว็ตามขวาง 500 l/h และอุณหภูม ิ28+3°C      
2-8 ผลของความเขมขนและความดันขับตอคาฟลักซของเพอมิเอทของกลูโคส                  55 
    และซูโครส ภายใตสภาวะความเขมขนทีแ่ตกตางกัน ความเร็วตามขวาง 500 l/h        
      pH 7 และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-9 ผลของความเขมขนและความดันขับตอคาการกักกนัของกลูโคสและซูโครส                  56 
    ภายใตสภาวะความเขมขนทีแ่ตกตางกัน  ความเร็วตามขวาง 500 l/h  pH 7      
      และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-10   ผลของความเร็วตามขวางตอคาฟลักซของเพอมิเอทและคาการกกักันของน้ําตาลซูโครส    58 
          หรือกลูโคส ที่ความเขมขนรอยละ5(w/v)  ความดนัขับ 6 bar ความเรว็ตามขวาง  500 l/h  
         pH 7 และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-11  ผลของความเขมขนของNaClในสารละลายผสมและความดนัขับตอคาฟลักซของ         59 
          เพอมิเอทของสารละลายผสม ภายใตสภาวะความเขมขนของNaClที่แตกตางกนัที่ 
        ซูโครสรอยละ5 (w/v) ความเร็วตามขวาง 500 l/h pH 7และอุณหภูมิ 28+3°C     
2-12  ผลของความเขมขนของNaClในสารละลายผสมและความดนัขับตอคาการกักกนั         60 
          ซูโครส ภายใตสภาวะความเขมขนของNaClที่แตกตางกันที่ซูโครสรอยละ5 (w/v) 
        ความเร็วตามขวาง 500 l/h pH 7และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-13  ผลของความเขมขนของNaClในสารละลายผสมและความดนัขับตอคาการกักกนั         61 
          NaCl ภายใตสภาวะความเขมขนของNaClที่แตกตางกันที่ซูโครสรอยละ5 (w/v) 
        ความเร็วตามขวาง 500 l/h pH 7และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-14 ผลของระดับของน้ําปลาเจือจางและความดันขับตอคาฟลักซของเพอมิเอท   62 

ภายใตสภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกัน ที่ความเร็วตามขวาง 500 l/h  pH 5.5          
       และอุณหภูมิ 28+3°C  
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2-15 ผลของระดับของน้ําปลาเจือจางและความดันขับ ตอคาการกักกนัโปรตีน (a)       64 
          NaCl (b)ภายใตสภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกัน ทีค่วามเร็วตามขวาง 500 l/h             
           pH 5.5 และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-16 ผลของความเขมขนของNaClและความดนัขับตอฟลักซของเพอมิเอท ภายใต                    66 
          สภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกันทีน่้ําปลารอยละ 50 (v/v) ความเร็วตามขวาง 500 l/h       
      pH 5.5 และอุณหภูมิ 28+3°C 
2-17   ผลของความเขมขนของNaClและความดันขบัตอคาการกักกันโปรตีน (a) NaCl (b)            68 
     ภายใตสภาวะความดันขับทีแ่ตกตางกัน ทีน่้ําปลารอยละ 50 (v/v)  ความเร็วตามขวาง 
        500 l/h pH 5.5 และอุณหภูมิ 28+3°C   
2-18  ผลของ pH และความดนัขับตอคาฟลักซของเพอมิเอท ภายใตสภาวะความดันขับที ่     69 
        แตกตางกัน ที่น้ําปลารอยละ 10 (v/v) ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภูมิ 28+3°C      
2-19 ผลของ pH และความดนัขับตอคาการกักกนัโปรตีน (a) NaCl (b)ภายใตสภาวะ                  71 
       ความดันขับที่แตกตางกัน ที่น้ําปลารอยละ 10(v/v) ความเร็วตามขวาง 500 l/h และ  
         อุณหภูมิ 28+3°C  
2-20  ผลของความเร็วตามขวางตอคาฟลักซของเพอมิเอทและคาการกกักันโปรตีนและ 72 
         NaCl ที่น้ําปลารอยละ10 (v/v)  ความดันขับ 6 bar ความเร็วตามขวาง 500 l/h  pH 5.5 
          และอุณหภูมิ 28+3°C 
3-1   ระบบนาโนฟลเตรชันระดับโรงงานทดลอง   87 
3-2   การเปรียบเทยีบรูปแบบไดอะฟลเตรชันตอคาฟลักซเพอมิเอท ความขันดับ 10 bar   94 
         ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภูม2ิ8 + 3°C 
3-3  การเปรียบเทยีบรูปแบบไดอะฟลเตรชันตอคารอยละความเขมขนโปรตีน (a)     97 
        NaCl (b) ที่ความขันดับ10 bar  ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภมูิ28 + 3°C                  
3-4   การเปรียบเทยีบรูปแบบไดอะฟลเตรชันตอคาการกักกนัโปรตีน (a) NaCl (b)    99 
        ที่ความขันดับ 10 bar  ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภูมิ28 + 3°C 
3-5 ผลของปริมาตรของเพอมิเอทตอฟลักซของเพอมิเอท ที่น้ําปลารอยละ50 (v/v)    101 
 ความขันดับ10  bar ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภมูิ28 + 3°C  
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3-6   ผลของปริมาตรของเพอมเิอทตอคารอยละความเขมขนของโปรตนี (a) NaCl (b)       103 
         ที่น้ําปลารอยละ50 (v/v) ความขันดับ 10 bar ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภูม ิ
        28 + 3° C 
3-7    ผลของปริมาตรของเพอมิเอทตอคาการกักกนัโปรตีน (a) NaCl (b) ที่น้ําปลา     105 
          รอยละ50 (v/v) ความขันดับ 10 bar ความเร็วตามขวาง 500 l/h และอุณหภูม2ิ8 + 3°C 
 
ภาพภาคผนวกที่ 
1  กราฟมาตรฐานสําหรับการหาปริมาณน้ําตาลดวยวิธี Phenol sulfuric method    123 
        โดยใชกลูโคสเปนสารละลายมาตรฐาน 
2      กราฟมาตรฐานสําหรับการหาปริมาณNaCl โดยใช Conductivity  meter   124 
        โดยใชNaClเปนสารละลายมาตรฐาน 
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