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3.ผลการทดลอง และวิจารณ 
 
 
1.  เปรียบเทยีบวธิีสกัด 3 วิธ ี
      ผลการศึกษาเปรียบเทียบประสิทธิภาพวิธีสกัด 3 วธิีคือ Peuyo และคณะ (1997), Grant และ
คณะ (1995) แบบใหความรอน และ Grant  และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน ตอเอนไซม 3 
ชนิดคือ เอนไซมอะไมเลส มอลเตสและซูเครส ดังตารางที ่3 
ตารางที ่3  ผลการเปรียบเทียบประสทิธภิาพของการสกัดแตละวิธ ี

Specific inhibitory activity* Concentration of extract**  
 
วิธีสกัด 

Peuyo and 
Delgado-
Salinas 
(1997) 

Grant et 
al.(1995) 
ไมใหความ
รอน 

Grant et 
al.(1995) 
ใหความรอน 

Peuyo and 
Delgado-
Salinas 
(1997) 

Grant et 
al.(1995) 
ไมใหความ
รอน 

Grant et 
al.(1995) 
ใหความรอน 

on amylase 1.89 
±0.01 

1.60 
±0.02 

1.75 
±0.02 

4.09 
±0.38 

3.48 
±0.35 

3.48 
±0.36 

on maltase 0.06 
±0.01 

0.03 
±0.01 

0.03 
±0.01 

40.75 
±0.06 

157.73 
±0.14 

154.96 
±0.06 

on sucrase 0.03 
±0.01 

0.03 
±0.00 

0.03 
±0.00 

86.69 
±0.02 

93.48 
±0.06 

90.23 
±0.02 

    The  values were average of 3 replications 
*   Specific inhibitory activity (unit/mg.protein) for amylase represented value at   
    50%inhibition, for maltase  and sucrase were at 40%inhibition 
** Concentration of extract  (mg/ml) for amylase was at 50%inhibition, for maltase and  
    sucrase were at 40%inhibition 

สําหรับเอนไซมอะไมเลส เปรียบเทียบโดยวิธทีางสถิติโดยใชคา specific inhibitory 
activity ที่รอยละ 50 ของการยับยัง้มีคาดังนี ้ สําหรับวธิี Peuyo และคณะ (1997), Grant และ
คณะ (1995) แบบใหความรอน และ Grant และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน  เทากบั 
1.89±0.01, 1.60±0.02, 1.75±0.02 ตามลําดับพบวา ประสิทธิภาพในการสกัดทั้ง 3 วิธีไมมี
ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญที่คา p-value นอยกวา 0.05 

สําหรับเอนไซมมอลเตส เปรียบเทียบโดยวธิีทางสถิติโดยใชคา specific inhibitory 
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activity ที่รอยละ 40 ของการยับยัง้มีคาดังนี ้ สําหรับวธิี Peuyo และคณะ (1997), Grant และ
คณะ (1995) แบบใหความรอน และ Grant และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน  เทากบั 
0.06±0.01, 0.03±0.01, 0.03±0.01 ตามลําดับพบวาวิธี Peuyo และคณะ (1997) มี
ประสิทธิภาพดีกวาวิธ ี Grant และคณะ (1995) แบบใหความรอนและไมใหความรอนอยางมี
นัยสําคัญที่คา p-value นอยกวา 0.05 

สําหรับเอนไซมซูเครส  เปรียบเทียบโดยวธิีทางสถิติโดยใชคา specific inhibitory activity 
ที่รอยละ 40 ของการยับยั้งมคีาดังนี ้สําหรบัวิธี Peuyo และคณะ (1997), Grant และคณะ (1995) 
แบบใหความรอน และ Grant และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน  เทากบั 0.03±0.01, 
0.03±0.00, 0.03±0.01  ตามลําดับพบวาประสทิธิภาพในการสกัดทั้ง 3 วิธีไมมีความแตกตางกนั
อยางมีนยัสําคัญที่คา p-value นอยกวา 0.05 

จากผลการวิเคราะหทางสถิติ วิธีที่ใชทั้ง 3 วิธี ไมมีผลตอการสกัดสารยับยั้งตอเอนไซม    
อะไมเลสและซูเครส แตการสกัดสารยับยั้งมอลเตสตอเอนไซมมอลเตส วิธีPeuyo และคณะ  
(1997)  สกัดสารออกมาไดประมาณ 2 เทาของวิธีอ่ืน แตอยางไรก็ตามการทดลองในขั้นตอไปจะ
เลือกวิธีสกัด Grant และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน   เนื่องจาก 

1. สามารถสกัดสารยับยัง้ตออะไมเลส มอลเตสและซูเครสได โดยเฉพาะอยางยิ่งสาร
ยับยั้งตออะไมเลสและซูเครส ใหผลการสกัดใกลเคียงกบัอีก 2 วิธ ี

2. วิธี Grant และคณะ (1995) แบบไมใหความรอน ใชสารในการสกัดที่ไมเปนอนัตราย
ในการบริโภค เปนบัฟเฟอรที่มี pH และองคประกอบเชนเดียวกับบัฟเฟอรในรางกาย
และไมตองยุงยากในการนําไปใหความรอนที่ 70°ซ เพื่อทาํลายโปรตีนที่ไมทนรอน
ออกไป 

3. วิธี Peuyo และคณะ (1997)  ไมเลือกเพราะสารที่ใชในการสกัดนัน้    เปนอันตรายตอ   
      การบริโภคไดแกβ-mercaptoethanolและPMSF   เปนสารที่นาจะไมเหมาะที่จะใชใน 
      การสกัดสารยับยัง้เพื่ออุตสาหกรรมเกีย่วกับการบริโภคและเวชภัณฑยา 

 
2. เปรียบเทยีบคาเฉลี่ยสารสกัดถั่วแดงสุมจาก 3 แหลงซ้ือตอการยับยัง้เอนไซม          
    อะไมเลส มอลเตสและซูเครส 
 ผลการเปรียบเทียบสารสกัดถั่วแดงที่สุมซือ้จากตางแหลง ไดแก แมคโคร โลตัสและตลาดสด มี
คา specific inhibitory activity  ตอเอนไซมอะไมเลสที่รอยละ 50 ของการยับยั้งเทากับ 
1.35±0.24, 1.67±0.19, 2.41±0.73 ตามลําดับ  ตอเอนไซมมอลเตส ที่รอยละ 40 ของการยับยัง้       



 

 

38

เทากับ 0.04±0.00, 0.04±0.00, 0.03±0.00 และตอเอนไซมซูเครส ที่รอยละ 40 ของการยับยั้ง
เทากับ 0.04±0.00, 0.04±0.00, 0.04±0.00 เมื่อเปรียบเทยีบคาทางสถิติพบวาไมมีความ
แตกตางกนัอยางมีนยัสําคญัที่คา p-valueนอยกวา0.05 ของการยับยั้งอะไมเลส มอลเตสและ             
ซูเครสของถั่วแดงในแตละแหลงที่สุมซื้อดังนัน้ถัว่แดงทีสุ่มซื้อจากแหลงตางกันจงึไมมีผลตอ
ปริมาณสารยบัยั้งที่มีในเมลด็ถั่วแดง 
 
3. เปรียบเทยีบรอยละแอมโมเนียมซลัเฟตทีเ่หมาะสมในการตกตะกอนสารยับยั้ง             
   อะไมเลสในสารสกัดตัวอยาง 
 ในการคัดเลือกรอยละความอิ่มตัวผลึกแอมโมเนยีมซัลเฟตที่เหมาะสมในการตกตะกอนโปรตีน
สารยับยัง้อะไมเลส โดยใชเกลือแอมโมเนยีมซัลเฟตที่ความอิ่มตัวรอยละ 0, 50, 60, 70 และ 80 
พบวาที่รอยละความอิม่ตัวเกลือแอมโมเนยีมซัลเฟตตางๆมีความแตกตางของคาspecific 
inhibitory activity อยางมีนยัสําคัญที่คา p-value นอยกวา0.05 ซึ่งเกลือแอมโมเนยีมซัลเฟตที่รอย
ละ 50 ของความอิ่มตัวจะใหคาการยับยัง้สูงที่สุด ดังรูปที่ 1 ดังนั้นในการทาํบริสุทธิส์ารยับยัง้อะ
ไมเลสจึงตกตะกอนดวยเกลอืที่ความอิ่มตัวรอยละ 50  
 
4. การทําบรสิุทธิส์ารยับยั้งอะไมเลส 
 4.1 สกัดสารยับยั้งอะไมเลสจากถัว่ดิบ  
 นําเมล็ดถั่วแดง 200 กรัมสกัดดวยวธิี Grant และคณะ (1995) โดยไมใหความรอน  
จากนั้นนําสวนใสที่ไดไปตรวจหากิจกรรมการยับยัง้ตอเอนไซมอะไมเลสที่ pH 6.9 อุณหภูมิ 37°ซ 
และใชน้ําแปง 2%เปนสับสเตรท จากการทดลองพบวา สารสกดัถั่วแดงมีกิจกรรมการยับยัง้
ทั้งหมด (total inhibitory activity) คิดเปน 17,770 หนวย มีปริมาณโปรตีนทั้งหมด 17,770 มก. 
คิดเปนคาการยับยั้งจาํเพาะ (specific inhibitory activity) ของสารยับยั้งเทากับ 1 หนวย/มก.
โปรตีน 
 4.2 การตกตะกอนโปรตีนในสารสกัดถั่วแดงดวยเกลือแอมโมเนยีมซัลเฟต 
 นําสารสกัดขอ 4.1 มาตกตะกอนโปรตีนดวยเกลือแอมโมเนียมซลัเฟตทีค่วามอิ่มตัวรอยละ 
50 จากนัน้ ไดอะไลซใน 0.01 M Phosphate buffer pH 6.9 ที่ 4°ซ นาน 12 ชม.หลังจากนัน้ทาํให
เขมขนดวยแอควาไซดดูดน้ํา  การทดลองพบวามีคากจิกรรมการยับยัง้ตอเอนไซมอะไมเลสทัง้หมด
เทากับ 13,531.5 หนวย มีปริมาณโปรตีนทัง้หมด 3,600 มก.และมีคาการยบัยั้งจําเพาะเทากบั 
3.75 หนวย/มก.โปรตีน คิดเปน 76.15 %ของปริมาณสารยับยัง้เริ่มตน มีความบริสุทธิ์เพิ่มข้ึน 3.75 
เทา ดังแสดงคาตามตารางที ่4 
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 4.3 การทาํบริสุทธิ์สารยับยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน DEAE-cellulose  
 นําสารละลายที่ไดจากขอ 4.2 มาทําบริสุทธิ์ดวยโครมาโตกราฟแบบแลกปลี่ยนไอออน
ดวย DEAE-cellulose ดังรายละเอยีดวิธใีนขอ 7.2  จากผลการทดลองพบวา สามารถแยกสาร
ยับยั้งอะไมเลส  ออกจากโปรตีนตัวอื่นในสารละลาย โดยการชะคอลัมนดวย NaCl  โปรตีนจะถูก
ชะออกมาดงัแสดงในรูปที ่ 2 หลังจากที่เก็บสารละลายเฉพาะหลอดที่มีคากจิกรรมการยับยั้ง      
อะไมเลสสูงๆมารวมเขาดวยกัน และทาํใหเขมขน พบวามีคากิจกรรมการยับยัง้อะไมเลสทัง้หมด
เทากับ 11,318.4 หนวย ปริมาณโปรตีนทั้งหมด 1,839.6 มก.คิดเปนคาการยับยัง้จําเพาะเทากับ 
6.15 หนวย/มก.โปรตีน มีความบริสุทธิ์เพิม่เปน 6.15 เทา เหลือสารยับยั้ง 63.69 %จากปริมาณ
สารยับยัง้อะไมเลสเริ่มตน ดังแสดงคาในตารางที่ 4 
 4.4 การทาํบริสุทธิ์สารยับยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน Sephadex G-100 
 นําสารละลายในขอ4.3 ที่ทาํใหเขมขนแลวมาผานคอลมันทีบ่รรจุดวย Sephadex G-100 
ซึ่งชะดวยบัฟเฟอร 0.01 M Phosphate buffer pH 6.9  ดังรายละเอยีดวิธีการในขอ 7.3  พบวา
โปรตีนจะถกูชะออกมา ดังรูปที่ 3 ซึ่งสารยับยั้งอะไมเลสสวนใหญออกมาในพีคที่ 2 นําสารละลาย
เฉพาะหลอดที่มีกิจกรรมการยับยั้งสงูๆมารวมกันและทาํใหเขมขน พบวามีคากจิกรรมการยับยัง้  
อะไมเลสทั้งหมดเทากับ 9232.3 หนวย มปีริมาณโปรตีนทัง้หมด 1839.6 มก. คิดเปนคาการยับยั้ง
จําเพาะเทากบั 9.29 หนวย/มก.โปรตีน  มีความบริสุทธิ์เพิ่มเปน 9.29 เทา เหลือปริมาณสาร
ยับยั้งอะไมเลส 51.95% จากปริมาณสารยับยั้งอะไมเลสเริ่มตน ดังแสดงคาในตารางที่ 4 
 4.5  การทําบริสุทธิ์สารยับยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน Hydroxyapatite 
 นําสารละลายที่ไดจากขอ 4.4 ผานลงคอลมันทีบ่รรจุดวย hydroxyapatite และทําการ ชะ
แบบ gradient ดวย 1-500 mM sodium phosphate pH 6.8 ดังรายละเอียดวิธีในขอ 7.4 โปรตีน
ถูกชะออกมา ตามรูปที่ 4  นําสารละลายเฉพาะหลอดที่มีคากิจกรรมการยับยั้งสงูๆมารวมกนัและ
ทําใหเขมขน พบวามีคากจิกรรมการยับยัง้อะไมเลสทัง้หมดเทากับ 3,802.11 หนวย มีปริมาณ
โปรตีนทัง้หมดเทากับ 91.12 มก.คิดเปนคาการยับยัง้จําเพาะเทากบั 41.73 หนวย/มก.โปรตีน มี
ความบริสุทธิ์เพิ่มข้ึนเปน 41.73 เทา เหลือปริมาณสารยับยั้งอะไมเลส 21.40 %จากสารยับยั้ง     
อะไมเลสเริ่มตน ดังแสดงคาในตารางที ่4 
 จากผลการทดลองทัง้หมดของขั้นตอนการทําบริสุทธิ์พบวาในขัน้การทาํบริสุทธิ์สารยบัยั้ง 
อะไมเลส โดยใชคอลัมน DEAE-cellulose สารยับยั้งอะไมเลสออกมาโดยการชะดวย 0-0.5 M 
NaCl ใน 0.01 M Phosphate buffer pH 6.9 แสดงใหเหน็วาสารยบัยั้งอะไมเลสสามารถจบักบั
คอลัมนได ซึ่งหมายถงึสารยบัยั้งอะไมเลสนี้มีประจุเปนลบหรือเปนพวก acidic protein  เมื่อนํามา
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แยกตอโดยคอลัมน Sephadex G-100 โปรตีนจะถูกชะออกมา 4 พีค พีคแรกมีสีน้าํตาล  พีคที ่2,3 
จะไมมีสี และพีคที ่ 4 จะมีสีเหลืองออน พีคที ่ 1,2 มีคากิจกรรมการยับยัง้ตอเอนไซมอะไมเลส   
และเมื่อนําพีคที่ 2 มาแยกตอในคอลัมน hydroxyapatite พบวาโปรตีนถูกชะออกมา 2 พีค 
โดยสารยับยัง้อะไมเลสถูกชะออกมาในพคีที่ 2  
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รูปที่ 1   ผลของรอยละความอิ่มตัวผลึกแอมโมเนยีมซัลเฟตตอคารอยละ 50ของคาการยับยัง้  
           จําเพาะ ดวยการทดลอง 4 ซ้ํา โดยการนาํสารสกดัถั่วแดงมาตกตะกอนแอมโมเนยีมซัลเฟต 
            ที่ความอิ่มตัวตางๆ จากนั้นหาคากิจกรรมการยบัยั้งอะไมเลส 
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รูปที่ 2 การทาํบริสุทธิ์สารยบัยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน DEAE-cellulose  
 นําโปรตนีจากการตกตะกอนดวยเกลือแอมโมเนยีมซัลเฟตที่ความอิ่มตัวรอยละ 50 ซึ่ง
ผานการไดอะไลซและทําใหเขมขนแลว ผานคอลัมน DEAE-cellulose ขนาด 2.5x12 ซม. ลาง
คอลัมนดวย 0.01 M phosphate buffer pH 6.9  ดวยอตัราการไหล 30 มล/ชม. ที่อุณหภูมิ 4 °ซ 
แลวชะโปรตีนดวย gradient 0-0.5 M NaCl ในบัฟเฟอรเดียวกนัที่อัตราการไหลเทาเดิม เก็บ
สารละลายแยกสวน (fraction) หลอดละ 1 มล. ติดตามโปรตีนที่ถูกชะออกมา โดยดูคาการ
ดูดกลืนแสงทีค่วามยาวคลืน่ 280 นาโนเมตร และหาคากิจกรรมการยับยั้งอะไมเลส รวมหลอดที่ 
220-300 และทําใหเขมขน นําไปทาํบริสุทธิ์ตอดวยคอลัมน Sephadex G-100 
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รูปที่ 3  การทาํบริสุทธิ์สารยบัยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน Sephadex G-100 
 นําโปรตนีจากคอลัมน DEAE-cellulose มาทาํใหเขมขนและผานคอลัมน Sephadex G-
100 ขนาด 2.0x60 ซม. ชะคอลัมนดวย 0.01 M phosphate buffer pH 6.9 ดวยอัตราการไหล 20 
มล./ชม. ที่อุณหภูมิ  4 °ซ  เกบ็สารละลายแยกสวน (fraction) หลอดละ 1 มล. ติดตามโปรตีนที่
ออกมาที่คาการดูดกลืนแสง 280 นาโนเมตร และหาคากิจกรรมการยับยั้งอะไมเลส รวมหลอดที่ 
110-150 และทําใหเขมขน นําไปทาํใหบริสุทธิ์ตอดวยคอลัมน Hydroxyapatite 
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รูปที่ 4  การทาํบริสุทธิ์สารยบัยั้งอะไมเลสโดยคอลัมน Hydroxyapatite  
 นําโปรตนีจากคอลัมนsephadexG-100ทีท่ําใหเขมขนแลวผานคอลัมน Hydroxyapatite 
ขนาด 0.5 x 6 ซม. ชะดวย gradient 1-500 mm phosphate buffer pH 6.8 ดวยอัตราการไหล 
10 มล./ชม. เก็บสารละลายแยกสวน (fraction) หลอดละ 0.25 มล. ติดตามโปรตีนที่ออกมาโดยดู
คาการดูดกลนืแสงที่ 280 นาโนเมตร และหาคากิจกรรมการยับยัง้อะไมเลส รวมหลอดที ่ 50-80 
และทําใหเขมขนเพื่อใชในการทดลองตอไป 
 
 
 
 
 

0

0.3

0.6

0.9

1.2

1.5

0 20 40 60 80 100 120 หลอดที่

A 2
80

0

0.05

0.1

0.15

0.2

0.25

0.3

Inhibitory activity(Unit/0.1ml)

A 280

inhibitory act.

ชะดวย 1-500 mM 
phosphate buffer  
pH 6.8 



 

 

45

 
 
 
ตารางที ่4  คาการทําบริสุทธิ์สารยับยัง้อะไมเลส 

step Total 
protein 
(mg) 

Total 
inhibitory 
activity    
(AI unit) 

Specific 
activity 

(AIunit/mg.
protein) 

%yield Purification 
fold 

Crude extract 17,770 17,770 1 100 1 
Dialysate 3,600 13,531.50 3.75 76.15 3.75 

DEAE  1,839.60 11,318.40 6.15 63.69 6.15 
Sephadex G-100  994.28 9,232.20 9.29 51.95 9.29 
Hydroxyapatite  91.12 3,802.11 41.73 21.40 41.73 
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5. ผลการตรวจความบรสิทุธิ์ สารยับยัง้อะไมเลสในขั้นตอนตางๆของการทาํบริสทุธิ ์
 5.1 ผลการตรวจสอบความบริสุทธิ์ของสารยับยั้งอะไมเลสที่แยกไดจากขั้นตอน  
         ตางๆโดยโพลีอะคริลาไมดเจลอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบไมแปลงสภาพ 
 นําสารยับยัง้อะไมเลสจากถัว่แดงที่ผานการทําบริสุทธิ์ในขั้นตอนตางๆมาทาํ โพลีอะคริลา
ไมดเจลแบบไมแปลงสภาพธรรมชาติ ตามวิธีในหวัขอ 8.1  เพื่อนํามาเปรียบเทียบแบบแผนโปรตีน
ที่ไดจากการทาํบริสุทธิ์ในขั้นตางๆ  พบวา มีแถบโปรตีนจํานวนมากในสารสกัดถั่วแดงตัวอยาง 
และแถบเหลานี้จะลดลงเรื่อยๆเมื่อผานขั้นตอนในการทําบริสุทธิ ์  จนเหลือโปรตีนเพียงแถบเดียว
ในขั้นตอนการทําบริสุทธิ์ข้ันสุดทายคือสารละลายAI ที่ไดจากคอลัมน Hydroxyapatite  ที่มีคาการ
เคลื่อนที่สัมพทัธเทากบั 0.48 และโปรตีนขั้นสุดทายที่บริสุทธิ์แลวยอมไกลโคโปรตีนใหสีชมพูดังนั้น
แสดงวาสารยบัยั้งอะไมเลสเปนไกลโคโปรตีน ดังในรูปที ่ 5  
 5.2 ผลการตรวจความบรสิุทธิข์องสารยับยั้งอะไมเลสที่แยกไดจากขั้นตอนตางๆ  
 โดยโพลีอะคริลาไมดอิเลก็โทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพ 

นําสารยับยัง้อะไมเลสจากถัว่แดงที่ผานการทําบริสุทธิ์ในขั้นตอนตางๆมาทาํโพลีอะคริลา
ไมดอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพ ตามวิธีในหัวขอ 8.2  พบวาแถบโปรตีนของสารสกัดถั่วแดงมี
โปรตีนจํานวนมากและโปรตนีบางตัวจะหายไปเล็กนอยหลังจากตกตะกอนโปรตีนและ เมื่อนาํไป
ผานคอลัมน DEAE-cellulose จะพบแถบโปรตีนของสารยับยัง้อะไมเลสชัดขึ้น สวนโปรตีนตัวอืน่
จะหายไป เมือ่นําไปผานคอลัมน Sephadex G-100 ตอ พบวายิง่เหน็แถบโปรตีนของสารยับยั้ง    
อะไมเลสชัดขึ้นมากแตยังคงมีโปรตีนตวัอื่นปนอยูเล็กนอยในขั้นตอนสุดทาย นาํไปผานคอลมัน
Hydroxyapatite จะเหลือโปรตีนของสารยบัยั้งอะไมเลสเพียงอยางเดียว จะเหน็เปนแถบโปรตีน 2 
แถบ พบวามคีาการเคลื่อนที่สัมพทัธ สําหรับโปรตีนแถบบนเทากับ 0.92 และโปรตีนแถบลาง
เทากับ 0.93 มีขนาดโมเลกลุเทากับ 17,378 และ 16,596 ดาลตัน ตามลําดับ และเมื่อนําไปยอม
ไกลโคโปรตีน พบวาแถบโปรตีนทั้ง 2 ติดสีชมพู แสดงวา สารยับยั้งอะไมเลสเปนไกลโคโปรตีน         
ดังแสดงในรูปที่ 6 
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                                                                A                                                      B 
 
 
รูปที่ 5  แบบแผนโพลีอะคริลาไมดอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบไมแปลงสภาพที่ 10%เจล ของขั้นตอน 
           ตางๆในการทําบริสุทธิ์สารยับยัง้อะไมเลส 
  A : ยอมโปรตีน                                B : ยอมไกลโคโปรตีน 
 
 แถวที ่1 สารสกัดถั่วแดง มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่2 Dialysate มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่3 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน DEAE-cellulose มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่4 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน Sephadex G-100 มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่5 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน Hydroxyapatite มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่6 สารละลายโปรตนีมาตรฐาน ชนิด HMW 
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                                       A                                                            B 
 
รูปที่ 6  แบบแผนโพลีอะคริลาไมดอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพที่ 12%เจล ของขัน้ตอน 
           ตางๆในการทําบริสุทธิ์สารยับยัง้อะไมเลส 
 
  A : ยอมโปรตีน                                B : ยอมไกลโคโปรตีน 
 
 แถวที ่1 สารสกัดถั่วแดง มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่2 Dialysate มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่3 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน DEAE-cellulose มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่4 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน Sephadex G-100 มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่5 สารละลาย AI ที่ไดจากคอลัมน Hydroxyapatite มีโปรตีน 100 µg 
 แถวที ่6 สารละลายโปรตนีมาตรฐาน ชนิด HMW 
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6. ผลการศกึษาน้ําหนักโมเลกลุของสารยับยั้งอะไมเลส 
 6.1 น้ําหนกัโมเลกลุรวมของสารยับยั้งอะไมเลสจากถั่วแดงโดยวิธีเจลฟลเตรชั่น 
   การหาน้าํหนกัโมเลกุลรวมของสารยับยัง้อะไมเลส โดยวิธีเจลฟลเตรชั่น หาโดยใชคอลัมน 
Sephadex G-100 ตามวิธีในขอ 7.3 พบวามีโปรตนีทีม่คีากิจกรรมการยับยั้งอะไมเลสถูกชะออก
มาที่คา   Kav 0.18  ดังรูปที ่7  เมื่อเขียนกราฟมาตรฐานระหวาง  log น้ําหนักโมเลกุล กับคา Kav 
ของโปรตีนมาตรฐาน สามารถหาน้าํหนกัโมเลกุลของสารยับยัง้อะไมเลสได ซึ่งมขีนาด 56,234 
ดาลตัน ดังรูปที่ 8   Mashall และคณะ (1975) หาขนาดโมเลกุลสารยับยั้ง อะไมเลสจาก kidney 
bean (P. vulgaris) พบวามีขนาดโมเลกลุอยูระหวาง 45,000-50,000  ดาลตัน โดย Sephadex 
G-100    
 6.2 น้ําหนกัโมเลกลุยอยของสารยับยั้งอะไมเลสจากถั่วแดงโดยวิธีโพลีอะครลิาไมด 
          เจล อิเล็กโทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพ 
 เมื่อนําตวัอยางสารยับยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลวมาหาน้ําหนกัโมเลกุลโดย วิธโีพลีอะคริลา
ไมดเจลอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพ ตามวิธกีารขอ 8.2  พบแถบโปรตีน 2 แถบ (ดังแสดงใน
รูป 6) ซึ่งสามารถคํานวณน้าํหนักโมเลกุลยอยได จากการเปรียบเทยีบคาการเคลื่อนที่สัมพทัธ หรือ 
Rf ของสารยบัยั้งอะไมเลสกับกราฟระหวางคา Rf ของแถบโปรตีนมาตรฐาน 6 ชนิด คือ 
phosphorylase b, albumin, ovalbumin, carbonic anhydrase, trypsin inhibitor, α-
lactalbumin กับคา log น้ําหนกัโมเลกุลของโปรตีนแตละชนิด  โดยโปรตีนแถบบนมขีนาดน้าํหนัก
เทากับ 17,378 ดาลตัน และโปรตีนแถบลางมีขนาดน้ําหนกัโมเลกลุเทากับ 16,596  ดาลตัน      
ดังแสดงในรูปที่ 9 
 การหาน้าํหนกัโมเลกุลของสารยับยัง้อะไมเลสดวย โพลีอะคริลาไมดเจลอิเล็กโทรโฟรีซีส
แบบแปลงสภาพ โดยเปรียบเทยีบคาการเคลื่อนที่สัมพทัธของสารยับยัง้อะไมเลสกับโปรตนี    
มาตรฐาน พบวา มี 2 subunit คือ 17,378 และ 16,596 ดาลตัน และขนาดโมเลกลุนี้พบอยูในชวง
ใกลเคียงกับสารยับยัง้อะไมเลสจากแหลงอื่น ไดแก สารยับยัง้อะไมเลสจาก kidney bean (P. 
vulgaris) มีขนาดน้าํหนกัโมเลกุลประมาณ 14,000-19,000 ดาลตัน โดยวิธีโพลอีะคริลาไมดเจล  
อิเล็กโทรโฟรีซสีแบบแปลงสภาพ (Le Berre-Anton et al., 1997) และสารยับยัง้อะไมเลสจากขาว
ไรย (Secale cereale) มีขนาดน้ําหนักโมเลกุลประมาณ 13,000 ดาลตัน (Iulek et al., 2000) 
 เมื่อเปรียบเทียบน้ําหนักโมเลกุลที่ไดจากวิธีเจลฟลเตรชั่น คือ 56,234ดาลตัน และ
เมื่อนําขอมูลจาก SDS-PAGE  และ gel filtration มาประมวลพรอมลักษณะแถบโปรตีนที่ Rf 0.92 
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และ 0.93 (รูปที่ 6) สารยับยั้งนี้นาจะมี 3 หนวยยอย ไดแก 2 หนวยยอยที่มีขนาดเทากันคือ 
17,378 ดาลตัน และอีก 1 หนวยยอยคือ 16,596 ดาลตัน ดังนั้นสารยับยั้งอะไมเลสมีน้ําหนัก
โมเลกุลรวมเปน 51,352 ดาลตัน 
 
7. การศึกษาลักษณะการจับกันของสารยับยัง้อะไมเลสกับเอนไซมอะไมเลส                   
 เมื่อนําสารยับยั้งอะไมเลสบริสุทธิ์บมกับเอนไซมอะไมเลสที่ 37°ซ 30นาทีเพื่อดูลักษณะ
โมเลกุลของสารยับยั้งหลังบมกับเอนไซมอะไมเลส โดยโพลีอะคริลาไมดเจลอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบ
ไมแปลงสภาพ ยอมเจลดวยซิลเวอรไนเตรท 
 จากการทดลองจะพบวาหลงัการบมเอนไซมอะไมเลสดวยสารยับยัง้อะไมเลสที่บริสุทธิ์แลว พบ 
วาขนาดโมเลกุลของเอนไซมอะไมเลสและสารยับยัง้ กอนบมและหลังบมยงัมีขนาดเทาเดิมแสดง
วาการจับกนัระหวางเอนไซมอะไมเลสกับสารยับยัง้ไมไดจับกันแบบ covalent และสารยับยั้ง      
อะไมเลสไมไดไปทําลายโครงสรางหรือตัดเอนไซมอะไมเลสเพื่อใหเกิดการเสียสภาพจนเอนไซมไม
สามารถทํางานไดดังรูปที่ 10 
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รูปที่ 7 การหาน้ําหนกัโมเลกลุรวมของสารยับยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลว โดยคอลัมน Sephadex    
          G-100 , (วัดคาดูกลืนแสงโปรตีนที ่280 nm, Bluedextran วัดคาการดูดกลนืแสงที่ 620 nm   
          และK2Cr2O7   วัดคาการดูกลืนแสงที่ 480 nm )        
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รูปที่ 8 การหาน้ําหนกัโมเลกลุรวมของสารยับยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลว โดยคอลัมน Sephadex  
          G-100 จากกราฟมาตรฐาน  (แกน X : Log Mr ของโปรตีนมาตรฐาน และแกน Y : Kav  
          เปนคาสัมประสิทธิก์ารกระจายตัวของโปรตีนมาตรฐานแตละชนิด ) 
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รูปที่ 9 การหาน้าํหนกัโมเลกุลรวมของสารยับยัง้อะไมเลสที่บริสุทธิ์จากคอลมัน   
            Hydroxyapatiteโดยโพลีอะคริลาไมดเจลอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบแปลงสภาพที่ 12%เจล  
            จากกราฟมาตรฐาน (แกน  X : log Mr ของโปรตีนมาตรฐาน และ แกน Y : Rf เปนการ 
             เคลื่อนที่สัมพทัธของโปรตีนมาตรฐานแตละชนดิ) 
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                             1          2         3                            4      kDa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่  10 แบบแผนโพลีอะครลิาไมดอิเล็กโทรโฟรีซีสแบบไมแปลงสภาพที ่10%เจล ของสารยับยัง้     
             หลังบมกับเอนไซมอะไมเลส  ยอมดวยซิลเวอร 
 
 แถวที ่1 เอนไซมอะไมเลส  5 µg 
 แถวที ่2 สารยับยั้งอะไมเลส 4 µg 
 แถวที ่3 เอนไซมอะไมเลส (แถวที1่)บมกับสารยับยัง้อะไมเลส(แถวที2่) ที3่7°ซ 30 นาท ี
 แถวที ่4 สารละลายโปรตนีมาตรฐาน ชนิด HMW 
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8. ผลการศกึษาคุณสมบัติของสารยับยัง้อะไมเลส 
 8.1 การศึกษาผลของอณุหภูมิตอกิจกรรมของสารยับยั้งอะไมเลส 
 เมื่อนําสารสกดัถั่วแดงและสารยับยัง้อะไมเลสที่ทาํบริสุทธิ์แลว มาศึกษาผลของอุณหภูมิ
ตอกิจกรรมการยับยั้งเทียบกบัการทาํงานของอะไมเลสทีอุ่ณหภูมิตางๆ พบวาสารสกัดถั่วแดงและ
สารยับยัง้อะไมเลสทีท่ําบริสุทธิ์แลว สามารถทาํงานไดที่อุณหภูม ิ 4-50 °ซ โดยทีอุ่ณหภูมิ 4°ซ  
สารสกัดและสารยับยัง้ทีท่ําบริสุทธิ์แลว สามารถยบัยั้งกิจกรรมอะไมเลสไดเทาๆกันจากกิจกรรม   
อะไมเลส 0.36 หนวย เหลือ 0.2 หนวยและอุณหภูมิที่สารยับยัง้อะไมเลสทาํงานไดดีที่สุดคือ       
37 °ซ แตเมื่ออุณหภูมิสูงขึน้กวา 40°ซ พบวาคาการยบัยั้งและกิจกรรมอะไมเลสจะคอยๆลดลง 
เมื่อดูกิจกรรมอะไมเลสที่ไมไดเติมสารยับยั้ง จะเห็นวากิจกรรมอะไมเลสคอนขางคง ที่ในชวง       
4-40°ซ  เมื่ออุณหภูมิสูงขึ้น กิจกรรมอะไมเลสลดลงเรือ่ยๆและเปนศนูยต้ังแต 60-80 °ซ ซึ่งนาจะ
เกิดการสูญเสยีสภาพธรรมชาติ เอนไซมอะไมเลสจึงไมสามารถทํางานได  ดังรูปที ่11 
 8.2 ผลการศกึษาความคงตัวของสารยบัยั้งอะไมเลสที่อุณหภูมติางๆตอคากจิกรรมการ       
         ยับยั้งอะไมเลส 
    เมื่อนําสารสกัดและสารยบัยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลวไปบมที่อุณหภมูิตางๆ แลวนาํไปหาคา
กิจกรรมการยบัยั้ง พบวาสารสกัดและสารยับยัง้อะไมเลสที่ทาํบริสุทธิ์แลวสามารถยับยั้งไดคงตัว
ในชวงอุณหภมูิ 4-40°ซ แตเมื่ออุณหภูมิมากกวา 40°ซ สารสกัดและสารยับยั้งอะไมเลสที่  
บริสุทธิ์แลวยบัยั้งอะไมเลสไดลดลง จนถงึอุณหภูม ิ 80°ซสารยับยั้งกย็ังคงสามารถยับยัง้
เอนไซมอะไมเลสไดแตนอยกวาชวงอุณหภูมิ 4-40°ซ ซึ่งแสดงวาสารยับยัง้อะไมเลสชนิดนี้ ณ 
อุณหภูมิ 80°ซ ยงัไมสูญเสยีสภาพธรรมชาติเพราะสารยับยั้งยังคงสามารถยับยั้งเอนไซมอะไมเลส
ได ดังรูปที่ 12 
 จากผลการศึกษาในขอ 8.1 (รูปที่ 11) ชวงอุณหภูมิ 60-80 °ซ เมื่อเทยีบกับผลการศึกษา
ขอ 8.2 (รูปที่ 12) การยบัยั้งที่ไมเหน็ในชวงอุณหภูมนิั้นนาจะเกิดจากเอนไซมอะไมเลสสูญเสีย
สภาพธรรมชาติ ไมใชสารยับยั้งทํางานไมได เพราะในรูปที่ 12 สารยับยั้งยงัมกีารยับยั้งชวงได
อุณหภูมิ 60-80 °ซ  
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รูปที่ 11  ผลของอุณหภูมิตอกิจกรรมของสารสกัดและสารยับยั้งอะไมเลสที่ผานการทําบริสุทธิ์แลว  
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ที่อุณหภูม ิ 4, 25, 37, 40, 50, 60, 80°ซ   A : กิจกรรมอะไมเลสเริ่มตนและกจิกรรม        
อะไมเลสที่เหลือหลังการยบัยั้ง   B: แสดงกิจกรรมการยับยั้งเอนไซมอะไมเลส 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่ 12  ผลของความคงตัวของสารสกัดและสารยับยัง้อะไมเลสที่ผานการทาํบริสุทธิ ์ที่อุณหภูมิ 
             ตางๆ  
               โดยการบมสารยับยั้งอะไมเลสที่อุณหภูมิ 4, 25, 37, 40, 50, 60, 80 °ซ  หลัง  
             จากนั้นนําไปหาคากิจกรรมการยับยั้งเอนไซมอะไมเลสที่ 37°ซ 3 นาท ี
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 8.3  ผลการศึกษาผลของ pH ตอกิจกรรมการยับยัง้อะไมเลส 

การศึกษาผลของ pH ตอการทาํงานของสารสกัดและสารยับยัง้อะไมเลสที่บริสุทธิแ์ลวที่
อุณหภูมิ 37 °ซ เปรียบเทียบกับการทํางานเอนไซมอะไมเลส พบวาสารสกดัและสารยับยั้ง        
อะไมเลสที่บริสุทธิ์ม ีoptimum pH ของการยับยัง้อะไมเลสที่ pH 6.0  ดังรูป 13  ทีภ่าวะปกติซึง่ใช
ในการทดลองทั่วไป ( pH 6.9, 37°ซ ) ซึ่งเปน physiological condition  ทั้งสารสกัดและสาร
ยับยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลวยับยัง้อะไมเลสไดพอๆกันคือ 0.08 unit โดยเฉลี่ย    Le Berre-Anton 
และคณะ (1997) พบวาสารยับยั้งอะไมเลสที่บริสุทธิ์แลวจากถั่วขาว (P.vulgaris) มี optimum pH 
ที่ pH  4.5  Marshall และคณะ (1975) พบสารยับยั้งอะไมเลสจากถัว่ขาว (P. vulgaris)  มี 
optimum pHที่ pH  5.5 ดังนัน้พบวา สารยับยั้งอะไมเลสสวนใหญจะทํางานไดดีที ่pH ตํ่า ซึ่งการ
ยับยั้งไดที ่ pH ตํ่าๆนี้สามารถอธิบายไดวาเหตุใด สารยับยั้งอะไมเลสจึงสามารถยับยั้ง               
อะไมเลสในกระเพาะของแมลงซึ่งมีความเปนกรดได (Le Berre-Anton et al., 1977) ดังนัน้การมี
สารยับยัง้ในเมล็ดถั่ว จึงชวยปองกันการกัดกินของแมลงไดดวยการนํายนีสสารยบัยั้งอะไมเลสใส
ลงใน transgenic plant  
 8.4  ผลการศึกษาความคงตัวของสารยับยั้งอะไมเลสที ่pH ตางๆ 
 เมื่อนําสารสกดัถั่วแดงและสารยับยัง้อะไมเลสที่บริสุทธิ์แลว นาํมาเจอืจางในบัฟเฟอรที่มี  
คา pH ตางๆ และนาํมาหาคากิจกรรมการยับยั้ง พบวาทัง้สารสกัดและสารยบัยั้งอะไมเลสที ่ 
บริสุทธิ์แลวสามารถยับยั้งอะไมเลสไดดีและคงตัวในชวง pH 5.0-6.0  แตเมื่อ pH สูงขึ้นการยับยัง้
กิจกรรมอะไมเลสลดลง เนื่องมาจากสภาวะไมเหมาะสมตอการยับยัง้อะไมเลส ดังรูปที่ 14 
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รูปที่ 13  ผลของ pH ตอคากิจกรรมการยบัยั้งอะไมเลสของสารสกัดและสารยับยัง้อะไมเลสทีท่ํา  
             บริสุทธิ์แลว โดยทดสอบที่ pH 5.0, 6.0, 6.9, 7.0, 8.0, 9.0   A : แสดงกิจกรรมอะไมเลส  
             เร่ิมตนและกิจกรรมอะไมเลสที่เหลือจากการยับยั้ง  B : แสดงคาการยับยั้งอะไมเลส 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่  14  ผลของความคงตัวของสารสกัดและสารยับยัง้อะไมเลสที่ผานการทาํบริสุทธิท์ี่ pH ตางๆ  
              โดยการเจือจางสารยับยั้งอะไมเลสที่ pH 5.0, 6.0, 6.9, 7.0, 8.0, 9.0 หลังจากนั้นนํามา 
              คากิจกรรมการยับยั้งอะไมเลสที่ 37°ซ 3 นาท ี
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 8.5  ผลการศึกษาผลของอิออนตอคากิจกรรมการยับยั้งอะไมเลส 

เมื่อนําสารยับยั้งอะไมเลสทีบ่ริสุทธิ์แลวมาเจือจางดวยบัฟเฟอรที่ประกอบดวย  0.015 M 
NaCl หรือ 0.015 M KCl หรือ 0.015 M CaCl2 หรือ 0.015 M MgSO4 จากนัน้หาคากิจกรรมการ
ยับยั้ง พบวามีคากจิกรรมการยับยัง้จากมากไปนอยดงันี้ CaCl2>NaCl> MgSO4>KCl>no 
added salt   จากผลการทดลองจะเหน็วา ในบัฟเฟอรที่ม ี CaCl2  อยูจะชวยใหมกีารยับยัง้สูงขึ้น
เมื่อเปรียบเทยีบกับเอนไซมอะไมเลสเริ่มตน เนื่องจาก CaCl2 เปนตัวชวยเพิ่มใหการจับระหวาง
สารยับยัง้และเอนไซมดีข้ึน สวน MgSO4 มีผลลดกิจกรรมของอะไมเลสและไมมีผลตอการยับยัง้ 
ซึ่งใหผลเชนเดียวกับงานของ Gibbs และคณะ (1998)  ดังแสดงตามรูปที่  15 
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รูปที่ 15  ผลของ 0.015 M อิออนตอคากิจกรรมการยับยัง้เอนไซมอะไมเลส ดวยการทดลอง 2 ซ้ํา 
             A: แสดงกิจกรรมอะไมเลสเริ่มตนและกิจกรรมอะไมเลสที่เหลือหลังการยบัยั้ง  

           B : แสดงคาการยับยัง้เอนไซมอะไมเลส 
 8.6  ผลการศึกษาจลนศาสตรของสารยับยั้งอะไมเลสจากถัว่แดง 

จากการนาํสารยับยั้งอะไมเลสที่ผานการทําบริสุทธิ์แลว ปริมาณ 3 ความเขมขนมา
ทดสอบหาจลนศาสตรของสารยับยัง้อะไมเลสจากถัว่แดง เพื่อจําแนกลักษณะการยับยั้งของสาร
ยับยั้งอะไมเลสที่มีตอเอนไซมอะไมเลส โดยใชสารตั้งตนคือ น้าํแปงที่ความเขมขนตางๆ พบวาคา 
Km เปลี่ยนแปลงและอัตราความเรว็สูงสุด V max มีคาลดลง ดังรูปที่  16 ดังนั้นสารยบัยั้งอะไมเลส 
มีการยับยั้งแบบ mixed noncompetitive  

จากกราฟจะเห็นวาจุดตัดเสนกราฟ ไมตกบนแกน 1/S ตามทฤษฎีของจลนศาสตรแสดง
วา สารยับยัง้อะไมเลสทีท่าํบริสุทธิ์จากถัว่แดง มีความชอบที่จะจับกันในรูปของ ES complex 
มากกวาจับกบัเอนไซมอิสระ เพราะวาถาสารยับยัง้อะไมเลสชอบจับกับเอนไซมอิสระจริง กราฟ
ของคา Km จะตัดเปนจุดเดยีวบนแกน X ซึ่งประสบการณจากการทดลองไดสนับสนุนดงันี ้ ในครั้ง
แรกที่ทาํการทดลองไดใสสับสเตรท (น้าํแปง) กับสารยับยัง้อะไมเลสลงไปกอน แลวจึงใส
เอนไซมอะไมเลส พบวาคาการยับยัง้คอนขางต่าํ แตเมื่อเปลี่ยนลําดับการใสเปน สารยับยัง้อะ
ไมเลส เอนไซม และสับสเตรท ตามลาํดับ พบวาคา km สูงมากกวาหลายเทา   

 Le Berre-Anton และคณะ (1997) ศึกษาจลนศาสตรการยับยั้งจากถัว่ P. vulgaris 
พบวามีการยบัยั้งแบบ mixed noncompetitive  สวน Marshall และ Lauda (1975)  ศึกษา
จลนศาสตรของสารยับยัง้ถัว่ขาวพบวามีจลนศาสตรการยับยั้งแบบ noncompetitive  
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รูปที่ 16 กราฟ Lineweaker burk plot  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 16 กราฟแสดงความสมัพันธระหวาง 1/V ที่เวลา 3 นาที และ 1/S กับผลความเขมขนของสาร 
            ยับยั้งอะไมเลสบริสุทธิ์จากถัว่แดงที่ 0, 25 และ 50%การยับยัง้การทํางานของเอนไซม     
             อะไมเลส  ที่ความเขมขนของน้าํแปง (S) เทากบั 0, 1, 2, 4 และ 6%น้ําแปงในบัฟเฟอร         

0.02 M sodium phosphate buffer, 0.015 M NaCl pH 6.9 ซึ่งคา V คือ ความเรว็ของ 
ปฏิกิริยา หรือ  mg. maltose ที่เกิดขึ้นที่เวลา 3 นาที 37 °ซ 
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 8.7 ผลการยบัยั้งอะไมเลส มอลเตสและซูเครสของสารสกัดถัว่แดงและสารที่ผาน 
         การทาํบริสทุธิข์ั้นตางๆ 
 นําสารสกัดถั่วแดงและสารทีผ่านขั้นตอนการทําบริสุทธิ์โปรตีนขั้นตางๆ คือ Dialysate, 
DEAE fraction, Sephadex G-100 fraction และ Hydroxyapatite fraction ปริมาตร 0.1 มล.
ผสมกับเอนไซมอะไมเลส มอลเตสและซูเครส จากแหลงตางๆ 0.1 มล. บมและตรวจหา             
กิจกรรมการยบัยั้งเชนทีก่ลาวขางตนในขอ 2.1และ 2.2 เพื่อดูความจาํเพาะของสารยับยัง้ตอ
เอนไซมและศกัยภาพในการนําไปใชประโยชนไดแก การลดน้ําตาลในเลือด ผานกลไกการยับยัง้
เอนไซมยอยคารโบไฮเดรทเปนกลูโคสในทางเดินอาหารอันไดแก เอนไซมอะไมเลส มอลเตสและ    
ซูเครส ผลการทดลองตารางที่ 5 พบวา  

สารสกัดถั่วแดงสามารถยับยัง้อะไมเลสจากน้ําลายคนและตับออนของหมูไดโดยมีคา 
specific inhibitory activity ตอตับออนหมูสูงกวาน้าํลายคน (0.162 และ 0.075 ตามลําดบั)  
สามารถยับยัง้มอลเตสจากยสีตและลําไส duodenum ของหมูเทาๆกนั (0.019) สามารถยับยัง้     
ซูเครสได 0.015 Unit/mg.protein 

Dialysate สามารถยับยั้งอะไมเลสจากน้ําลายคนและตบัออนของหมไูดโดยมีคา specific 
inhibitory activity ตอตับออนหมูสูงกวาน้าํลายคน (0.224 และ 0.143 ตามลําดับ) สามารถยับยัง้
มอลเตสจากยสีตและลําไส duodenum ของหมูไดใกลเคียงกนั (0.005 และ 0.006 ตามลําดบั) 
และสามารถยบัยั้งซูเครสไดเล็กนอย (0.001 Unit/mg.protein) 

DEAE fraction  สามารถยับยัง้อะไมเลสจากน้ําลายคนและตับออนของหมูไดโดยมีคา 
specific inhibitory activity ตอตับออนหมูสูงกวาน้าํลายคน (0.44 และ 0.296 ตามลําดับ) 
สามารถยับยัง้มอลเตสจากยสีตไดสูงกวามอลเตสจากลําไส duodenum ของหม ู (0.017 และ 
0.008 ตามลําดับ) สามารถยับยั้งซเูครสได 0.013 Unit/mg.protein 

Sephadex G-100 fraction สามารถยับยัง้อะไมเลสจากน้ําลายคนและตับออนของหมูได
โดยมีคา specific inhibitory activity ตอตับออนหมูสูงกวาน้าํลายคน (0.577 และ 0.312 
ตามลําดับ) สามารถยับยัง้มอลเตสจากลําไส duodenum ของหมูได 0.004 แตไมยับยั้งมอลเตส
จากยีสต สามารถยับยัง้ซูเครสจากยีสตได  0.015 Unit/mg.protein 

Hydroxyapatite fraction สามารถยับยั้งอะไมเลสจากน้าํลายคนและตับออนของหมูได
โดยมีคา specific inhibitory activity ตอตับออนหมูสูงกวาน้าํลายคน (4.22 และ 3.14 
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ตามลําดับ) สามารถยับยัง้มอลเตสจากลําไส duodenum ของหมูได 0.014 แตไมยับยั้งมอลเตส
จากยีสต และซูเครสจากยีสต 
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จากการทดลองพบวา สารยบัยั้งชนิดโปรตีนในแตละขั้นตอนการทําบริสุทธิ์ มีศักยภาพใน
การยับยัง้ตอเอนไซมอะไมเลสมากที่สุดเมื่อเทียบกับ เอนไซมมอลเตสและซูเครสจากแหลงตางๆ 
โดยขั้นตอนสดุทายของการทําบริสุทธิ์ดวย Hydroxyapatite column มีการยบัยั้งสูงสุด และ 
Hydroxy fraction ยังยับยัง้มอลเตสจาก Porcine small intestinal extract   ไดคา specific 
inhibitory activity 0.014 Unit/mg.protein ซึ่งจากการตรวจเอกสารพบวายังไมมกีารศึกษาถึงสาร
ยับยั้งชนิดทีเ่ปนโปรตีนตอการยับยัง้เอนไซมมอลเตสและซูเครส จากการทดลองพบวาสารยับยั้ง
ชนิดที่เปนโปรตีนสามารถยบัยั้งเอนไซมมอลเตสและซูเครสได ในอนาคตสามารถนําไปประยกุตใช
ในการรักษาคนที่เปนโรคเบาหวาน โรคอวน เพื่อชวยลดการดูดซึมกลูโคสเขาสูกระแสเลือดโดยการ
ไปยับยั้งเอนไซมยอยคารโบไฮเดรทที่ทางเดินอาหาร 
 
9. ผลการทําบริสุทธิ์สารยบัยั้งที่ไมเปนโปรตีนและศกึษาคุณสมบติั 
 เมื่อนําสารสกัดถั่วแดง(วิธีเตรียมขอ 5.1(2))  มาทําใหบริสุทธิ์จากโปรตีนดวยเมทานอล          
เอทานอล ตามวิธี Kim และคณะ (2002) พบวาเมื่อละลายตะกอนที่ไดดวยบัฟเฟอร 0.02 M 
sodium phosphate, 0.015 M NaCl, pH 6.9 ดวยปริมาตรนอยที่สุด สารละลายนี้มีโปรตีน 0.54 
mg/ml จากสารสกัดที่มีโปรตีน 35.54 mg/ml โดยวิธี Lowry และคณะ (1951) และมีน้ําตาลรีดิวส 
0.83 mg/ml โดยวิธี Bernfeld  (1955) 
 การจําแนกชนดิสารดวย TLC (Whatman KF6 Silica plate) ตามวธิี Kim และคณะ (2002) 
เปรียบเทียบกบัน้ําตาลมาตรฐาน อะคารโบสและอนุพนัธพบวาไดผลดังรูปที่ 17 สารละลายทีไ่ม
เปนโปรตีนแยกไดเปน 4 จุดที่คา R f จุดที่ (1)  0.94   (2)  0.82  (3) 0.49  (4) 0.16  ตามลําดับ ซึ่ง
มีจุดตรงกับ  acarbose (Rf 0.82)  เมื่อยอมความสามารถตอการยบัยั้งอะไมเลสดวยวิธ ี Chen 
และคณะ (2004)  พบวาจุดที่มี Rf ตรงกับอะคารโบสใหผลยับยั้งเชนเดียวกนักับ acarbose 
ขอสังเกตจากประสบการณการทดลอง สารตัวอยางนี้ไมทนตอความรอนที ่ 100°ซ แต acarbose
ทนตอความรอน เนื่องจากถาเทวุนขณะรอนทับ TLC ตัวอยางจะไมแสดงผลการยบัยั้งในขณะที่  
acarbose ยับยั้งได 
 การศึกษาคุณสมบัติตอการยับยั้งเอนไซมอะไมเลสและเอนไซมยอยคารโบไฮเดรท ในทางเดนิ
อาหารไดแก มอลเตสและซูเครส ซึ่งจากการตรวจเอกสารยังไมมีผูใดทําการศึกษาเลย พบวาสาร
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สกัดถั่วแดงสวนที่ไมเปนโปรตีน สามารถยบัยั้งอะไมเลสจากน้ําลาย 52.2% อะไมเลสจากตับออน
หมู 34.7% มอลเตสจากยสีต 20.8% มอลเตสจาก  small intestinal extract ของหมู 16.4%       
ซูเครสจากยีสต 13.9% ดังตารางที่ 6 เมื่อเทียบผลที่ได สารที่ไมเปนโปรตีนมีศักยภาพตอการยับยัง้ 
อะไมเลสจากน้ําลายคนและตับออนหมูดีกวามอลเตสและซูเครส 2 เทา  Kim และคณะ (2002) 
พบวาสารทีเ่ปน nonproteinaceous (acarbose)และอนุพนัธุ(GlcAcvGlc) สกัดไดจากเชื้อ 
Actinoplanes sp.สามารถยับยั้งมอลเตส ซูเครสจากลาํไสเล็กหนูและยังสามารถยบัยั้งอะไมเลส 
จากตับออนหมู โดยมีคา IC50(µM)เปน 0.24, 0.96 และ2.7 ตามลําดบั 
 ผลการทดลองนี้นาจะเปนทางเลือกเพิ่มเตมิในการใชสวนที่ไมเปนโปรตีนแทนอะคารโบส 
หรือสารยับยัง้ที่เปนโปรตีน 
 
ตารางที ่6 รอยละการยับยั้งของสารที่ไมเปนโปรตีนตอเอนไซม อะไมเลส มอลเตสและซูเครสจาก 
                 แหลงตางๆ  

Source of enzyme %Inhibition 
Amylase 

- Human salivary  
- Porcine pancreatic crude extract 

 
52.2 
34.7 

Maltase 
- Yeast 
- Porcine small intestinal extract 

 
20.8 
16.4 

Sucrase 
 - Yeast 

 
13.9 

  * การทดลอง 2 ซ้ํา  
* Initial activity of human salivary amylase, Porcine pancreatic crude   
  extract at 0.1 ml.  :0.225 , 0.466 mg.maltose/3 min 37 °C  Maltase :  
  from yeast, porcine small intestinal extract at 0.1 ml. : 0.054, 0.058   
  mg.glucose/3 min 37 °C  Sucrase  at 0.1 ml. :from yeast  0.046  
  mg.glucose/3 min 37 °C 
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   A                B                             
รูปที่ 17   การจําแนกสารยับยั้งชนิดที่ไมเปนโปรตีนจากสารสกัดถั่วแดงโดย TLC 
 

 A : สเปรย N-(1-naphthyl)-ethylenediamine    B : ยอมกิจกรรมการยับยั้งอะไมเลส 
    

แถวที ่1  สารสกัดถั่วแดงทีส่กัดสารยับยัง้ที่ไมใชโปรตีนโดยวิธ ีKim และคณะ (2002) 
แถวที ่2  สารละลาย acarbose  10 mg/ml    
แถวที ่3  acarbose และ อนพุันธ 3.3 mg/ml   

 

G6 

             1        2       3        4                   2             1 

G1 
G2 

G3 
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G5 

G7 
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แถวที ่4  น้ําตาลมาตรฐาน (glucose, G1, to maltoheptaose, G7) 3.3mg/ml   
 
 

 


