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บทที่ 6

คณุลักษณะการหลอมละลาย (melting characteristics) ของสเตียรินที่ไดจากการแยก
โดยสภาวะการทดลองตางกัน

6.1  วิธีการทดลอง
       คุณลักษณะการหลอมละลาย (melting characteristics) ของสเตียรินที่ไดจากการแยก
โดยสภาวะการทดลองตางกันทํ าการศึกษาดวย differential scanning calorimetry  (DSC:
Perkin Elmer 7 DSC; Norwalk, CN, U.S.A.) โดยชั่งตัวอยางลงบน aluminium pan
(Perkin Elmer) บันทึกนํ้ าหนักลงในโปรแกรม ท้ิงไวท่ี 25OC เปนเวลา 10 นาที หลังจากนั้น
คอยๆเพิ่มอุณหภูมิดวยอัตรา 5 OC ตอนาที จนถึง 100 OC

6.2 ผลและวิจารณผลการทดลอง
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รูปที่ 19 Thermogram ของสเตียรินที่ไดจากสภาวะการทดลองตางกัน

1 = Ethanol, 2 = 2-Propanol, 3 = Non-solvent
4 = Butanol, 5 = Diethyl ether, 6 = Acetone

2
1

3
4
5

6



48

รูปท่ี 19 แสดงคุณลักษณะการหลอมละลายของสเตียรินที่ไดจากสภาวะการทดลอง
ตางกัน พบวาสวนใหญการเปลี่ยนสภาวะอยูในชวงอุณหภูมิ 55-60oC ยกเวนตัวอยางที่ได
จากการใช acetone เปนตัวกลางทํ าละลายซึ่งการเปลี่ยนสภาวะเกิดขึ้นที่อุณหภูมิประมาณ
61oC ซ่ึงจากผลการวิเคราะหปริมาณกลีเซอไรด และ กรดไขมันในสเตียริน พบวา สเตียรินที่
ไดสวนใหญมีปริมาณของกลีเซอไรดอยูมากกวา 95% ประกอบกับกรดไขมันที่วิเคราะหไดก็
เปนกรด palmitic อยูสูงถึง 75-87% ดังนั้นกลีเซอไรดท่ีพบในสเตียรินนาจะมีสัดสวนของกรด
palmitic อยูมาก เมื่อพิจารณาจุดหลอมเหลวการจัดเรียงผลึก (βและ β´) ของ tripalmitin
คาดวาสเตียรินที่ไดจากสภาวะการทดลองที่มีการใช ethanol, 1-butanol, 2-propanol,
diethyl ether เปนตัวกลางทํ าละลาย ในขณะที่สเตียรินซึ่งไดท่ีสภาวะไมใชตัวกลางทํ าละลาย
(อุณหภูมิหลอมเหลวอยูในชวง 55-60oC) นาจะมีการจัดเรียงตัวของผลึกในลักษณะของ β´
และมีกลีเซอไรดท่ีประกอบดวยกรดไขมันอิ่มตัวตางชนิดกัน ซ่ึงสอดคลองกับผลการศึกษาของ
deman และ deman [33] ท่ีรายงานวาจุดหลอมเหลว β´ ของ tripalmitin อยูท่ี 56.5oC ใน
กรณีของสเตียรินที่ไดจากการใช acetone เปนตัวกลางทํ าละลาย ถึงแมจะมีอุณหภูมิหลอม
เหลวประมาณ 61oC ซ่ึงสูงกวาจุดหลอมเหลว β´ แตก็ตํ่ ากวาจุดหลอมเหลว β คือ 66.4oC จึง
เปนไปไดวาการเรียงตัวของผลึกกลีเซอไรดท่ีไดจากสภาวะนี้อาจจะมีการจัดเรียงตัวของผลึก
ไดท้ัง 2 แบบ คือ β หรือ β´ การเบี่ยงเบนของจุดหลอมละลายนี้นาจะเปนผลมาจากชนิดของ
ตัวทํ าละลายและ polarity ซ่ึงทํ าใหเกิดการเปลี่ยนแปลง polymorphism ของกลีเซอไรด


