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บทที่ 4

สรุป

1. สาหราย B. braunii มกีารเตบิโตในอาหารสังเคราะห Modified Chu 13 คากรด-เบส 6.7 ไดดีกวา
อาหารสังเคราะ Kratz and Myers คากรด-เบส 6.7

2. สาหราย B. braunii มกีารเตบิโตในนํ้ าทิ้งจากโรงงานแปรรูปอาหารทะเลทรอปคอลแคนนิ่ง จํ ากัด 
(มหาชน) ปรับคากรด-เบสเทากับ 6.7 ไดดีกวาในนํ้ าทิ้งคากรด-เบส 7.8 เนื่องจากคากรด-เบส 6.7 
เปนคากรด-เบสที่เทากับคากรด-เบสของนํ้ าในอางเก็บนํ้ ามหาวิทยาลัยสงขลานครินทร

3. สาหราย B. braunii มกีารเตบิโตในนํ้ าทิ้งจากโรงงานแปรรูปอาหารทะเลทรอปคอลแคนนิ่ง จํ ากัด 
(มหาชน) คากรด-เบส 6.7 ที่มีการปรับปริมาณสารอาหารใหใกลเคียงกับอาหารสังเคราะห 
Modified Chu 13 ไดดีกวาในนํ้ าทิ้งจากโรงงานคากรด-เบส 6.7 ที่ไมไดปรับปริมาณสารอาหาร

4. เมือ่เลี้ยงสาหราย B. braunii ดวยความหนาแนนของสาหรายเริ่มตนเทากับ 0.2 พบวาสาหรายมี
การเตบิโตดกีวาเลี้ยงดวยความหนาแนนของสาหรายเริ่มตนเทากับ 0.4

5. เมือ่เลี้ยงสาหราย B. braunii โดยใหอากาศผสม CO2 1% อัตรา 7 ลิตรตอนาที พบวาสาหรายเติบ
โตไดดีกวาเลี้ยงโดยใหอากาศผสม CO2 1% อัตรา 5 ลิตรตอนาที และสกัดปริมาณไฮโดรคารบอน
ไดสูงสดุเมื่อทํ าแหงสาหรายดวยวิธี Freeze drying โดยมีคาเทากับ 23.87%

6. วเิคราะหองคประกอบของไฮโดรคารบอนดวยเครื่อง Thin Layer Chromatography และ Gas 
Chromatograghy พบสารสควาลีน ดังนั้นสาหราย B. braunii จากอางเก็บนํ้ ามหาวิทยาลัย
สงขลานครนิทรเปนสายพันธุ B เนื่องจากมีเฉพาะสายพันธุนี้ที่สามารถผลิตสควาลีน

7. สามารถใชสาหราย B. braunii เพือ่ประโยชนในการบํ าบัดนํ้ าทิ้งได โดยเมื่อเลี้ยงเปนเวลา 19 วัน
พบวา สาหรายสามารถลดปริมาณไนเตรทและฟอสเฟตในนํ้ าทิ้งลงไดประมาณ 87.8% และ 
57.2% ตามลํ าดับ
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ขอเสนอแนะ

1. จากการทดลองพบวาสาหราย B. braunii ผลิต โบไทรโอคอกคีนในระยะพัก จึงควรเลี้ยงสาหราย 
2 ระยะ โดยระยะแรกควรหาสภาวะที่เหมาะสมสํ าหรับเพิ่มปริมาณสาหรายใหมากที่สุดในระยะ 
log phase และระยะทีส่องควรหาสภาวะที่เหมาะสมสํ าหรับสาหรายเพื่อการผลิตโบไทรโอคอก
คีนใหมากที่สุดในระยะ early stationary phase  

2. ปริมาณไฮโดรคารบอนที่สกัดไดจากการอบแหงสาหรายดวยวิธีอบแหงและวิธี freeze drying มี
ปริมาณแตกตางกนัมาก สาเหตุอาจเนื่องจากนํ้ าหนักเซลลแหงภายหลังการทํ าแหงไมเทากัน ดัง
นัน้ควรหานํ ้าหนักเซลลเปยกกอนที่จะนํ าไปอบแหงสาหรายดวย




