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5.1 Bacillus sp. UN16a ผลิตไลเปสไดสูงสุดเมื่อทําการเพาะเลี้ยงในอาหารเหลว Lipase
medium พีเอช 7.0 ที่อุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส บนเครื่องเขยาความเร็ว 150 รอบตอ
นาที เปนเวลา 36 ชั่วโมง โดยมีคากิจกรรมของเอนไซมเทากับ 39.29 มิลลิยูนิตตอ
มิลลิลิตร

5.2 สารสกัดเอนไซมที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ –20 องศาเซลเซียส มีความคงตัวสูงกวาการ
เก็บไวที่อุณหภูมิ 37 และ 4 องศาเซลเซียส โดยมีคากิจกรรมสัมพัทธเทากับ 98 
เปอรเซ็นต หลังจากเก็บไวเปนเวลา 4 วัน และสารสกัดเอนไซมจะสูญเสียกิจกรรม
ของเอนไซมทั้งหมดเมื่อเก็บไวที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส เปนเวลา 4 วัน

5.3 ไลเปสที่ถูกทําใหบริสุทธิ์โดยผานการตกตะกอนโปรตีนดวยเกลือแอมโมเนียมซัลเฟต      
คอลัมนโครมาโทกราฟชนิด DEAE-Sepharose และ Sephadex G-100 พบวา เอนไซม
มีความบริสุทธิ์สูงขึ้น 2.78 เทาจากเริ่มตน โดยมีคากิจกรรมจําเพาะเทากับ 222.68 มิล
ลิยูนิตตอมิลลิกรัม

5.4  เมื่อนําสารละลายเอนไซมไลเปสที่ผานการทําบริสุทธิ์ในขั้นตอนสุดทายมาตรวจสอบ
       ความบริสุทธิ์โดยวิธีโพลิอะคริลาไมดเจลอิเล็กโทรฟอริซิส พบวา มีแถบโปรตีนเพียง
       แถบเดียวเมื่อทดสอบโดยวิธี SDS-PAGE และ Native-PAGE ซึ่งเปนเอนไซมที่ไมมี
       หนวยยอย โดยมีน้ําหนักโมเลกุล 17,000 ดาลตัน
5.5  สารละลายเอนไซมไลเปสบริสุทธิ์ที่ผลิตจาก Bacillus sp. UN16a มีกิจกรรมของ
      เอนไซมสูงสุดที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส พีเอช 8.0

5.6  สารละลายเอนไซมไลเปสบริสุทธิ์ที่ผลิตจาก Bacillus sp. UN16a มีความคงตัวในชวง
       พีเอช 7.0-9.0 เมื่อเก็บไวที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เปนเวลา 16 ชั่วโมง และมีความ
       คงตัวตออุณหภูมิที่ใชทดสอบตั้งแต 35-65 องศาเซลเซียส เมื่อบมสารละลายเอนไซมที่
       อุณหภูมิตางๆเปนเวลา 60 นาที โดยมีคากิจกรรมของเอนไซมมากกวา 80 เปอรเซ็นต



5.7  ผลของตัวทําละลายอินทรียชนิดตางๆตอการทํางานของไลเปสบริสุทธิ์ที่ผลิตจาก
       Bacillus sp. UN16a พบวา เอนไซมมีคากิจกรรมนอยกวา 50 เปอรเซ็นต เมื่อทดสอบ
       ดวย acetone, butanol, ethanol และ methanol ตามลําดับ และสารละลายเอนไซมมี
       ความคงตัวตอ isooctane และ hexane มากกวา 70 เปอรเซ็นต เมื่อบมสารละลาย
       เอนไซมที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส เปนเวลา 60 นาที และเอนไซมจะสูญเสียกิจกรรม
       ทั้งหมดเมื่อทดสอบดวย chloroform และ methanol
5.8 ผลของไอออนของโลหะตอการทํางานของไลเปสบริสุทธิ์ที่ผลิตจาก Bacillus sp.    

UN16a พบวา คากิจกรรมของเอนไซมลดลงเมื่อเพิ่มความเขมขนของไอออนของ
โลหะจาก 1 มิลลิโมลาร เปน 10 มิลลิโมลาร ยกเวนไอออนของ Ca2+ ที่สามารถกระตุน
การทํางานของเอนไซม โดยทําใหคากิจกรรมของเอนไซมเพิ่มขึ้นจาก 103 เปอรเซ็นต 
เปน 116 เปอรเซ็นต สวนไอออนของ Fe3+ สามารถยับยั้งการทํางานของเอนไซมได
มากกวาไอออนชนิดอื่นที่ใชทดสอบ โดยที่ความเขมขน10 มิลลิโมลาร คากิจกรรมของ
เอนไซมมีคาลดลงมากกวา 80 เปอรเซ็นต

5.9 ผลของสารเคมีชนิดตางๆตอการทํางานของไลเปสบริสุทธิ์ที่ผลิตจาก Bacillus sp. 
UN16a พบวา เมื่อเพิ่มความเขมขนของสารเคมีที่ใชทดสอบจาก 0.1 มิลลิโมลาร เปน 1 
มิลลิโมลาร EDTA และ 2-mercaptoethanol ลดการทํางานของเอนไซมเพียงเล็กนอย
เมื่อเทียบกับ PMSF และ SDS โดยที่ความเขมขนของ PMSF และ SDS ที่ 1 มิลลิโม
ลาร คากิจกรรมของเอนไซมลดลงเหลือ 55 และ 34 เปอรเซ็นต ตามลําดับ




