
 
บทที่  6 

สรุปผลและขอเสนอแนะ 
 
 จากการศึกษากระบวนการอบไมยางพาราจากปจจัยพื้นฐาน คือ ระบบความรอน ระบบ
ความชื้น และการหมุนเวียนของอากาศ โดยเริ่มศึกษาปจจัยดังกลาวจากการทํางานที่ทําอยูปจจุบัน 
และไดปรับปรุงระบบการทํางาน ในสวนของอุณหภูมิ การเปดปดชองระบายอากาศ การสเปรยไอ
น้ํา การตรวจสอบคาความชื้นของไม การจัดเรียงกองไม การจัดวางไม สวนของกลไกของระบบเตา
อบ และการตรวจสอบระบบตางๆในระหวางการทํางาน และทดลองอบไมตามแผนการอบที่ได ซ่ึง
สามารถที่จะนําไปประยุกตใชในการการปรับปรุงกระบวนการอบเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพและนําไป
เปนขอมูลพื้นฐานในการนําไปออกแบบเตาอบใหมีประสิทธิภาพที่ดีและใชไดกับงานใน
กระบวนการอบมากยิ่งขึ้น ผลการศึกษาสามารถสรุปไดดังนี้ 
 
6.1 ปจจัยท่ีสงผลตอกระบวนการอบไม 
 

 ปจจัยที่มีผลตอกระบวนการอบอยางมากคือ อุณหภูมิภายในหองอบ การไหลเวียนของ
อากาศภายในหอง การเปดปดชองระบายความรอน การจัดเรียงกองไม การตรวจสอบอุปกรณขณะ
ทําการอบไม การตรวจสอบอุณหภูมิภายในหองอบ  สภาพเตาอบ  และการดูแลตลอดระยะเวลาที่
กําลังอบของผูปฏิบัติงานตามลําดับ  ปจจัยที่กลาวมาแลวนี้เปนปจจัยที่สงผลตอไมหลังจากอบ การ
อบไมที่ไดออกมาจะดีหรือไมก็ขึ้นอยูกับปจจัยของการออกแบบเตาอบเพื่อที่จะทําการควบคุม
กระบวนการอบใหไดตามวัตถุประสงคของการอบไมคือตองการอบใหไดไมที่ดี มีสวนเสียนอย
และมีประสิทธิภาพสูงสุด ผลการศึกษาในครั้งนี้สามารถที่จะสรุปปจจัยหลักตางๆ ที่ใชพิจารณา
ตรวจสอบ ดังตอไปนี้ 

6.1.1 ระยะเวลาที่ใชในการอบ 
 หลังจากการปรับปรุงตารางการอบแลวสามารถลดระยะเวลาในการอบลงไดซ่ึงเปนผลทํา
ใหสามารถเพิ่มประสิทธิภาพในการทํางานของกระบวนการอบ แสดงเปรียบเทียบระยะเวลากอน
และหลังการปรับปรุงกระบวนการอบไดดังตารางที่ 6.1  
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ตารางที่ 6.1 แสดงผลการเปรียบเทียบการใชระยะเวลาในการอบกอนและหลังการปรับปรุง 
 

ระยะเวลาที่ใชในการอบโดยเฉลี่ย 
ขนาดไม 

(นิ้ว) 
กอนปรับปรุง 

(วัน) 
หลังปรับปรุง 

(วัน) 
ผลที่ลดลง

(วัน) 
เปอรเซ็นตที่
เพิ่มขึ้น 

1.0 9 7.5 1.5 16.7 
1.5 11 9.5 1.5 13.6 
2.0 15 12.5 2.5 16.7 

 
จากการปรับปรุงกระบวนการอบไมยางพารา สามารถทําใหเวลาในการอบลดลงไปจากเดมิ 

โดยที่ไมขนาด 2 นิ้ว ใชระยะเวลาในการอบเฉลี่ย 12.5 วัน จากเดิมเฉลี่ยอยูที่ 15 วันลดลงไป 2.5 วัน 
อุณหภูมิอยูระหวาง 65-75 °C และตองมีการสเปรยไอน้ําในระหวางการอบไมขนาด 1½ นิ้ว จะใช
อุณหภูมิอยูในชวง 70-80 °C ระยะเวลาในการอบเฉลี่ย 9.5 วัน จากเดิมเฉลี่ยอยูที่ 11 วันลดลงไป 
1.5 วัน และไมขนาด 1 นิ้ว จะใชอุณหภูมิอยูในชวง 70-80 °C ระยะเวลาในการอบเฉลี่ย 7.5 วัน จาก
เดิมโดยเฉลี่ยอยูที่ 9 วันลดลงไป 1.5 วัน การเปดปดชองระบายความชื้นจะปดตลอดในชวงวันแรก 
ในวันที่สองจะเปด-ปดสลับกันทุกๆ 6 นาที และมีการปรับเปลี่ยนทิศทางของพัดลมทุกๆ 3 ช่ัวโมง 
คุณภาพของไมหลังการอบอยูในระดับเดิม (ไมเสียไมเกิน 2 เปอรเซ็นต) แตระยะเวลาในการอบ
ลดลงเมื่อเทียบกับการอบตามตารางอบที่ทําอยู สงผลใหลดตนทุนในการผลิต เพิ่มรอบในการใชเตา
อบ ลดระยะเวลาในการอบลง ลดคาแรง และไดประสิทธิภาพที่ดีเพิ่มมากขึ้นสูงสุดถึง 16 % และผล
ที่ไดจากการลดระยะเวลาในการอบลงทําใหอบไมไดเพิ่มขึ้นและมีผลกําไรมากขึ้นตามไปดวย 

6.1.2 อุณหภูมิ   
  อุณหภูมิในการอบชวงแรกหากใชอุณหภูมิต่ํากวา 55 °C จะทําใหไมเกิดรา หากไมที่นํามา
อบถูกวางทิ้งไวนานกอนเขาเตาอบจะทําใหเกิดราขึ้นแลวเมื่อนํามาอบที่อุณหภูมิอุณหภูมิต่ําก็จะทํา
ใหเกิดราดําขึ้นอีกซึ่งไมที่ผานกระบวนการอบออกมาจะเปนไมเกรดต่ําราคาถูกทําใหเกิดความ
เสียหายขึ้น จากการทดลองการอบอุณหภูมิที่ใชอยูระหวาง 65-80 °C ตามแตขนาดของไม โดยที่ไม 
2 นิ้ว อุณหภูมิในการอบอยูระหวาง 65-75 °C ไม 1นิ้ว และ 1½ นิ้ว อุณหภูมิที่ใชอยูระหวาง 70-80 
° (ดูไดจากตารางการอบไมตารางที่ 4.4-4.6) และในชวงเริ่มตนของการอบไมควรใชอุณหภูมิสูง
เกิน เพราะจะทําใหไมเกิดความเครียดภายในและยังจะทําใหน้ําในไมไมสามารถระเหยออกมาได
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อันเนื่องมาจากบริเวณผิวหนาของไมแหงเกิดการปดกั้นน้ําภายในไม  สงผลทําใหไมเกิดการระเบิด
ภายในไม และความชื้นขั้นสุดทาย 
จะไมไดตามตองการ 

6.1.3 ความชื้น 
ความชื้นเปนสวนสําคัญที่สงผลใหไมที่อบไดตามมาตรฐานที่กําหนด หากมีการระบาย

ความชื้นของไมออกมาดีสม่ําเสมอเหมาะสมกับขนาดความหนาของไมก็จะทําใหการอบเปนไป
ตามแผนการอบ ในสวนของความชื้นสรุปไดดังนี้ 

6.1.3.1 ความชื้นที่ไดจะไดมาจากการสเปรยไอน้ํา แตในการสเปรยไอน้ําไมควร
ทําในชวงตนของการอบเนื่องจากมีปริมาณความชื้นมาก ซ่ึงเกิดจากการถายเทความชื้นจากไม
ออกมา จะสงผลทําใหไมชํ้าน้ําและอาจเกิดหยดน้ําลงบนไมทําใหไมมีสีเขม แตไมที่มีขนาดความ
หนามากกวา 1.5 นิ้ว ขึ้นไปจะตองมีการสเปรยไอน้ําใหกับไมเพื่อรักษาระดับความชื้นของไมใหมี
การถายเทที่สม่ําเสมอ โดยที่ไมทําใหบริเวณผิวไมแหงกอนภายในของไม ในการสเปรยจะทําใน
วันที่ 3 ของการอบ ไปจนเปอรเซ็นตความชื้นของไมอยูประมาณ 25-30% ก็จะหยุดการสเปรยไอน้ํา
ใหการถายเทความชื้นของไมเปนไปอยางชา 
  6.1.3.2 การเปดชองระบายความชื้นจะเริ่มทําในวันที่ 2 ของการอบเนื่องจากในวัน
แรกตองการใหความรอนไดกระจายไปทั่วทั้งหองและความรอนไดผานเขาไปในตัวไมเพื่อใหมี
อัตราการถายเทความชื้นที่สมดุลกัน 
  6.1.3.3 การสเปรยความชื้นไมควรทําพรอมกันกับการเปดชองระบายความชื้น
เพราะในการสเปรยความชื้นทําเพื่อตองการใหความชื้นภายในหองอบเพิ่มขึ้น ซ่ึงหากเปดชอง
ระบายความชื้นไปพรอมกับการสเปรยก็ไมชวยเพิ่มความชื้นใหกับหองอบแตจะทําใหส้ินเปลือง
พลังงานอีกดวย 
  6.1.3.4 ไมควรจะเปดเตาอบที่อยูติดกันดานขางเตาที่กําลังอบอยูเพราะจะทําใหเกิด
การสูญเสียพลังงานซึ่งจะถายเทจากอีกหองมายังหองที่เปดประตูหองอบทําใหอุณหภูมิในการอบ
ภายในหองอบลดลงดวย 

6.1.4 การตรวจสอบความชื้นของไม 
การเสียเวลาในการอบที่ยาวนานสวนหนึ่งมีสาเหตุมาจากการตรวจสอบความชื้นของไม

ระหวางการอบไม โดยการเปดเตาอบเพื่อนําไมออกมาตรวจสอบคาความชื้นสงผลใหบรรยากาศ
ภายในหองอบจะสูญเสียออกไปนอกหองและเมื่อปดเตาอบก็ตองเริ่มปรับเตาใหมโดยใหอุณหภูมิ
ไดตามแผนการอบทําใหเสียเวลา เสียพลังงาน  ดังนั้นจึงไดใชวิธีการตอกตัววัดสายออกมานอกหอง
โดยไมตองเปดหองอบเพื่อนําไมออกมาตรวจสอบความชื้นซึ่งจะชวยลดระยะเวลาในการอบลงและ
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ไมทําใหสูญเสียพลังงานในการอบอีกดวยและยังสามารถตรวจสอบคาความชื้นของไมไดตามที่
ตองการ 

6.1.5 การหมุนเวียนของอากาศภายในเตาอบ 
 การหมุนเวียนของอากาศภายในเตาอบตองมีอยูสม่ําเสมอตลอดการอบ ในการอบตองกลับ
ทิศทางลมตลอดทุก 3 ช่ัวโมง เพื่อกระจายและระบายความชื้นที่ออกมาจากไมใหมีทั่วทั้งหอง และ
ควรมีแผนกันลมเพื่อบังคับทิศทางการไหลของลมเพื่อไมใหอากาศไหลลัด ซ่ึงจะทําใหไมแหงไม
สม่ําเสมอและเกิดความลาชาในการอบ 

 6.1.6 การดูแลการทํางานของพนักงานผูดูแลเตาอบ 
 ผูดูแลเตาอบตองตรวจสอบอุณหภูมิของเตาใหไดอุณหภูมิตามที่กําหนดอยูตลอดระยะเวลา
ที่ทําการอบเพื่อใหกระบวนการอบเปนไปตามแผนการอบและทําการตรวจสอบสภาพอุปกรณของ
เตาอยูตลอดเวลาและสม่ําเสมอ 

6.1.7 เตาอบ 
  เตาอบควรไดรับการตรวจสอบและซอมแซมสภาพของเตาอยูอยางสม่ําเสมอ ไมใหมีรอย
ร่ัวหรือเกิดการพังทลายของเตา ในสวนของความชื้นของผนังเตา พื้นหองของเตาก็เปนอีกสวนหนึ่ง
ที่ทําใหเกิดการสูญเสียพลังงานออกไปหากมีความชื้นอยู ดังนั้นจึงตองทําการตรวจสอบอยูเสมอเพือ่
ปองกันการสูญเสียพลังงานในการอบและความเสียหายที่อาจจะเกิดขึ้นกับเตาอบได สําหรับเตาอบ
ที่ใชการควบคุมอัตโนมัติควรวางกลองควบคุมไวใกลกับเตาอบเพื่อจะไดทําการตรวจสอบการ
ทํางานของอุปกรณควบคุมไดงายวาเปนไปตามที่กําหนดหรือไมและควรมีการตรวจสภาพเตาอบ
กอนทําการอบมีขอสรุปไดดังนี้ 

 6.1.7.1 ตรวจสอบความเที่ยงตรงของอุปกรณที่ใช เชน เทอรโมมิเตอร เปนตน 
   6.1.7.2 ตัวเตาอบ ตรวจดูตามผนัง เพดาน ประตูตองไมมีรอยแตก ซ่ึงจะ
ทําใหมีการถายเทอากาศตลอดจนวาลวตางๆ ตองทํางานตามปกติ   
   6.1.7.3 ระบบการหมุนเวียนของอากาศ ตรวจดูเกี่ยวกับการทํางานของพัดลม 
สายพาน น้ํามันเครื่อง น้ํามันหลอล่ืน ตลอดจนการกระจายของอากาศภายในเตาตองมีสม่ําเสมอทั่ว
ทั้งเตา 
   6.1.7.4 ระบบความรอน ทอไอน้ําที่ใหความรอนจะตองไมมีรอยร่ัว การกระจาย
ของความรอนตองมีสม่ําเสมอทั่วทั้งเตา ระบายน้ําที่อาจมีอยูในทอไอน้ําออกใหหมด และตรวจดู
การทํางานของอุปกรณกับดักไอน้ํา 
  6.1.7.5 ระบบความชื้น ตรวจดูทอพนไอน้ําอยาใหมีรูตันและสามารถจายไอน้ําได
ปกติ 
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6.1.8 การจัดเรียงไม 
 สวนของการจดัเรียงไมก็ถือวาเปนสวนหนึ่งที่ทําใหอัตราการแหงของไมเร็วหรือชา ในการ 
จัดเรียงไมในหองอบแตละชั้นของกองไมไมใหซอนกันเพราะทําใหกีดขวางการไหลของลม การ
วางไมรอง ควรวางในแนวดิ่งเดียวกันเพื่อไมทําใหเกิดการโกงงอและไมรอง ควรมีขนาดเทากัน 
ความยาวเทากันเพื่อใหไมไดรับน้ําหนักลงเทาๆ กันปองกันการเกิดการโกงงอของไม หากไมที่อบ
จําเปนตองมีการผสมกับไมหลายขนาดในหองอบเดียว จะตองใหไมที่มีขนาดเล็กอยูบริเวณรอบ
นอกของกองไม เพราะไมขนาดใหญกวาตองการการอบแบบคอยเปนคอยไปในการระบายความชืน้
ออกมาจากภายในเนื้อไม 
 6.1.9 ความหนาของไม 

ขนาดความหนาของไมที่อบในหองอบควรเปนไมขนาดเดียวกันเพื่อใหงายตอการควบคุม
ตารางการอบและการทําใหไมมีความชื้นที่เทากันทั้งหอง หากหลีกเลี่ยงไมไดก็ใหอบไมที่มีขนาดที่
ใกลเคียงกัน หากมีการอบไมหลายขนาดในหองอบเดียวกันใหใชตารางในการอบของไมที่มีขนาด
หนากวาเปนตัวกําหนด ในการอบใหไมที่มีขนาดความหนาหนาไมที่นอยกวา 1 นิ้ว ลงไปใชตาราง
การอบไม 1 นิ้ว และไมที่มีความหนามากกวา 1 นิ้ว ถึง 1.5 นิ้ว ใชตารางการอบไม 1.5 นิ้ว และ
ขนาดหนาไมที่มีความหนาตั้งแต 1.5 ขึ้นไปใชตารางการอบไม 2 นิ้ว 
 6.1.10 สภาพแวดลอมในการอบ 
 ฤดูการเปนสวนหนึ่งที่ทําใหอัตราการแหงของไมในเตาชาหรือเร็ว ในชวงฤดูรอนจะใช
ระยะเวลาในการอบที่ส้ันกวาในฤดูฝน เพราะความชื้นในบรรยากาศสูงทําใหการถายเทความชื้น
จากในหองอบออกมานอกหองเปนไปอยางชาๆ ดังนั้นหากสามารถสรางสภาวะในบริเวณที่อบไม
ใหมีความชื้นภายนอกหองอบต่ําก็จะสามารถเพิ่มอัตราการระบายความชื้นจากภายในหองอบ
ออกมาไดมากขึ้น 
 
6.2 ขอควรพิจารณา 
 
 6.2.1 ในการปฏิบัติงานจริงไมสามารถที่จะทําการดูแลหรือควบคุมการอบไดตลอดเวลา
เพราะคนงานตองมีงานทําอยูตลอด ดังนั้นหากจะใหไดผลที่ดีควรจัดฝายใดฝายหนึ่งทําหนาที่หลัก
ในการตรวจสอบ ควบคุมดูแลไมในขณะอบอยูอยางตอเนื่องหรือแบงหนาที่งานกันอยางมีระบบ 
 6.2.2 ปญหาของผูปฏิบัติงานที่ไมมีความเอาใจใสตองานอยางตลอดตอเนื่องมีผลตอไมที่
อบ  
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 6.2.3 เครื่องมือไมไดรับการตรวจสอบหลังจากทําการเปลี่ยนเมื่อเกิดความเสียหายขึ้นซึ่ง
สงผลตอกระบวนการทํางานเปนอยางมาก 
 6.2.4 เครื่องมือที่ใชไมไดรับการบํารุงรักษาเทาที่ควรจะใชไปจนเกิดความเสียหายขึ้นแลว
จึงทําการแกไขหรือปรับเปลี่ยน 
 6.2.5 พนักงานดูแลไมมีความเขาใจหลักการและวิธีการอบไมที่ถูกตอง 
 6.2.6 การจดบันทึกการซอมบํารุงเครื่องมือ และตรวจอบการใชงาน อายุการใชงานเมื่อครบ
กําหนดก็ทําการเปลี่ยนกอนจะเกิดการเสียขึ้นเพื่อหลีกเลี่ยงปญหาที่จะเกิดขึ้นขณะอบไมอยู 
 6.2.7 การควบคุมการทํางานไมไดดําเนินการตามตารางการอบที่กําหนด เนื่องจากพนักงาน
ยังไมมีความรูและเขาใจในใชตารางการอบใหม หรือในบางครั้งพนักงานไดละเลยกระบวนการ
ทํางานหรือการตรวจสอบเตาอบ หรือ อุปกรณการทํางาน  
 
6.3 ขอเสนอแนะ 
 
 จากการศึกษาของโรงงานกรณีศึกษาปจจัยหลายๆ ปจจัยยอมมีผลตอไมที่อบออกมาเสมอ 
ไมวาในสวนของเตาอบ  ผูปฏิบัติการ  แผนการอบ และฝายบริหารการจัดการ ซ่ึงหากมีการรวมมือ
และมีการกําหนดแผนการอบ กระบวนการในการทํางานที่เปนไปในทิศทางเดียวกัน เอาปญหาที่
พบประสบเจอมาพูดคุยและปรับปรุงพรอมทั้งพัฒนาอยูอยางสม่ําเสมอ ไมที่ผานกระบวนการอบก็
จะออกมามีคุณภาพและไดวิธีการกระบวนการที่ดีอยูตลอดเวลา  

6.3.1 ผูปฏิบัติงาน  
ในการอบไมผูปฏิบัติงานเปนองคประกอบหนึ่งที่มีผลตอกระบวนการอบไมจึงตองให

ความสําคัญและเอาใจใสเพื่อสงผลตอกระบวนการอบ ดังนั้นเพื่อใหการอบเปนไปตามแผนอบและ
ไมมีความสับสนในการอบที่มีขนาดไมแตกตางกันในหลายๆ เตาอบ จึงควรมีการทําตารางการอบ
ของไมในแตละขนาด วันไมเขาเตา วันกําหนดออกของไมติดไวที่หนาหองอบเพื่อเปนการเตือน
ความจําและงายตอการตรวจสอบไมในเตาตลอดระยะเวลาในการอบไมของเตานั้นๆ  และควรมี
การเก็บขอมูลอุณหภูมิความชื้นภายในเตาอบ และความชื้นไมตลอดการอบ เพื่อจะไดนําขอมูลมา
วิเคราะห พัฒนาและปรับปรุงกระบวนการอบอยูอยางสม่ําเสมอซึ่งจะสงผลใหไดไมที่ผานการอบ
ออกมามีคุณภาพที่ดีขึ้น 
 สําหรับผูปฏิบัติงานฝายเตาอบเปนหนาที่ที่ เกี่ยวของโดยตรงกับการอบไม ซ่ึงจะมี
ประสบการณโดยตรงจากหนาที่ ซ่ึงถือไดวาเปนผูที่มีความสําคัญที่จะทําใหไมที่อบออกมามี
ประสิทธิภาพมากนอยเพียงใด ดังนั้นผูปฎิบัติการอบจึงมีความจําเปนที่ตองคิด  พิจารณา พัฒนา หา
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วิธีการที่จะปรับปรุงการอบไมอยูตลอดเวลาเพื่อใหไดมาซึ่งสิ่งที่ดีขึ้นในกระบวนการอบและควรมี
การสังเกต ทดลอง ปรับปรุงเปลี่ยนแปลงวิธีการในกระบวนการอบไม พรอมทั้งจดบันทึกและเก็บ
ผลที่ไดทั้งขอดีและขอเสียเพื่อนําเสนอตอฝายบริหาร สําหรับการวางแผนพัฒนากระบวนการอบ
ตอไป 

6.3.2 ฝายบริหารการจัดการ 
 กระบวนการจัดการมีผลตอกระบวนการอบ เพราะการทํางานหากไมไดรับความสนใจจาก
ฝายบริหารแลวการจัดทํากิจกรรมตางๆ จะเปนไปไดอยางไมคลองตัว ดังนั้นในฝายการจัดการควร
ใหความสําคัญตอฝายปฏิบัติโดยเฉพาะในสวนของกระบวนการอบ ซ่ึงถือไดวาเปนสวนสําคัญที่จะ
ทําใหไมที่ผานการอบออกมามีประสิทธิภาพหรือไม ซ่ึงโดยสวนใหญแลวในสวนของกระบวนการ
อบจะไดรับความเอาใจใสนอยมากและจะเห็นความสําคัญอยูในสวนทายๆ ของปญหาแตความจริง
แลวกระบวนการอบเปนสวนที่สําคัญที่จะทําใหไมที่อบออกมามีประสิทธิภาพดังนั้นฝายบริหาร
ควรใหความสําคัญ เอใจใสและรับฟงปญหาที่เกิดขึ้นจากฝายที่ดูแลกระบวนการอบซึ่งเปนผูพบ
ประสบกับปญหาโดยตรงและนําไปพิจารณาหาแนวทางเพื่อแกไขปญหา พัฒนาและปรับปรุง
กระบวนการอบที่จะทําใหกระบวนการอบไมมีประสิทธิภาพที่ดีขึ้นและพัฒนาขึ้นโดยไมหยุดนิ่งอยู
กับที่  
 ควรจัดใหมีพนังงานเพียงพอสําหรับดูและกระบวนการอบไมและไมควรใหพนักงานที่
ควบคุมเตาอบทํางานอยางอื่นควบคูไปดวย เชน ตองเปลี่ยนมอเตอรพัดลมเมื่อเกิดความเสียหายขึ้น 
หรือตองเปนผูนําไมออกจากเตา เปนตนซึ่งจะทําใหไมมีเวลาในการตรวจดูแล ไมที่อยูในเตาอบได
อยางทั่วถึงและสม่ําเสมอ หากจําเปนก็ควรมีการกําหนดแผนการทํางานของพนักงานในแตละคน
ใหเปนรูปแบบที่ชัดเจนในหนาที่งานนั้นๆและไมซํ้าซอนหนาที่กัน 

ควรมีการจัดทําคูมือปฏิบัติการของกระบวนการอบไวเพื่อใหเปนคูมือในการศึกษา
กระบวนการอบแกพนังงานซึ่งจะไดมีแนวทางในการปฏิบัติงานที่เปนไปในทิศทางเดียวกันและให
มีการการจดบันทึกการตรวจสอบไมจําเปนเพื่อจะไดทราบผลที่เกิดขึ้นแลวยังสามารถที่จะนํามาเปน
ขอมูลเพื่อเปรียบเทียบกับการอบในเตาอื่นๆ เพื่อพัฒนาและปรังปรุงกระบวนการอบไมใหดีขึ้นหรือ
มีประสิทธิภาพที่สูงขึ้น 
 ควรจัดใหมีแผนการซอมบํารุงรักษา และกําหนดระยะเวลาในการซอมเปลี่ยนอุปกรณตางๆ 
ที่ใชตามอายุการทํางานของอุปกรณแตละชนิด และมีการตรวจสอบลักษณะของเตา มีการ
กําหนดการปองกันอัคคีภัยที่อาจจะเกิดขึ้นกับโรงงาน 
 ควรจัดใหมีการตรวจสอบการทํางานของพนักงานที่ไดรับมอบหมายหนาที่ใหทํา เชน การ
จดอุณหภูมิของหองอบตามแผนการตรวจสอบ โดยการใหลงชื่อหลังจากการปฏิบัติหนาที่เสร็จสิ้น 
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เพื่อเปนการบังคับใหเกิดความกระตือรือรนของพนังงานผูปฏิบัติงาน พรอมทั้งสุมตรวจสอบการ
ทํางาน 
 กําหนดใหมีการจัดวางแผนการลางทําความสะอาดสวนของหมอตมน้ําประจําป หรือทุก 6 
เดือน ตามแตความสกปรกที่เกิดขึ้นภายในเตาอบ พรอมทั้งแจงฝายเตาอบเพื่อจะไดหาวิธีการรองรับ
และปองกันปญหาที่จะเกิดสําหรับไมที่อยูในเตาขณะที่ทําความสะอาดหมอตมน้ํา  

6.3.4 การออกแบบเตาอบ 
ปจจัยหนึ่งที่ทําใหระยะเวลาในการอบไมตองเพิ่มขึ้นคือกระบวนการเปดเตานําไมออกมา

ตรวจสอบคาความชื้นของไม  ซ่ึงหากมีการปรับปรุงและคํานึงกอนทําการสรางเตาอบโดยหาวิธีการ
ออกแบบการตรวจสอบไมที่ดีกวาวิธีที่ทําอยู จะทําใหลดระยะเวลาในกระบวนการอบลงไดอีก โดย
ที่ไมตองเปดเตาอบนําไมออกมาจากเตาเพื่อทําการตรวจสอบคาความชื้นของไม ซ่ึงแนวทางหนึ่งที่
ไดใชในการทดลองนาจะนําไปพัฒนาและหาวิธีการที่รัดกุมขึ้น และนํามาใชกับกระบวนการอบ
ตอไป 

สําหรับโรงงานที่มีกระบวนการแปรรูปไมครบวงจรคือ กระบวนการเลื่อยไม กระบวนการ
อัดน้ํายา และกระบวนการอบไม ควรออกแบบใหมีการนําเอาเศษวัสดุที่เหลือจากกระบวนการ เชน 
ขี้เล่ือย ปกไม มาทําเชื้อเพลิงปอนเขาจายสูหองเผาไหม เพื่อเพิ่มมูลคาและกําจัดวัสดุที่เหลือจาก
กระบวนการผลิต 

จากการทดลองและประสบพบปญหาตางๆ จากโรงงานกรณีศึกษาซึ่งไดสรุปแลวคงจะเปน
ประโยชนตอผูที่มีความสนใจในดานการอบไมหรือผูที่สนใจ เพื่อจะไดนําไปพิจารณาประกอบการ
ตัดสินใจ และใชเปนขอมูลเบื้องตนเพื่อพัฒนาและปรับปรุงกระบวนการอบไมใหมีความทันสมัย
และไมหยุดอยูกับที่เพื่อส่ิงที่ดีขึ้นและดีกวาอยูเสมอ 

 


