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ภาคผนวก ก. ขอควรปฏิบัติเมื่อเร่ิมอบไม 
 

Dielectric constant หมายถึงจํานวนของ electric polarizability ของวัตถุ ถากหากปลอย
กระแสไฟฟาผานวัตถุ ประจุไฟฟาบวก (Positive charge) และประจุไฟฟาลบ (Negative charge) ที่
มีอยูในวัตถุนั้น ๆ จะพยายามแยกตัวออกจากกัน แลวไปเกาะที่ขั้วอิเลคโทรดที่ตางกัน ซ่ึงเรียกวา 
Polarization จํานวนทั้งหมดของ Electrical polarization ที่เกิดขึ้นแตละวงจร (Cycle) นี้เรียกวา 
dielectric constant ของวัตถุนั้น ๆ  

 
ก-1. ขอควรปฏิบัติเมื่อเร่ิมอบไม 
 
 ตําหนิที่เกิดขึ้นขณะอบและระยะเวลาที่ใชจะลดลงถาเริ่มอบที่ถูกจากการศึกษาและทดลอง
ซ่ึงมีหลักการและวิธีการดังนี้หลักวิธี ดังนี้ 

1.ตั้งกระเปาะแหงตามตารางที่กําหนด 
2.ปดวาลวทอพนไอน้ําเมื่ออุนเตา เพื่อหลีกเลี่ยงการใชไอน้ํามากเกินความสามารถของหมอ

ตมไอน้ําและปองกันการกลั่นตัวของไอน้ําบนผิวหนาไม 
3.เปดประตูเล็กหนาเตา แลวจึงเปดพัดลม ปลอยใหพัดลมทํางาน 2-3 นาที แลวจึงปดประตู

เล็กหนาเตา 
4.เปดวาลวหลัก (Main) จายไอน้ํา 
5.เปดวาลวยอยจายไอน้ําเขาทอไอรอน 
6.เปดวาลวยอยจายไอน้ําระหวางทอรอน เปดวาลวดักไอน้ํา และเปดวาลวกับดักไอน้ําที่

ไหลกลับไปยังหมอตม 
7.ถาอุปกรณควบคุมการทํางานโดยใชลม ใหปลอยลมออกจนไมมนี้ําหรือนํามันผสมมากับ

ลม 
8.เปดวาลวปลอยลมเขาเครื่องควบคุม เพื่อบังคับการปด-เปด ของทอรอนและทอพนไอน้ํา

ไลส่ิงตกคางในวาลวดักไอน้ําใหสะอาด 
9.กอนอุณหภมูิกระเปาะแหงจะถึงที่กําหนด ใหเปดวาลวพนไอน้ํา 
10.ปดปลองระบายขณะอุนเตาอบจนกวาอณุหภูมิจะสูงเทาที่ตั้งไว 

 
 
 



 133

ก-2.  การพนไอน้ําระหวางอุนเตา 
 

1.การพนไอน้าํและปลอยไอน้ําเขาทอรอนพรอม ๆ กัน จะสงผลดีในดานการประหยดัเวลา
ในการอบ แตคุณภาพของไมอบจะดอยลงมากกวาเวลาทีป่ระหยดัได 
        2.การพนไอน้ําและปลอยไอน้ําเขาทอรอนจะใชไอน้ํามาก จนอาจสงผลกระทบตอการอบ
ของเตาอื่น ๆ ที่ใชไอน้ําจากหมอตมเดียวกัน 
  3.เมื่อพนไอน้ํา ความชื้นในอากาศที่มีมากกวาปกติจะกลั่นตัวเปนหยดน้ํา เมื่อสัมผัสกับ
ผิวหนาไมที่เย็น สัมผัสกับผนังเตาที่เย็นและทอโลหะที่เย็นตัวลง ทําใหเกิดการเสียดสีหรือใหเตา
เสื่อมสภาพเร็ว และอาจจะทําใหรอยปริแตกที่เกิดอยูกอนขยายปริมากยิ่งขึ้น 
ก-3. ระยะเวลาในการอุนเตา 

ระยะเวลาในการอุนเตาอาจจะใชเวลา 1 ถึง 24 ช่ัวโมง ระยะเวลาใชในการอุนเตาจะยาวขึ้น 
ถาอุณหภูมิของเตาต่ํากอนอบ อากาศภายนอกเตาต่ํา ความชื้นของไมกอนอบสูง มีการสูญเสียความ
รอนกอนผานผนังเตา ชองระบายและรอยรั่วหลังคาเตา ระบบประตูเตา ทอไอน้ํารอนไมทํางาน 
กําลังดันไอของหมอตมไอน้ําลดลง การใชเวลาในการอุนเตานานจะทําใหเพิ่มคาใชจาย โดยเฉพาะ
การอบที่มีระยะในการอบสั้น ๆ 
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ภาคผนวก ข.  แสดงการจัดเรียงไมเขาเตาแยกตามขนาดหนาไม 
 
ตารางที่ ข-1. ตารางการนําไมเขาเตาตามขนาดหนาไม 
 

ขนาดไม 
(นิ้ว) 

ขนาด 
ความลึก 

ขนาดความกวาง สูง ตําแหนงการวาง 

2, 16/8 x2x3x4x5 4 แถว - ไมยาว 1.00 = 5 กอง 
- ไมยาว 1.10 = 4 กอง 

 
3 กอง 

แถวแรกและแถวสุดทายยึดตามเสน
เหลืองระยะหางระหวางแถว 10 ซม. 

1½, 11/8 x2x3x4x5 4 แถว - ไมยาว 1.00 = 5 กอง 
- ไมยาว 1.10 = 4 กอง 

 
3 กอง 

แถวแรกและแถวสุดทายยึดตามเสน
เหลืองระยะหางระหวางแถว 10 ซม.  
ไม  1½, 12/8 x 2 วางแถวแรกหรือ
แถวสุดทายเพราะมีผลกระทบตอ
การอบ 

1, 6/8, 7/8, ½ x2x3    
x4x5 

5 แถว - ไมยาว 1.00 = 5 กอง 
- ไมยาว 1.10 = 4 กอง 

3 กอง แถวแรกและแถวสุดทายยึดตามเสน
แดง ไม 1, 6/8 4/8 x2 วางแถวแรก
และแถวสุดทายเพราะมีผลตอการ
อบ 

 
ขอปฏิบตั ิ
 1. ปฏิบัติการเขาไมตารางการอบ 
 2. เขาไมตามอายุไมโดยดูจากใบกํากับ 
 3. ตําแหนงการวางซอนไม ไมขนาดเล็กตองวางบนไมขนาดใหญ 
 4. ตองวางตรงไมเอียง ซาย – ขวา หรือเอนหนา- หลัง 
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ภาคผนวก  ค.  ตารางเก็บขอมูลการอบไม 
ตารางที่ ค-1 ตารางเก็บขอมูลการอบไม 

ตารางเก็บขอมูลการอบไม 
ขนาดไม………….. จํานวนวันที่อบ……...…วัน เตาที…่……..... 

อุณหภูมิ แดมเปอร ทิศทางลม หมายเหตุ 
วันที่ ชั่ว 

โมงที่ ° C 
ความชื้น 

สัมพัทธ(%) 
ความชื้น
ไม(%) 

ความดัน
Boiler(bar) เปด ปด ตาม ทวน  

  ต้ัง ตู เตา         
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             
             

หมายเหตุ  สภาพไมกอน–หลังเขาเตาอบ 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 
ลงช่ือ   (………………………………………)      

         ผูเก็บขอมูล     

วันที่ ปดเตา      ……………………. เวลา 
วันที่ เปดเตา     ……………………. เวลา 



 

 

 
ภาคผนวก  ง   สรุปไมเสียกอนและหลังการปรับปรุงกระบวนการอบ 
 
ตารางที่ ง-1 สรุปผลไมเสียของไม 2 นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบเดิม) 
 
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 1486.76 
19 1.73 8 0.73 2 0.81 6 0.55 3 0.27 12 1.09 - - 3 0.27 - - 201 29.27 1.97  
 
ตารางที่ ง-2 สรุปผลไมเสียของไม 2 นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบที่ปรับปรุงแลว) 

  
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 1709.003 
13 1.94 2 0.29 4 0.45 49 7.57 10 1.45 23 3.5 - - - - - - 101 152 0.89  

 
ตารางที่  ง-3 สรุปผลไมเสียของไม 1 นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบเดิม) 
 
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 871.788 
22 151 18 0.85 - - 13 0.95 15 1.01 16 0.99 125 9.16 5 0.2 - - 234 14.77 1.70  
 



 

 

 
ตารางที่ ง-4 สรุปผลไมเสียของไม 1 นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบที่ปรับปรุงแลว) 
 
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 1048.633 
42 2.44 35 1.74 9 0.49 28 1.8 2 0.15 8 0.47 - - 9 0.47 - - 131 7.56 0.72  

 
ตารางที่ ง-5 สรุปผลไมเสียของไม 1 ½ นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบเดิม) 

  
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 1486.76 
19 1.73 8 0.73 2 0.81 6 0.55 3 0.27 12 1.09 - - 3 0.27 - - 201 29.27 1.97  
 
ตารางที่ ง-6 สรุปผลไมเสียของไม 1 ½ นิ้ว (โดยการอบตามตารางอบที่ปรับปรุงแลว) 
 
ตาดํา โกงงอ ตก Size หัว-ทายแตก

มีไส 
หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม ไมทั้งหมด  

(ลบ.ฟ) 
ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ % 1257.241 
88 7.96 8 0.71 7 0.4 43 3.2 13 1.26 57 3.81 5 0.3 2 0.28 - - 222 14.47 1.15  

 
 

 
 



 

ภาคผนวก จ  แสดงตารางสรุปไมเสียประจําเตา 
ตารางที่ จ-1 รายงานสรุปไมเสียประจําเตาอบ 

วันที่ไมเขา………..………….วันที่ไมออก…………….….ความชื้น …..………..%    ไม AB             
 

ตาดํา โกงงอ ตก SIZE หัว-ทายแตกมีไส หัว-ทายแตก เปลือก ขึ้นรา ช้ําน้ํา แตกกลางมีไส ไมเสียรวม 
ไมในเตา
ทั้งหมด 

ลําดั
บที่ 

ขนาด
ไม 

ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ ทอน ลบ.ฟ 
1                        
2                        
3                        
4                        
5                        
6                        
7                        
8                        
9                        
10                        
11                        
12                        
13                        
14                        
15                        

รวม                       
หมายเหตุและขอคิดเห็น : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
   …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
   …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
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ภาคผนวก ฉ.  ตําหนิ สาเหตุ การปองกัน และการแกไขที่เกิดจากการอบแหงไม 
 
 ตําหนิที่เกิดขึ้นจากการอบไมสามารถสรุปไดคือ  การแข็งนอก (Casehardening)  รอยปริ
แตกที่ผิวหนา (Surface Checking) การแหงไมสม่ําเสมอ (Unevendrying) การโคง บิด งอ 
(Warping) รอยแตกแบบรวงผึ้ง (Honey Eomb) การยุบตัว (Collapse) ปลายไมปริ แตก แยก (End  
Check End  Split)  เกิดรา (Mold)  รอยดางสีน้ําเงิน (Blue stain)  และรอยดางสีน้ําตาล (Brown-
stain)  ซ่ึงตําหนิเหลานี้มีหลายสาเหตุและมีวิธีการแนวทางปองกันและแกไข สรุปไดดังตารางที่  
 
ตารางที่ ฉ-1 สรุปตําหนิ สาเหตุ การปองกัน และ การแกไข ที่เกิดจากการอบแหงไม 
 

ตําหน ิ สาเหตุ การปองกัน การแกไข 
1.  การแข็งนอก 
  (casehardening) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2. รอยปริแตกที่ผิว 
    หนา (Surface 
    checking)  

1. ผิวของไมแหงเร็ว 
    เกินไปเนื่องจาก 
    ก.ใชอุณหภูมิสูง              
        เกินไปในระยะหลัง 
     ข. ใชความชื้นสูง 
          เกินไปในระยะหลัง 
2. การแหงไมสม่ําเสมอ 
    กันเนื่องจาก 
    ก. ระบบการหมุน 
         เวียนของอากาศไม 
         สม่ําเสมอ 
    ข. ความชื้นและความ 
        รอนไมสม่ําเสมอ 
1. ผิวนอกแหงเร็วกวา 
    ขางใน 
2. การแหงไมสม่ําเสมอ 
    กันเนื่องจาก 
    ก. ระบบการหมุน 
        เวียนของอากาศไม 

1. ใชอุณหภูมิต่ําและ 
     ความชื้นสูงในระยะ 
     แรกของการอบ 
2. เรงระบบการหมุน 
    เวียนของอากาศและ 
    ทําใหสม่ําเสมอ 
3. ควบคุมอุณหภูมิและ 
    ความชื้นใหสม่ําเสมอ 
4. เพิ่มอุณหภูมิใหสูง  
    และความชื้นต่ําใน 
    ตอนทายของการอบ 
5. ตรวจสอบระบบ 
    ตางๆเปนระยะ 
6. ตรวจสอบการแข็ง 
    นอกบอยๆ  
1. จัดใหมีระบบการ   
    หมุนเวียนอากาศที่ดี 
2. ใชความชื้นสูงใน    
     ระยะแรกของการอบ 

1. กอนที่จะปดเตา  ทําการ 
    ปรับความชื้น    
    (Conditioning) โดยการ 
    เพิ่มอุณหภูมิใหสูงขึ้น   
    อีก 
    20°ฟ. และใชความชื้น 
    สัมพัทธ 90% เปนเวลา  
    2-6 ช่ัวโมง  แลวแต 
    ความรุนแรงของตําหนิ 
2. โดยใชวิธีขจัดการแข็ง 
     นอก 
 
 
 
 
1. ไมมีวิธีแกไขแตเนื้อไม 
     แหงไดที่แลว  รอยแตก 
     จะชิดเขามาเอง 
2. ทําใหลดลงไดโดยวิธี 
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ตําหน ิ สาเหตุ การปองกัน การแกไข 
          ดีพอ     

    ข. ปลายยื่นออกมาจาก 
        กอง 
3. มีหยดน้ําลงมาจาก 
    เพดาน 
4. มีรอยแตกตั้งแตกอน 
    เขาเตาอบ 

3. พนไอน้ําเปนระยะๆ 
4. กองไมใหถูกวิธี 
5. ใชไมคั่นที่บาง 

เดียวกับการขจัดการแข็ง 
นอก 

3. การแหงไม 
    สม่ําเสมอ  
   (Unevendrying) 
 
 
 
 
 
 
 
 
4. การโคง บิด งอ 
    (Warping)  
 
 
 
 
 
 
 
 

1. อุณหภูมิและความชื้น 
    ไมสม่ําเสมอทั่วทั้งเตา 
2. การควบคุมอุณหภูมิ 
    และความชื้นคงที่ 
3. ระบบการหมุนเวียน 
    ของอากาศไมดี 
4. การกองไมไมถูกวิธี 
5. ประตูร่ัว  มีน้ําหยด 
    จากเพดาน 
6. ทอไอน้ําร่ัว 
 
1. กองไมไมถูกวิธี  อาจ 
    ใชไมคั่นที่หนาไม 
    สม่ําเสมอกัน  กองไม 
    ปลายยื่น 
2. ระบบการหมุนเวียน 
    ของอากาศไมเสมอกัน 
    อาจเนื่องจากกองไม 
    การออกแบบเตา  หรือ 
    มีรอยร่ัว 
3. เนื่องจากไมเกิดการ 
    แข็งนอกอยางรุนแรง 

1. ทําใหระบบความ   
     รอนสม่ําเสมอโดย   
     ซอมรอยร่ัว 
2. ใหมีรูพนในทอน้ํา 
     ตลอดความยาว 
3. ตรวจสอบความเร็ว 
    ของพัดลม 
4. กองไมใหถูกวิธี 
5. อุดรอยร่ัวตางๆ ของ 
    ประตู 
6. อยาใหทอไอน้ําร่ัว 
1. กองไมดวยความ 
    ระมัดระวังโดยใชไม 
    คั่นที่มีขนาด 
    สม่ําเสมอกัน 
2. ปรับปรุงระบบการ 
    หมุนเวียนของอากาศ 
    โดยการกองไม 
3. ตรวจสอบความเร็ว 
    ของพัดลม 
4. ใชน้ําหนักทับบนกอง 
     ไม 

1. พนไอน้ําเปนระยะ 
2. ระยะสุดทายพนไอน้ําที่ 
    ความชื้นสูงๆ 
 
 
 
 
 
 
 
 
1. ใชวิธีปรับความชื้นหรือ 
     วิธีการขจัดการแข็ง  
      นอก 
2. กองไมใหม  แลวพนไอ 
    น้ําที่ความชื้นสูง 
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ตําหน ิ สาเหตุ การปองกัน การแกไข 
 4. ไมมีเสี้ยนสน  เสี้ยน 

     ขวางหรือเปนคลื่น 
5. ไมที่มีกระพี้  และแกน 
    ในแผนเดียวกัน 

5. ใชไมที่มีเสี้ยนตรง  

5. รอยแตกแบบ  
    รวงผ้ึง (Honey     
     comb) 
 
 
 
 
 
 
 
6. การยุบตัว  
   (Collapse)  
 
 
 
 
 
 
 
7. ปลายไมปริ   
     แตกแยก (End   
     Check, End   
      split) 

1. ไมที่เกิดการแข็งนอก 
     อยางรุนแรงจะเกิด 
    รอยแตกแบบรวงผึ้ง 
     ตามมา 
2. ใชอุณหภูมิในระยะสุด 
     ทายสูงเกินไป 
 
 
 
 
1. มักจะเกิดกับไมที่มี 
    ปริมาณความชื้นสูง 
2. ในระยะแรกของการ 
    อบใชอุณหภูมิสูง 
 
 
 
 
 
1. ที่ปลายไมแหงเร็วกวา 
    สวนอื่นๆ  
2. กองไมปลายอื่น 
3. อากาศผานทางสวน 
    ปลายของกองไมมาก 
    ไป 

1. ปองกันอยาใหเกิด 
     รอยปริแตก  ตาม   
     ผิวหนา ไม  โดยการ  
    ใชตาราง อยางออนๆ 
2. พนไอน้ํารอนเปน 
    ระยะๆ 
3. ใหมีการหมุนเวียน 
    ของอากาศผานกอง 
    ไมสม่ําเสมอกัน 
 
1. ลดแรงดึงดูดของน้ํา 
    ลง โดยใชสารเคมี 
2. ใชอุณหภูมิต่ํา  และ 
    ความชื้นสูงในระยะๆ  
    เพื่อไมใหเกิดการแข็ง 
    นอก 
3. พนไอน้ํารอนเปน 
    ระยะๆ เพื่อไมใหเกิด 
    การแข็งนอก 
1. ใชสีทาหัวไมที่จะอบ 
2. กองไมใหถูกวิธีอยา  
    ให   มีปลายอื่น 
3. ทําที่กั้นลมใหอากาศ 
    ผานเขาไปในกองไม 
    สม่ําเสมอกัน 

1. ถาหากรอยแตกแบบ
รวง 
    ผ้ึงอยางมากแลว  ไมมี 
    แกไขได 
2. ถาหากเกิดไมรุนแรง   
    สามารถทาํใหลดลงได 
    โดยการพนไอน้ํารอน 
     และลดอุณหภูมิ 
 
 
 
1. แกไขไดยาก 
2. โดยการพนไอน้ํารอน
จน 
    ไมดูดความชื้นมากๆ  
    และพองตัวแลวอบใหม 
    โดยใชอุณหภูมิต่ําความ 
    ช้ืนสูง 
 
 
 
แกไขไมไดนอกจากจะทํา 
ใหลดนอยลง  โดยการพน
ดวยไอน้ํารอนบอยๆ และ
อบโดยใชความชื้นสูงๆ 
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ตําหน ิ สาเหตุ การปองกัน การแกไข 
 4. ตัดปลายที่แตกออก 

    กอน 
  

8. เกิดรา (Mold)  
 
 
 
9. รอยดางสีน้ําเงิน 
    (Blue  stain)  
 
 
10. รอยดางสี 
       น้ําตาล 
      (Brown-stain)  

1. ระบบระบายอากาศไม 
    ดี 
2. มีความชื้นสูง 
 
1. ในที่ๆ อากาศชื้นมีการ 
     หมุนเวียนของอากาศ 
     นอย 
2. กองไมไมดี 
1. อบไมที่อุณหภูมิสูง 
    เกินไป 
2. เกิดขึ้นกอนที่จะเขาเตา 
    อบ 

1. เพิ่มความเร็วของ 
   อากาศ 
2. เพิ่มอุณหภูมิใหสูงขึ้น 
 
1. ทําการอบทันทีหลัง 
    จากการเลื่อย 
2. แชในสารเคมี 
 
1. ใชตารางอบที่มี 
     อุณหภูมิสูงปาน   
     กลาง 
2. เพิ่มความเร็วของ 
    อากาศ 

พนดวยไอน้ํารอนที่ 
อุณหภูมิ 16 °F เปนเวลา  
3 ช่ัวโมง 

 
ที่มา: กรมปาไม (2542: 52-54) 
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ภาคผนวก ช. แสดงปญหาทีอ่าจเกิดขึ้นในเตาอบขณะอบไม 
 
ตารางที่ ช-1 ปญหาตางๆ ที่อาจเกิดขึน้ในเตาอบไม 
 

อาการ สาเหตุ หมายเหตุ 
1. อุณหภูมิแหงต่ํา  1. ออกแบบระบบความรอนไมถูกตอง 
    (dry bulb         ก. มีพื้นผิวใหความรอนไมเพียงพอ 
     temperature)          ข. มีทอไอน้ําที่มีความยาวตางๆ กัน 
            ไปสู Steam trap อันเดียว ทําให 
             หยดน้ําไหลออกไมทัน 
    2. มีการปดทางเดินของไอในทอใหความ   บริเวณปลายทอ 
        รอนอาจเปนเพราะ      ที่ไอน้ําเขามาก 

ก. มีส่ิงสกปรกอยู     
ข. Trap  ไมทํางานตามปกต ิ

3. ความดนัไอน้ําในทอต่ํา เนือ่งจาก    มีส่ิงสกปรกอยู 
    ปลอยใหไอน้ําผานออกดวย     ตามที่ปดเปด 
4. ความดันของไอน้ําที่ใชต่ํา 
5. ระบบการหมุนเวยีนของอากาศภายใน 
    เตาไมสม่ําเสมอ 
6. ปลองอากาศ ประตู ผนัง อาจมีรูร่ัว 

2. อุณหภูมิควบคุมยาก  ใชทอไอน้ํามากเกินไป   ใชทอขนาดเลก็มาก 
    ที่อุณหภูมิต่าํๆ  
3. อุณหภูมิเปยก   1. ปลองระบายอากาศเปดมากเกนิความ - แกไขไดโดยเพิ่ม 
   (wetbulb temperature)      จําเปน         ความดันไอ 
    2. มีทอพนไอน้ําไมเพยีงพอ  - เจาะรูที่ทอให 
            มากขึ้นหรือเพิ่ม 
            ทอพนไอน้ํา    
4. อุณหภูมิเปยกสูงเกนิ  1. ทอระบายอากาศเปดนอยไป   
    ความตองการ   2. ที่เปดปดของทอพนไอน้ําร่ัว ปดไม   สังเกตไดโดยปด 
        สนิท       พัดลมแลวฟงเสียง 



 144

 อาการ สาเหตุ หมายเหตุ 
  3. ทอใหความรอนร่ัว     สังเกตไดโดยปด 

          ไอน้ําแลวฟงเสียง 
            พัดลมและทอพน 
    4. คาที่ไดจาก wet bulb ไมถูกตอง 
        เนื่องจากผาที่หุมแหง หรือปลิวออก 
        จากที่หลอน้ํา หรือผาสกปรกเกินไป 
        มีการดูดซึมน้ําไมด ี
5. อุณหภูมิแหงและ  1. ความดันไอของหมอน้ําไมสม่ําเสมอ 
    เปยกไมสม่าํเสมอ      และไมม ีReducing valve การทํางาน 
        ของ Reducing valve ไมทํางานตามปกต ิ

2. มีน้ําหยดลงบน dry bulb 
6. อุณหภูมิแหงสูงเกิน  1. ล้ินของทอใหความรอนปดไมสนิท    
    ความตองการ   2. เตาที่อยูขางๆ ใชอุณหภูมสูิงกวา 
7. สภาพของอากาศ  ระบบการหมนุเวยีนของอากาศไมด ีเนื่องจาก 
    ภายในเตาไมสม่ําเสมอ  ก. กองไมไมด ี ทําใหเกิดการปดกั้นทางลม 
    ตามความสูงของเตา  ข. สายพานหยดุ  หรือมอเตอรไมทํางาน 
8. สภาพของอากาศภายใน 1. การติดตั้งทอไอน้ําไมสม่ําเสมอกัน 
    เตาไมสม่ําเสมอตามความ 2. มีหยดน้ําในทอไอน้ํา 
    ยาวของเตา   3. ทอไอน้ําร่ัว 
    4. ทอพนไอน้าํตันบางรู 
    5. ความผิดปกติของพัดลม 
    6. มีรอยร่ัวตามผนัง เพดาน ประตู 
    7. การกองไมไมด ี
9. มีน้ําบนกองไม  1. มีหยดน้ําลงมาจากเพดาน 
    2. มีหยดน้ําลงมาจากปลองระบายอากาศ 
    3. ทอไอน้ําร่ัว 
    4. ติดตั้งทอพนไอน้ําไมถูกตอง 

 
ที่มา: กรมปาไม (2542: 56-57) 
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ภาคผนวก ซ. 
 

ตารางที่ ซ-1 ขอมูลของไม 1 นิ้ว กอนการปรับปรุง  
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 31 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
4 38 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
8 60 79 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

12 69 93 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
15 70 95 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
20 70 94 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
25 69 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
28 69 90 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
32 67 91 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
36 69 93 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
39 70 89 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
43 69 88 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
49 69 79 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
52 69 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
56 67 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
59 69 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
62 70 78 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
67 70 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
73 69 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
76 68 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
80 69 65 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
84 68 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
87 69 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
91 68 64 76.56 75.23 76.45 74.89 77.98 77.34 72.82 74.95 73.78 75.56 
97 69 58 74.67 72.12 74.38 73.93 75.45 76.45 71.75 72.45 70.75 73.5 

100 68 61 72.12 70.23 71.18 70.74 72.39 73.78 69.56 68.45 67.56 70.66 
104 71 58 76.56 69.43 70.93 69.65 70.34 70.13 68.47 67.34 66.89 69.56 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

108 73 54 70.12 67.34 68.56 68.44 68.45 69.34 66.56 65.78 65.89 67.78 
111 72 49 66.33 64.23 65.19 65.08 64.45 65.29 63.67 62.34 62.45 64.33 
115 71 50 63.31 62.24 62.12 62.61 61.16 62.18 61.34 59.41 60.28 61.62 
121 72 41 58.23 59.98 59.57 58.62 56.89 56.89 56.89 56.89 56.89 56.89 
124 71 36 56.12 56.67 55.69 55.69 55.52 54.58 54.02 53.01 53.78 55 
128 70 32 54.65 54.25 52.89 54.18 53.61 52.47 52.79 51.66 52.49 53.22 
131 74 34 51.63 50.27 48.68 51.54 49.53 49.83 49.98 48.57 49.94 49.89 
134 70 32 47.93 46.57 44.67 46.73 44.91 45.75 45.97 44.73 45.83 45.89 
139 69 34 42.79 41.98 40.73 42.38 41.42 41.74 42.58 40.47 41.94 41.78 
145 71 30 38.23 37.43 35.23 36.59 36.34 35.44 36.45 34.23 35.12 36.11 
148 73 29 36.87 36.35 35.62 35.13 35.78 34.98 35.63 35.31 35.38 35.67 
152 74 30 32.25 33.48 31.26 32.85 31.99 31.57 32.45 33.55 32.58 32.44 
156 73 28 29.21 30.12 29.03 28.31 27.41 27.32 27.13 28.25 29.25 28.44 
159 74 28 26.52 26.89 25.88 25.67 25.47 25.18 24.89 25.78 26.78 25.89 
163 73 30 21.55 21.79 21.16 21.28 22.11 21.16 20.27 20.34 21.36 21.22 
169 73 25 17.23 17.61 18.11 17.46 17.12 17.89 15.24 17.21 16.13 17.11 
172 74 23 17.54 16.89 17.32 16.82 16.89 16.78 15.02 16.81 16.01 16.67 
176 71 22 17.13 16.23 16.89 15.79 15.35 15.79 14.78 15.86 15.25 15.89 
180 72 25 16.14 15.28 15.71 15.14 14.58 15.21 13.21 15.23 14.51 15 
183 73 23 14.56 13.89 13.62 13.34 12.69 13.76 12.67 13.98 13.61 13.56 
187 73 20 12.36 12.13 12.11 11.45 11.98 11.47 12.78 12.68 12.36 12.22 
193 74 15 11.68 11.27 11.24 10.57 11.31 10.14 11.31 10.81 11.68 11.11 
196 74 11 11.54 11.07 10.97 10.55 10.95 9.89 11.29 10.34 11.54 10.89 
200 72 12 11.44 10.98 10.56 10.45 10.65 9.71 10.99 9.97 11.44 10.67 
204 71 11 11.07 10.19 10.04 10.11 10.45 9.56 10.54 9.27 11.07 10.22 
207 72 11 11.04 10.18 9.98 10.09 10.42 9.59 10.64 9.26 11.04 10.22 
211 73 10 10.55 9.69 9.82 9.69 10.01 9.21 10.52 9.05 10.55 9.87 
218 72 12 10.35 9.46 9.46 9.56 9.82 9.14 10.33 8.89 10.35 9.6 
220 74 13 9.79 9.03 9.31 9.18 9.41 8.74 9.91 8.56 9.79 9.33 
224 73 9 8.12 7.51 8.31 7.38 8.12 6.78 8.16 7.11 8.12 7.67 
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ตารางที่ ซ-2 ขอมูลของไม 1½ นิ้ว กอนการปรับปรุง   
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 31 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
4 50 68 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
7 61 79 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

12 71 83 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
16 69 84 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
20 69 86 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
24 70 83 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
28 70 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
32 70 84 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
36 69 87 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
40 71 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
42 69 83 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
48 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
52 65 82 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
56 69 76 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
60 65 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
64 67 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
68 68 71 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
72 68 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
76 69 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
80 67 71 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
85 68 74 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
89 70 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
95 69 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
97 70 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

101 70 76 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
105 69 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
109 69 71 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
113 70 78 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

117 71 79 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
121 72 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
125 71 74 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
128 73 76 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
133 72 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
137 73 78 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
141 74 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
145 73 69 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
149 71 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
153 74 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
157 71 77 80 80 80 79.53 80 76.12 78.51 80 77.6 79 
161 72 76 78.5 80 78.89 77.57 80 73.57 75.69 80 75.34 77 
164 74 75 74.23 80 75.98 74.9 78.34 71.36 72.9 78.47 73.24 75 
167 72 76 70.57 76.69 73.46 70.84 73.68 69.48 68.85 72.78 69.34 74.33 
173 73 74 65.12 70.41 67.9 64.26 66.59 63.89 64.15 66.37 63.37 65.78 
177 74 73 63.35 66.36 64.83 62.71 63.39 61.28 61.51 63.38 60.19 63 
181 75 73 62.34 64.73 62.17 60.28 61.35 59.49 60.35 61.23 59.12 61.22 
185 73 68 59.64 61.47 59.31 57.94 58.61 56.78 59.36 59.21 57.77 58.89 
188 74 60 54.36 57.64 55.33 53.38 54.25 51.15 54.21 55.31 52.42 54.22 
191 74 57 52.67 54.88 52.68 50.39 51.63 49.5 51.88 52.68 49.78 51.78 
197 73 54 49.86 51.89 49.89 46.96 47.89 46.98 48.87 49.89 47.76 48.89 
201 75 48 46.35 48.23 45.81 42.19 42.82 41.28 42.79 46.2 43.31 44.33 
206 73 40 42.28 44.58 41.28 39.42 39.23 38.71 38.43 41.67 39.51 40.56 
209 73 38 38.35 40.45 38.44 36.31 36.13 35.79 35.78 38.19 36.53 37.33 
212 75 41 37.86 39.89 37.91 35.44 35.97 35.33 34.96 37.72 35.95 36.78 
215 74 40 35.22 36.65 35.68 33.57 33.87 33.78 33.78 35.95 33.54 34.67 
220 77 36 31.34 32.45 31.89 29.45 29.56 29.89 29.59 31.21 29.35 30 
223 74 33 30.46 32.13 30.46 28.34 28.13 28.35 28.36 30.29 28.45 29 
228 75 34 26.15 28.25 26.38 24.33 24.14 28.45 23.35 26.46 23.56 25.67 
234 73 32 18.18 22.37 19.35 16.25 16.45 19.35 16.34 18.39 17.34 18.22 
236 16.89 236 17.64 20.29 17.46 15.89 15.49 17.47 15.68 16.42 15.67 16.89 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

240 15.33 16.45 17.71 15.38 14.82 13.89 15.87 14.61 14.51 14.81 240 14.89 
244 14.89 16.17 17.28 14.86 14.44 13.39 15.57 13.98 13.96 14.37 244 14.33 
246 73 22 15.78 15.95 14.58 14.13 12.89 14.87 13.46 13.37 13.95 13.67 
252 75 21 14.99 15.36 14.17 13.78 11.89 13.88 12.79 12.85 13.35 11.56 
258 70 20 13.45 13.89 12.14 11.21 10.35 11.36 10.26 10.97 10.47 11.53 
260 71 19 13.24 13.8 12.14 11.19 10.34 11.39 10.25 10.96 10.48 11.11 
264 72 16 13.11 13.35 12.09 10.57 10.17 10.71 9.89 10.17 10.19 10 
268 70 14 12.14 10.91 10.89 9.27 9.33 10.03 9.14 9.21 9.11 9.56 
272 70 14 11.06 10.16 10.13 9.02 9.05 9.56 9.03 9.16 8.95 9.11 
274 73 12 10.36 9.69 9.76 8.69 8.47 9.19 8.37 8.79 8.67 8.56 
280 74 11 9.92 9.14 9.14 8.35 7.74 8.59 7.79 8.29 8.14 8 
284 74 10 8.97 8.59 8.49 7.38 7.38 8.02 7.39 8.01 7.79 14.89 
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ตารางที่ ซ-3 ขอมูลของไม 2 นิ้ว กอนการปรับปรุง   
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 39 64 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
3 40 63 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
7 45 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

11 50 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
19 66 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
21 64 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
25 65 74 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
29 61 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
31 63 74 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
35 65 76 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
41 64 78 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
45 64 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
49 65 81 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
53 65 83 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
59 65 82 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
65 60 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
69 58 84 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
73 70 89 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
77 69 90 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
79 69 93 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
83 71 95 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
91 69 94 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
93 69 94 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
97 70 94 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

101 69 90 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
103 70 90 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
107 69 89 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
113 70 87 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
117 70 85 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
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ความชื้นไม (%)  เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 80 80 80 80 80 80 80 80 เฉล่ีย 

121 69 84 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
125 71 78 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
127 69 81 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
131 70 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
135 70 79 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
139 69 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
141 70 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
143 69 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
147 69 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
151 69 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
155 70 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
161 70 62 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
165 70 61 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
169 69 61 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
173 70 57 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
177 70 52 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
181 69 48 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
187 69 45 80 78.45 76.94 77.78 80 76.69 78.98 78.57 75.59 78.11 
189 69 46 80 73.87 75.58 74.89 79.45 73.12 74.32 74.89 72.39 75.39 
193 70 45 76.67 71.67 73.56 72.68 75.78 71.61 72.68 72.54 69.89 73 
199 72 37 75.46 70.47 71.68 70.46 73.84 69.46 70.61 70.46 68.59 71.22 
203 70 34 74.46 69.58 70.59 69.59 72.63 68.98 69.68 69.57 67.89 70.33 
205 70 33 74.44 69.44 70.33 69.42 72.47 68.78 69.59 68.99 67.53 70.11 
211 70 28 73.69 68.98 69.48 69.02 71.99 68.54 69.43 68.46 66.98 69.61 
215 69 30 72.45 68.21 68.31 68.58 70.29 67.61 68.02 67.15 65.36 68.44 
221 66 30 71.57 66.38 66.89 66.25 69.35 66.24 65.23 65.89 63.28 66.78 
229 64 34 66.35 62.68 63.86 62.81 64.99 62.47 61.67 61.52 59.68 62.89 
235 65 28 63.68 60.46 61.98 59.31 61.35 59.39 59.24 58.23 57.36 60.11 
239 68 29 62.48 59.42 61.28 58.12 59.19 58.29 58.28 57.69 56.33 59 
241 65 28 62.02 59.12 60.85 57.57 58.79 57.98 57.78 57.12 55.89 58.56 
243 66 30 61.45 58.46 59.56 56.78 57.45 56.34 56.67 56.48 54.89 57.56 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

245 64 28 61.12 57.89 58.89 56.36 56.98 55.98 56.45 55.96 54.39 57.11 
249 66 27 58.55 54.98 55.24 54.85 54.62 53.58 54.59 54.18 53.47 54.89 
255 65 24 54.38 52.35 53.29 53.47 52.43 51.35 52.89 52.37 51.56 52.67 
257 64 27 53.88 51.74 52.36 52.78 51.59 50.55 51.65 51.48 49.99 51.78 
261 65 29 51.79 49.58 49.98 49.66 49.35 48.87 49.69 49.26 47.89 49.56 
265 66 24 51.28 49.02 49.24 48.87 48.78 47.92 48.57 48.42 46.96 48.78 
271 66 20 47.78 46.72 46.79 45.67 45.75 44.85 45.91 45.55 43.99 45.89 
275 65 20 45.39 43.84 44.03 42.58 43.19 42.29 43.03 42.35 41.29 43.11 
281 66 14 43.91 39.75 40.34 38.88 39.86 38.76 39.28 38.81 38.49 39.78 
283 64 16 40.82 38.77 38.98 37.99 38.94 37.59 38.35 37.74 37.89 38.56 
285 66 13 40.34 38.25 37.73 36.59 37.85 36.95 37.89 36.89 36.61 37.67 
291 66 12 37.29 36.34 35.21 33.19 35.38 34.34 35.21 34.48 33.59 35 
293 65 13 36.03 35.81 34.74 32.38 34.74 33.79 34.49 33.89 33.18 34.33 
297 65 14 35.49 33.87 32.47 30.91 32.86 32.62 32.93 31.89 31.99 32.78 
299 64 15 33.89 31.87 31.55 29.57 31.48 31.11 31.45 30.54 30.45 31.33 
303 65 15 31.43 29.39 29.49 27.89 29.39 29.24 29.67 28.38 28.18 29.22 
309 66 16 28.39 25.98 25.78 24.98 25.11 25.44 25.68 24.39 24.34 25.56 
311 65 16 26.48 24.89 25.21 23.46 24.41 24.77 24.67 23.46 23.62 24.55 
315 66 17 25.18 23.21 23.87 22.31 23.21 23.33 23.42 22.17 22.36 23.22 
317 67 15 23.16 21.66 21.95 20.84 21.75 21.97 22.65 21.69 21.35 21.89 
321 66 14 22.39 20.45 20.89 19.78 20.35 20.67 21.26 20.35 19.89 20.67 
325 65 13 21.07 19.24 19.24 18.12 18.28 18.89 19.39 18.71 18.13 19 
327 65 13 19.28 17.49 16.89 16.78 17.87 17.75 17.28 16.89 16.77 17.44 
329 64 14 17.14 15.13 14.33 14.12 15.37 14.75 15.34 14.49 14.41 15 
331 65 13 15.41 13.76 13.45 12.21 13.45 12.56 13.88 12.45 12.81 13.33 
335 64 12 11.62 10.53 10.29 9.72 10.32 9.58 10.28 9.17 9.52 10.11 
337 66 10 10.67 9.89 9.43 8.99 9.67 8.67 9.45 8.78 8.99 9.39 
342 11 8.9 9.99 9.62 8.98 8.56 8.99 8.33 8.99 8.26 8.34 8.9 
347 10 8.3 9.43 8.77 7.98 8.13 8.11 7.89 8.51 7.92 7.97 8.3 
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ตารางที่  ซ-4 ขอมูลของไม 1 นิ้ว หลังการปรับปรุง 
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 47 34 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

5 55 36 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

8 60 43 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

11 67 47 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

19 71 49 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

21 73 55 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

25 73 52 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

28 70 55 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

31 76 58 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

34 74 62 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

43 78 58 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

45 74 55 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

49 79 52 75.44 80 78.85 75.49 77.45 74.57 76.36 76.29 74.59 76.56 

52 81 53 72.12 74.26 73.67 71.56 72.17 70.36 71.29 71.24 70.34 71.89 

55 84 54 70.14 71.88 70.39 69.15 70.25 68.34 68.45 68.23 67.23 69.34 

58 82 51 67.45 68.34 67.89 66.45 67.32 65.98 65.69 66.32 65.84 66.80 

67 83 49 60.49 61.77 59.82 58.98 59.16 58.38 58.15 58.67 58.32 59.30 

69 80 50 58.85 59.94 58.68 57.75 57.54 56.88 57.23 56.92 56.82 57.84 

73 81 47 53.27 55.13 54.63 53.41 53.29 52.37 52.89 52.36 51.98 53.25 

76 82 41 49.24 51.46 49.35 49.47 48.13 47.1 47.32 47.87 46.32 48.47 

79 83 40 45.91 47.33 46.29 44.96 45.03 44.87 44.26 44.13 43.37 45.12 

82 80 43 43.89 45.87 43.69 42.87 43.33 43.37 42.88 42.57 42.55 43.44 

87 79 39 40.26 42.88 42.14 39.22 40.21 39.49 39.21 39.08 38.57 40.11 

89 76 38 32.98 34.78 33.87 31.88 33.13 32.69 31.78 31.86 30.49 32.60 

93 78 40 28.46 29.98 28.91 27.57 28.59 28.12 27.42 27.31 26.49 28.09 

96 77 35 22.99 24.76 23.81 22.87 23.63 23.09 22.63 22.39 21.88 23.11 

99 80 30 19.56 20.94 19.82 19.34 19.93 19.58 19.56 18.88 18.59 19.57 
106 81 33 18.94 19.56 18.78 18.57 18.87 18.86 18.84 17.92 17.61 18.66 

111 82 30 17.99 19.21 17.89 17.76 17.94 17.79 17.45 17.23 16.99 17.80 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

113 88 34 17.13 17.99 16.44 16.45 16.78 16.56 16.61 16.51 15.88 16.70 
117 84 30 15.98 16.85 15.61 15.72 15.84 15.83 15.69 15.58 14.93 15.78 
120 80 18 15.78 16.77 15.49 15.68 15.63 15.59 15.19 15.44 14.79 15.59 
123 83 16 13.99 14.98 13.79 13.75 13.87 13.69 13.79 13.75 12.87 13.83 
125 80 15 13.89 14.37 13.64 13.52 13.62 13.39 13.38 13.33 12.44 13.50 
127 79 13 13.89 14.98 13.78 13.97 14.58 13.77 13.86 13.32 12.34 13.83 
131 78 15 14.23 14.99 13.88 13.89 14.89 13.69 13.76 13.99 12.33 13.96 
134 77 13 13.79 14.36 13.11 13.24 13.48 13.09 12.98 13.22 11.78 13.22 
149 74 10 12.51 13.28 12.32 11.63 12.18 11.59 11.71 12.36 10.89 12.05 
151 75 10 12.52 13.23 12.3 11.62 12.13 11.48 11.62 12.3 10.81 12.00 
155 73 11 11.66 12.28 11.24 11.34 11.16 10.13 10.37 11.62 9.71 11.05 
158 76 10 11.12 11.52 10.31 10.36 10.45 9.67 9.45 10.46 9.39 10.30 
160 77 10 10.77 11.17 9.92 9.99 9.85 9.12 8.83 9.98 8.59 9.80 
168 75 8 10.54 10.86 9.75 9.78 9.62 8.98 8.73 9.83 8.32 9.60 
172 74 9 9.06 9.14 7.74 8 8.25 7.06 7.38 8.19 7.26 8.28 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

155

ตารางที่ ซ-5 ขอมูลของไม 1½ นิ้ว หลังการปรับปรุง  
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 41 30 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

4 49 42 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

7 58 46 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

12 69 55 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

18 70 60 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

20 72 60 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

24 74 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

27 78 62 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

30 79 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

36 81 66 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

42 83 67 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

44 80 68 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

48 82 71 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

51 81 72 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

54 83 77 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

60 84 70 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

66 81 60 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

68 79 51 74.14 78.15 75.47 73.89 74.23 72.89 76.32 78.02 76.47 75.56 

72 81 50 73.67 77.17 74.92 73.53 73.77 72.23 75.84 75.25 75.67 74.67 

75 82 49 73.34 76.89 74.42 72.98 73.44 71.86 74.75 74.98 75.41 74.22 

78 84 42 72.97 76.59 73.88 72.62 73.17 71.67 74.59 74.62 74.98 73.89 

84 81 35 72.94 76.49 73.8 72.59 73.18 71.56 74.49 74.41 74.46 73.76 

90 83 32 68.15 71.89 68.67 68.34 68.15 66.89 69.56 68.79 69.67 68.90 

92 79 29 64.86 66.99 64.62 63.87 63.91 62.89 65.14 64.29 64.48 64.56 

96 78 25 64.46 66.27 64.33 63.48 63.27 61.94 65.09 64.05 64.13 64.11 

99 80 30 60.89 62.55 60.71 59.78 59.75 58.89 60.67 60.21 60.73 60.46 

102 81 28 58.86 60.84 58.85 57.97 57.93 56.97 58.94 58.66 58.53 58.61 

108 82 28 57.32 58.45 57.23 55.98 56.18 55.87 57.24 56.99 56.94 56.92 

114 80 28 51.31 52.23 50.57 49.42 49.33 49.21 50.68 50.44 50.36 50.39 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

116 82 26 47.56 47.89 47.57 46.56 46.61 46.45 47.68 47.45 47.22 47.22 
118 83 23 46.32 46.48 45.76 44.83 44.86 44.98 45.99 45.37 45.46 45.56 
121 81 26 44.57 44.26 44.11 43.57 43.67 43.82 44.52 43.76 43.77 44 
124 80 28 43.37 42.88 42.89 42.44 42.49 42.45 42.98 42.68 42.87 42.78 
132 83 25 36.28 35.49 35.67 34.99 35.32 35.21 35.56 35.33 35.65 35.5 
138 81 20 28.23 27.47 27.97 26.86 27.11 26.89 27.43 27.45 27.75 27.46 
140 80 21 26.81 26.42 26.45 25.96 26.54 26.32 26.55 26.86 26.94 26.69 
144 82 19 24.57 23.98 24.19 23.97 24.17 23.88 24.43 24.65 24.43 24.25 
147 78 19 23.67 23.25 22.97 22.89 23.05 22.93 23.24 23.44 23.14 23.17 
150 79 18 22.42 22.21 22.34 21.58 21.87 21.68 22.18 22.25 22.04 22.06 
156 76 16 18.45 18.54 18.52 18.76 17.87 17.64 18.27 18.44 18.22 18.3 
162 75 12 15.67 15.88 15.56 15.66 15.34 14.89 15.46 15.67 15.47 15.51 
164 77 10 14.34 14.63 14.48 14.61 14.32 13.58 14.22 14.45 14.26 14.32 
168 74 12 14.34 14.63 14.48 14.61 14.32 13.58 14.22 14.45 14.26 13.5 
171 75 9 13.67 13.77 13.74 13.76 13.53 12.88 13.32 13.48 13.37 12.89 
174 78 15 12.98 13.11 13.19 12.76 13.05 12.36 12.87 12.97 12.78 11.89 
180 76 16 11.84 11.76 12.08 11.97 12.26 11.68 11.62 11.96 11.89 11.8 
186 75 18 11.78 11.69 11.99 11.96 12.23 11.62 11.39 11.78 11.79 12.76 
189 76 17 12.76 13.45 12.56 12.99 13.47 12.37 11.95 12.68 12.65 12.42 
192 77 18 12.36 13.28 12.19 12.56 13.25 11.96 11.66 12.44 12.15 12.42 
195 74 19 12.35 13.27 12.18 12.46 13.27 11.95 11.56 12.47 12.28 12.64 
198 76 16 12.56 13.19 12.67 12.45 13.39 12.35 11.99 12.65 12.54 13 
204 78 13 12.88 12.99 12.89 12.86 13.58 12.95 12.49 12.96 13.45 12.3 
210 76 10 12.56 12.62 12.35 12.16 12.45 11.89 11.88 12.23 12.58 12.67 
213 75 12 12.67 13.66 12.78 12.46 12.68 12.49 11.78 12.89 12.65 12 
216 76 11 11.83 13.23 12.14 11.46 12.17 11.69 11.45 12.18 11.89 10.6 
219 75 9 10.11 11.37 10.28 10.12 11.23 10.15 10.58 10.98 10.61 9.6 
222 76 10 9.48 10.17 9.68 9.45 9.47 9.47 9.29 10.02 9.43 8 
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ตารางอบที่ ซ-6 ขอมูลของไม 2 นิ้วหลังปรับปรุงการอบ 
 

ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

1 32 48 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
4 57 59 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
8 62 63 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

12 65 68 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
18 65 76 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
22 64 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
26 74 69 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
30 73 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
32 77 73 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
36 76 75 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
42 74 72 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
46 76 74 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
50 74 71 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
54 73 69 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
56 77 65 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
60 76 62 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
66 75 64 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
70 73 60 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
74 74 58 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
78 76 62 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
80 72 51 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
84 74 50 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
90 70 54 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
94 74 50 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
98 77 48 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 

102 78 53 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
104 74 51 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
108 73 50 80 80 80 80 80 80 80 80 80 80 
114 76 52 80 80 80 79.45 79.78 80 79.68 80 79.58 79.83 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

118 74 49 76.67 79.45 77.45 77.55 78.46 78.42 76.35 78.12 77.56 77.78 
122 76 50 74.57 76.99 75.79 75.34 76.78 76.34 74.58 76.36 75.35 75.78 
126 75 51 71.68 73.13 72.42 71.52 72.44 73.41 71.79 72.89 71.79 72.34 
128 76 47 69.68 70.89 70.54 69.78 70.31 71.31 69.78 70.88 69.77 70.32 
132 76 45 67.74 69.11 69.23 68.09 68.43 69.35 68.68 68.98 68.49 68.67 
138 78 44 61.88 63.45 62.89 61.78 62.16 62.98 61.89 62.96 62.46 62.49 
142 76 42 55.27 56.49 57.15 55.13 56.09 56.78 55.99 56.78 56.38 56.22 
146 79 41 53.53 54.54 56.51 53.88 54.84 54.88 53.89 55.18 54.53 54.66 
150 78 37 50.56 50.9 52.34 50.57 51.78 51.64 50.68 51.52 51.11 51.23 
152 76 36 48.88 49.28 50.21 48.69 49.88 49.5 48.47 49.55 49.53 49.33 
156 75 37 46.16 48.34 47.59 46.89 47.27 47.57 46.42 47.68 47.23 47.23 
162 79 35 45.99 47.59 46.93 45.99 46.89 46.88 45.78 46.96 46.85 46.65 
166 75 33 44.78 46.36 45.57 44.73 45.55 45.65 44.64 45.87 45.83 45.44 
170 69 31 41.73 43.33 42.42 41.63 42.28 42.56 41.49 42.35 42.27 42.22 
174 67 29 40.68 42.57 41.36 40.35 41.36 41.46 40.52 41.35 41.42 41.23 
176 68 26 39.45 41.36 40.37 39.78 40.46 40.54 39.42 40.63 40.29 40.25 
182 68 27 38.56 40.64 39.37 38.65 39.57 39.32 38.48 39.97 39.64 39.35 
186 67 24 35.98 37.83 36.55 35.89 36.89 36.8 35.68 36.76 36.67 36.56 
190 66 22 34.67 34.98 34.44 33.31 34.44 34.56 33.36 34.31 34.26 34.25 
194 65 24 32.99 33.45 32.98 32.75 33.49 33.42 32.34 32.58 32.89 32.98 
198 64 21 30.15 30.74 30.58 29.77 30.63 30.32 29.51 29.76 29.69 30.12 
200 65 20 29.34 29.76 29.48 28.76 29.75 29.56 28.64 28.98 28.89 29.24 
204 68 21 26.67 26.88 26.55 25.94 26.55 26.78 25.89 26.06 25.87 26.34 
210 69 20 24.33 24.66 24.67 23.88 24.53 24.55 23.85 23.97 23.77 24.24 
214 68 23 23.15 23.48 23.19 22.46 23.76 23.57 22.38 22.55 22.35 22.98 
218 67 19 20.87 21.06 20.47 19.67 20.68 20.31 19.18 19.57 19.41 20.13 
222 68 18 19.81 20.78 19.67 19.72 19.51 19.39 18.72 18.93 18.59 19.45 
224 65 17 19.42 19.93 19.32 19.22 19.37 19.01 17.96 18.51 18.12 18.98 
228 67 16 17.78 18.76 17.61 16.85 17.05 16.78 16.81 16.93 16.58 17.23 
234 68 18 16.82 17.49 16.34 15.89 15.89 15.91 15.79 16.22 15.73 16.23 
238 69 13 15.83 16.46 15.42 14.86 15.18 15.23 14.89 15.41 14.83 15.34 
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ความชื้นไม (%) เวลา  
(ชม.ท่ี) 

อุณหภูมิ 
 (°C) 

ความชื้นใน
เตา (%) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 เฉล่ีย 

242 65 15 15.33 15.95 14.94 14.38 14.67 14.86 14.49 14.85 14.54 14.89 
244 66 14 13.56 14.37 13.23 12.57 13.11 13.28 12.64 13.71 12.73 13.24 
248 65 13 12.3 13.18 12.33 11.79 12.15 12.31 11.72 12.18 11.85 12.2 
252 67 12 12.17 12.92 12.32 11.68 12.13 12.22 11.63 12.11 11.78 12.1 
258 65 13 11.79 12.21 11.82 11.14 11.56 11.03 11.22 11.58 11.17 11.5 
262 66 12 11.26 11.79 11.31 10.57 10.84 10.58 10.85 11.17 10.68 11 
266 65 13 10.25 10.74 10.15 9.81 10.12 9.73 9.69 10.16 9.43 10 
271 67 12 9.87 10.13 9.64 9.27 9.69 8.99 9.14 9.81 8.99 9.5 
277 68 11 8.67 9.12 8.43 8.54 8.49 8.11 8.37 8.89 7.81 8.49 
282 65 11 8.24 8.79 8.13 8.17 7.69 7.56 7.83 8.21 7.45 8 
287 67 9 7.56 8.23 7.45 7.35 7.17 7.31 7.27 8.01 7.21 7.5 

             

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




