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บทคัดย่อ 
 

อาหารประเภทปลาหมักท่ีมีความเข้มข้นเกลือสูง ได้แก่  บูดู  ปลาจิง้จัง้หมัก  
และไตปลา เก็บจากพืน้ท่ีผลิตและตลาดในจงัหวดัปัตตานี จ านวนทัง้หมด 40 ตวัอย่าง 
น ามาใช้ในการคดัแยกเชือ้แบคทีเรียกรดแลคติก  ตวัอย่างอาหารหมักทัง้หมดมีปริมาณ 
NaCl  ในช่วง 17.3 และ 26.6%  มี pH อยู่ในช่วง  5.0 และ 6.0  คดัแยกแบคทีเรียกรด     
แลคติกโดยใช้อาหารเลีย้งเชือ้ MRS agar ท่ีผสม NaCl เข้มข้น 3% และ 6% และเติม 
CaCO3 ความเข้มข้น 1%  ได้แบคทีเรียกรดแลคติกจ านวน 110  ไอโซเลท  ซึ่งเป็น
แบคทีเรียท่ีสร้างกรดโดยแสดงวงใสบนอาหาร MRS agar แกรมบวก ไม่สร้างเอนไซม์     
คะตะเลส จากแบคทีเรียกรดแลคติกทัง้หมดท่ีคัดแยกได้ มีจ านวน 54 ไอโซเลท (49%)    
คดัแยกจากอาหารเลีย้งเชือ้ MRS ท่ีผสมด้วย NaCl 3%  และจ านวน 56 ไอโซเลท (51%) 
ได้มาจากอาหารเลีย้งเชือ้ MRS ท่ีผสมด้วย NaCl 6%  เม่ือน าเชือ้แบคทีเรียกรดแลคติกท่ี
คดัแยกได้ไปทดสอบการยบัยัง้ Staphylococcus aureus DMST 8840  ด้วยวิธี agar 
spot  พบว่ามีจ านวน 12 ไอโซเลท (10.9%) ยบัยัง้เชือ้แบคทีเรียทดสอบ  และเม่ือน าส่วน
ใส (culture supernatant) ของแบคทีเรียกรดแลคตกิจ านวน 12 ไอโซเลท  ท่ีได้ปรับ pH ให้
เป็นกลาง แล้ว treat ด้วยเอนไซม์คะตะเลส ทดสอบการยบัยัง้ S. aureus DMST 8840 
และ Listeria monocytogenes  DMST 17303  ด้วยวิธี disc diffusion  และ agar well 
diffusion พบว่าไม่มีฤทธ์ิในการยับยัง้ เ ชื อ้แบคทีเรียทัง้สองสายพันธุ์ ท่ี ใ ช้ทดสอบ 
คณุลกัษณะของเชือ้แบคทีเรียกรดแลคตกิทัง้ 12 ไอโซเลท พบว่าสามารถ เจริญได้อณุหภูมิ 
40°C  pH  5.0 - 9.0  และไม่สร้างแก๊สจากการหมกัน า้ตาลกลูโคส ในจ านวนนี ้ 9           
ไอโซเลท มีรูปร่างกลม และ 3 ไอโซเลทมีลักษณะเป็นท่อน และมีเพียง 4 ไอโซเลท ท่ี
สามารถเจริญได้ในอาหารเลีย้งเชือ้ท่ีมีความเข้มข้นของ NaCl  21%  
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ABSTRACT 
 

  A total of 40 high-salt fermented fish samples such as Budu, Jing Jung 
and fermented fish intestines (Taipla) were collected from production sites and 
local markets in Pattani Province. These fermented samples showed the level of 
NaCl concentrations between 17.3 and 26.6 % and pH between 5.0 and 6.0. 
Lactic acid bacteria (LAB) were isolated using MRS agar medium containing 3 
and 6 % NaCl with the addition of 1% CaCO3. A total of 110 LAB were isolated 
based on acid production which identified by a clear zone around each colony 
on MRS agar, Gram-positive staining and negative catalase production.  Among 
these isolates, 54 were obtained from MRS medium containing 3% NaCl and 56 
were obtained from MRS medium contain 6% NaCl. All LAB were tested for their 
antibacterial activity against Staphylococcus aureus DMST 8840 using agar spot 
method. It was observed that 12 isolates (10.9%) showed growth inhibition 
activity against tested bacteria. The cell- free supernatant from twelve LAB was 
neutralized and treated with catalase before testing antibacterial activity against 
S. aureus DMST 8840 and Listeria monocytogenes DMST17303  by disc 
diffusion and agar well diffusion methods. All supernatants showed no 
antibacterial activity against two tested bacteria. Characteristics of twelve LAB 
were observed. They were able to grow at 40°C, pH 5.0 - 9.0 and did not 
produce gas from the fermentation of glucose.  Among these isolates, nine were 
cocci and three were rods. Moreover, four isolates could endure a medium 
containing 21% NaCl. 
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